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Cooking Studio International Exhibitions

EMGA is bij velen van U bekend, o.a. door de EMGA-catalogus van meer dan 700 pagina’s
welke U vaak getoond kan zijn door Uw Groothandel, deze Groothandel is Uw én onze Handelspartner.

Centraal in Nederland vindt U in Mijdrecht de sfeervolle Oriéntatie-Showroom van ca. 1000 M2
met meer dan 7000 artikelen, als importeur/distributeur heeft EMGA deze artikelen praktisch allemaal
ruim op voorraad in de meer dan 10.000 M2 grote magazijnen.

U bent van harte welkom in deze showroom om zich te oriénteren op wat er allemaal mogelijk is met de
vitgebreide EMGA-collectie. Tijdens het bezoek staat onze Tearoom Talk-Inn tot Uw beschikking waar U
op Uw gemak en ongestoord zaken kunt doornemen met daarbij altijd verse koffie.

Mocht U een bestelling willen plaatsen, dan zal levering uiteraard geschieden via Uw eigen vertrouwde
Groothandel waar U regelmatig zaken mee doet.

Levering via de groothandel, Uw en onze handelspartner!

2 ) 0@00 ( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )

ANVe WO &g H




Internet:www.emga.com

E-mail
info@emga.com
algemene vragen
general questions/remarks
questions generales - algemeine Fragen

showroom
Groot Mijdrechtstraat 42
3641 RW Mijdrecht - The Netherlands
near Schiphol Airport

EMGA.COM

openingstijden/hours
maandag-vrijdag / monday-friday
08.00 - 17.00 vur/hour

expori@emga.com
exportzaken - export matters
affaires d’exportation - export Sachen

De EMGA Site is zeer
overzichtelijk, o.a. door de
diverse productgroepen en is
4 talig. De E-Catalogus
is gemakkelijk te bekijken
en te downloaden op
Phone of Tablet.

Noviteiten! EMGA speurt de
hele wereld af naar nieu-
we producten bij erkende

fabrikanten, indien niet
gevonden laat EMGA deze zelf
ontwikkelen en produceren

De EMGA Outlet-Shop
is mede door Collectie
veranderingen en uitlopende
artikelen door de super lage
prijzen zeer interessant!

The EMGA Site is very
well-arranged, a.o. due to
the various product groups

and is in 4 languages.

The E-Catalog is easy to view and
download on Phone or Tablet

Novelties! EMGA scans the world
for new products from recognized
manufacturers, if not found,
EMGA has them developed

and produced themselves

The EMGA Outlet-Shop is
also very interesting due to
Collection changes and
flared articles due to
the super low prices!
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Tafelgerei

Pag. 15-77

Tableware

Serveer

Bar

Buffet
benodigdheden

Pag. 78-132
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Serving
Bar
Buffet

supplies
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Keuken-
materiaal
en gereed
schappen

Kitchen
equipment
and tools

Pag. 133-2414+332-355

Gastronorm
bakken

Pag. 242-267

Gastronorm
pans

Pannen

Pag. 286-308

Cookware

Buffet
chafing dish
brandpasta

Pag. 310-331
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Buffet
chafing dish
fuel paste
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Cooling
_ equipment

Koeling
apparatuur

Pag. 399-422

Warming
equipment

Warmhoud
apparatuur

Pag. 423-462

Small kitchen
equipment

Kleinkeuken
apparatuur

Pag. 463-577

Dishwashers
+ racks

Vaatwas-
machines
+ korven

Pag. 578-605

Professional
kitchen
equipment

Groot
keuken
apparatuur

Pag. 606-641

Bake-Off
Ovens
Combi

Steamers

Bake-Off
Ovens
Combi
Steamers

Pag. 642-695
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AAN - BOR

A

aanvoertafel .......oooooiiie e 594, 596
AANZEtSIAA! .o 214, 219, 227
QONZEFSTEEN ...t 229
aarbeiontkroner .............cooiiiiiiiiice 197
aardappel spiraal-snijmachine ..............cocoooeiinne. 337
aardappelboor ..o 224
aardappelmes ..........ooiiiiii 225
aardappelspiraalsnijder ..............ccocoooiiiiiiiiin, 198
aardappelstamper ............cccooiiiiiiie, 143
aardbeien snijder ...........ccoeiiiiiiiii, 197
aardewerk ..o 60-61
accessoires modular .............. 614, 620, 625-627, 639
adapter voor weegschaal ...............c..cocoeennn. 376-377
afdekfolie .........ovviiiiiii 233
afdekkap .ovovoieiiii 72
afdruipmat ..o 90
afdruiprek .......ocoiii 162
afgietrooster ..........coovoveveeieieeee e, 302
afklopbak ..o 424
afklopring ...o.oovoveiiie e, 594
afruimbak oo 125, 274
afvalbak ..o, 359-363
afvalcontainer ......ocoeeeeeeeeeeeieeeeeee 357, 363, 605
afvalcontainer, verrijdbaar .................... 357, 363, 605
afvalvat ..o 361
afvalzakken t.b.v. giant ... 362
afvoertafel ......ooveeeeeeeeee e 594, 596
afwasborstel ........oooooiiiie e 280, 371
afwaskorf .......oiiiii 580-587
afwasmachine ... 590-597
afzetpaal .ooiii 368
afzuigkap oo, 518
afzuigkap, UNOX ..o 657, 668, 681
AllIGAtOr ..o 336
aluminium folie ..o 233
amuse bestek ..o 26
anti-aanbak bakplaatmat ... 689
anti-allergeen snijblad ... 236
appPelboor ... 221
appelschilmachine ...............cccooooiiiiii, 337
appelverdeler ............cccooiviiiiiiiiii, 197
APW/WYOR .o 446
aAraven .........c.c.ce.... 262265, 275, 278279, 354-356
ASBAK e 32-33, 362
aspergeschaal ............cccocooiiiiiiiii 57
aspergeschiller ................cocooooiiiii 196
ASVErZAMEIAAr ...vveieiiiciececicci e 32
au-bain marie soepketel ................cccooiiiiiiiinn 442-445
azijnfles ..o 36
QZIJNVETSIUIVET ..ottt 44
B

bain-marie ....ooceevveeeieeeen 434-440, 606, 618, 635
bain-marie pan .........ccooeiiiiiie, 306,307
bain-marie wagen ............ccocoeveeieiieeen 438-439
bain-marie, caterchef .........ooooveveeeeeiiee. 434,439
bak tosti-apparaat ............cocoeveveiiiieiiieeiieeine, 476
bakkerijzeef .........cccoooiiiiii 162
bakkersmes ........cooooeimeeeee e 213,215
bakmat ..o 174179, 689, 694-695
bak-off oven .....ccoooveeeieeieieeeee 654-655, 666-667
bakpapier .......cocvoviveiiieieice e 177
bakpinget ......ooveiiieiiiieie e, 135

bakplaat 254, 297, 482-483, 608-619, 623, 633, 686

INDEX @ INDEX

bakplaat, gastronorm
bakplaatmat
bakplaatmat anti-aanbak
bakp|aatschraper
bakplaatvellen
bakspaan
baktosti-apparaat
bakvorm
baliebel
bar garneerunit
bar keep
bar koeler
bar lepel
bar maatie
bar tender set
baume suikerweger
bedruiplepel
beenderzaag
beker ..o
beker houder
bekerglazenkorf
beschermhoes dispenser
beschermhoezen bordenrek
beslagkom
beslagportioneerder
bestek
bestek bistro
bestek paris
bestek pro-sup alida
bestek pro-sup barcelona
bestek pro-sup canada
bestek pro-sup economy line
bestek pro-sup hotel extra
bestek pro-sup madrid
bestek pro-sup nice
bestek pro-sup ps1 line
bestek pro-sup ps2 line
bestek sydney
bestekbak
bestekbeker
bestekcontainer
bestekdraagkorf
bestekinzet
bestekkorf
bestekmand
bestekuitgifte unit
bierafstrijker
bierborstel
bierdienblad
bierpitcher
bistro serveerpan
bistro soepketel

blender
blikopener
blinispan
blokborstel

blokjesschijf
boender
bonnenhouder
bonnenprikker
bord
bord couscous
bordendeksel

bordenkorf

177, 689

125, 274

BlastChiller. ....ove e
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BOR - DYN

INDEX @ INDEX

bordenrek ......oooveooiee e, 380, 382
bordenstapelaar ............ccocooeiiiiiii 383
bordentransportwagen ..............ccccooieieiiiiiiiinnn 383
bordenwarmkast .........cccoocviveiiiiiiei 461, 460, 602
bordje ..o 366
Borstel ..o 280-281, 371
DOtErMES ....oviieeiieeiieeceeeceee e 26
BOtErPOtIE ...vovivieviieiiieiieieeeeieee e 62
bouillonzeef ..........cccoooiiiiiiiiiice 153
braadpan .......cocooeiiie 292-294
braadpan, kantelbaar ...........ccooiiiii 621
braadslede .....cooooeivoiee e, 295, 303
brandpasta .........ccooveiiiiiiie 318319
brandpastahouder .............cocooveiiiiiiiiin 313-314
bright spark ........ccccooeiiiiiiii, 327-329, 331
broodgolfmes ...........c.cocooeeiinnn. 212, 216, 220, 226
broodmand ......cooooiiiiee 48-49, 122-124
broodrooster ...........ccccooviiiiiiiiieeee 468-472
broodsnijplank ............cccccoeeeiiiiiiiie 239-240
bruidstaart standaard ... 128
buffet/salade bar .............ccooooiiiiii 421-422
buffet-bestekbakhouder ................ccccooooiiiiiiiin. 126
buffet-bestekstandaard .................ccooooiiiiiiiiin 127
buffet-display, gekoeld ........................... 120-121, 395
buffet-drankendispenser ..............cccccooiiiiiiiiiiiiinan. 312
buffet-etagere .........ccooooiviieiiiiiieee 122
buffet-kan ..o 82-83
buffet-line, melamine .......ocooovvvveeeeeeeeeeeeeeee, 324
buffet-plank ..o 238
buffet-schaal ..........cccoovvviiiiieii 118-120
buffet-serveergerei .............cccoeeevriereunnnne. 138-140, 326
buffet-standaard .............c.ocoooii 126
buffet-uitgifte unit .........ccoovirii 126-127
buffet-presentatie-bakken ................ccceenain. 320-323
C

COCAOSITOOIET ...ttt 43
cakeblik ..o 170-171
caketangete .......cocooiieiiiieiiee 136
COKEVOrM .o, 170-172, 690-693
caramel puddingvorm ...........cococoiiiiiiii 180
CASSErOle ...oviiiieiiiiieeeeee e 60
caterchef ovens ............ccocooeeveeiiiiiiee 642-644
caterchef ........cooiiiiiiie e,
caterchef dienblad ...........cocoooovoiiii 108-110
caterchef snijblad ... 234-238
COtErcoOl ..oooeeee e, 403, 413-422
caterflame .....oooeeeeeeeeee e 318, 319, 329
cateringboX .......ccocveieveiieieen, 211, 390-395, 398
caterracks .....oooiiiiiiiiiiee 578-589
caterschaal ......ccocoeioiiiiiiiieee 114117
chafing dish ..o 313-317
champagneflesafsluiter ..............ccococooiiiiii 97
champagnekoeler ...........c..coooeiiiiiiin. 84-85, 87-88
champagnekoeler-standaard ................coooeieiiinnnn. 86
champignonsnijder ............cccocoeiiiiiiiiiiee 196
chinees koksmes .............ccoooiiiiiiiiiie 218
chocolade pasta dispenser .............ococeiiiiiiiinnn.n 858
chocolade warmer ...........cccocooiiiiiiiii 431-432
chocolademelk dispenser .............cccoooooviiiiinnnn. 430
chocoladevorm ..........ccooooiiiiiii 176
citroenschijfknijper ........ccooooiiiiiiii, 93-94
citroentrekker .............ccocooeiiieieeeeee 224225
CHIUSPETS ...ooiiiiieeiiieiieiiceieeee e 521-524, 527-528
clip platemate ..........cocooooiiiiiiii 104

cloche oo 72
cocktail shaker ............ccccooveiiiiiiiii 92-93
cocktail SHAiNer ..........cccoiiiveiiiiieieec e 93
COCOME  1iiiiiee ittt 60-61
cold press juicer ........ocoeiiiiiiiiiie 527-528
combi MAgNeron ..........cccoooeieiieiieieeeen 464-465
combisteamer UnoX ..........ccccocveieieiiieiieia 674-680
conische schaal ...........cccoooviiiiiiiiii 183
contact grill ....o.oovoiiiie 478-481
CONVEYOT TOASIEr ...veeuiiiiiiiiiiiiiieiicniieec e 470-472
cook & hold oven ........ccccooveiiiiiiiie 642
€00l PACK .. 390
coolhead .....cooiiii 417-419
coquille schelp ....ovoviiiiiicc 66
cornflakes-dispenser ............ccocoeiiiriiiennnn. 310-311
créme-brulée brander ... 328-329
crépesbakapparaat ... 477,484
CrEPESPAN ..ovveieniieiieiieeiie e eieeees 286, 290, 295296
CTIECIT ettt 574-577
CUHBT it 556-557
D

debuyer ......cccoooiiiiii 286-290
decanteer karaf .............cccoooiiiiiiii 100
decanteer trechter ...........cccocooviiiiiiieiieeee 100
decanteerschenker .............c..cooooioiiiii 97
decoratiegroen ............cccceeveieieieiiieeeeeen 147
decoratielepel ...........ccooeiiieiiiiiii 187
deegkrabber ...........ccocooiiiiiiiiieeee 164, 502
deegliniaal .........ccooooiiiiiiiii 162
deegraadje .........ccooeoiiiiiiiii 163
deegrol ......coiiiiie 169
deegschraper ..........ccccooevivveieiiiciiee 164, 502
deegsnijder ........ccccooviiiiiiiii 163
deegsteker ..........ccooiiiiiiiiiiiieee 164-165
dekschaal ..o 68
deksel, gastronorm .............ccoeue. 250-251, 257, 259
deksel, ijsuitschepbak ............ccoooviiiiiiinnn. 398, 211
deksel, pan ......coooiiiii 299
deksel, vaatwaskorf ..........oooeoiiie 587
dessertbord ...........coooiiiiie 70
dienblad .........ocoooii 106-111
dienbladenkorf .............ocooiii 580
dienbladenuitgifte unit ..............cococooiiiii 383
diendoek .......ocooiiiiie 190
digitale thermometer ............cccccoiiiiiiiinns 696-699
diNNerboX ........cooveeiiiiieieeeeeee 396-397
dispenser ..........ccocoeiiiiiiiiinn 310-311, 352-357
display koeler ...........ccoooviviiiiiii 411, 413
dolly e 357
doorschuifvaatwasmachine ........cc.c........ 595, 597-598
doseerfles .........cooviviiiie 186-187
doseerfles station .............cccooooviiiiiiiiiiiee 187
doseerschenker .............ccocooiiiiiiiiiii 42
draagkorf ..o 587
dragerhouder wandplank ...............cocooiiiiiiinnn. 603
drankencontainer/dispenser ..............cccccoeiiieieiinne. 354
drankendispenser ............cccocoiiiiiiiiiiie. 312, 422
dreizack ..o 212224
dressinglepel ...........ccoooveiiiiiiii 141, 269
droogdoek ........c.oiiiiieieei 190
dualit oo 444, 469, 474, 486
dunschiller ......oooveoeeeieeiieee, 196, 200, 224-225
dweildroogwagen ..........ccocooiiiiiiiiiiii 372-373
dynamic ......coovoiieiee e 550-554
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EIE - GRO

fruits de mer schaal ....ooovooveeeeeee e

INDEX @ INDEX

E

eierbak-pan ... 286
eierbak-ring .........coooioiiieee e, 170
eierbewaardoos ... 278
QIErdOPI vovevvieveiiiieieiee e 65, 272
eierkookapparaat ...........cocooveviiiiiieii, 504
eierlepel ........ocoviiiiie 65, 272
eierschaal ..o
iersnijder .........ocooveiieiieieeeeee, 196197
ei-scheider ... 201
@It GArde. ....cveveecei 144
elektrische chafing dish ..........c.cocoooiiiiiiinn, 316-317
elektrische kebabmes ... 570
elektrische verhitting chafing dish ..................... 315317
elettrobar .....coooovoeeeeeeee 590-592, 596-598
EMMET .ottt 282-283
emmer diSPenser ............cocooieiieiiiieiieee e, 352
emmer t.b.v. dispenser ............c.cocooioiiiiiiiniiiene, 352
EMMET MINT ..evviiiiiieeeeeeeeeeee e 50, 56-57
espresso-maching ............ccocovveieviiieiieiieene, 424
EHAGErE .veeiiiiieiieeiee e 50, 54-55, 122, 129
EIENSTAMPET ..o.ueiiiiiiiiiiii i 143
eutectische platen ...........cccoeiviinininn. 390, 391, 394
eVOIUHONMIX ...vveieiieieieiecc e 532-533
F

figuurstekerdoos ...........cccooiviiiiiiiiicii 164-165
fileermes .......ooooiiiiic 213
finger food sticks ..........cocooioviviiiiiiiiieee, 204
flesopener .........cccooiiiiiiiieeeeeeee e, 102
flessenborstel ...........ooiiiiiiii 281
flessenkoeler ..o, 412
flessen koelkast .......oooveeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 411, 413
flessenontkurker ...........cocooviviiiiiii 98-99
flessenschraper ..........cccoooeieveviiiieeceeeee, 159
flessenstop en schenker ..............ccocoiiiiiiiiiiiiin,
flexibele bakvormen ... 172-175
folie .o, 233
folie dispenser ..........ccooveiiiiiiiceccc 233
foodwarmer ......cccocveceecieeenn. 433-434, 442-446, 462
fOrnUIS oo, 615, 628-629, 637-638
fornuis, heteluchtoven .........ooooveoveveiiieee, 628
foudraal ..o, 221
frikandellensnijder ............cocooeiiiiii 149
frites-bak ..o 150
frites-lekbak ......oooiiiii 150
frites-rooster ... ...oiiiiieececc e 684
frites-schep ......ccoooviiiiieeiiieee, 146, 148-149
frites-snijder ........cooveeiiiriieee e 333-335
frites-trechter .........cooviiiiicecccccce 148
frites-uitschepbak ............cccoveveiiieiiiiii 150, 627
frites-vergiet Mini .........cocooooveviiiiieeeeeeeec
frites-warmhoudapparaat .............ccccerinnne. 618, 635
frites-zakjes standaard ............ccocooiiiii 148
frites-zakjeshouder, porselein ............c.cccocooiiiiiinn.
friteuse ...ooovennnn 504-513, 606, 610, 616, 622, 630
frituurmand ..o 149
frituurmand papier .........ccccooveiiiiiiii
frituurschep ......ccoooiiieieeiiee, 146, 148-149
frituurvet/olie kwaliteits test-set .......cccevvveeunen. 610, 616
frituurvetfilter .......oovveeeeeeeeee e 151, 514
frontloader ........ccoooiiiii 392-393
fruit/groenten partiessnijder ..............c.c..o....... 195, 332
fruitmand ..., 522

G

gam SChilVen .........cocooiiiiiiiiieecee e, 562
gamel ..o 396
garde ..o, 144145
GOATNEEINES ..uviiiieitiaaieeteenite et et esaeesereeeneeaeeneee 215
garneersnijder ............cocooeiiiiiieiiieeee s 200
JAINEETSPUILIES .eevvveiiieuieeiieriieeieeiee e 167-168
GAINEEIUNIE ..ottt 94, 126, 420
gOSAANSTEKET .......cvoviivieiciiieiieieee e 327
gasbakplaat ..........cocooveveiiiiin 482, 611, 623, 633
gasbrander .........c.ccooiiiiiiiie 492-493
GASBUS .o 327-331
gasfornuis ........cccoveeieeiieeee 615, 628629
gasfriteuse ......covvieieieiiieee 610, 622, 630
gasgrill o 493, 624
gaskooktafel.............cooooviiiiiiiii 629
gaskooktoestel ..............cccoeeiriinns 492, 613, 625, 636
gasrechaud ........ccocooiiiiiiiii 330-331
gastronorm deksel .................cococ.... 250-251, 256-261
gastronorm rooster ...........cccoceeceereerienienn. 255, 685
gastronorm schaal ..........c.cocoooiiiiiii, 253, 687
gastronorm serveerplateau ...............ccccoceinene. 114-118
gastronorm siliconenrand ............c.cocooiiiiiiiiieienne. 252
gastronormbak ................ 242-249, 256-267, 320-325
gastronormbak, geperforeerd ................cccocoeveiinn. 248
gastronormbak, met grepen ...............ccceiiienennn. 249
gastronormbak, polycarbonaat ............... 256-258, 265
gastronormbak, polypropyleen ........................ 259-264
gastronormbak, roestvrijstaal .......................... 243-249
gastronormbak/schaal, melamine ................. 266, 324
gastronormbak/schaal, porselein .................. 267, 325
gastronormbak wild shape ..........c..ccoceeiiinnnn. 242-245
gastronormbakken-unit ...t 601
gebakschep ... 132
gehaktmolen ... 571
gekoelde drankendispenser ............................ 312, 422
gekoelde show/gebaksvitrine ................cccocvevevnnnn. 414
glaceermes .........ocoociiiiiiiiii e 228
glasafdruipmat ........cocooviiiii 90
glasophangrek ...........ocooiiiiiiiiiie 101
glaswerk, polycarbonaat ...............ccoccoeieienannn. 104-105
glazen en koppen spoelmachine .................... 590, 593
glazendoek ...........cooooiiiiiiiiie e, 190
glazenspoelborstel ..............cccooiiiiiiiiiiiiiee, 91
QlOIZENSPrOBIEr ....vivieiiiiciiiieei e 91
golfmes ...oooii 212216, 218
gOOtSteeN-ONSIOPPET .....veeeiieiiiiiiieiieriie e 282
grapefruitmes ..........cocooveveiiieieeeceeeee e, 225
gratineerschaal ...........ccccooooiiiiiiiiiiii 63-64
Grill e 624
grill/bak gewicht.........ooooiiiiii 202
grillpan ..o 287, 295
Grillpin oo 204
grillplaat .....ocoovevine, 297, 331, 483, 608-637, 684
griltang ..o 136
GrOENIEMES ..vveeniieiiiiciiieiie et 216, 218
GrOBNIEIAISP et eiiieiiieiie ettt 194
groentesnijapparaat ..........cceceeeeeeerueenieens 334, 339-341
groentesnijder ................ 201, 336-341, 556, 561-564
groentezeef ..........ccooieiiiiiiiie, 154, 342
grootkeuken inductiekookplaat ..............cccocooiiiinnn. 490
grootkeuken wok inductiekookplaat ........................ 490
grootkeukenmixer ..............ccccocoeieviiiiiiiiennannn, 550-555
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HAK - KOK

INDEX @ INDEX

H

hakbiil ....oovieii 220
hamburgerpers ............cococieveieeieiieeeeceea 202
hamklem ........ccocooi 347
ROMMES ..o 216
handcitruspers .........ccccooveeiiiiieieene, 94, 332, 334
handdoek .........ccooviiiiiee e 190
handendroger ..........cccooiviiiiiiiiiiicie 374
hapiespan ........cocveviveiieiieeeee 295, 288
haringsnijbak ...........cocooooviiiiiiieee 241
haringsnijplank ..........cccocoiiiiiii 241
heetwaterapparaat ..............coceeveveveeinieieieeeeiennns 429
heksenketel ...........ccocooiiiiiiii 443-444
hetelucht bordenwarmkast ..........c.ccocvvveeninn. 460, 602
heteluchtoven ........... 638, 642-649, 652-655, 666-667
heteluchtoven, caterchef .........ccooovevcveiiii, 642, 644
hokker .......c.oovoieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 492-493
hokker, caterchef .........ooovveoiooeeeeeeeeeeeeee 493
honingdispenser ..........cccocoeiiiiieeiieeeeins 42
hot dispenser ...........ccocooveivieieieiceicececee 432
hotdog warmer ..........ccccoeivieieiiiieieie, 483, 488
ROMPOT ... 433
hulpstukken imperict .........cccooooiiiiii 348-349
|

ice teppanYaki ....o.oveveiiieei e 399
ijs spagetti machine ...........cccocooiiieiiiiiieeie 403
ijsblokjesbak ......cooooovii 90
ijsblokjesemmer ............cccoooviiiiiiiii 88-89
ijsblokjesmachine ...........ccccocovveviiiiiiiiiii 402-403
ijsblokjestang .........cccooeviriviiiiirieeee, 88, 136
T[SCOUPE. .ttt 210
TISAIPPET vt 207
ijshoornstandaard .............cccocooiiiii 210
TiSKNIPEr ©o.vvevieieeeceee e 208-209
ijsportioneerlepel ...........ccccoviiiiiii 208-209
ijsportioneerlepelbak ..............ccocoooiiiiiiiiii 207
1[SSCheP oo 210
fjsspatel ..o 210
ijstransportbox ...........ccevieieiiiiiieiee 211, 398
ijsuitschepbak .......cccooveieiiiiiice, 211, 398
T[SVErgrUIZEr ...cceiiiiiniiiniiiiiieieesieeece e 404-405
IMPEIIT ittt 348-349
inbouw bain-marie ............cccooeeiiiieiie e 435
inductiekookplaat ............coooiviiiiiiiiiiii 489-491
inductie friteuse ..........cocorerreirree s 509
infrarood warmer ............ccccocooeiiiiiee 446-455
ingrediéntenbak ... 279, 356
inlas spoelbak ..o 605
inlegrooster, gastronorm ..............cccocooveieieieieninnnn 252
insectenverdelger ..............cocoeiiiiiiiii 574-577
installatie-kit uUNoX ...o.veeeeeeeiee 648, 656, 669, 682
INVEIKWASE ..o 160
1501€ErbDOX ©.ovveeiiee e 211, 390-398
isoleerkan ........ooiiiiiii 78-81
J

jan-hagelsnijder .........ccooiiiiiiiiiii 163
japans koksmes ..........c.cooiiiiiiinn 213, 217, 219
julienne snijder ..........ccocoooiiiiiiii 200, 336
K

kaartiesstandaard ... 29-30
kaas guillotine .........cccoeveiiiieiee 231, 350

kaas/pate snijder ...........ccoivieieiiiieieee 231, 350
kaasbakie ........oc.oivieieieieie e 44
kaashakker, Warm .......c.ooovooeeeeeeeeeeeeeeee 351
KQASKIUIET .o 350
KOGSMES et 217, 230
kaasraspmolen ... 195, 557, 561-562
kaasschaal .....oo.ooeeee e 230
kaassnijder .........ccooeivveiiiiiieeeeea 231, 350
KOQSSITOOIET ... 148
kaastrekdraad .......ooveoee e 230
KO e 223
kaNdelaar .....oveeee e 47
karbonadebijl ... 220
KOAYSE oottt 346
kebabbakije.........ccocooiiiiiiii 48
KEINErSMES .ot 98-99
kelNersmes €U «.c..vevueeeee et 98
kenwood ......eiiie e 528, 534-538, 548
kenwood accessoires .......ccvovvveeveeeerennnn. 534-536, 538
keramische contactgrill ... 478-479
keramische kookplaat ............cccocoeiiiiiiiiiiiie, 609
keramische salamander ..........coccovevveviveniene. 494-495
kerntemperatuurmeter ...............cccccooveieiennnn. 205, 696
kersenontpiter ...........ccccovveirieiiieiieieieicieenen, 201
keukendoek .........ccoooiieieiiee e 189-190
keukendoek microvezel ..........oooveeiiiiiiiiiie 189
keukenmachine ......cccovvvenennn. 534-543, 546-547, 556
keukenmachine inductie ......cocvevoveeeieeieee. 537-538
keUKENMES ..oveeeeeeeee e 214
keukenmessenSEt .........coovveeceeeeeeeeeeeeeeeeee e 224
keukenrolhouder ........oc.oooveoeeeeeeeeeeeeeeee 227
keukenschaal ....ccooooveooeeeeeeee 182-183
keukenschadr ...ocovvoeeeeeeeeeeeeeee 193, 217
kippengrill ......ocooiiee e, 494
KISTG vttt 327, 330
kitchenaid .....ccovvvevee. 468, 529, 539-543, 549, 556
kitchenaid, accessoires ........occovveeeveeeceeeeeeene. 539-543
KIOPPEr ..vveeieieieieiee 144-145
knijpfles ....ooiiieeie e 186-187
knikpalet ........ccooveiiiii 228
knoflook snijder ...........ccccoeiieiiiiiiicieiie, 336
knoflookpers .........ccccovoeeiiiiiiiiiiceee 199-200
knoflookrasp .........cocooivieeiiiiiii 193,194
koekenpan ... 288, 290
koel deksel ....o.vveeeeeee e 390
koel opzet-unit thermo box............c.ccceeiirieieinnne, 391
koelcelthermometer ..........ccvvvevoeeeeeeeeeeeeeeeeeen 206
koelelement .......ccvevveeveein. 120-121, 211, 394, 398
koelKast ..eveeeeeeeeeeeeeee e, 406-407, 409-411
koelthermometer ..........coocvevveeceeeieeeeeeeeeeeeee 699
koelVItriNg w..eeeeeeeeeeeee e 413, 415417
koelvitrine, catercool ...........ccoecvveeeceeeeeeennn.. 413417
koffieafkloplade ...........cccooiviviiiiiiiii, 424
koffiedispenser ...........cocoveiririeiiiiecce e, 126
KOFFIEFErs .o 423
koffiekan ..o 7678, 423
koffiekan glas .......cocooveveiiiciciic, 423
koffiekop .voveeiieiciei 69
koffielepel .........ccoiiiiiiiii e, 27
koffiemolen .....oove oo 425
KoFfiEPOt ..vivieiieececceeee e 7678
koffiezetapparaat .............cccooveveicieieieieinnnn. 423, 427
kogelmaatschenker ... 96
kokshijl +..veeiii e, 220
koksbrander .........oocveoieoieeeeeeeee 328-329
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kokskoffer .....ooveoeeeeeeeeeeeeeeee e, 221, 223
koksmes ....c.vveeeee 213-214, 219, 227
kokssloof ......coiiiiiiiee 189
KOM e 74
kookapparaat..........ccoveveveuiiieieeieee e, 441
kookemmer ...........cocvoviiieieeeeeee e, 302
kooklepel ..........cocoiviiiiii 157-158, 269
kooklepel houder ...........ccccooeiiiiiiiiin 141, 325
kookpan .....ccocoiiiieiiiee 299, 304-305, 308
kookpan, met kraan ..........cocooooiiii 298
kookplaat .......cccooveviieiiiiiene, 488, 609, 621, 638
kookiafel ......ocveoireeeeeeeeeeeeee 629, 636, 638
kookthermometer ..............cccocooiiioiiiiiiciiee, 206
kooktoestel .......ooveeieiieeee e, 492, 613, 625
kookwekker .........ocooiii, 699
kop en schotel .........c.ccooeiiiiiiiiiii 69, 270-271
KOPEIPOETS ....vieiiecieiiieieic e 368
koppenkorf ..o, 580
koppenwarmhoudapparaat ..............cccceieiiienenne. 429
korffilters ........oooviieeeeeeeeee e, 423
korstprikker .........cocooiiiiiiiiii e, 163
korven clip .o.oeiiieeii 586
korven regaalwagen .............ccocoeveiiiiiiiiiiee, 385
korven transportwagen .............ccoceeieiieiiieieinnn, 587
kreeftenhaakije ...........cocooveveeiiiiiiieie 67
kreeftentang .........c.oooiiiiieieiiiiee e 67
krifthord ... 367
krijtbord reiniger ..........cccoooiiiiiiiii, 367
krokettenmaker .............cocooiiiiiiiiiii, 198
KEESHEE oo 29, 367
kruidenschaar ............ccoooeiiiiiiiieeeee, 192
kruimelveger .........cococoiiiiiiiiie 47
kruimschep .......ooooiiii 146
kurkentrekker ...........ccccoiiiiiii 98-99
KWOISE ©vcviieececeeee e 160
L

ladenblok ..........cooooiiii 601
[amp oo A449-451, 453-454
lavasteengrill ..........ccccoovvvveieiennn, 493, 612, 624, 632
lavastenen ........coovveeeeeeceeeeeeeeenn, 493, 612, 624, 632
legUMIET ..o 54
lekbak ..o 275, 385
lekrooster, gastronorm ................cococu.n.n. 252, 256-257
lepelhouder ..........ccooeiviiiiiiiiecee, 141, 325
[imoen Knijper.......c.coviveiririeieeeccee e 94
linnenzakwagen ...........cccooeieiiiiiiiiiee, 369
[0OKPErS ..., 199-200
[UIWAGEN ....voviiieiieeee e 280, 371
[UNE o 454
lyonnaiserpan ............cccocevne. 287-292, 295296, 300
M

maatbeker ..........occoiiiiii 185
maatschenker ............cccccoveiiiiiiiiiiiieeee 9596
maatschenkerbeugel ...........c.ccoooiiiiiiiiii 95
MAch CUtEr .......cooviiiiceeeeeeeeeeeeee, 557
mach bain marie............ccocooiiiiiii, 435
MOAGNETON ..ottt 464-467
MAN Lo 122-124
MANd MINT oo 56
mandoline ...........ccooooviiiiieeeee e 340-341
MArNAESPUIt «...voveveeiieiciiiieeec e 203
markeerstift ...........c.cocooiiie, 263-265
master frost ijsblokjes machine ................................ 402
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MOX PrO .evieniieieeaireeeeenirenns 355, 420, 432-434, 460
max pro bain marie ................. 313-314, 432, 436,438
max pro staafmixer .............occcocoeiiiiiiiiiie 555
MEASUIE MOSIET ...eviieiiiiiieeiiiiieeeeiiieee e et e e e e 95
MEElSChEP ....oiiiieieeiiiciee e 155
meelzeef ..o 162
melamine ......ooooveeeveeeeeee 65, 7375, 266-272, 324
melk en suikerset ............ccooiiiiiiiii 42
MEIKBEKET ..eeeee e 69, 72
melkkan ..o 7677
melkopschuimer ..........cccoooiiiiiii 424
MENAGE SEE ittt 36-38
mengbeker santos blender .............................. 530-531
mengkneedmachine ......................... 544-546, 547-548
meng-zwenk-kraan ... 599
menubord ... 367
menustandaard ... 28-29
mes, elektrisch ......oocoooeie e 573
mesroosters/drukstukken ............cccoociiiiiiiii 334, 355
messenblok ... 222223
messenfoudraal .......oocoooiiii 221, 223
MESSENMAGNEET ...c.eviiniieiiiiiiieiieniee et 230
MESSENTEK ....ovivieiiiciiieieeeiecee e 230
MESSENSEE ..eevtieiiiaiiieiie ittt et e st esiee e 223
messenslijper ........ccooveviiiiiiieieii 229, 572-573
microgolfoven ...........cccocoiiiiiiiiiiiiee 464-467
MIlANTOAST et 472, 474
milkshaker .........ccocooooiiiiii 520
millecroquettes.............coooovveviieiiieiiiiieeee 198
MIFOHl oo 151, 514, 610, 616
mix beker cocktails ..............ocooiiiiiiii 93
mix glas cocktails ......ocooiiiiiiii 93
MNEXET .ttt ettt ettt e et eeiee e enaee e 544-548
modular 600 compact ..........cccceeveieirieiiieniannn 606-615
modular 650...........cocvoveviiiieieeieeee 616-629
modular 700 ..........coooeieeeeeeeeeeee e 630-639
modular 700-900 pratika ..........cccccooveieieennen. 640-641
MO€l oo, 374, 574-577
MOK oot 69,72
117 o TSP USRI 372
MOPEMMET ..iitieiieeiie st eite et e sieesite et enieesieesaneas 372
MOSSElPAN ...oviviiieiiiieicee e 52, 293
motmengsel .........ocociiiiiiiii 558
motor t.b.v. pasta apparaat ..............cccceeeieiiieennnn. 349
mozzarellasnijder .............cccoooiiiiiiiii 197
multinox by modular ...........ccocoooiiiiii 589-605
MUSSO SOrbetiere ...........ocoovovevveeieeceeieea 400-401
N

NEUMAITKET ..o 484-485, 486
NOMENIASP ..ottt ettt ettt 194
NON=AFIP. vttt 95
o

octalux warmhoud brug ... 449
oesterbreekapparaat ............ccocoeiiiiiiiiiiin, 344
OBSIEIMES  o..eeiieiiieeiiee et e eiiee et e ieeeeeeeeeeeee e 221
oesterschelp .....ooiioiiiiiie 66
0ESHEIVOTK ...o.viviiieiieiiiece e 67
officemes ...ovvvveeeeeeeeeeeeeeee, 212,215, 218, 226
oliefles ......oiiiiiiiiiiece e, 36
OlIEVErSIUIVEr .....viviieeceeeceee e 44
olijflepel ..o, 26
onderbord ....oooiii 51, 52, 59, 297
onderkast .......oooeeeeeeeeeeeee e 512, 614, 626
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onderstel unox ............ 647, 653, 657, 668, 681, 683
ontkurkapparaat ..........ccocooiiiii 101
ontschubber .........ccooiiiiiiiii 227
ophangbeugel ..........ccooiiiiiii 142
ophangrek .........cocoiiiiiiii 158
ophangsysteem/wandplank ..., 603
oplegzeef ..., 152158
oppakhaak ..o 147
opscheplepel ..........ccccoeviiinn. 142-143, 268269, 326
OPSTAPIE vttt 281, 369
opzetkoelvitring ...........cocoeiiiiiiiii 413, 415-418
opzetrand vaatwaskorf .................ocoiiiii 588
OPZEHUNIE .ot 390
ovenhandschoenen .............cccoooiviiiiiiininininie, 191
ovenreiniger/glans ...........c.cccoeeiinnnn. 669, 682-683
ovenschaal ..., 63
ovenschaal, gastronorm ............cococooiiiiiinn. 253, 688
oventhermometer ............cccocooioiiiiiiiniiccee, 206
OVENWONTEN ..o 191, 688
OVEN ACCESSOINES ...c.uienirieniiieeniieeeireeniieeenaneens 684-696
P

paellapan ..o 287
pakketweegschaal ...........ccooooiiiiiiiiii 375
panini contactgrill ... 480-481
pannendeksel ............cooiiiii 299
pannenkoekenbord ... 7172
pannenkoekmes .............c.ccooeiiieiiiiiiiieea 228
pannenlikker ............cccooiii 159
panrooster verkleiner ............c.............. 625, 627, 637
papierbak met asbak .............coooiiiiii 362
PASSEErdOek ...o.iiiiiiiiiiiieiee e 190
passeerzeef ............ccoeviiiiiieeeeee 152158
PASIA-APPArAAL ..eeeieiieiiieiieeiiesiie e 348-349
Past-bord ..o 70
pasta-kookapparaat .............. 516-518, 609, 620, 634
pasta-kookpan ... 301
PatAtSChep ......oveieveieiiieieeieeeee 146, 148-149
patatzak, porselein .............cccocooeiiiiiiiiii 57
PATE VOIMN ittt 188
PAtSSErIEMES ..veevvveiiiiiieiieniienieen 213, 215216, 218
pedaalemmer ...........cccoooiiiiiiiie, 358-360, 363
pepermolen ..o 39-41
PEPETSITOOIEr ...eieiieiiiiiiieiieiie e 34-35, 148-149
PErcOlator .......oiievceiiiiiecce e 426
piston afklopbak ..........cccooviiii 424
Pitabakje ..o 48
Pizza bord ... 7172
PIZZA OVEN ..ot 500-501, 642
pizza oven borstel .............cooiiiiiiii 503
pizza portioneerlepel ...........ccoooviiiiiiiiiiinn, 140, 500
PiZZa PUNESChEP ....ovovevieiieieiiiiciec e, 140, 502
PIZZADOX ..ttt 395
pizzadeeg-bollenbak ..............c..coooooi 277, 500
pizzaovenborstel met schraper ................c.ccooea. 503
PiZZaschaar ..........ccccocveveveiiiiceeeeee, 193, 503
PiZZaschep ......ocoovoveiiiiieiiiiee, 140, 502-503
pizzaschepspaan ............cococeiiiiiieiiieeeea 503
PIZZASNIAET ...veiii e 502
pizzawielsnijder ............cccocoiiiiiiii 502
Plaatmes ......ovovieiiiccc 228
Placemat ....o.oiiiiiiii 71
plankdrager ..ot 603
plankstandaard ..o 602
plate mate ........ocvoiiiiiii 380-382

plate mate clip ...oovoveiiiic 104
plateau leisteen .............ocooovveviiiiiiiiicice 59
platenrechaud ...........ocooooviiiiiiii 462
platformweegschaal ..........cooooviiiiii 378
poedersuikerstrooier ............cccccoceiiiiriiienennnn. 43, 148
poedersuikerzeef ..............coooooiiiiiiiiiiiii 162
pofferties bakplaat ............cccocoovviiiiiii 486-487
pofferties Pan ........ccccocieivveveiieieeeeeee 286
poleerdoek ...........ccoeiiiiiiiiiie 190
polijstschaaf ..........ccocoiiiiiiiiii 239
pollepel ... 141-143, 326
polycarbonaat glazen ...............ccocooiiiiiinn. 104-105
pommes parisienne boor ...............ccoceiiiiiiiin 224
POMPKAN ... 80-81
popcorn Maching .............ccocoeiiiiviiiiiiieeieieiinn 558
POrselein ......oiiiiiiieiie 57-72
porselein t.b.v. dinnerbox ... 397
porselein, gn-schaal ...............cccooooiiiiinnn 267, 325
portioneerlepel ...........cccovoeiviiiiieiiiieie, 140, 500
pottenlikker ...........cocooiviiiiiiiii 159
presentatieplateau ............ococeiiieiiiiiii e 58-59
presenfeer EMMEer ...........ccceecueereenveneeanenns 50, 56, 57
presenteer mandje/korf ... 56
pUddingvorm .........ccooviiiiii e 180
pujadas ....oooiiie 286, 288-295, 298-308
puntzeef ........coiiiiiii 153-154
PUFEEKNIIPEr .viviiiiieiiiieieice e 198
PUFEEPETS ....eiieniieiie et et eieeeeeeeae et eeeeseee e e 333
pureerzeef ............ococociiiiiiiiieeee e 342
PUFEESTAMPET ...eeviieiiiiiieiiieeiee et 143
PYFOGE| viiiiieiii e 318
Q

quartz grill ..o 473, 499
R

raclette apparaat ............cocoeveveieieiieieeeeen, 351
radijsgarneerapparadt .............c.ccoceeveieieieieninnn, 196
FAMEKIN ettt 54, 62-63, 75
TOSP ettt eiteetee st e st ebe et e s st e e nane s 194-195
receptiebel .........cocooiiiiiii 103
rechaud ... 330-331
regaalwagen .........c.ccooeieieieiiieea 386-387
regaalwagen beschermhoes ................cccocoeeinin. 388
TEOOS .veeeteeieeteeteetesteenee st eteesteeieeaesieeneesieeieens 60-61
rek voor & schijven ...........ccccccocoiiiiiiiiiiiniiiee, 560
rekening Map ....c.ooiiiiieeieec e 46
rekening schaaltie ............ccocoooiiiiiiiiii 46
rekenweegschaal ...............cocooooiiiiiiii 379
FESOAK .o 182, 275, 279
rethermalizer.............oooooiiiiiiiiiice, 445
FEVOl e 59, 62,64,72,77
ribbeltiesplakjesschijf .............ocooooiviiiiiiiiiii 560
FijStkoOKer .oovoviviiceieicce e, 463
rijstrand/Vorm .......ooooviiiie e, 163
roerspatel/lepel ...........cococoiiiiiiiiiiiiii 156-157
FOESIAAE ..ot 269
rokers paal .........cocooiiiiiii e, 364
rolltop deksel ........................ 116-122, 125, 274, 395
rolltop VItrine..........ccoovviveieiieieeeceeee 118-120
FOIEX vttt 104-108
FOOKOVEN ....viviiiciiiiieieieie e 558-559
FOOMKEIN .. 7677
FOOSIEN ..vvvvieeeeeiieieeieeeenn 255, 414, 420, 684-685
rooster stokbrood ...........cccooiiiiiii 255
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TOOSIEr, FHISAN .ottt 255, 420
FOMOUNKE ..o 81
rubbermaid ...... 281, 357-358, 364-365, 369-370, 373
S

SABAHIEr ..ot 227
salade bar ..o 421-422
salade lepel ...ooovoveveiiic 268, 269
salade schaal ..oooveeeeeee e 58, 182
salade VOrk ..ooeeeeeeeeeeee e, 268, 269
SAlAAEHE oo 418,419
salamander ... 494-498
salamander, caterchef .........ccooooiiiiiie 497-498
sambaltrekker ..........occoooviiiee 224225
sammic fritesnijder ..........coooooiiiiiiiii 335
SANTOKU ..o 213
santos, SChijVen ..........ccccoovoivieiiiiieceeceeee, 560
SOPCENtrifUGE .ovvvvveeieiiieieeceee e, 525-526
SOP KON ...ttt 82-83
SAIEPEN .ttt 53, 204
sate-rijgsnijder ... 203, 570
sateschaal ......o.ooooioiiio 112
SAUCIETE ..eiieiiiieeeeeeeieeeeeetiee e e e et e e e e eaaeeeeeeaaaeeeeenns 64
sauslepel ........ccoeiiiiiiie 138-141, 269
SAUSPANNEHE ...t 331
SAUSZEET .o 153
SAUBUSE ..o 296, 300-301
sauzen dispenser ..............ccocoevirveiiiennnnn. 352-357, 432
sauzen dispenser Unit ...............ccoeiiiieienennnn, 354-355
SAUZEN WOAFMET  ....oeiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeenneeeenns 431-433
savarin bakvorm ...........ooooioiie e 170
schaal ......... 55, 57, 62-63, 73-75, 113-114, 270, 272
scharenslijper ...........ccooooveiiiiiiiie, 229, 572-573
scheepsbel ..........ccocooiiiiiii 103
SChelP voviiiciceci e 66
schenkkan ..o 82-83
schenkkurk .....ooooo e 96
schenktuit .........oocooovioii e 96-97
SChEPPAN ....oviiiiiiiicicee e 308
SChepvergiet .........cccovivveveiiieieeieee e, 285
SChi[Ven .ovoiiiiciiccce e 560, 562
schilmes c.veeeeeeeeeeeeeeeee, 212, 215218, 225226
schoenpoetsmaching .............ccocooeiiiriiiiiiiieene. 369
schoonmaak kit Unox ............cccoocoovvioiiiiiiiii 656
SCROIt e 189, 599
schort zuurbestendig ........ccooiiiiiiii 189
schotel .oooveveiiiieee, 112-113, 118, 267-268, 272
schotelwarmer ..........ccooooviioie e 330
schuimspaan ........c.ccocooveieveieiiieiee, 140, 142, 146
serveer bistropan ............ccocoeieiiieiiieiieenn 51,52
SEIVEET EIEI ..eiiuiiiiieiiiiiieeieeiie st et e 50-59
serveer lepel ........c.cooooiiiiiiii 140, 326
SEIVEET PN ..eviieniieiiieiiieieenieeeaeeeaeenaeenae 51, 52, 297
SEIVEET PINCEL ....viiiiieiieiie et 135
serveer plateau ............ccccoevevennn. 58-59, 112-118, 267
serveer schaal gekoeld ..............ccocooooiiiiiniiinn, 120
serveer Schaal........ocoooveoie e 55
Serveer SChep ......cooooiviiveiiieeee e, 132
serveer schotel ......oooveoiooeiieee e, 112,118
serveer sNackwarmer ........c..oocveeeevceveeeeeenenn., 53, 330
serveer spiesenstandaard ..o, 51, 53
serveer standaard ..o 50, 54-55
SEIVEEr fANG ..oovveeveeiieniienieeieenaee 133, 135-137, 272
SEIVEEIWAGEN ...euvieniieniienireenteeieenieeeireenneenaees 384-385
servetstandaard ......oooeoeeiie e 45, 127

sharp magnetron
shoarmabakje
sierdegen
sierkoord
sierkoorddrager
sierspuitjes
silicone bakmat
sinaasappelkorf
sitram
slacentrifuge
slagroomapparaat
slagroompatronen
slagroomtip
slakkenbord
slakkenschaal
slakkentang
slakkenvorkje
slazwierder
s|eute|hc|nger
slijpmachine

slijpstaal
sloof

sneeze guard

snelkoeler/vriezer .............cccoooviviiiiiiiiiiien,
snelkookpan ..o
snijblad ..o 234-238
snijbladen standaard ... 237, 239
snijmachine............ococoeieioiiiicee, 565-569
snijplank ..o
snijplank hout ..o 58, 240
snijplank, werk unit ... 612, 620, 634
snijwerkunit .........cocooiiiiiiee 238, 241
soepketel ... 442-445
SOBPKOM ...
soepkom en schotel ...........c.cocoooiiiiiiiiiiiin,
soeplepel ..o
SOBPIEITINE ...eiiuiiiiiiiiieeiie et
sommeliermes .........cocooiiiriiiii e
sommeliermes etui ..........cccovvrririiiiiee,
SOrDEHEre .....ovovieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 400-401
sorbetlepel ...
SOUS Vide oo 440-442

spaanse mop
spaghetti bowl
spaghetti tang

SPAtel oo, 157-158
SPIBSIES ..ottt
spijzenwarmhoudapparaat ..............cocoeeieen. 433-434
spiesenstandaard..............ocooviiiiiieiniei
spoelbak ..o 594, 596, 600, 605

spoelbak, inlas
spoelbak, rooster
spoelbak, filter
spoeltafel
spraycleaner unox
spring
springvorm
spuities

spuitzak
spuitzak disposable
spuitzak siliconen

spuitzak standaard
staafmixer

SIOWJUICEI ..
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staalborstel ... 147
staartblikopener .............ccoooiiiiiiii 344-345
SEANAPID wovoveeveieeeeee e 605
stapelbak ..o, 125, 274277, 500
SEEAKDOId ..o, 59
SHEAKMES .o 15-17, 24, 25, 215
steakvork ..o, 15-17
SIEEL e 280, 371
steelpan ..o 296, 300, 307-308
STEY ettt 242, 247, 320
stekerdoos ..o 164-165
ST e 263-265
STOCKE! .o, 207-209
StoepPbOrd .......c.iiiiiieee 367
stoffer en blik ..oovveeeeeeeeeeee e 281, 370
stokbrood rooster ........cococoevieeireiienn, 255, 684, 685
stokbroodmand ... 124
stoomMcoONdeNnsor UNOX .......cocvveeeveeeeeieeeeeeeennn. 647, 657
STOOMPAN ..ottt 298, 302
SHAP oo 242, 247, 320, 437
strippen, voor bain-marie ................cccoooeiin. 321, 437
suikerbakje ..o 44
suikergiet trechter ............ccccooveiiiiiiiiiiiieen 161
SUTKEIPOt ©..vovviiicicccee 42, 44, 7677
SUTKEISITOOIr ..o, 43
sUikertangetie ........ocooveveviiiiieieieee 136
suikerthermometer ...........ccocooviiiiiiiieeeee 206
SUTKEIHID .o 42
SUTKErWEGET ....ovivieiciiiciececeee e 206
T

taArPICH AU ..o 131
HAATING oot 170
taartschep .......ocooeieiiieiicee 132
taartstandaard .......oooeiee e, 128-132
taartverdeler .......oooeoee e 162
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[NEW!]
N

@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal, microkartel
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel, micro serrated blade
@® COUVERT BISTRO - inox, lame micro dentée

@ BISTROBESTECK - CNS, micro Wellenschliff

No. Type Lem

EURO

744.080 A steakmes/steak knife 22
couteau & steak/Steakmesser
steakvork/steak fork 20
fourchette & steak/Steakgabel

744.081 A

@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel

® E:SLRO/ STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
ade

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff

4,95

4,95

No. Type Lem

EURO

744.070 B 23

@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel

® E:SLRO/ STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
ade

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff

5,95

No. Type Lem

EURO

744.040 C 23

@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel

® E:SLRO/ STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
ade

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff

4,95

No. Type Lem

EURO

744.060 D 23

@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel

® E:SLRO/ STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
ade

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff

5,95

No. Type Lem

EURO

744.050 E 23

@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel,
gewelfd handvat

@® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
blade, curved handle

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée,
poignée incurvée

@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff,
gebogenem Griff

RAMBO

6,45

No. Type Lem

EURO

744.045 F 23

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel

@& COUVERT BISTRO - inox

@ BISTROBESTECK - CNS

EURO  |No. Type Lecm
1,95 |744.030 G steakmes/steak knife 22
couteau & steak/Steakmesser
1,95 [744.032 G steakvork/steak fork 20
fourchette & steak/Steakgabel
ProSur
. TABLEWARE
@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal
@® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel 3
@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS
EURO  [No. Type Lem
0,95 [959.100 H 22
@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal, microkartel, vit rroSur
één stuk vervaardigd TABLEWARE
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel, micro serrated blade, -
seamless —
@® COUVERT BISTRO - inox, lame micro dentée, d'un piéce \*\_ (e "[
@ BISTROBESTECK - CNS, micro Wellenschliff, aus einem _
Stiick ‘% ——
EURO | No. Type Lcm \‘Es‘_\f" -
1,65 |744.001 I steakmes/steak knife 22
couteau & steak/Steakmesser
1,65 |744.002 I steakvork/steak fork 20 I
fourchette & steak/Steakgabel
@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel,
vit één stuk vervaardigd
® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
edge, seamless ~———
® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée, . \
d’un piéce h .
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff, aus \
einem Stiick h
EURO |No. Type Lem )
2,50 |744.035 J 23 J
@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal, microkartel, vit
één stuk vervaardigd
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel, micro serrated blade,
seamless Xy L
@® COUVERT BISTRO - inox, lame micro dentée, d'un piéce e —— ™
@ BISTROBESTECK - CNS, micro Wellenschliff, aus einem
Stiick \ k,—
EURO  |No. Type Lem ' : \:
3,85 [845.001 K steakmes/steak knife 22 ——
couteau & steok/ Steakmesser
290 (845002 K steakvork/steak forkfour- 20 K
chette & steak/ Steukgobe|
G@@O ( HoTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )
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@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel,
vit één stuk vervaardigd

® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
edge, seamless

@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée,

d'un piéce
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff, aus
einem Stiick
No. Type Lem EURO
744.025 L 23 1,15
@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, microkartel,
75 zwart gegoten heft
® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel, micro serrated
edge, black molded handle
M @® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, lame micro dentée,
poignée en fonte noir
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, micro Wellenschliff,
schwarzer gegossener Griff
No. Type L cm EURO
744.011 M 22 0,65
TRAMONTINA
@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel
@ COUVERT BISTRO - inox
@ BISTROBESTECK - CNS
POLYWOOD
No. Type Lem EURO
727.001 N mes/steak knife 21 1,95
couteau d steak/Steakmesser
727.002 N steakvork/steak fork 19 1,95
fourchette & steak/Steakgabel
727.003 N lepel/spoon/cuillére/Loffel 19 ,
727.004 N koffielepel/coffeespoon 15 ,
cuillere & café/Kaffeelsffel
@ BISTRO-BESTEK - roestvrijstaal
@® BISTRO CUTLERY - stainless steel
@ COUVERT BISTRO - inox
@ BISTRO BESTECK - CNS
GAUCHO
No. Type Lem EURO
727.070 O steakvork/steak fork 21 2,25
fourchette & steak/Steakgabel
727.074 O steakmes/steak knife 23 2,25
couteau & steak/Steakmesser
@ BISTRO/STEAKMES - roestvrijstaal, gewelfd
handvat
® BISTRO/STEAK KNIFE - stainless steel, curved handle
@® COUTEAU BISTRO A STEAK - inox, poignée incurvée
@ BISTRO/STEAKMESSER - CNS, gebogenem Griff
JUMBO
No. Type Lem EURO
727.075 P 25 3,85
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°
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@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

EURO |No. N E F D Lcm
1,90 |744.111 A tafelvork table fork fourchette de table Meniigabel 20
1,90 744112 B tafellepel table spoon cuillére de table Menilsffel 20
2,35 |744.113 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 22
1,80 |744.114 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 19
1,80 |744.115 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertlsffel 19
2,10 |744.116 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 20
1,20 |744.117 G koffielepel coffee spoon cuillere & café Kaffeelsffel 14
1,00 [744.118 H theelepel tea spoon cuillere & thé Teeloffel 11
1,20 |744.119 I gebaksvork cake fork fourchette & géteaux Gebdickgabel 14

-“ 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

No. N E F D Lcm EURO
966.001 A tafelvork table fork fourchette de table Meniigabel 19 0,28
966.002 B tafellepel table spoon cuillere de table Menﬁﬁiffd 19 0,28
966.003 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 20 0,45
966.004 D koffielepel coffee spoon cuillere & café Kaffeelsffel 14 0,15
966.005 E gebaksvork cake fork fourchette & gateaux Gebdckgabel 14 0,15

~ProSur

TABLEWARE ,

HOT%XTRW ’ ,/ / Y. /;
04 ‘/ 9, ¢

H |
@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@ COUVERTS - inox
® BESTECK - CNS
No. N E F D Lcm EURO
744.211 A tafelvork table fork fourchette de table Meniigabel 20 0,65
744.212 B tafellepel table spoon cuillére de table Menﬁ?’dﬁd 20 0,65
744.213 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 22 1,15
744.214 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 18 0,60
744.215 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertloffel 18 0,60
744.216 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 19 1,05
744217 G koffielepel coffee spoon cuillére & café Kaffeelsffel 14 0,50
744.218 H theelepel tea spoon cuillére & the Teelosffel 11 0,40
744.219 I gebaksvork cake fork fourchette & gateaux Gebeickgabel 15 0,50

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°°
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@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

EURO | No. N E F D Lcm
1,80 [959.211 A tafelvork table fork fourchette de table Menigabel 20
1,80 |959.212 B tafellepel table spoon cuillére de table Menilsffel 20
2,20 |959.213 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 22
1,60 959214 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 19
1,60 [959.215 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertloffel 19
1,95 |959.216 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 21
0,95 959217 G koffielepel coffee spoon cuillere & café Kaffeelsffel 13
0,90 |959.218 H theelepel tea spoon cuillere & thé Teeloffel 12
0,95 [959.219 I gebaksvork cake fork fourchette & géteaux Gebiaickgabel 16
1,60 [959.223 J  visvork fish fork fourchette & poisson Fischgabel 20
1,60 |959.225 K vismes fish knife couteau & poisson Fischmesser 21

-m e®°° ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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RVS/INU

.

@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox
@ BESTECK - CNS
No. N E F D Lcm EURO
744 411 A tafelvork table fork fourchette de table Meniigabel 20 1,35
744.412 B tafellepel table spoon cuillere de table Menﬁﬁiﬁd 21 1,35
744 413 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 23 1,95
744.414 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 18 1,20
744.415 E dessertlepel dessert spoon cuillére & dessert Dessertloffel 19 1,20
744.416 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 21 1,85
744.417 G koffie/puddinglepel  coffee spoon cuillére & café Kaffeeloffel 15 0,80
744.418 H theelepel tea spoon cuillere & the Teelffel 12 0,75
744.419 I gebaksvork cake fork fourchette & gateaux Gebéickgabel 15 0,80
\
—
rroSur
TABLEWARE / _
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18/10‘ >
Rus/ox] /ﬁ
//ii:__d////
@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox
® BESTECK - CNS
No. N E F D Lcm EURO
815.311 A tafelvork table fork fourchette de table Meniigabel 20 2,20
815.312 B tafellepel table spoon cuillere de table Menilsffel 20 2,35
815.313 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 21 2,45
815.317 D koffielepel coffee spoon cuillere & café Kaffeelsffel 13 1,25
815.318 E theelepel tea spoon cuillére & the Teeloffel 11 1,15
815.319 F gebaksvork cake fork fourchette & gateaux Gebdéickgabel 15 1,30
815.322 G sorbetlepel sorbet spoon cuillere & sorbet Sorbetlsffel 22 2,20

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) 0@00 @
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@ BESTEK - roestvrijstaal

@® CUTLERY - stainless steel

@® COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

EURO |No. N E F D Lcm
1,05 |744.711 A tafelvork table fork fourchette de table MenUFqbe| 21
1,05 |744.712 B tafellepel table spoon cuillere de table Menijlsffel 21
1,80 |744.713 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 22
1,00 |744.714 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 19
1,00 |744.715 E dessertlepel dessert spoon cuillére & dessert Dessertloffel 18
1,60 |744.716 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 20
0,70 744717 G koffie/puddinglepel  coffee spoon cuillére & café Kaffeelsffel 14
0,65 |744.718 H theelepel tea spoon cuillere & thé Teelsffel 11
0,70 744719 I gebaksvork cake fork fourchette & géteaux Gebiickgabel 14
TABLEWARE /
ALIDA //

@ BESTEK - roestvrijstaal

@® CUTLERY - stainless steel

@ COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

EURO |No. N E F D Lcm

0,75 |744.511 A tafelvork table fork fourchette de table Menigabel 22
0,75 |744.512 B tafellepel table spoon cuillére de table Menﬁﬁb'ffd 21
1,10 |744.513 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 23
0,55 |744.517 D koffielepel coffee spoon cuillére & café Kaffeelsffel 14
0,50 |744.518 E theelepel tea spoon cuillere & thé Teelsffel 12
0,55 |744.519 F gebaksvork cake fork fourchette & géteaux Gebdickgabel 15

@ 0@00 [ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox
@ BESTECK - CNS
No. N E F D Lcm EURO
744.811 A tafelvork table fork fourchette de table Menigabel 21 1,30
744.812 B tafellepel table spoon cuillére de table Menilsffel 21 1,30
744.813 C tafelmes table knife couteau de table Meniimesser 23 1,85
744.814 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 18 1,25
744.815 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertloffel 18 1,25
744816 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 19 1,80
744817 G koffielepel coffee spoon cuillére & café Kaffeelsffel 15 0,90
744.818 H theelepel tea spoon cuillére & the Teeloffel 10 0,85
744.819 I gebakvork cake fork fourchette & gateaux Gebackgabel 15 0,90
744.821 J  pizzavork pizza fork fourchette & pizza Pizzagabel 20 1,30
744.823 K pizzames pizza knife couteau d pizza Pizzamesser 20 1,85

(
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@ BESTEK - roestvrijstaal
@® CUTLERY - stainless steel
@® COUVERTS - inox

@ BESTECK - CNS

EURO |No. N E F D Lcm
0,95 |125.411 A tafelvork table fork fourchette de table Menigabel 20
0,95 [125.412 B tafellepel table spoon cuillére de table Menilsffel 20
1,45 |125.413 C tafelmes table knife couteau de table Menimesser 22
0,80 125414 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 19
0,80 125415 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertloffel 19
1,30 |125.416 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 20
0,45 125417 G koffielepel coffee spoon cuillere & café Kaffeelsffel 14
0,45 |125.418 H theelepel tea spoon cuillere & thé Teeloffel 13
0,50 [125.419 I gebaksvork cake fork fourchette & géteaux Gebdickgabel 15
1,45 |125.421 J  steakmes steak knife couteau & steak Steakmesser 22
085 [125.422 K sorbetlepel sorbet spoon cuillére & sorbet Sorbetlsffel 20

—= YO0
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@ BESTEK - roestvrijstaal

@® CUTLERY - stainless steel

@® COUVERTS - inox

® BESTECK - CNS

No. N E F D Lcm EURO
125.611 A tafelvork table fork fourchette de table Menigabel 22 1,95
125.612 B tafellepel table spoon cuillére de table Menilsffel 22 1,95
125.613 C tafelmes table knife couteau de table Meniimesser 25 2,25
125.614 D dessertvork dessert fork fourchette & dessert Dessertgabel 19 1,70
125.615 E dessertlepel dessert spoon cuillere & dessert Dessertloffel 19 1,70
125.616 F dessertmes dessert knife couteau & dessert Dessertmesser 22 1,95
125.617 G koffielepel coffee spoon cuillére & café Kaffeelsffel 13 115
125.618 H theelepel tea spoon cuillére & the Teeloffel 12 0,95
125.619 I gebaksvork cake fork fourchette & gateaux Gebackgabel 15 1,15
125.620 J  botermes butter knife couteau & beurre Buttermesser 17 1,50
125.621 K steakmes steak knife couteau d steak Steakmesser 24 2,15
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°° (25 )



@ TAFELMES - roestvrijstaal, microkartel
@® TABLE KNIFE - stainless steel, micro serrated blade
@® COUTEAU DE TABLE - inox, lame micro dentée
@ MENUMESSER - CNS, micro Wellenschliff

EURO No. Lecm
1,60 [744.005 22
@ BOTERMES - roestvrijstaal ———

@® BUTTER SPREADER - stainless steel
@® COUTEAU A BEURRE - inox
@ BUTTERMESSER - CNS

EURO |No. Lcm

2,45 |041.030 19

@ AMUSE BESTEK - roestvrijstaal
@® PARTY COUVERT - stainless steel

@® COUVERT AMUSE BOUCHE - inox
@ PARTYBESTECK - CNS

AMUSE VORK/PARTY FORK
FOURCHETTE AMUSE BOUCHE/PARTYGABEL
EURO |No. Lcm
2,60 [767.030 11

AMUSE LEPEL/PARTY SPOON
CUILLERE AMUSE BOUCHE/PARTYLOFFEL

EURO |No. Lcm

2,60 |767.035 12

AMUSE LEPEL/PARTY SPOON N
CUILLERE AMUSE BOUCHE/PARTYLOFFEL

44
—
=

d

EURO |No. Lem

3,70 |767.070 10

@ PINDA/OLIJFLEPEL - roestvrijstaal, geperforeerd
@® PEANUT/OLIVE SPOON - stainless steel, perforated

@® CUILLERE DE CACAHUETE/OLIVE - inox, perforé

@® OLIVEN/ERDNUSSENLOFFEL - CNS, Gelocht

EURO |No. Lcm

4,25 |767.065 20

-m G@@O ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ THEELEPEL - roestvrijstaal
® TEA SPOON - stainless steel
@® CUILLERE A THE - inox

@ TEELOFFEL - CNS

No.

Lem

EURO

744.095

@ ESPRESSOLEPEL - roestvrijstaal
® ESPRESSO SPOON - stainless steel
@® CUILLERE A ESPRESSO - inox

@ ESPRESSOLOFFEL - CNS

12

0,25

No.

Lem

EURO

744.090

@ GEBAKSVORK - roestvrijstaal
® CAKE FORK - stainless steel

@® FOURCHETTE A GATEAUX - inox
® GEBACKGABEL - CNS

10

0,15

No.

Lem

EURO

959.915 kunststof box met 60 stuks

Elqsﬁc box with 60 pes.
oite plastique avec 60 pcs.
Kunststoff Behélter mit 60 Stk.

@ KOFFIELEPEL - roestvrijstaal
@® COFFEE SPOON - stainless steel
@® CUILLERE A CAFE - inox

@ KAFFEELOFFEL - CNS

12

6,50

No.

Lem

EURO

959.012 12 stuks/12 pcs./12 Stick

@ THEELEPEL - roestvrijstaal
® TEA SPOON - stainless steel
@® CUILLERE A THE - inox

@ TEELOFFEL - CNS

13

1,50

No.

Lem

EURO

959.011 12 stuks/12 pcs./12 Stisck

959.911 kunststof box met 120 stuks

lastic box with 120 pes.
Eoﬁe plastique avec 120 pcs.
Kunststoff Behéilter mit 120 Stk.

@ CONFITURE/SORBETLEPEL - roestvrijstaal
@® MARMELAD/SORBET SPOON - stainless steel
@® CUILLERE A DESSERT ET CONFITURES - inox

@® KONFITURE/SORBETLOFFEL - CNS

11

1,05

10,95

No.

Lem

EURO

767.050

20
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@ MENUSTANDAARD - houten voet, transparant,
plexiglas

@® MENU STAND - wooden stand, transparent, plexiglass
@® PORTE-MENU - ardoise, transparent, plexiglas
® SPEISEKARTENHALTER - Holz, durchsichtig, Plexiglas

Ty

I_;; @}Calt 3

i'-lt|l|.....t....,.___'__""“'—---.lI IUMB
I N\
N;odel B N
/

EURO  |No. Type cm
7,95 |733.030 A5 23(H)x20x10
@ MENUSTANDAARD - transparant, plexiglas
@® MENU STAND - transparent, plexiglass
@® PORTE-MENU - transparent, plexiglas
@ SPEISEKARTENHALTER - durchsichtig, Plexiglas
EURO  |No. cm
3,25 |880.002 8(H)x10
3,50 |880.001 8(H)x12
@ MENUSTANDAARD - transparant, plexiglas
@® MENU STAND - transparent, plexiglass
@® PORTE-MENU - transparent, plexiglas
@ SPEISEKARTENHALTER - durchsichtig, Plexiglas
EURO  [No. Type cm
5,90 |880.011 17(H)x13
6,65 [880.012 A5 21(H)x15
@ MENUSTANDAARD - transparant, plexiglas
@® MENU STAND - transparent, plexiglass
@® PORTE-MENU - transparent, plexiglas
@ SPEISEKARTENHALTER - durchsichtig, Plexiglas
EURO | No. Type Model cm
9,85 |880.015 A4 A 32,5(H)x21
9,30 |880.016 A4 B 31,0(H)x21
@ MENUSTANDAARD - roestvrijstaal, klem model
@® MENU STAND - stainless steel, clip type
® PORTE-MENU - inox, pince a ressort
@ SPEISEKARTENHALTER - CNS, Klemm Modell
EURO | No. cm
1,95 |080.007 8(H)x7
@ MENU INSTEEKMAP - transparant, universeel
@® MENU SLEEVE - transparent, universal
@® MENU POCHETTE - transparent, universel
@ SPEISEKARTEN TASCHE - durchsichtig, universal
EURO  |[No. Type cm
2,95 |733.042 A5 21(H)x15
3,95 |733.044 A4 30(H)x21

0@00 [ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT



@ MENUSTANDAARD - met vitheembaar bord,
tweezijdig beschrijfbaar

@® MENU STAND - removable board, double sided
® PORTE-MENU - ardoise recto-verso, amovible

® SPEISEKARTENHALTER - herausziehbar, beidseitig
beschreibbar

No. Type cm EURO

733.032 A5 23(H}x20x10 8,85

733.033 A4 32(H)x27x12 13,45

@ KRUTSTIFT - eenvoudig afneembaar

@® CHALK MARKER - easy wipe off

® FEUTRE-CRAIE - s'efface facilement

@ KREIDEMARKER - lasst sich einfach abwischen

No. Type kleur/color/coulour/Farbe @ mm EURO

733.020 A  wit/white/blanc/Weiss 6 2,40

733.025 B  wit/white/blanc/Weiss 15 4,55

@ KRUTSTIFT - eenvoudig afneembaar

® CHALK MARKER - easy wipe off

® FEUTRE-CRAIE - s'efface facilement

® KREIDEMARKER - lasst sich einfach abwischen

No. kleur/color/coulour/Farbe EURO

733.026 assorti 4,50

@ KAARTJESSTANDAARD - incl. 20 beschrijfbare

kaartjes

@® CARD HOLDER - 20 writable cards included

® PORTE-CARTE - livraison avec 20 cartes

@ KARTENHALTER - wird mit 20 Karfen geliefert

No. Hcm EURO

130.145 12 8,55
T @ KAARTJESSTANDAARD - roestvrijstaal

@® CARD HOLDER - stainless steel

@® PORTE-CARTE - inox

@® KARTENHALTER - CNS

No. Hcm EURO

815.045 14 4,95

815.046 29 5,75

18 ”u 815.047 46 6,50
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°



@ KAARTJESSTANDAARD - roestvrijstaal
@® CARD HOLDER - stainless steel

@® PORTE-CARTE - inox

@ KARTENHALTER - CNS

EURO  |[No. cm
4,45 |115.008 A(H)x4x4
@ KAARTJESSTANDAARD - kunststof, zwart
@® CARD HOLDER - plastic, black
@® PORTE-CARTE - plastique, noir
® KARTENHALTER - Kunststoff, schwarz
EURO  |[No. cm
0,40 |072.090 2(H)x8
@ TAFELNUMMERS - kunststof, zwart,
2 zijdig bedrukt
@® TABLENUMBERS - plastic, black, both sides printed
@® NUMEROS DE TABLE - plastique, noir, imprime
bilaterament
@ TISCHNUMMER - Kunststoff, schwarz, doppelseitig
bedruckt
EURO  [No. Set No. cm
675 |880.110 1-10 4(H)x4
675 |880.111 11-20 A(H)x4
6,75 |880.112 21-30 A(H)x4
6,75 |880.113 31 -40 4A(H)x4
6,75 |880.114 41 - 50 A(H)x4
@ TAFELNUMMERS - roestvrijstaal, ROES-I;\N/gI)%%g%L 18/10
2 zijdig bedrukt
@® TABLENUMBERS - stainless steel, both sides printed
@® NUMEROS DE TABLE - inox, imprime bilaterament 39 |
@ TISCHNUMMER - CNS, doppelseitig bedruckt L4
EURO  |No. Set No. cm 8 7“‘—& »
8,90 |705.050 1- 10 3,5(H)x5,5 ] 3 h e
8,90 |705.051 11- 20 3,5(H)x5,5
8,90 [705.052 21- 30 3,5(H)x5,5
8,90 |705.053 31- 40 3,5(H)x5,5
8,90 |705.054 41- 50 3,5(H)x5,5
46,00 |705.055 51-100 (set a 50) 3,5(H)x5,5

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ TAFELBORDJES - roestvrijstaal, 2 zijdig bedrukt
@® TABLE SIGNS - stainless steel, both sides printed

@® SIGNE DE TABLE - inox, imprime bilaterament

@ TISCHSCHILD - CNS, doppelseitig bedruckt

GERESERVEERD

No. cm EURO
705.060 4,5(H)x10 1,95
RESERVE

No. cm EURO
705.062 4,5(H)x10 1,95
NO SMOKING

No. cm EURO
705.075 4,5(H)x5,5 1,45
@ TAFELBORDJES - kunststof, 2 zijdig bedrukt

@® TABLE SIGNS - plastic, both sides printed

@® SIGNE DE TABLE - plastique, imprime bilaterament

@ TISCHSCHILD - Kunststoff, doppelseitig bedruckt

niet roken a.u.b./no smoking please

ne pas fumer s.v.p./nicht rauchen bitte

No. cm EURO
880.040 6,5(H)x13 1,85
gereserveerd

No. cm EURO
880.020 A(H)x13 1,20
GERESERVEERD

No. cm EURO
880.021 5(H)x20 2,95
réservé

No. cm EURO
880.030 4(H)x13 1,25
gereserveerd/réservé (COMBI)

No. cm EURO
880.032 4(H)x13 1,25

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ ASBAK - roestvrijstaal
@® ASHTRAY - stainless steel
@® CENDRIER - inox

@ ASCHENBECHER - CNS

EURO |No. O cm
1,50 |[857.001 14
1,95 [887.058 16

@ ASBAK - melamine

@® ASHTRAY - melamin

@® CENDRIER - melamine

@ ASCHENBECHER - Melamin

EURO |No. O cm

1,50 |072.025 14

@ ASBAK - melamine, stapelbaar
® ASHTRAY - melamin, stackable

@® CENDRIER - melamine, empilable

@ ASCHENBECHER - Melamin, stapelbar

EURO |No. @ cm
2,80 [937.806 10,0
3,85 [937.810 12,5

@ ASBAK - melamine

@® ASHTRAY - melamin

@® CENDRIER - melamine

@ ASCHENBECHER - Melamin

EURO |No. @ cm

1,35 |530.004 10

@ ASBAK - vernikkeld

@® ASHTRAY - nickel-plated

@® CENDRIER - nickelé

@ ASCHENBECHER - vernickelt

EURO |No. cm

1,10 |825.012 12x12

@ ASVERZAMELAAR - roestvrijstaal
@® ASH COLLECTOR - stainless steel

@® COLLECTEUR A CENDRE - inox

@ ASCHENSAMMLER - CNS

EURO |No. cm

16,50 [899.100 9(H)x21x14

@ G@@O ( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )



@ TERRAS-ASBAK - melamine

® OUTDOOR ASHTRAY - melamin

@® CENDRIER POUR L'EXTERIEUR - mélamine
@ TERRASSEN-ASCHENBECHER - Melamin

No. kleur/color/couleur/Farbe @ cm EURO
145.290 wit/white/blanc/weiss 10 3,45
145.291 zwart/black/noir/schwarz 10 3,45

@ TERRAS-ASBAK - melamine

® OUTDOOR ASHTRAY - melamin

@® CENDRIER POUR L'EXTERIEUR - mélamine
@ TERRASSEN-ASCHENBECHER - Melamin

No. kleur/color/couleur/Farbe O cm EURO
937.181 wit/white/blanc/weiss 10 4,50
937.185 zwart/black/noir/schwarz 10 4,50

@ TERRAS-ASBAK - melamine, stapelbaar

® OUTDOOR ASHTRAY - melamine, stackable

@ CENDRIER POUR L'EXTERIEUR - mélamine, empilable
® TERRASSEN-ASCHENBECHER - Melamin, stapelbar

No. kleur/color/couleur/Farbe @ cm EURO
130.116 wit/white/blanc/Weiss 12 4,55
130.118 zwart/black/noir/Schwarz 12 4,55

@ TERRAS-ASBAK - roestvrijstaal
@ OUTDOOR ASHTRAY - stainless steel
@® CENDRIER POUR L'EXTERIEUR - inox
@ TERRASSEN-ASCHENBECHER - CNS

No. Type @ cm EURO
895.885 A 14 2,85
895.887 A 16 3,35
895.890 B 10 3,35

@ ASBAK "WIND PROOF" - roestvrijstaal
@® ASHTRAY "WIND PROOF" - stainless steel

@& CENDRIER "WIND PROOF" - inox

@ ASCHENBECHER "WIND PROOF" - CNS

No. O cm EURO
125.210 9 4,25
125.211 11 5,70

@ TERRAS-ASBAK - roestvrijstaal
@ OUTDOOR ASHTRAY - stainless steel
@& CENDRIER POUR L'EXTERIEUR - inox
@ TERRASSEN-ASCHENBECHER - CNS

No. Hcm O cm EURO

18/10

115.030 8 1 3,70
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@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal
@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel

@® POIVRIERE ET SALIERE - inox

® PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS

EURO |No. Hcm

9,50 |115.001 8

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - porselein, dop
roestvrijstaal

@® PEPPER AND SALT SHAKER - porcelain, cap stainless steel
@® POIVRIERE ET SALIERE - porcelaine, capsule inox
@ PFEFFER UND SALZSTREUER - Porzelan, Kappe CNS

EURO |No. Hem

7,80 |115.002 10

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - porselein met
schaaltje

@® PEPPER AND SALT SHAKER - porce|c1in with dish
@® POIVRIERE ET SALIERE - porcelaine, avec le plat
(® PFEFFER UND SALZSTREUER - Porzelan mit Platte

EURO |No. Hcm

8,25 |220.002 7

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - glas, dop
roestvrijstaal

@® PEPPER AND SALT SHAKER - glass, cap stainless steel
@® POIVRIERE ET SALIERE - verre, capsule inox
@ PFEFFER UND SALZSTREUER - Glas, Kappe CNS

EURO |No. cm

2,20 |081.028 5(H)x3x3

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal met
schroefdop

@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel with screw cap
@® POIVRIERE ET SALIERE - inox avec couvercle & pas de vis
@ PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS mit Schraubdeckel

EURO  |[No. Type Hcm

3,95 |180.001 Model "S" zoutstrooier/salt shaker 10
saliére/Salzstrever

3,95 |180.002  Model "P" peperstrooier/pepper shaker 10
poivriére/ Pfefferstrever

-m 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]



@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel, glass

® POIVRIERE ET SALIERE - inox, verre

@ PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS, Glas

No. Hcm EURO
088.911 7 1,40

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel, glass

® POIVRIERE ET SALIERE - inox, verre

@ PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS, Glas

No. Hcm EURO
088.914 10 2,15

18/10

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel, glass

® POIVRIERE ET SALIERE - inox, verre

@ PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO

081.025 Model "S" zoutstrooier/salt shaker 7 1,10
saliére/Salzstrever

081.026  Model "P" reperstrooier/ pepper shaker 7 1,10
poivriére/Pfefferstrever

@ PEPER EN ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® PEPPER AND SALT SHAKER - stainless steel, glass

@® POIVRIERE ET SALIERE - inox, verre

(@ PFEFFER UND SALZSTREUER - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO

074.038  zoutstrooier/salt shaker 8 925
saliere/Salzstrever

074.039  peperstrooier/pepper shaker 8 9,25

poivriere/ Plefferstrever

@ PEPER/ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® PEPPER/SALT SHAKER - stainless steel, glass

® POIVRIERE/SALIERE - inox, verre

(@ PFEFFER/SALZSTREUER - CNS, Glas

CLASSIC

No. Type Hcm EURO

560.010  p.st./p.pcs./p.pcs./p.St. 12 0,60
18 1 []‘ 560.012 12 in doosje/box of 12pcs. 12 6,95

boite & 12 pcs./12 St. in Schachtel

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) 0@00 @




@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
@® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre

@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas

EURO | No. Type Hcm
3,95 |074.023 peper & zout 11
pepper & salt
poivre & sel
Pfeffer & Salz
@ MENAGE 3-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 3 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 3 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 3-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
12,50 |074.024  peper, zout, mosterd 15
pepper, salt, mustard
poivre, sel, moutarde
Pfeffer, Salz, Senf
@ MENAGE 5-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 5 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 5 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 5-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
16,95 |074.006  peper, zout, mosterd, olie, azijn 17
pepper, salt, mustard, oil, vinegar
poivre, sel, moutarde, huile, vinaigre
Pfeffer, Salz, Senf, Ol, Essig
@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
595 |074.017 olie, azijn 17
oil, vinegar
uile, vinaigre
Ol, Essig

@ OLIE- AZIJNFLES - met stop, glas

@® OIL- VINEGAR BOTTLE - with stopper, glass

@® BURETTE POUR HUILE-VINAIGRE - avec bouchon, verre
@ OL- ESSIGFLASCHE - mit Stdpsel, Glas

EURO

No. d

1,75

074.044 15

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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REVOL

@ MENAGE 2-DELIG - porselein, met schaaltje

@® CONDIMENT SET 2 PIECES - porcelain, set including dish
@® MENAGERE 2 PIECES - porcelaine, incluse le plat

@ MENAGE 2-TEILIG - Porzellan, inklusive Platte

No. schaaltje/dish/plat/platte cm H cm EURO
735.290 11x7,3 8 8,95

@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
@® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre

@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO
088.767  peper & zout 11 3,35
pepper & salt
poivre & sel
Pfeffer & Salz

@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre

@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO
088.768 peper & zout 13 3,25
pepper & salt
poivre & sel
Pleffer & Salz

@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
@® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre

@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO
088.761 olie & azijn 22 525

oil & vinegar
huile & vinaigre
Ol & Essig

@ MENAGE 4-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 4 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 4 PIECES - inox, verre

@ MENAGE 4-TEILIG - CNS, Glas

No. Type Hcm EURO

088.760 peper, zout, olie, azijn 22 6,25
pepper, salt, oil, vinegar
poivre, sel, huile, vinaigre

Peffer, Salz, O, Essig
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@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
3,35 |088.820 peper & zout 12
pepper & salt
poivre & sel
Pfeffer & Salz
@ MENAGE 3-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 3 PIECES - stainless steel, glass
@® MENAGERE 3 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 3-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
4,40 |088.821 peper, zout, tandenstokerhouder 12
pepper, salt, toothpick holder
poivre, sel, porte-cure-dents
Pfeffer, Salz, Zahnstocherhlter
@ MENAGE 3-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 3 PIECES - stainless steel, glass
@® MENAGERE 3 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 3-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
5,25 |088.822  peper, zout, mosterd 12
pepper, salt, mustard
poivre, sel, moutarde
Pfeffer, Salz, Senf
@ MENAGE 2-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 2 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 2 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 2-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
6,95 088.823 olie & azijn 19
oil & vinegar
huile & vinaigre
Ol & Essig
@ MENAGE 4-DELIG - roestvrijstaal, glas
@® CONDIMENT SET 4 PIECES - stainless steel, glass
® MENAGERE 4 PIECES - inox, verre
@ MENAGE 4-TEILIG - CNS, Glas
EURO | No. Type Hcm
9,95 088.824  peper, zout, olie, azijn 19
pepper, salt, oil, vinegar
poivre, sel, huile, vinaigre
Pfeffer, Salz, Ol, Essig
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@ PEPER EN ZOUTMOLEN - acryl
@® PEPPER AND SALT GRINDER - acrylic
@® MOULIN A POIVRE ET SEL - acrylique
@© PFEFFER UND SALZMUHLE - Acryl

No. Type Hcm EURO
081.015  peper/pepper/poivre/Pleffer 11 8,75
081.016 zout/salt/sel/Salz 11 8,75

@ PEPER EN ZOUTMOLEN - acryl
@® PEPPER AND SALT GRINDER - acrylic
@® MOULIN A POIVRE ET SEL - acrylique
@ PFEFFER UND SALZMUHLE - Acryl
No. Hcm EURO
081.076 14 19,95

@ PEPER EN ZOUTMOLEN - acryl
® PEPPER AND SALT GRINDER - acrylic
@® MOULIN A POIVRE ET SEL - acrylique
©® PFEFFER UND SALZMUHLE - Acryl

No. Type Hcm EURO
892.160  peper/pepper/poivre/Pleffer 14 19,50
892.161 zout/salt/sel/Salz 14 19,50

@ PEPER EN ZOUTMOLEN - acryl
® PEPPER AND SALT GRINDER - acrylic
@® MOULIN A POIVRE ET SEL - acrylique
©® PFEFFER UND SALZMUHLE - Acryl

No. Type Hcm EURO
892.162  peper/pepper/poivre/Pleffer 18 21,95
892.163  zout/salt/sel/Salz 18 21,95

@ PEPER EN ZOUTMOLEN - acryl, roestvrijstaal
@® PEPPER AND SALT GRINDER - acrylic, stainless steel
@® MOULIN A POIVRE ET SEL - acrylique, inox

@ PFEFFER UND SALZMUHLE - Acryl, CNS

No. Type Hcm EURO
892.170  peper/pepper/poivre/Pleffer 13 23,50
892.171 zout/salt/sel/Salz 13 23,50
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® Les mouvements & céramic des moulins
Zassenhaus en hétre, se dlshnguent
par une longue durée de la vie.

@ De keramische precisie-maalwerken
in de Zassenhaus molens van
beukenhout, kenmerken zich
door hun lange levensduur.

@ Zassenhaus Mihlen aus Buchenholz
nzeichnen sich durch die lange

Tﬂ‘eééﬁsdgusr ihrer &\ql ke aus Keramik.

® The ceramic precision grinding systems of
the Zassenhaus beech wood grinders are
characterised by their long lifespan.

ZASSE

@ PEPERMOLEN

@® PEPPER GRINDER

@® MOULIN A POIVRE

® PFEFFERMUHLE

DONKER/DARK/SOMBRE/DUNKEL
EURO No. Hecm
21,00 892.001 12
26,00 |892.002 18
30,00 892.003 24
32,00 892.004 30

@ ZOUTMOLEN

@® SALT GRINDER

@® MOULIN A SEL

@ SALZMUHLE

DONKER/DARK/SOMBRE/DUNKEL
EURO No. Hcm
21,00 892.049 12
26,00 |892.050 18

@ PEPERMOLEN

@® PEPPER GRINDER

@® MOULIN A POIVRE

@ PFEFFERMUHLE

BLANK/NATURAL/BLANC/BLANK
EURO No. Hecm
21,00 892.101 12
26,00 892.102 18
30,00 892.103 24
32,00 |892.104 30

@ ZOUTMOLEN

@® SALT GRINDER

@® MOULIN A SEL

@ SALZMUHLE

BLANK/NATURAL/BLANC/BLANK
EURO No. Hecm
21,00 892.149 12
26,00 892.150 18
30,00 892.113 24

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ PEPERMOLEN
@® PEPPER GRINDER
@® MOULIN A POIVRE
® PFEFFERMUHLE

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Hcm EURO
892.201 12 23,50
892.202 18 27,50
892.203 24 31,50
892.204 30 35,00
@ ZOUTMOLEN

@® SALT GRINDER

@® MOULIN A SEL

® SALZMUHLE

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Hcm EURO
892.249 12 23,50
892.250 18 27,50
@ PEPERMOLEN

@® PEPPER GRINDER

@® MOULIN A POIVRE

® PFEFFERMUHLE

DONKER/DARK/SOMBRE/DUNKEL

No. Hcm EURO
892.005 50 63,00
892.008 80 104,00
@ PEPERMOLEN

@® PEPPER GRINDER

@® MOULIN A POIVRE

® PFEFFERMUHLE

BLANK/NATURAL/BLANC/BLANK

No. Hcm EURO
892.105 50 63,00
892.108 80 104,00
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@ DOSEERSCHENKER - kunststof/glas, hygiénisch
afsluitbaar, geschikt voor melk, room, honing
of stroop

@® DISPENSER - plastic/glass, hygienic lockable, for milk,
cream, honey or syrup

@® DOSEUR - plastique/verre, hygiéne en état d’étre ferme,
pour lait, créme, miel ou sirop

@® DOSIERKANNE - Kunststoff/Glass, hygienisch
abschliessbar, fiir Milch, Rahm, Honig oder Sirup

EURO | No. cl
6,95 |081.031 28
@ HONINGDISPENSER - kunststof/glas,
hygiénisch doseersysteem
@® HONEY DISPENSER - plastic/glass, hygienic lockable
® FDOSEUR DE MIEL - plastique/verre, hygiéne en état d'étre
erme
@ HONIGBRINE - Kunststoff/Glass, hygienisch abschliessbar
EURO | No. Hcm D cm dl
19,45 |081.032 14 8 20

@ SUIKERPOT - roestvrijstaal
@® SUGAR BOWL - stainless steel
@ SUCRIER - inox

@® ZUCKERDOSE - CNS

EURO

No. H cm O cm

9,50

081.033 15 14

@ MELK EN SUIKER SET - roestvrijstaal, met lepel
@® MILK AND SUGAR SET - stainless steel, incl. spoon

@® LAIT ET LE SUCRE ONT PLACE - inox, cuillére incl.

@ MILCH UND ZUCKER SATZ - CNS, inkl. Loffel

18/10

EURO

No. Hcm cm

16,95

081.035 11 15x5

@ SUIKER-/SLAGROOMTIP - roestvrijstaal
@® SUGAR/WHIPPED CREAM BOWL - stainless steel
@® COUPELLE A SUCRE/A CREME CHANTILLY - inox
® ZUCKER-/SAHNESCHALE - CNS

EURO |No. Jcm
0,50 [861.035 6,5
1,10 [861.036 10
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@ SUIKERSTROOIER - roestvrijstaal, glas
. @® SUGAR POURER - stainless steel, glass

@® SUCRIER-DOSEUR - inox, verre

@ ZUCKERSTREUER - CNS, Glas

No. dl Hcm EURO
088.752 26 14 2,35

@ SUIKERSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® SUGAR POURER - stainless steel, glass

@® SUCRIER-DOSEUR - inox, verre

@ ZUCKERSTREUER - CNS, Glas

No. dl Hcm EURO
074.015 26 15 2,95

@ SUIKERSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® SUGAR POURER - stainless steel, glass

@® SUCRIER-DOSEUR - inox, verre

@ ZUCKERSTREUER - CNS, Glas

No. dl Hcm EURO
081.030 28 15 3,95

@ POEDERSUIKERSTROOIER - roestvrijstaal, glas
@® POWDERED SUGAR POURER - stainless steel, glass

@® SAUPOUDREUSE - inox, verre

@ PUDERZUCKERSTREUER - CNS, Glas

No. dl Hcm EURO
074.016 26 12 2,35

@ CACAO/POEDERSUIKER STROOIER - aluminium,

met opdruk
® CACAO/POWDERED SUGAR POURER - aluminium, with

inscription
@® SAUPOUDREUSE A CACAO/SUCRE - aluminium, avec

inscription
@ KAKAO/PUDERZUCKER STREUER - Aluminium, mit

Aufschrift
No. Type O cm Hcm EURO
833.020 A - "Cacao in polvere" 7 9 515
833.025 B - "Zucchero a velo" 7 9 515

@ THEEKIST - bamboe, met 8 compartimenten
voor een overzichtelijke presentatie van thee
zakjes, met magneetsluiting, (excl. theezakijes)

® TEA BOX - bamboo, with 8 compartments for the
arrangement of tea bags, with magnetic seal (excl. tea
bags)

® BOITE DE THE - bambou, avec 8 compartiments pour une
présentation de sachets de thé, avec fermeture magnétique,
(excl. sachets de thé)

@ TEEBOX - Bambus, mit 8 Fachern zur Gbersichtlichen
Aufbewahrung von Teebeuteln, mit Magnetverschluss (ohne
Teebeuteln)

No. cm EURO

081.100 9(H)x28x16 19,50
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@ KAAS-/SUIKERBAKIJE - roestvrijstaal, glas

@® GRATED CHEESE/SUGAR BOWL - stainless steel, glass
@® FROMAGERE OU SUCRIER DE BAR - inox, verre

@© KASE-/ZUCKERDOSE - CNS, Glas

EURO

No. Hcm O cm

7,85

081.045 14,5 12

@ KAAS-/SUIKERBAKIJE - roestvrijstaal, glas

® GRATED CHEESE/SUGAR BOWL - stainless steel, glass
@® FROMAGERE OU SUCRIER DE BAR - inox, verre

@© KASE-/ZUCKERDOSE - CNS, Glas

EURO

No. Hcm O cm

6,25

074.003 7 11,5

) fOLIE & AZIJN VERSTUIVER - kunststof/glas, met
ilter

@® OIL & VINEGAR SPRAY - plastic/glass, with filter

® ﬁTOMISEUR A HUILE & VINAIGRE - plastique/verre, avec
ilire

@ OL & ESSIGE SPRUHER - Kunststoff/Glass, mit Filter

EURO

No. Hcm @ cm d

7,25

220.001 16 ) 15

@ OLIE & AZIJN VERSTUIVER - roestvrijstaal/glas
@® OIL & VINEGAR SPRAY - stainless steel/glass

@® ATOMISEUR A HUILE & VINAIGRE - inox/verre

@ OL & ESSIGE SPRUHER - CNS/Glass

EURO

No. Hcm D cm d

13,75

016.027 18 4 10

@ TAFELBOY - roestvrijstaal, met klapdeksel
@® TABLE-TIDY - stainless steel, with spring cover
® RECEPTACLE A DECHETS DE TABLE - inox, avec couvercle

abattant
@ TISCHABFALLBEHALTER - CNS, mit Klappdeckel
EURO |No. Hcm D cm
7,50 [966.025 19 12

- WESTMARK

,—
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@ SERVETSTANDAARD - verchroomd
@® NAPKIN HOLDER - chrome

@® PORTE-SERVIETTES - chromée

@ SERVIETTENSTANDER - verchromt

No. cm EURO
130.190 7(H)x19x19 5,25
130.192 19(H)x19%x19 8,75
130.175 7(H)x14x14 5,25

@ SERVETSTANDAARD - messing
@® NAPKIN HOLDER - brass

@® PORTE-SERVIETTES - laiton

® SERVIETTENSTANDER - Messing

No. cm EURO
022.014 19(H)x19x19 12,95

@ SERVETSTANDAARD - roestvrijstaal
@® NAPKIN HOLDER - stainless steel

@® PORTE-SERVIETTES - inox

@© SERVIETTENSTANDER - CNS

No. cm EURO
893.070 8(H)x14x2,5 10,25

@ SERVETSTANDAARD - roestvrijstaal
@® NAPKIN HOLDER - stainless steel

@® PORTE-SERVIETTES - inox

@© SERVIETTENSTANDER - CNS

No. cm EURO
130.045 7(H)x17x3,0 6,25

@ SERVETSTANDAARD - roestvrijstaal
@® NAPKIN HOLDER - stainless steel

@® PORTE-SERVIETTES - inox

@ SERVIETTENSTANDER - CNS

No. cm EURO
115.020 11(H)x17x2,8 3,95

@ TAFELKLEM - roestvrijstaal
@® TABLE CLOTH CLIP - stainless steel
@® PINCE-NAPPE - inox

@ TISCHTUCHKLAMMER - CNS

No. EURO
804.002 per stuk/one piece/une piéce/per Stiick 0,45
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@ REKENING SCHAAL - roestvrijstaal, met klem
@® BILL TRAY - stainless steel, with spring

@® PORTE-ADDITION - inox, avec le ressort

©® RECHNUNGS-BEHALTER - CNS, mit Frishling

EURO | No. cm
3,60 |125.012 18x14
@ REKENING MAP
® CHECK PRESENTER
@® PORTE-ADDITION
(® RECHNUNGS-BEHALTER
EURO | No. cm
2,45 |072.094 14x27
@ REKENING SCHAAL - kunststof
@® BILL TRAY - plastic
@® PORTE-ADDITION - plastique
©® RECHNUNGS-BEHALTER - Kunststoff
EURO  |No. cm
1,25 |072.095 20x13
@ REKENING SCHAAL - kunststof, met klem
@® BILL TRAY - plastic, with spring
@® PORTE-ADDITION - plastique, avec le ressort
@© RECHNUNGS-BEHALTER - Kunststoff, mit Frihling
EURO | No. cm
1,20 |059.010 18x12
@ REKENING SCHAAL - kunststof, met klem
@® BILL TRAY - plastic, with spring
@® PORTE-ADDITION - plastique, avec le ressort
@© RECHNUNGS-BEHALTER - Kunststoff, mit Frihling
EURO | No. D cm
1,20 |059.012 13
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@ KANDELAAR - verzilverd
@® CANDLE HOLDER - silver p|0|ted
® BOUGEOIR - argent plaqué

© KERZENSTANDER - versilbert

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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No. Hcm voet/foot armen EURO
pied/Fuss @ cm  branches/Arme

130.713 24 10,0 3 21,40
130.715 24 10,0 5 27,00
@ KANDELAAR - messing vernikkeld

@® CANDLE HOLDER - brass nickle-plated

® BOUGEOIR - laiton nickélee

@© KERZENSTANDER - Messing vernickelt

No. Hcm voet/foot armen EURO

pied/Fuss @ cm  branches/Arme

705.011 40 14,0 5 31,00
705.012 60 17,5 5 39,00
705.013 80 19,0 5 57,00
705.014 100 22,5 5 79,00
@ KRUIMELVEGER - roestvrijstaal, hol heft

@® TABLE CRUMBER - stainless steel, hollow handle

® RAMASSE-MIETTES - inox, manche creux

@© KRUMEFEGER - CNS, Rohrgrif

No. cm EURO
130.130 22x6,5 13,65
@ KRUIMELVEGER - roestvrijstaal
@® TABLE CRUMBER - stainless steel
@® RAMASSE-MIETTES - inox
@© KRUMEFEGER - CNS

No. cm EURO
720.310 15x7 11,50



@ PITA/BROODMAND - hout
@® PITA/BREAD BASKET - wooden
@® CORBEILLE A PITA/PAIN - en bois
@ PITA/BROTKORB - Holz

EURO | No. Type cm
0,80 [861.060 A rond/round/ronde/rund AH)x15 @
1,40 [861.061 B rond/round/ronde/rund 5(H)x20 @

@ BROODMAND - roestvrijstaal
® BREAD BASKET - stainless steel

@® CORBEILLE A PAIN - inox

@ BROTKORB - CNS

EURO |No. cm

6,35 [930.035 ovaal/oval/ovale/oval A(H)x25x18
@ BROODMAND - roestvrijstaal
@® BREAD BASKET - stainless steel
@® CORBEILLE A PAIN - inox
@ BROTKORB - CNS

EURO |No. cm

4,95 |744.020 rond/round/ronde/rund 8(H)x20 @

@ BROODMAND - roestvrijstaal
@® BREAD BASKET - stainless steel

@® CORBEILLE A PAIN - inox

@ BROTKORB - CNS

EURO

No. cm

6,25

115.010 rond/round/ronde/rund 8(H)x20 @

@™ BROODMAND - katoen, wasmachine tot 40°C
@® BREAD BASKET - cotton, washing machine till 40°C
@® CORBEILLE A PAIN - coton, lavable en machine & 40°C
@ BROTKORB - Baumwolle, Waschmaschine bis 40°C

EURO |No. Type
6,95 |130.030 A rond/round/ronde/rund 200
6,75 |130.032 B ovaal/oval/ovale/oval 20x15
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@ BROODMAND - polypropyleen
@® BREAD BASKET - polypropylen

@® CORBEILLE A PAIN - polypropyléne
® BROTKORB - Polypropylen

No. Type cm EURO
125.040 A rond/round/ronde/rund 18 @ 2,20
125.041 B rond/round/ronde/rund 200 2,45

@ BROODMAND - polypropyleen
@® BREAD BASKET - polypropylen

@® CORBEILLE A PAIN - polypropyléne
@ BROTKORB - Polypropylen

No. Type cm EURO
125.045 A ovaal/oval/ovale/oval 23x13 2,75
125.046 B ovaal/oval/ovale/oval 28x17 3,70

@ BROODMAND - riet

@® BREAD BASKET - wicker

@® CORBEILLE A PAIN - vannerie
@ BROTKORB - korbgeflecht

No. Type cm EURO
809.001 A rond/round/ronde/rund 220 1,45
809.002 B ovaal/oval/ovale/oval 22x17 1,45

@ BROODMAND - kunststof "riet"
@® BREAD BASKET - plastic "wicker"

@® CORBEILLE A PAIN - plastique "vannerie"
@ BROTKORB - Kunststoff "geflecht"

No. Type cm EURO
125.001 A rond/round/ronde/rund 200 1,60
125.002 B ovaal/oval/ovale/oval 24x18 1,60

@ BROODMAND - katoen, wasmachine tot 40°C
@® BREAD BASKET - cotton, wcshing machine till 40°C

@® CORBEILLE A PAIN - coton, lavable en machine & 40°C
@ BROTKORB - Baumwolle, Waschmaschine bis 40°C

No. Type EURO
130.010 A rond/round/ronde/rund 200 6,95
130.012 B ovaal/oval/ovale/oval 20x15 6,75
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@ ETAGERE/SERVEERSTANDAARD - de hoogglans
verchroomde metalen serveerstandaard biedt
plaats aan drie borden, voor de presentatie
van kleine gerechten en b.v. Petit Fours. Wordt
zonder borden geleverd

® ETAGERE/SERVINGSTAND - this high polished chromed
metal servingstand is perfect for serving and presentation
of smal dishes. Delivery without plates

@® ETAGERE/PRESENTOIR - cette presentoir métal chromé
sont ideal pour server des petit plats ou hors d'oevres.
Livrée sans assiettes

@ ETAGERE/SERVIERSTANDARD - verchromtem Metall
Standards sind ideal fir presentation von kleine Gerichte
oder Vorspeisen. Lieferung ohne Teller

EURO

No. voor borden cm/for rz|qtes Hcm
pour assiettes/fur Teller

25,00
39,00

130.106 17,0 26
130.108 26,0 43

@ SERVEER EMMER - metaal, zwart geépoxeerd
@® SERVING PAIL - metal, black epoxy coated

@ SERVIR SEAU - métal, revétement époxy noir

@ SERVIER EIMER - Metall, schwarz epoxidbeschichtet

EURO

No. Hcm @ cm

5,75

125.250 7,5 7,5

@ SERVEER EMMER - metaal, zwart geépoxeerd
@® SERVING PAIL - metal, black epoxy coated

@® SERVIR SEAU - métal, revétement époxy noir

@ SERVIER EIMER - Metall, schwarz epoxidbeschichtet

EURO

No. Hcm O cm

6,75

125.251 9,5 92,0

@ SERVEER EMMER - metaal, zwart geépoxeerd
@® SERVING PAIL - metal, black epoxy coated

@® SERVIR SEAU - métal, revétement époxy noir

@ SERVIER EIMER - Metall, schwarz epoxidbeschichtet

EURO

No. Hcm O cm

9,25

125.252 13 12,5
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@ SERVEER BISTROPAN - gietijzeren pan @14cm,
inclusief houten onderbord

@® SERVING BISTRO PAN - cast iron pan &14cm, on wooden
tray included

@® SERVIR POELE A BISTRO - poéle en fonte @14cm, avec
plat en bois inclus

@ SERVIER BISTROPFANNE - Gusseisen Pfanne @14cm, mit
Holzunterlage inklusiv

S

No. cm EURO
861.510 4,5(H)x15x20 7,25
@ SERVEER BISTROPAN - gietijzeren pan

17x12cm, inclusief houten onderbord
@® SERVING BISTRO PAN - cast iron pan 17x12cm, on

wooden tray included
@® SERVIR POELE A BISTRO - poéle en fonte 17x12cm, avec

plat en bois inclus
@ SERVIER BISTROPFANNE - Gusseisen Pfanne 17x12cm, mit

Holzunterlage inklusiv
No. cm EURO
861.512 5,5(H)x16x31 7,75
@ SERVEER BISTROPAN - gietijzeren pan @22cm,

inclusief houten onderbord
@® SERVING BISTRO PAN - cast iron pan @22cm, on wooden

tray included
@® SERVIR POELE A BISTRO - poéle en fonte @22cm, avec

plat en bois inclus
@ SERVIER BISTROPFANNE - Gusseisen Pfanne @22cm, mit

Holzunterlage inklusiv
No. cm EURO
861.515 4(H)x24x27 10,50
@ SERVEER SPIESENSTANDAARD - hout, met

roestvrijstaal sausschaaltje, inclusief 3 spiesen

25cm
@® SERVING SKEWERS RACK - wood, with stainless steel

bowl, including 3 skewers 25cm
@® SERVIR PORTE BROCHETTES - en bois, sauciére inox, avec

3 brochettes 25cm )
@ SERVIER SPIESSENTRAGER - Holz, CNS Schale, Inklusiv 3

Spiesse 25cm
No. cm EURO
202.012 24,5(H)x47x12 27,00
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@ SERVEER BISTROPAN - smeedijzer, vitermate
geschikt voor het serveren van gerechten, met
het houten onderbord, apart leverbaar, kan
men de pan gebruiken als bord

@® SERVING BISTRO PAN - malleable iron, especially suitable
for serving meals in one pan, with the separately
obtainable wooden tray E)r placing under the pan, which
thus can be used as plate

@® SERVIR POELE A BISTRO - fer forgeable, trés bien usable
our servir des menus en une poé?e, avec le plat de bois,

ﬁvroble séparatement sur demande, qu’on peut placer sous
la poéle si bien que cella-la peut servir comme assiette

® SERVIER BISTROPFANNE - eisengeschmiedet, sehr gut zu
gebrauchen beim Servieren von Gerichten in einer Pfanne.
Mit Hartholz-Unterlage, separat lieferbar, auf Wunsch kann
die Pfanne als Teller gebraucht werden

MET GEBOGEN STEEL/WITH BENT HANDLE
AVEC POIGNEE COURBE/MIT SCHNABELSTIEL

EURO |No. D cm
21,00 |002.220 20
23,50 |002.224 24
MET TWEE GREPEN/WITH TWO GRIPS
AVEC DEUX ANSES/MIT ZWEI GRIFFEN
EURO |No. O cm
21,00 |002.320 20
23,50 |002.324 24
@ ONDERBORD - hout
® TRAY - wood
@® PLAT - en bois
@ UNTERLAGE - Hartholz
EURO  [No. voor/for/pour/fir D cm
15,75 [002.250 002220 - 002320 16,0
18,25 [002.251 002224 - 002324 19,5
@ MOSSELPAN - roestvrijstaal, hoogglans
@® MUSSEL PAN - stainless steel, mirror po|ished
@® MARMITE A MOULE - inox, extra polis
@ MUSCHELTOPF - CNS, poliert
EURO  [No. D cm Kg
10,45 180.040 18 1,0
12,50 180.042 20 2,0
15,50 180.045 22 3,0
@ MOSSELPAN - zwart geémailleerd met
roestvrijstalen rand
@® MUSSEL PAN - black enamelled with stainless steel rim
@® MARMITE A MOULE - noir émaillé avec la jante d'acier
inoxydable
® MUSCHELTOPF - Schwarzes emailliert mit Edelstahlrinne
EURO  [No. D cm Kg
5,25 975.010 12 0,5
6,95 975.015 18 1,0
8,95 975.020 20 2,0
12,95 975.025 24 4,0
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@ SERVEER SNACK WARMER - roestvrijstaal,
aluminium bovenplaat kan/dient eerst
voorverwarmd te worden

@® SERVING SNACK WARMER - stainless steel, aluminum top
plate can/should be preheated in the oven first

@® SERVIR CHAUFFE PLAT - inox, plaque supérieure en
aluminium peut/doit étre préchauffé dans le four tout
d'abord

@© SERVIER SNACK WARMER - CNS, Alu-Deckplatte

kann/sollte zuerst im Ofen vorgewdrmt werden

No. Type cm EURO
115.041 A 12(H)x30x15 39,00
115.042 B 12(H)x38x19 49,00
@ SERVEER SPIESENSTANDAARD - roestvrijstaal,

incl. 2 spiesen 35 cm, voor borden vanaf 25 cm
@® SERVING SKEWERS RACK - stainless steel, including 2

skewers 35 cm, suitable for plates from 25 cm
@® SERVIR PORTE BROCHETTES - inox, 2 brochettes 35 cm

inclus, appropriés d'assiefte & 25 cm
@ SERVIER SPIESSENTRAGER - CNS, Inklusiv 2 Spiesse von

35 cm, passend fir Platten ab 25 cm
No. cm EURO
110.080 47(H)x28x23 7,95
@ SERVEER SPIESENSTANDAARD - roestvrijstaal,

set 6 houders en 6 spiesen (max.) 25 cm (excl.

bord)
® SERVING SKEWERS RACK - stainless steel, set 6 holders

and 6 skewers (max.) 25 cm (excl. plate)
@ SERVIR PORTE BROCHETTES - inox, kit comprenant é porte

et 6 brochettes (max.) 25 cm (excl. assiette)
@ SERVIER SPIESSENTRAGER - CNS, Satz bestehend aus 6

Inhaber und 6 Spiesse (max.) 25 cm (excl. Teller)
No. EURO
202.010 34,00
@ SATEPENNEN - roestvrijstaal, plat type,

vast oog
@® SKEWERS - stainless steel, flat type, fixed ring
@® BROCHETTES A SATEH OU KEBAB - inox, modéle plat,

anneau fixe
@ SCHASCHLIKSPIESSE - CNS, flach, Ring fest
BLISTER/ON CARD/SUR CARTE/AUF KARTON
No. Lcm zakje/bag/sachet/Beutel EURO
074.031 20 12 4,50
074.032 25 12 5,20
074.030 30 12 5,95
074.033 35 12 6,80
PER STUK/ONE PIECE/UNE PIECE/PER STUCK
No. Lcm EURO
852.020 20 0,45
852.025 25 0,50
852.030 30 0,55
852.035 35 0,60
@ SERVEER PEN - roestvrijstaal/messing
@® SERVING SKEWER - stainless steel/brass
@® SERVIR HATELET - inox/laiton
@ SERVIER SPIESS - CNS/Messing
No. Lem Type EURO
015.018 32 A 6,75
015.029 30 B 4,35
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@ SERVEERSTANDAARD/ ETAGERE - Deze rustiek
geépoxeerde etageres zijn zeer gemakkelijk
voor het snel en smaakvol serveren van
sauzen, groentes en bijv. patat. De etageres
worden incl. porseleinen schalen geleverd. De
verschillende combinaties maken de etageres
zeer multi-funktioneel en zijn vrijwel overal
voor te gebruiken

@® SERVINGSTAND/ETAGERE - These rustic epoxy etageres
are easy to carry and therefore perfect for serving, quickly
and sty(efu” sauces, vegetables and potatos. Porcelain
dishes are included. The different combinations make these
etageres very multi-functional and can therefore be used
practically for every purpose

@® SERVIRPORTE/ETAGERE - Cette étagéres rustique époxée
sont Fortcmt trés facile et par cela excellent pour servir plus
vite, les sauces, légumes et pommes frites. Les plats
porcelain sont incﬁjis. Le combination differant faire en
sorte que cette étagére pour pratiquement tous I'usage

® SERVIERSTANDARD/ETAGERE - Diesen rustiek epoxierten
Etageren sind Ideal fir einfach und bequem ausservieren
von Séssen, Gemise und Pommes-Frites. Porzelanen
Schalen sind inklusief. Die verschiedene Combinationen
machen diesen Etageren Multi-Funktionell und dadurch
nahezu tberall zu genijtzen

ETAGERE DE RAMEKIN

—

EURO |No. Type Hecm
31,00 |875.010 4x Ramekin 10 cm 31
11,00 (875110  étagére los/etagere only 31
étagere seul/etagere allein

ETAGERE DE LEGUMES
EURO  |No. Type Hcm
34,50 |875.015 3x Legumier 14 cm 37
11,00 |875.115  étagére los/etagere only 37

étagére seul/etagere allein

RAMEKIN & LEGUMIER

EURO  |[No. Type D cm
4,95 |875.011 A = Ramekin 10
8,25 |875.016 B = Legumier 14
@ SERVEERSTANDAARD - roestvrijstaal, met
3 vaste schalen

@® SERVINGSTAND - stainless steel, with 3 fixed bowls

@® PRESENTOIR - inox, avec 3 bacs fixes

@ SERVIERSTANDARD - CNS, mit 3 festen Schalen
EURO | No. @ schaal/bowl/bac/schale cm cm D 10cm
13,25 115.055 9,10, 11 18(H)x21x19

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ SERVEERSTANDAARD/ETAGERE - de rustiek
geépoxeerde serveerstandaard biedt plaats
aan drie borden, een stijlvolle presentatie van
kleine gerechten en b.v. Petit Fours, de
standaards worden incl. porseleinen borden
geleverd

® SERVINGSTAND/ETAGERE - this rustic epoxy servingstand
is delivered with three porcelain plates, perfect for serving
and presentation of smal dishes

@® SERVIRPORTE/ETAGERE - cette presentoir rustique epoxée
avec frois assiettes sont ideal pour server des petit plats ou
hors d’oevres, les assiettes porcelaine sont inclus

® SERVIERSTANDARD/ETAGERE - diesen rustiek epoxierten
Standards mit drei Teller sind ideal fur presentation von
kleine Gerichte oder Vorspeisen, wird inklusief Porzellan

Teller geliefert

ETAGERE

No. voor borden cm/for plates Hem @ cm EURO
pour assiettes/fir Teller

875.050 21,0 26 19,90

875.150 standaard los/stand only 26 11,00

présentoir seul/standard allein

735.901 bord los/plate only 21,0 2,80
assiette seul/Teller allein

875.055 26,5 44 23,50

875.155 standaard los/stand only 44 14,00

présentoir seul/standard allein

735.902 bord los/plate only 26,5 3,50
assiette seul/Teller allein

@ SERVEERSCHAAL "FRUITS DE MER" - roestvrijstaal

® SERVING SEAFOOD DISH - stainless steel

@® SERVIR PLATEAU FRUITS DE MER - inox

@ SERVIER MEER-DELIKATESSENPLATTE - CNS

No. Hcm @ cm EURO

930.027 36 16,95

930.028 serveerstandaard/servingstand 20 25 6,15
servirporte/ serviergesfeﬁ

@ SERVEERSCHAAL - porselein

@® SERVING DISH - porcelain

@ SERVIR PLAT - porcelaine

@ SERVIER PLATTE - Porzellan

No. Lem B cm EURO

220.062 26 26 7,50

@ SERVEERSCHAAL - porselein, met bamboe

snijplank
@® SERVING DISH - porcelain, with bamboo cutting board
@® SERVIR PLAT - porcelaine, avec planche & découper
bambou

@ SERVIER PLATTE - Porzellan, mit Sneidplatte Bambus

No. Lem B cm EURO

220.064 29 29 16,45
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@ SERVEER MAND
® SERVING BASKET

@® SERVIR CORBEILLE
® SERVIER KORB

@ SERVEERGEREI MINI - serie van hoogglans
roestvrijstaal in verschillende vormen en maten
voor optimale presentatie van uw gerechten op

@® DINING SERVING PIECES MINI - of high quality polished
stainless steel in a range of various shapes and sizes for
optimal presentation OSE your dishes on the table

@® SERVICE DE TABLE MINI - en inox brillant, différentes tailles
et formes pour une belle présentation de vos mets sur table

@ SERVIER STUCKE MINI - aus Hochglanz CNS,
verschiedenen Formen und Gréf3en fiir eine optimale
Préisentation lhrer Gerichte auf den Tisch

EURO

No.

cm

11,75
13,50
14,25

125.240
125.241
125.242

@ SERVEER MAND
® SERVING BASKET

® SERVIR CORBEILLE
@ SERVIER KORB

8(H)x12x10
8(H)x14x11
5(H)x16x10

EURO

No. Hcm

@ cm

11,95

125.244 8

@ SERVEER EMMER
® SERVING PAIL

® SERVIR SEAU

@ SERVIER EIMER

EURO

No. Hcm

O cm

2,70
3,25
5,95

125.246 7
125.247 9
125.248 12

@ SERVEER VERGIET
® SERVING COLANDER
® SERVIR PASSOIRE

@ SERVIER SEIHER

12

EURO

No. Hcm

D cm

2,65

125.221 6

10

@ SERVEER FRITES-LEKBAK

® SERVING FRENCH FRIES DRIPPING TRAY
® SERVIR EGOUTTOIR POMMES FRITES
® SERVIER POMMES-FRITES-SEIHER

26 cm

EURO

No. Hcm

D cm

19,75

125.225 10

26

E M G AL
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La Sattte De Louis [INEW!| | & FRITUURMAND PAPIER - vetvrijpapier
e e ST N |® FRYING BASKET PAPER - greaseproof paper
@ PAPIER FRITURE - papier alimentaire ingraissable
@ FRITTIERKORBPAPIER - Pergamentpapier

DOOS 1000 VEL/BOX 1000 SHEETS
BOITE 1000 FEUILLES/SCHACHTEL 1000 STUCK

No. cm EURO
208.101 13(H)x14 57,00
208.102 17(H)x18 74,00

@ SERVEER EMMER - porselein
@® SERVING PAIL - porcelain
@ SERVIR SEAU - porcelaine
@ SERVIER EIMER - Porzellan

No. Hcm @ cm EURO
861.500 6 8 1,50
861.501 10 10 2,95
861.502 12 12 3,85

@ SERVEER PATAT-FRITESZAK - porselein,
verchroomde standaard

@® SERVING FRENCH FRIES DISH - porce|c1in, chrome stand
@® SERVIR CORNET A FRITES - porcelaine, support chromé
@ SERVIER POMMES-FRITES SCHALE - Porzellan,

verchromten Halter

No. H cm boven/upper/supérieur/oben & cm EURO
875.075 23 12 9,75
875.175* standaard los/holder only 3,95

support seul/Behdilter allein

*

ook geschikt voor papieren friteszak
also suitable for paper Eags

aussi également pour sachet de papier

auch geeignet fir Papiertiten

@ SERVEER PATAT-FRITESZAK - roestvrijstaal
@® SERVING FRENCH FRIES DISH - stainless steel

@® SERVIR CORNET A FRITES - inox

@® SERVIER POMMES-FRITES SCHALE - CNS

No. Hecm D cm EURO
115.050 19 10 10,95

@ SERVEER ASPERGESCHAAL - porselein
@® SERVING ASPARAGUS PLATTER - porcelain
® SERVIR PLAT A ASPERGES - porcelaine

@ SERVIER SPARGELPLATTE - Porzellan

No. cm EURO
016.120 4(H)x40x20 17,95

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°




@ SERVEER/PRESENTATIEPLATEAU - hout
@® SERVING/PRESENTATION TRAY - wood

@® PLATEAU A SERVIR/PRESENTATION - en bois
@ SERVIER/PRASENTIERPLATTE - Holz

EURO |No. O ca. cm
6,95 |072.060 20 ~ 25
925 [072.061 25~ 30

10,75 [072.062 30 ~ 38

@ SERVEER/PRESENTATIEPLATEAU - hout
@® SERVING/PRESENTATION TRAY - wood

@® PLATEAU A SERVIR/PRESENTATION - en bois
@ SERVIER/PRASENTIERPLATTE - Holz

EURO

No. ca. cm

17,70

072.065 46 x 21

@ SERVEER/PRESENTATIEPLATEAU - hout
@® SERVING/PRESENTATION TRAY - wood

@® PLATEAU A SERVIR/PRESENTATION - en bois
® SERVIER/PRASENTIERPLATTE - Holz

EURO

No. Lcm B cm

15,95

072.067 40 21

@ SERVEERKOM - hout

@® SERVING VEGETABLE BOWL - wood
@® LEGUMIER A SERVIR - en bois

@® SERVIER GEMUSESCHUSSEL - Holz

EURO

No. O ca. cm

12,20

072.069 19

@ SERVEER SNIJPLANK - beukenhout, met geul
@® SERVING CUTTING BOARD - beech wood, grooved
@® SERVIR PLANCHE A DECOUPER - hétre, avec rainure
@ SERVIER SCHNEIDEBRETT - Buchenholz, mit Saftrille

EURO |No. D cm Hcm
5,75 |032.050 25 2
6,25 |032.051 28 2

@ SNIJPLANK - beukenhout, met geul
@® CUTTING BOARD - beech wood, grooved
@® PLANCHE A DECOUPER - hétre, avec rainure
@ SCHNEIDEBRETT - Buchenholz, mit Saftrille

EURO

No. cm Hcm

14,00

032.020 40x30 2

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ SERVEERPLATEAU - porselein met leisteen-look
@® SERVING TRAY - porcelain with slate-look
@® PLATEAU A SERVIR - en porcelaine qui imite 'ardoise

S|

O

AR

%éo
S0l

Soo]

naturelle
® SERVIERPLATTE - Porzellan in Schiefer-Opﬁk
No. cm EURO
735.541 0,7(H)x25x12 10,95
735.544 0,7(H)x30x20 18,95
735.551 0,7(H)x54x17 31,00

@ SERVEER STEAKBORD - porselein met leisteen-look
@® SERVING STEAK PLATE - porcelain with slate-look

@® SERVIR ASSIETE A STEAK - en porcelaine qui imife
'ardoise naturelle

® SERVIER STEAKPLATTE - Porzellan in Schiefer-Optik
No. cm EURO
735.555 1,0(H)x33x24 24,95

ONDERBORD/TRAY/PLAT/UNTERLAGE

No. cm voor/for/pour/fir EURO
735.565 2(H)x38x28 858555 28,00

@ SERVEER STEAKBORD - porselein met leisteen-look
@® SERVING STEAK PLATE - porcelain with slate-look

® SERVIR ASSIETE A STEAK - en porcelaine qui imite
I'ardoise naturelle

® SERVIER STEAKPLATTE - Porzellan in Schiefer-Optik
No. cm EURO
735.572 1,5(H)x33x22 22,00

@ SERVEER/PRESENTATIEPLATEAU - zwart
hoogwaardig hogedruk polyethyleen, geschikt
voor bv. Sushi, Tapas, Amuse, etc.

@® SERVING/PRESENTATION TRAY - black, made under high-
pressure of first-class polyethyleen, suitable for example:
Sushi, Tapas, Amuse, etc.

@® PLATEAU A SERVIR/PRESENTATION - noir, & haute fension
polyéthyléne de qualité supérieure, pour par exemple:
Sushi, Tapas, Amuse, etc.

@ SERVIER/PRASENTIERPLATTE - schwarz, aus erstklassigem
Hochdruck Polyéthylen, geeignet fir Sushi, Tapas, Amuse,

USW.
No. cm EURO
882.250 30x17 12,35
882.255 40x17 14,95
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(@D PROFESSIONEEL AARDEWERK - met fraaie
keramische toplaag, ovenvast en vuurbestendi
in verschillende vormen en maten voor optimale
presentatie van uw gerechten op tafel

(& PROFESSIONAL POTTERY - with beautiful ceramic top layer,
ovenproof and fire resistant in various shapes and sizes for
optimal presentation of your dishes on the table

D >14 cm

(@ POTERIE PROFESSIONNELLE - avec une belle couche
supérieure en céramique, résistante au four et au feu,
de différentes formes et tailles pour une présentation
optimale de vos plats sur la table

(@ PROFESSIONELLE POTTERIE - mit wunderschéner keramischer
Deckschicht, ofenfest und feuerfest in verschiedenen Formen
und Grof3en fir eine optimale Prasentation lhres Geschirrs
auf dem Tisch

() :

2 de =2E2E

& 74

@ COCOTTE
® COCOTITE
® COCOTIE
@ COCOTTE

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

EURO |No. @ cm Hcm
1,75 [540.001 11,5 3,0
1,95 |540.002 14,0 3,5

TERRACOTTA/TERRACOTTA/TERRE CUITE/TERRAKOTTA

EURO |No. Jcm H cm
1,50 [540.101 11,5 3,0
1,75 [540.102 14,0 3,5

@ CASSEROLE

@® CASSEROLE

@® CASSEROLE

@ CASSEROLE
ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

EURO |No. @ cm Hcm
2,95 [540.010 17,0 4,0
4,15 |540.011 20,0 5,0
6,35 |540.012 25,0 6,0
9,35 [540.013 28,0 7,0

TERRACOTTA/TERRACOTTA/TERRE CUITE/TERRAKOTTA

EURO |No. O cm Hcm
2,75 [540.110 17,0 4,0
3,95 [540.111 20,0 50
550 |540.112 25,0 6,0
8,25 [540.113 28,0 7,0

@ CASSEROLE

@® CASSEROLE

@® CASSEROLE

@ CASSEROLE

TERRACOTTA/TERRACOTTA/TERRE CUITE/TERRAKOTTA

EURO |No. @ cm Hcm
3,15 [540.130 13,0 4,5
3,70 [540.131 15,0 55
3,95 [540.132 17,0 6,0

£\
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(@D PROFESSIONEEL AARDEWERK - met fraaie
keramische toplaag, ovenvast en vuurbestendi
in verschillende vormen en maten voor optimalge
presentatie van uw gerechten op tafel

® PROFESSIONAL POTTERY - with beautiful ceramic top layer,
ovenproof and fire resistant in various shapes and sizes for
optimal presentation of your dishes on the table

D>14 cm

(@ POTERIE PROFESSIONNELLE - avec une belle couche
supérieure en céramique, résistante au four et au feu,
de différentes formes et tailles pour une présentation
optimale de vos plats sur la table

@ PROFESSIONELLE POTTERIE - mit wunderschéner keramischer
Deckschicht, ofenfest und feuerfest in verschiedenen Formen
und Gréf3en fiir eine optimale Prasentation lhres Geschirrs
auf dem Tisch

2 EE

IgeIgry

sk
= =

@ COCOTTE - met deksel
@® COCOTTE - with lid

® COCOTTE - avec couvercle
@ COCOTTE - mit Deckel

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARTZ

No. O cm Hcm EURO
540.020 14,0 7,0 9,25
TERRACOTTA/TERRACOTTA/TERRE CUITE/TERRAKOTTA

No. O cm Hcm EURO
540.120 14,0 7,0 7,95
540.121 17,0 9.0 8,50
@ PAN

@® FRYING PAN

@® POELON

@®© PAN

TERRACOTTA/TERRACOTTA/TERRE CUITE/TERRAKOTTA

No. O cm Hcm EURO
540.140 13,0 3,5 6,75
540.141 17,0 4,5 8,95

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ BOTERPOTIJE - porselein, “Leeuwenkop
@® BUTTER POT - porcelain, “Lions Head

@® BEURRIER - porcelaine, “Tétes De Lion

@ BUTTERTOPFCHEN - Porzellan, “Léwenkopf

EURO |No. Jcm H cm

1,45 |931.010 7 6

@ BOTERPOTIE - porselein, met cloche
@® BUTTER POT - porcelctin, with cloche

@ BEURRIER - porcelaine, avec cloche

@® BUTTERTOPFCHEN - Porzellan, mit cloche

EURO |No. D cm H cm

2,50 |931.002 9 7

@ BOTERPOTIJE - porselein
@® BUTTER POT - porcelain

@® BEURRIER - porcelaine

® BUTTERTOPFCHEN - Porzellan

EURO |No. D cm H cm

3,90 |735.150 6 3

@ SCHAALTIE - porselein
@® DISH - porcelain

@® COUPELLE - porcelaine

@ PLATTE - Porzellan

EURO |No. @ cm Hcm

3,55 |735.516 7,5 2,5

@ RAMEKIN - porselein
@® RAMEKIN - porcelain
@® RAMEQUIN - porcelaine
@ RAMEKIN - Porzellan

EURO |No. @ cm Hcm

4,25 |735.517 9,5 4,5

-m 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]



@ RAMEKIN - porselein
@® RAMEKIN - porcelain
® RAMEQUIN - porcelaine
@ RAMEKIN - Porzellan
No. O cm Hcm EURO
385.107 7 4 0,85
385.109 9 4 1,20
385.112 12 5 1,40
REVOL
@ RAMEKIN - porselein
@® RAMEKIN - porcelain
) @® RAMEQUIN - porcelaine
4 @® RAMEKIN - Porzellan
| No. Jcm Hcm EURO
735.190 7 BES 3,20
735.191 8 4,0 3,65
i1 735.192 9 4,0 3,90
735.193 11 5,0 4,75
@ SCHAAL - porselein
@® DISH - porcelain
@® RAVIER - porcelaine
@ PLATTE - Porzellan
No. cm EURO
735.620 3,6(H)x11,3x11,3 5,40
@ GRATINEERSCHAAL - porselein
@® GRATIN DISH - porcelain
@® PLAT A GRATINER - porcelaine
@ GRATINIERPLATTE - Porzellan
No. cm EURO
735.630 3,6(H)x14,9x 9,4 5,85
735.631 3,5(H)x19,0x13,0 9,25
735.632 4,5(H)x28,0x17,0 17,75
@ OVENSCHAAL - porselein
@® OVEN DISH - porcelain
® PLAT A FOUR - porcelaine
@ ROSTBRATENPLATTE - Porzellan
s No. cm EURO
. — 735.121 5,0(H)x27,0x21,0 24,95
735122 5,0(H)x34,0x24,0 34,00
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°
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@ EIERSCHAAL - porselein
@® EGG DISH - porcelain

@® PLAT A OREILLES - porcelaine
@ EIERPLATTE - Porzellan

EURO |No. O cm
6,95 |735.060 13
7,70 |735.061 15
8,95 [735.062 18

15,25 [735.063 21

@ GRATINEERSCHAAL - porselein
@® GRATIN DISH - porcelain

@® PLAT A GRATIN - porcelaine

@ GRATINIERPLATTE - Porzellan

EURO |No. cm
7,45 735.070 16x 9

10,90 |[735.071 20x10

12,35 |735.072 23x14

@ SPAGHETTI BOWL - porselein
@® SPAGHETTI BOWL - porcelain

@® BOL A SPAGHETTI - porcelaine

@ SPAGHETTI SCHALE - Porzellan

EURO |No. @ cm Hcm

3,90 |385.118 18 5

@ SAUCIERE - roestvrijstaal, op voet
@® GRAVY BOAT - stainless steel, with foot
@® SAUCIERE - inox, sur pied

@ SAUCIERE - CNS, mit Fuss

EURO |No. Type Lit.
2,95 |[861.031 A 0,15
3,45 [861.032 A 0,25
3,80 [861.033 A 0,30
6,50 |815.039 B 0,15
8,75 |815.040 B 0,30

@ SAUCIERE - roestvrijstaal, dubbelwandig, met

kunststof klapdeksel
@® GRAVY BOALT - stainless steel, double walled, with plastic
hinged lid
@® SAUCIERE - inox, & double paroi, avec couvercle rabattant
en plastique
@ SAUCIERE - CNS, doppelwandig, mit Klappdeckel aus
Kunststoff
EURO [No. Lit.
18,95 [016.036 0,5
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@ EIERDOPJE - roestvrijstaal, met vaste schotel
@® EGG CUP - stainless steel, with saucer one-piece

® COQUETIER - inox, avec soucoupe d’une piece
@ EIERBECHER - CNS, mit Schijssel aus einem Stiick

No. QD cm EURO
815.048 11 1,95
@ EIERDOPJE - roestvrijstaal
® EGG CUP - stainless steel
@® COQUETIER - inox
@@ EIERBECHER - CNS
No. J cm Hcm EURO
861.041 4,5 3,5 3,15
@ EIERDOPJE - porselein, met vaste schotel
® EGG CUP - porcelain, with saucer one-piece
@® COQUETIER - porcelaine, avec soucoupe d'une piece
@ EIERBECHER - Porzellan, mit Schisssel aus einem Stiick
No. D cm EURO
931.017 11 6,35
@ EIERDOPJE - melamine, met vaste schotel
® EGG CUP - melamine, with saucer one-piece
® COQUETIER - mélamine, avec soucoupe d’une piece
@ EIERBECHER - Melamin, mit Schijssel aus einem Stiick
No. & cm EURO
937.932 10 2,45
~— @ EIERLEPEL - melamine
™ ® EGG SPOON - melamine
\ ® CUILLERE D'OEUF - mélamine
®© EIERLOFFEL - Melamin
No. Lem EURO
\~ 937.114 12 0,85
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°



@ COQUILLE/OESTER SCHELP - natuur
@® COQUILLE SHELL - nature

@® COQUILLE SAINT-JACQUES - nature

®© JAKOBSMUSCHEL - Natur

EURO

No. O cm

0,95

814.001 12

@ SLAKKENSCHAAL - porselein, met oor
@® SNAIL PLATE - porcelain, with ear

@® PLAT A ESCARGOTS - porcelaine, avec oreille
@ SCHNECKENPLATTE - Porzellan, mit Griff

EURO

No. gaten/places/Lscher D cm

9,20

735.410 6 16

@ SLAKKENSCHAAL - porselein, met grepen
@® SNAIL PLATE - porcelain, with handles

@® PLAT A ESCARGOTS - porcelaine, avec anses

@ SCHNECKENPLATTE - Porzellan, mit Griffen

EURO | No. gaten/places/Lscher D cm
12,75 |735.780 6 13
15,75 |735.785 12 16

@ SLAKKENSCHAAL - roestvrijstaal
@® SNAIL PLATE - stainless steel
@® PLAT A ESCARGOTS - inox
@ SCHNECKENPLATTE - CNS

EURO

No. gaten/places/Lscher D cm

4,95

815.037 6 19

REVOL
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@ SLAKKENTANG - roestvrijstaal
@® SNAIL TONG - stainless steel
@® PINCE A ESCARGOTS - inox
@® SCHNECKENZANGE - CNS
No. Lcm EURO
068.005 16 3,35

@ SLAKKENVORKUIE - roestvrijstaal
@® SNAIL FORK - stainless steel

@® FOURCHETTE A ESCARGOTS - inox
@® SCHNECKENGABEL - CNS

No. Lem EURO
893.075 14 4,95

@ KREEFTENHAAKUJE - roestvrijstaal
® LOBSTER PICK - stainless steel

@® CURETTE A HOMARD - inox

@® HUMMERGABEL - CNS

No. Lem EURO
062.007 20 1,30

@ KREEFTENTANG - aluminium
@® LOBSTER CRACKER - aluminium

® CASSE-PATTES HOMARD - aluminium
@ HUMMERKNACKER - Aluminium

CRACKY
No. Lcm EURO
016.015 14 8,75

@ KREEFTENTANG - aluminium, met roestvrijstalen
pincet voor het vitirekken van het vlees

@® LOBSTER CRACKER - aluminium, with a set of stainless steel
pincers for the removal of the lobster or crab meat

® CASSE-PATTES HOMARD - aluminium, avec une pince-
curettes en acier inoxyable pour extraire la chair de
crustacés

@ HUMMERKNACKER - Aluminium, mit Edelstahl-Pinzette
zum Herausziehen des Fleisches
CRACKY-SPECIAL

No. Lcm EURO
016.016 21 11,65

@ OESTERVORKUIE - roestvrijstaal
@® OYSTER FORK - stainless steel

@® FOURCHETTE A HUITRES - inox

@ AUSTERNGABEL - CNS

No. Lem EURO
893.039 15 7,80
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@ DEKSCHAAL - roestvrijstaal
@® VEGETABLE DISH - stainless steel
@® LEGUMIER - inox

® GEMUSESCHUSSEL - CNS

EURO |No. D cm
2,65 [857.011 12
3,25 [857.012 15
4,25 |857.013 18
6,30 |857.014 20
@ SOEPTERRINE - roestvrijstaal, inclusief deksel s =
@® SOUP TERRINE - stainless steel, with lid 7 m '\’ ”
@® SOUPIERE - inox, avec couvercle % \( _
@ SUPPENSCHUSSEL - CNS, mit Deckel W
EURO |No. Lit. D cm Hcm %
13,95 |[857.051 1,0 17 10
18,25 [857.052 1,8 21 12
24,50 |857.053 3,0 25 14

@ SOEPKOM - roestvrijstaal, met vaste schotel
@® SOUP BOWL - stainless slteel, with saucer one-piece ==L!—j}—
@® BOL A SOUPE - inox, avec soucoupe d'une piece
@ SUPPENTASSE - CNS, mit Schissel, aus einem Stiick
EURO | No. Jcm Lit. @
2,80 [861.050 12 0,35

@® BOL A SOUPE/RINCE-DOIGTS - inox
@ SUPPENTASSE/FINGERSCHALE - CNS

@ SOEPKOM - roestvrijstaal ‘ ! ‘@’
@® SOUP/FINGER BOWL - stainless steel

EURO |No. O cm Lit.

2,65 |857.071 13 0,35

@ SOEPKOM "LEEUWENKOP" - porselein
® SOUP BOWL "LIONS HEAD" - porcelain

® BOL A SOUPE "TETES DE LION" - porcelaine
@® SUPPENTASSE "LOWENKOPF" - Porzellan

EURO  |[No. D cm Lit.

2,75 |931.005 11 0,40
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@ KOP EN SCHOTEL - porselein
@® CUP AND SAUCER - porcelain

@® TASSE ET SOUSTASSE - porcelaine
@ TASSE UND UNTERTASSE - Porzellan

No. cd  Type D cm EURO
765.050 8 espresso 2,35
765.051 schotel/saucer 12 1,55
soustasse/Untertasse
No. cd  Type D cm EURO
765.052 17 koffie/coffee/café/Kaffee 2,95
765.053 schotel/saucer 14 1,65
soustasse/Untertasse
No. cd  Type O cm EURO
765.054 25 thee & cappuccino 3,75
tea & cappuccino
thé & cappuccino
Tee & Cappuccino
765.055 schotel/saucer 15 1,70
sousquse/ Untertasse

@ MELKBEKER - porselein
® MUG - porcelain

@® MOQUE - porcelaine

@® MILCHBECHER - Porzellan
No. d EURO
765.068 34 2,75

@ BORD - porselein
® PLATE - porcelain

@® ASSIETTE - porcelaine
@ TELLER - Porzellan

No. @ cm EURO
765.030 17 2,35
765.031 21 2,65
765.032 26 2,95

DIEP/DEEP/PROFONDE/TIEF

No. D cm EURO
765.035 23 2,50

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°
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@ COUSCOUSBORD - porselein
@® COUSCOUS PLATE - porcelain

@® ASSIETTE A COUSCOUS - porcelaine
@ COUSCOUS-TELLER - Porzellan

EURO  |[No. J cm
3,70 |765.005 26
@ SPAGHETTI/PASTABORD - porselein
® SPAGHETTI/PASTA PLATE - porcelain
@® ASSIETTE A PASTA OU SPAGHETTI - porcelaine
® SPAGHETTI/PASTA TELLER - Porzellan
EURO | No. D cm
3,90 |765.010 27
4,40 |765.011 30
@ VOORGERECHT/DESSERTBORD - porselein
® STARTER/DESSERT PLATE - porcelain
® ASSIETTE DE ENTREE/DESSERT - porcelaine
@ VORSPEISE/NACHGERICHT TELLER - Porzellan
EURO | No. D cm
4,30 |765.020 24
6,25 |765.021 28
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@ PIZZA/PANNENKOEKBORD - porselein
® PIZZA/CAKE PLATE - porcelain

@® ASSIETTE A PIZZA OU CREPES - porcelaine

®© PIZZA/CREPE-TELLER - Porzellan

No. Type Jcm EURO
765.070 Grey Stone 31 4,50
765.071 Green Stone 31 4,50
765.072 Sand Stone 31 4,50
@ PIZZA/PANNENKOEKBORD - porselein

® PIZZA/CAKE PLATE - porcelain

® ASSIETTE A PIZZA OU CREPES - porcelaine

@ PIZZA/CREPE-TELLER - Porzellan

No. Type D cm EURO
765.075 Black Wood 31 4,95
765.077 Green Circle 31 4,95
@ PIZZA/PANNENKOEKBORD - porselein

@® PIZZA/CAKE PLATE - porcelain

@® ASSIETTE A PIZZA OU CREPES - porcelaine

® PIZZA/CREPE-TELLER - Porzellan

No. Jcm EURO
765.001 31 3,25
765.002 33 4,25
@ PLACEMAT - polypropyleen

@® PLACEMAT - polypropylene

® PLACEMAT - polypropyléne

® PLACEMAT - Polypropylen

No. Type cm EURO
145.264 A 30x45 1,60
145.265 B 30x45 1,60
145.266 C 30x45 1,60

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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REVOL
@ BORD - porselein
@® PLATE - porcelain
@® ASSIETTE - porcelaine
@ TELLER - Porzellan
EURO  |No. D cm
4,25 |735.001 17
4,45 |735.002 19
5,95 |735.003 21
7,60 |735.004 26
DIEP/DEEP/PROFONDE/TIEF
EURO  [No. J cm \ /

6,50 |735.010 23

@ PIZZA/PANNENKOEKENBORD - porselein
® PIZZA/CAKE PLATE - porcelain

@® ASSIETTE A PIZZA OU CREPES - porcelaine

®© PIZZA/CREPE-TELLER - Porzellan

EURO | No. Jcm
17,95 |735.045 31
@ MELKBEKER - porselein N\

® MUG - porcelain
@® MOQUE - porcelaine
@® MILCHBECHER - Porzellan

EURO |No. cl

4,90 |735.028 33

@ CLOCHE - roestvrijstaal
@® CLOCHE - stainless steel

@® CLOCHE - inox

@ CLOCHE - CNS

EURO |No. Hcm @ cm
13,75 [180.024 13,0 24
15,75 [180.026 15,0 26

@ AFDEKKAP/CLOCHE - roestvrijstaal
@® COVER BASKET/CLOCHE - stainless steel
@® COUVRE-PLAT/CLOCHE - inox

@ ABDECKUNGSKORB/CLOCHE - CNS

EURO |No. Hcm O cm
11,50 [142.005 15,0 30
13,50 |142.007 17,5 36
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@ Nieuwe reeks professionele en hoogwaardige

i = Professional

® New series of professional and high quality melamin

products. Heavy quality and optimal breaking strength. M[ (e) 1 (al nnl nl(e)\\/\v(aur(e)

® Nouvelle collection compléte en mélamine. Qualité
lourde et insesible & cassement. ‘ ‘ ‘ MF

@ Neue Serie professionelles Melamin-Geschirr in hochwertigen % [ > J [ o} [ J [ ]
Qualitat. Hochleistend und optimale Bruchfestigkeit. 20°C ) \¢120°C/ WELAMING (T

-

1

@ SCHAALTJE - melamine
@® DISH - melamine

® COUPELLE - mélamine

@ SCHALE - Melamin

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. cm EURO
145.050 A(H)x 9x9 1,80
145.052 4(H)x18x9 3,15
145.053 A(H)x27x9 4,50

@ SCHAALTJE - melamine
@® DISH - melamine

® COUPELLE - mélamine

@ SCHALE - Melamin

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. cm EURO
145.060 5(H)x13x15 2,80

@ SCHAALTIJE - melamine
@® DISH - melamine

@® COUPELLE - mélamine

@ SCHALE - Melamin

WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. cm EURO
145.270 3,5(H)x9x9 2,25

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. cm EURO
145.271 3,5(H)x9x9 2,25

poy
-
K 4
-

N\
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hoge breukbestendigheid.

lourde et insesible & cassement.

@ Nieuwe reeks professionele en hoogwaardige
melamineproducten. Zeer zware kwaliteit en

® New series of professional and high quality melamin
products. Heavy quality and optimal breaking strength.

® Nouvelle collection compléte en mélamine. Qualité

Professional
M(e) lanmuneware

@ Neve Serie professionelles Melamin-Geschirr in hochwertigen % [ } [‘12‘0"‘(} LMMEJ [ ]

Qualitat. Hochleistend und optimale Bruchfestigkeit.

@ SCHAALTIJE - melamine
@® DISH - melamine

@® COUPELLE - mélamine

@ SCHALE - Melamin

WIT/WHITE/BLANC/WEISS
EURO |No. cm H cm
1,45 |072.120 11,5x11,5 5,5
1,75 072.121 14,0x14,0 5,5
@ SCHAALTJE - melamine
@® DISH - melamine
@® COUPELLE - mélamine
@® SCHALE - Melamin
ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ
EURO No. cm Hcm
1,45 072.125 11,5x11,5 5,5
1,75 [072.126 14,0x14,0 5,5
@ KOM - melamine
® BOWL - melamine
@® BOL - mélamine
@ SCHUSSEL - Melamin
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
EURO No. @ cm Hcm Lit.
2,40 |060.010 10 4,5 0,15
3,15 [060.011 12 55 0,25
3,70 |060.012 14 6,5 0,50
7,45 [060.013 20 9,2 1,80
@ KOM - melamine
@® BOWL - melamine
@ BOL - mélamine
@® SCHUSSEL - Melamin
ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ
EURO No. @ cm Hcm Lit.
2,40 |060.110 10 4,5 0,15
3,15 [060.111 12 5,5 0,25
3,70 |060.112 14 6,5 0,50
7,45 |060.113 20 9,2 1,80

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Professional
1\\/1[@ larnineware
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@ SCHAALTJE - melamine
@® DISH - melamine

® COUPELLE - mélamine

@ SCHALE - Melamin

N

\"-—-;L_

WIT/WHITE/BLANC/WEISS
NEW! No. O cm Hcm EURO
N__  |145.280 7,5 4~6 1,75
ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARTZ
No. O cm Hcm EURO
145.281 7,5 46 1,75
@ RAMEKIN - melamine
® RAMEKIN - melamine
@® RAMEQUIN - mélamine
@ RAMEKIN - Melamin
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. I cm Hcm EURO
072.140 8,0 3,0 0,90
072.141 8,5 3,0 1,05
@ RAMEKIN - melamine
® RAMEKIN - melamine
@® RAMEQUIN - mélamine
@® RAMEKIN - Melamin
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. O cm Hcm EURO
072.150 6,0 4,0 0,75
072.151 7,0 4,0 0,90
072.152 8,0 4,5 1,05
072.153 8,5 5,0 1,10
072.154 9.5 5,0 1,40
@ RAMEKIN - melamine
® RAMEKIN - melamine
@® RAMEQUIN - mélamine
@® RAMEKIN - Melamin
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. O cm Hcm EURO
060.001 6,0 3,7 0,80
060.002 7,0 3,7 1,05
060.003 7,8 4,0 1,30
060.004 8,5 4,5 1,40
060.005 9.8 4,5 1,75
@ SCHAALTJE - melamine
@® DISH - melamine
@® COUPELLE - mélamine
® SCHALE - Melamin
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. O cm Hcm EURO
060.008 6,0 2,5 1,45
060.009 7,5 3,5 1,85
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@ Serie koffie, thee, roomkannen en suikerpotten
vervaardigd uit een zware hoogwaardige
roestvrijstaal kwaliteit, hoogglans gepolijst

@® Serie coffee and tea pots, creamers and schrﬁots made
out of a heavy, high quality stainless steel, high polished

® Serie cafetiére, théiére, pot & creme et sucrier sont
fabriquée & un qualitée plus fort vénérable, poli brillant

@ Serien Kaffee, Tee, Rahmkannen und Zuckerdozen
herieste”t aus ein schwere hochwertigen CNS Qualitéit,
Hochglanz poliert

@ THEEPOT - roestvrijstaal, met deksel
® TEA POT - stainless steel, with lid

@® THEIERE - inox, avec couvercle

@ TEEKANNE - CNS, mit deckel

EURO |No. Lit. Hcm O cm
10,85 [635.002 0,35 9 10
14,45 [635.003 0,50 11 11
19,15 [635.004 1,00 13 14
22,25 |635.005 1,75 16 16
@ KOFFIEPOT - roestvrijstaal, met deksel
® COFFEE POT - stainless steel, with lid
@® CAFETIERE - inox, avec couvercle
@ KAFFEEKANNE - CNS, mit deckel
EURO |No. Lit. Hcm O cm
13,15 [635.007 0,35 12 9
13,70 [635.008 0,50 13 10
17,30 [635.009 1,00 15 12
21,25 |635.010 1,75 19 14
@ SUIKERPOT - roestvrijstaal, met deksel
@® SUGAR BOWL - stainless steel, with lid
@® SUCRIER - inox, avec couvercle
@ ZUCKERDOSE - CNS, mit deckel
EURO |No. Lit. Hcm @ cm
6,95 [635.012 0,35 8 9
@ ROOMKAN - roestvrijstaal
® CREAM JUG - stainless steel
@® POT A CREME - inox
@® RAHM/MILCHKANNE - CNS
EURO [No. Lit. Hcm Jcm
575 |635.015 0,15 7 7
8,60 |[635.016 0,35 10 9
990 635017 0,50 11 10
@™ ROOM/WATERKAN - roestvrijstaal
® CREAM/WATER JUG - stainless steel
@® POT A CREME/EAU - inox
@ RAHM/WASSERKANNE - CNS
EURO |No. Lit. Hcm O cm
925 |[815.026 0,15 6 7
11,75 [815.027 0,23 5 9
11,95 |[815.021 0,35 10 8
1595 [815.022 0,60 11 9
21,95 |815.023 1,00 13 10
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@ THEEPOT - roestvrijstaal
@® TEA POT - stainless steel

@® THEIERE - inox

@ TEEKANNE - CNS

No. Lit. oz Hcm @ cm EURO
861.001 0,34 12 8 8 5,40
861.002 0,50 16 10 8 5,85
861.003 0,60 20 10 10 6,25
861.004 1,00 32 12 11 7,95
861.005 1,50 48 14 13 11,95
861.106 2,00 70 16 15 14,85
@ KOFFIEKAN - roestvrijstaal
@® COFFEE POT - stainless steel
@® CAFETIERE - inox
@ KAFFEEKANNE - CNS
No. Lit. oz Hcm O cm EURO
861.006 0,34 12 9 7 5,45
861.007 0,50 16 12 7 5,85
861.008 0,60 20 13 9 6,25
861.009 1,00 32 14 10 7,95
861.010 1,50 48 15 12 11,25
861.011 2,00 70 19 13 14,40
861.012 3,00 100 21 14 17,95
@ SUIKERPOT - roestvrijstaal
@® SUGAR BOWL - stainless steel
@ SUCRIER - inox
@ ZUCKERDOSE - CNS
No. Lit. oz Hcm O cm EURO
861.013 0,2 7 8 8 3,95
861.014 0,3 10 8 9 4,25
@ ROOMKAN - roestvrijstaal
® CREAM JUG - stainless steel
@® POT A CREME - inox
@® RAHM/MILCHKANNE - CNS
No. Lit. oz Hecm O cm EURO
861.016 0,085 3 5 5 1,95
861.017 0,140 5 6 6 2,20
861.018 0,200 7 7 6 2,60
861.019 0,300 10 8 7 2,95
861.020 0,500 16 10 8 4,60
861.021 0,600 20 11 9 5,75
861.022 1,000 32 12 10 6,85
861.023 1,500 48 13 12 9,45
861.024 2,200 70 17 13 11,65
861.025 3,000 100 19 15 14,95
REVOL @ MELKKAN - porselein

® MILK JUG - porcelain
@® POT A LAIT - porcelaine
@ MILCHKANNE - Porzellan

)JI No. Lit. Hcm @ cm EURO
735.321 0,15 8,5 7,5 8,45
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@ KOFFIEKAN - met roestvrijstalen bodem,
kunststof, met deksel

® COFFEE DECANTER - with stainless steel bottom, plastic,
with lid

@® CAFETIERE - avec fond inox, plastique, avec couvercle

@ KAFFEEKANNE - mit CNS-Boden, Kunststoff, mit Deckel

EURO |No. Lit. H cm

23,50 | 330.003 1,8 17

@ KOFFIEKAN - met kunststof greep, glas
® COFFEE DECANTER - with plastic grip, glass

@® CAFETIERE - avec poignée en matiére plastique, en verre
® KAFFEEKANNE - mit Kunststoff-Griff, aus Glas

EURO [No. Lit. Hcm

8,75 |320.905 1,8 18,5

18/10

@ ISOLEERKAN - dubbelwandig, roestvrijstaal
® VACUUM JUG - double walled, stainless steel

® POT ISOTHERMIQUE - double paroi, inox

@ ISOLIERKANNE - doppelwandig, CNS

EURO |No. Lit. H cm
27,00 |595.060 0,75 20
29,00 |595.061 1,00 23
32,00 |595.062 1,50 24

@ ISOLEERKAN - dubbelwandig, roestvrijstaal
® VACUUM JUG - double walled, stainless steel

® POT ISOTHERMIQUE - double paroi, inox

@ ISOLIERKANNE - doppelwandig, CNS

EURO |No. Lit. H cm
17,50 [940.020 1,0 21
18,25 [940.025 1,5 24
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BLACKLINE

@ ISOLEERKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met
drukknopsluiting

@® VACUUM JUG - double walled stainless steel, with push
button

® POT ISOTHERMIQUE - & double paroi inox, avec fermeture

de poussoir
@ ISOLIERKANNE - doppelwandig CNS, mit

Druckknopfverschluss
No. Lit. Hcm EURO
595.050 1,0 18 10,95
595.052 1,5 22 11,95
@ ISOLEERKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met

drukknopsluiting
@® VACUUM JUG - double walled stainless steel, with push

button
® POT ISOTHERMIQUE - & double paroi inox, avec fermeture

de poussoir
@® ISOLIERKANNE - doppelwandig CNS, mit

Druckknopfverschluss
No. Lit. Hcm EURO
595.055 1,0 18 10,95
595.057 1,5 22 11,95
@ ISOLEERKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met

schroefdop en perfecte uitschenktuit
@® VACUUM JUG - double walled stainless steel, with screw

cap and perfect serving spout
® POT ISOTHERMIQUE - & double paroi inox, avec bouchon

a pas de vis et verseur parfait
@ ISOLIERKANNE - doppelwandig CNS, mit

Schraubenschluss und perfektem Ausgiesser
No. Lit. Hcm EURO
595.001 1,0 20 9,95
595.005 1,5 26 11,45
595.008 3,0 32 13,60
@ ISOLEERKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met

schroefdop en perfecte vitschenktuit
@® VACUUM JUG - double walled stainless steel, with screw

cap and perfect serving spout
® POT ISOTHERMIQUE - & double paroi inox, avec bouchon

a pas de vis et verseur parfait
@ ISOLIERKANNE - doppelwandig CNS, mit

Schraubenschluss und perfektem Ausgiesser
No. Lit. Hcm EURO
595.010 1,0 20 9,95
595.015 1,5 26 11,45
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@ ISOLEERKAN - mantel roestvrijstaal
@® VACUUM JUG - jacket stainless steel

® POT ISOTHERMIQUE - gaine inox

@ ISOLIERKANNE - Hiille CNS

EURO  |[No. Lit. Hcm Type
34,50 |915.040 1,0 26 AHGB
43,00 |[915.041 1,3 30 AHGB
48,00 [915.042 1,6 34 AHGB
@ ISOLEERKAN - mantel roestvrijstaal
® VACUUM JUG - jacket stainless steel
® POT ISOTHERMIQUE - gaine inox
@ ISOLIERKANNE - Hille CNS
EURO  [No. Lit. Hcm Type
49,00 |915.014 1,9 31 BHS
@ ISOLEERKAN - mantel roestvrijstaal, met unieke
drukknopsluiting in het handvat
® VACUUM JUG - jacket stainless steel, with unique push
button system in handle
® POT ISOTHERMIQUE - gaine inox, avec fermeture unique
& poussoir dans poigné
@ ISOLIERKANNE - Hiille CNS, mit speziellem
Druckknopfverschluss im Griff
EURO  |No. Lit. Hcm Type
46,00 [915.030 1,0 27 AFFB
57,00 |[915.031 1,3 31 AFFB
60,00 [915.032* 1,6 30 AFFB
69,00 [915.033* 1,9 88 AFFB
* draaibare voet/swivel base/pied tournant/Drehfuss
@ POMPKAN - mantel roestvrijstaal, met
draaibare voet
® AIR POT - jacket stainless steel, with swivel base
@® POT A POMPE - gaine inox, avec pied fournant
@ PUMPKANNE - Hijlle CNS, mit Drehfuss
EURO  |[No. Lit. Hcm Type
84,00 |915.020 2,2 40 AAPE-225B

Z(DJIRUSHI
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@ POMPKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met
draaibare voet

@® AIR POT - double walled stainless steel, with swivel base
@® POT A POMPE - & double paroi inox, pied tournant
@ PUMPKANNE - doppelwandig CNS, mit Drehfuss

No. Lit. Hcm EURO
595.020 2,2 85 17,95
@ POMPKAN - dubbelwandig roestvrijstaal, met

draaibare voet
@® AR POT - double walled stainless steel, with swivel base
@® POT A POMPE - & double paroi inox, pied tournant
® PUMPKANNE - doppelwandig CNS, mit Drehfuss
No. Lit. Hecm EURO
595.025 2,5 32 19,75
595.030 4,0 40 22,50

® ROTPUNKT

@ ISOLEERKAN - kunststof buitenmantel, glazen

binnenpot
@® VACUUM JUG - plastic outer jacket, inner flask glass
@® POT ISOTHERMIQUE - gaine plastique, intérieur verre
@® ISOLIERKANNE - Kunststoff Hiille, innen Glas
No. kleur/color/couleur/Farbe Lit. Hem EURO
869.315 blauw/blue/bleu/blau 1,0 26 13,70
869.320 wit/white/blanc/weiss 1,0 26 13,70
869.325 rood/red/rouge/rot 1,0 26 13,70
@ ISOLEERKAN - kunststof buitenmantel, glazen

binnenpot
@® VACUUM JUG - plastic outer jacket, inner flask glass
® POT ISOTHERMIQUE - gaine plastique, intérieur verre
@ ISOLIERKANNE - Kunststoff Hiille, innen Glas
No. kleur/color/couleur/Farbe Lit. Hcm EURO
940.050 wit/white/blanc/weiss 1,0 26 11,50
940.055 zwart/black/noir/schwarz 1,0 26 11,50
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@ SCHENKKAN - helder transparant, met deksel
® PITCHER - clear transparant, with lid

@® BROC - clair transparante, avec couvercle
@ KANNE - klar durchsichtig, mit Deckel

EURO  [No. Lit. Hcm
7,25 |144.030 1,3 26
@ SCHENKKAN - helder transparant, met
schroefdeksel
@® PITCHER - clear transparant, screw cap
@® BROC - clair transparante, avec couvercle de hélice
@ KANNE - klar durchsichtig, mit Schraub Deckel
EURO  |[No. Lit. Hcm
535 |144.036 1,0 26
@ SCHENKKAN - met drie
vitschenkmogelijkheden waardoor het
mogelijk is om met ijsblokjes en/of vruchten vit
te schenken of juist zonder
@® PITCHER - three ways of pouring: with ice cubes and/or
fruit or without
@® BROC - Trois possibilités de verser: avec des glagons et/ou
des fruits ou sans
@® KANNE - drei Ausschenkméglichkeiten: Eiswiirfel
und/oder Friichte oder ohne
EURO  |[No. Lit. Hcm
3,95 |072.010 1,8 22
@ SCHENKKAN - helder transparant, met deksel
@® PITCHER - clear transparant, with cap
@® BROC - clair transparante, avec couvercle
@® KANNE - klar durchsichtig, mit Deckel
EURO  |No. Lit. Hem
6,50 |059.015 1,8 23
@ SCHENKKAN - helder transparant
@® PITCHER - clear transparant
® BROC - clair transparante
@ KANNE - klar durchsichtig
EURO  |[No. Lit. Hcm
675 |144.017 1,7 20
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KUNSTSTOFF,
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POLYPROPY,

@ SCHENKKAN - glas, deksel met automatisch
sluitingssysteem

@® PITCHER - glass, lid with auto close system
@® BROC - verre, couvercle avec systéme de fermeture

aufomatique
@® KANNE - Glas, Deckel mit Auto-Close-System
No. Lit. Hcm EURO
220.065 1,0 29 10,95
@ SCHENKKAN - met transparante deksel
@® PITCHER - with transparent lid
@® BROC - avec couvercle transparente
@® KANNE - mit durchsightigem Deckel
No. Lit. Hcm EURO
144.040 2,0 26 15,25
@ SCHENKKAN - stapelbaar
® PITCHER - stackable
@® CRUCHE - empilable
@ KANNE - stapelbar
No. Lit. Jcm Hcm EURO
532.010 1,0 13 17 3,95
532.015 1,5 14 20 4,95
DEKSEL/LID/COUVERCLE/DECKEL
No. D cm voor/for/pour/fir EURO
532.011 13 532.010 1,90
532.016 14 532.015 1,95
@ SCHENKKAN - transparant, deksel sluit tevens

de tuit af, opent zich automatisch wanneer er

wordt vitgeschonken
@® PITCHER - transparent, the lid covers the jug, even the spout
@® BROC - transparente, dotée d'un couvercle qui couvre le

récipient y compris le bec verseur
@ KANNE - durchsightig, Kannendeckel mit integriertem

Ansatz zum Abdecken der Ausgusséffnung
No. Lit. Hcm EURO
144.025 2,0 27 10,80
@ SCHENKKAN - transparant, deksel sluit tevens

de tuit af, opent zich automatisch wanneer er

wordt uitgeschonken
@® PITCHER - transparent, the lid covers the jug, even the spout
@® BROC - transparente, dotée d'un couvercle qui couvre le

récipient y compris le bec verseur
@® KANNE - durchsightig, Kannendeckel mit integriertem

Ansatz zum Abdecken der Ausgusssffnung
No. Lit. Hcm EURO
962.060 2,0 26 12,50
@ SCHENKKAN - met transparante deksel
@® PITCHER - with transparent lid
@® BROC - avec couvercle transparente
@® KANNE - mit durchsightigem Deckel
No. Lit. Hcm EURO
059.018 1,5 23 7,35
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@ WIJNKOELER - dubbelwandig, te gebruiken
zonder ijsblokjes

@® WINE BUCKET - double walled, useable without ice cubes
® SEAU A“BOUTEILLE - & double paroi, utilisable sans glace
@ WEINKUHLER - Doppelwandig, zum Gebrauch ohne

Eiswurfel

EURO

No. Hcm binnen/inner/interiérieur/innen @ cm

6,90

130.060 23 9,5

@ WIJNKOELER - roestvrijstaal, dubbelwandig, te
gebruiken zonder ijsblokjes

@® WINE BUCKET - stainless steel, double walled, useable
without ice cubes

® SFAU A BOUTEILLE - inox, & double paroi, utilisable sans
glace

@ WEINKUHLER - CNS, Doppelwandig, zum Gebrauch ohne

Eiswirfel

EURO

No. Hem binnen/inner/interiérieur/innen & cm

10,95

966.030 19 10,5

@ WIJNKOELER - transparant
® WINE BUCKET - transparant
@® SEAU A BOUTEILLE - transparant
@© WEINKUHLER - transparant

EURO

No. Hem binnen/inner/interiérieur/innen & cm

3,40
6,95

144.050 15 11,0
144.051 21 14,0

@ WIJNKOELER - transparant, ovaal,
@® WINE BUCKET - transparant, oval

@® SEAU A BOUTEILLE - fransparant, ovale
@© WEINKUHLER - transparant, ovale

EURO

No. Hcm binnen/inner/interiérieur/innen & cm

9,25

144.053 23 12,0

@ WIINKOELER - transparant, ovaal
® WINE BUCKET - transparant, oval

@® SEAU A BOUTEILLE - transparant, ovale
@©® WEINKUHLER - transparant, ovale

EURO

No. Hcm binnen/inner/interiérieur/innen @ cm

8,25

130.252 24 12,0

POLYSTYROI
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KUNSTSTOFF,

@ WIINKOELER - kunststof, transparant
@® WINE BUCKET - plastic, transparent

@® SEAU A BOUTEILLE - plastique, transparente
@ WEINKUHLER - Kunststoff, transparant

No. cm flessen/botiles

bouteilles/Flaschen

EURO

130.255
130.257

21(H)x27x20 2
26(H)x35x27 6

@™ WIJNKOELER - kunststof, zwart
@® WINE BUCKET - plastic, black

@® SEAU A BOUTEILLE - plastique, noir
@®© WEINKUHLER - Kunststoff, schwarz

9,45
14,75

flessen/bottles
bouteilles/Flaschen

No. cm

EURO

130.155
130.157

21(H)x27x20 2
26(H)x35x27 6

@ WIJNKOELER - kunststof, met wijnkoelerzak
@® WINE COOLER - plastic, with wine cooler bag

@® REFROIDISSEUR A VIN - plastique, avec sac refroidisseur
® FLASCHEKUHLER - Kunststoff, mit Kihlertasche

11,50
21,00

No. Hecm binnen/inner/interiérieur/innen & cm

EURO

220.006 22 9,5

@ WIINKOELERZAK - met gelvulling voor perfecte
isolatie en temperatuurbehoud

@® WINE COOLER BAG - with gel filling for perfect isolation

and temperature maintenance

@® SAC REFROIDISSEUR A VIN - avec gel interne, parfait

entretien d'isolation et de la température

@© FLASCHEKUHLER TASCHE - mit gel fulling fur perfekte
isolierung und temperatur-wartung

13,20

No. Hcm

EURO

220.007 23
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LE M G

11,25



@ WIJNKOELER-STANDAARD - roestvrijstaal
@ STAND FOR WINE BUCKET - stainless steel

@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox

@® WEINKUHLSTANDER - CNS

EURO |No. Hem binnen/inner/interiérieur/innen @ cm

31,50 |720.555 67 18

@ WIJNKOELER-STANDAARD - roestvrijstaal,
1 model in twee hoogtes samen te stellen

@® STAND FOR WINE BUCKET - stainless steel,
1 model usable in two heights

@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox, 1 modgle utilisables
dans deux hauteurs

®) WEthKUHLSTANDER - CNS, 1 Modell geeignet fir zwei
Hoéhen

EURO |No. Hcm binnen/inner/interiérieur/innen @ cm

33,00 |085.100 44/75 18

@ WIJNKOELER-STANDAARD - roestvrijstaal
@® STAND FOR WINE BUCKET - stainless steel

@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox

@® WEINKUHLSTANDER - CNS

EURO |No. Hcm binnen/inner/interiérieur/innen @ cm

56,00 [051.500 67 16

@ WIJNKOELER-TAFELBEUGEL - roestvrijstaal
@® WINE BUCKET TABLE TOP BRACKET - stainless steel
@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox

@® WEINKUHLHALTER - CNS

EURO |No. Lcm @ cm

11,55 [110.145 42 20

@ WIJNKOELER-TAFELBEUGEL - roestvrijstaal
® WINE BUCKET TABLE TOP BRACKET - stainless steel
@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox

@ WEINKUHLHALTER - CNS

EURO |No. Lem O cm

9,95 |014.050 51 20

@ WIJNKOELER-TAFELBEUGEL - roestvrijstaal
@® WINE BUCKET TABLE TOP BRACKET - stainless steel
@® PORTE-SEAU A CHAMPAGNE - inox

@® WEINKUHLHALTER - CNS

EURO |No. Lcm & cm

9,25 |110.150 50 21
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@ WIJNKOELER - roestvrijstaal
® WINE BUCKET - stainless steel

@® SEAU A CHAMPAGNE - inox

@ WEINKUHLER - CNS

( ) No. H %) EURO
18’ 101 1 10 5.058 2C2m 2itm 10,40
RVS/lNUX

@ WIJNKOELER - roestvrijstaal
@® WINE BUCKET - stainless steel

@® SEAU A CHAMPAGNE - inox

@© WEINKUHLER - CNS

No. Hcm O cm EURO
085.145 21 21 7,95

@ WIJNKOELER - roestvrijstaal, met ringoren
@® WINE BUCKET - stainless steel, with ring handles
@® SEAU A CHAMPAGNE - inox, & anneaux

@© WEINKUHLER - CNS, mit Ringgriffen

No. Hcm D cm EURO
085.140 20 19 8,75

@ WIJNKOELER - roestvrijstaal, met ringoren
@® WINE BUCKET - stainless steel, with ring handles
@® SEAU A CHAMPAGNE - inox, & anneaux

@© WEINKUHLER - CNS, mit Ringgriffen

No. Hcm D cm EURO
966.016 20 18 13,50

@ WIJNKOELER - roestvrijstaal, met ringoren en
zwart lederen bies

@® WINE BUCKET - stainless steel, with ring handles and black
leather mantle

® SEAU A CHAMPAGNE - inox, avec anneaux et surface cuir
noir

@© WEINKUHLER - CNS, mit Ringgriffen und Umhang im
Schwarzen Leder

No. Hcm D cm EURO

115.060 21 22 14,50
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@ IJSBLOKJESTANGETJE - roestvrijstaal
® ICE TONGS - stainless steel

@® PINCE A GLACE - inox

@®© EISWURFELZANGE - CNS

EURO  |[No. Type Lem
515 [893.094 A 18
1,50 |744.015 B 18
1,40 |085.042 C 18

@ CHAMPAGNE BOWL - roestvrijstaal
® CHAMPAGNE BOWL - stainless steel

@® SEAU A CHAMPAGNE - inox

@ CHAMPAGNER SCHALE - CNS

EURO |No. Hcm & cm
20,75 |085.120 21 34
@ CHAMPAGNE BOWL - roestvrijstaal
® CHAMPAGNE BOWL - stainless steel
@® SEAU A CHAMPAGNE - inox
@® CHAMPAGNER SCHALE - CNS
EURO |No. Hcm @ cm
31,50 115.062 22 42

@ CHAMPAGNE BOWL - roestvrijstaal,
dubbelwandi

@® SEAU A CHAMPAGNE - inox, a double paroi
@ CHAMPAGNER SCHALE - CNS, Doppelwandig

® CHAMPAGNE BOWL - stainless steel, double walled

EURO

No. Hcm @ cm

76,00

115.065 18 38

@ IJSBLOKJESEMMER - roestvrijstaal,

dubbelwandi
® ICE CUBE PAIL - stainless steel, double walled

@® SEAU A GLACONS - inox, a double paroi
@© EISWURFELBEHALTER - CNS, Doppelwandig

EURO

No. Hcm O cm Lit.

71,00

115.067 27 31 8
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@ IJSBLOKJESEMMER - roestvrijstaal, voor op tafel
® ICE CUBE PAIIL - stainless steel, for on the table

@® SEAU A GLACONS - inox, pour sur la table

@© EISWURFELBEHALTER - CNS, fiir auf den Tisch

No. Type Dcm Hcm Lit.

EURO

085.040 A 14 13

1,4
180.030 B 14 14 1,5

@ IJSBLOKJESEMMER - kunststof, inclusief
ijsblokjestang

@® ICE CUBE PAIL - plastic, tongs included
® SEAU"A GLACONS - plastique, avec pince a glace
@ EISWURFELBEHALTER - Kunststoff, inklusive EiswUrFe|zange

3,75
4,95

No. Type D cm Hcm Lit.

EURO

064.040 A 13 15 0,5
064.042 B 13 15 0,5

@ IJSBLOKJESEMMER - roestvrijstaal,
dubbelwandig, met zwart lederen bies

@® ICE CUBE PAIIL - stainless steel, double walled, with black
leather mantle

® SEAU A GLACONS - inox, a double paroi, avec surface
cuir noir

@© EISWURFELBEHALTER - CNS, Doppelwandig, mit Umhang

im Schwarzen Leder

8,95
8,95

No. O cm Hcm Lit.

EURO

115.070 16 16 2

@ IJSBLOKJESEMMER - roestvrijstaal,

dubbelwandi
® ICE CUBE PAIIL - stainless steel, double walled

® SEAU"A GLACONS - inox, double paroi
® EISWURFELBEHALTER - CNS, vdoppelwandig

25,95

No. O cm Hcm Lit.

EURO

140.041 13 17 0,9
140.043 18 23 3,8

@ IJSBLOKJESEMMER - roesl’vriistaal,
dubbelwandig, inclusief ijsblokjestang

@® ICE CUBE PAIL, stainless steel, double walled, ice tongs
included

® SFAU A GLACONS - inox, & double paroi, avec pince &
glace

@© EISWURFELBEHALTER - CNS, doppelwandig, inklusive
Eiswiirfelzange

21,85
39,50

No. O cm Hcm Lit.

EURO

062.001 13 18
062.002 16 22
062.003 17 24
062.004 20 27

GwN —

062.005 tang los/tong only/pince seul/Zange einzeln
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@ IJSBLOKJESBAK - kunststof, stapelbaar
@® ICE CUBE TRAY - plastic, stackable

@® BAC A GLACONS - plastique, empilable

© EISWURFELBEHALTER - Kunststoff, stapelbar

EURO

No. cm

3,00

850.021 Seta 3 4(H)x28x12

@ IJSBLOKJESBAK - rubber
@® ICE CUBE TRAY - rubber

@® BAC A GLACONS - caoutchouc
® EISWURFELBEHALTER - Gummi

EURO

No. cap. st. cm

11,95

967.001 40 4(H)x35x19

@ GLASAFDRUIPMAT - kunststof
@® GLASS DRIPPINGTRAY - plastic

@® EGOUTTOIR DE VERRE - plastique
@ GLASABTROPFROST - Kunststoff

EURO

No. cm

2,95

600.903 Seta 3 37x30

@ GLASAFDRUIPMAT - kunststof, koppelbaar via
klikverbinding

@® GLASS DRIPPINGTRAY - plastic, expandable via click
connection

@® EGOUTTOIR DE VERRE - plastique, expansible via

connexion clic

® GLASABTROPFROST - Kunststoff, erweiterbar durch
Klick-verbindung

@

tty
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e e
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EURO

No. cm

¢
¢
‘c

3,70

130.065 33x33

@ BIERAFSTRIJKER - kunststof, wit

@® BEER SKIMMER - p|astic, white

@® ECUMOIR A BIERE - plastique, blanc

@ BIERSCHAUMABSTREIFER - Kunststoff, weiss

P

EURO

No. Lcm

0,45

073.006 23
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/ i =
e -
ig = 2 ® GLAZENSPOELBORSTEL - nylon
2 e ® GLASS CLEANING BRUSH - nylon
- @ BROSSE A LAVER LES VERRES - nylon
® BIERGLASBURSTENSTANDER - Nylon
.- No. Hem  Type EURO
o 824.001 18 standaard 3-delig/with 3 brushes 5,75
avex trois brosses/mit 3 Birsten
824.002 24 standaard 3-delig/with 3 brushes 7,85
avex trois brosses/mit 3 Birsten
824.003 18 fijnharig/fine brushes 7,50

brosses fin/Biirsten fein

@ GLAZENSPOELBORSTEL - nylon/aluminium
@® GLASS CLEANING BRUSH - nylon/aluminium

@® BROSSE A LAVER LES VERRES - nylon/aluminium
@© BIERGLASBURSTENSTANDER - Nylon/Aluminium
No. Hcm & cm EURO
824.011 19 15 9,95

@ GLAZENSPOELBORSTEL - roestvrijstaal, met
aparte glazensproeier, aansluiting (3/4" of
3/8") op de waterleiding in de spoelbak

@® GLASS CLEANING BRUSH - stainless steel, with separate
spray-nozzle for rinsing beer glasses after use of
cr;tergents, to be connected (3/4" or 3/8") o a tap of
rinsing basin

@® BROSSE A LAVER LES VERRES - inox, avec rince-verres
séparé, pour rince les verres & biére aprés I'emploi des
détergents, attachement (3/4" of 3/8") au robinet du basin
de ringage

@ BIERGLASBURSTENSTANDER - CNS, mit separatem
Glasernachspilgerdt,zum Gebrauch nach der Anwendung
von Reinigungsmitteln, zum Anschluss (3/4" of 3/8") an
den Spiilbeckenhahner

No. cm EURO
824.004 29(H)x38x18 153,00

@ GLAZENSPROEIER - voor het naspoelen van
glaswerk, aansluiting op de waterleiding in de
spoelbak

@® SPRAY-NOZZLE - for rinsing beer glasses after use of
detergents, to be connected to tap of rinsing basin

@ RINCE-VERRES - pour rincer les verres & biére aprés
I'emploi des détergents, attachement au robinet du basin
de ringage

® GLASERNACHSPULGERAT - zum Gebrauch nach der
Anwendung von Reinigungsmitteln, zum Anschluss an den
SpU|becken€fwhner

No. Lem EURO

610.001 19 45,00
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@ BARMAATIJE - roestvrijstaal
® JIGGER - stainless steel

@® MESURE A BOISSON - inox

@ ALKOHOLMASS - CNS

EURO  [No. cap.

4,95 |887.075 35/ 50 cc.

@ BARMAATIJE - roestvrijstaal
® JIGGER - stainless steel

@® MESURE A BOISSON - inox

@ ALKOHOLMASS - CNS

EURO | No. cap.

6,60 |220.030 15/ 75 cc.

@ SHAKER - roestvrijstaal, met zwart lederen bies
® SHAKER - stainless steel, with black leather mantle

@® SHAKER - inox, avec surface cuir noir
@ SHAKER - CNS, mit umhang in Schwarzen Leder

EURO |No. Hcm O cm Lit.

10,95 |115.072 24 9 0,75

@ SHAKER - roestvrijstaal
@® SHAKER - stainless steel

@ SHAKER - inox

@ SHAKER - CNS

EURO |No. Hcm O cm Lit.
4,95 |857.027 20 8 0,50
6,95 |857.026 25 10 0,80

@ SHAKER - roestvrijstaal
@® SHAKER - stainless steel

@® SHAKER - inox

@ SHAKER - CNS

EURO |No. Hcm @ cm Lit.
595 |815.030 18 8 0,35
6,95 |815.031 21 9 0,50
7,50 [815.032 24 9 0,70

O QDO o v e




@ MIX BEKER - roestvrijstaal

@® COCKTAIL SHAKER - stainless steel

@® GOBELET MIXER POUR COCKTAILS - inox
@ MIXBECHER - CNS

No. Lit. Hcm oz

EURO

041.001 0,59 18 20

@ MIX BEKER - glas, met opgedrukte recepten

@® COCKTAIL SHAKER - glass, with printed recipes

@® GOBELET MIXER POUR COCKTAILS - verre, avec recettes
imprimés

@ MIXBECHER - Glass, mit Rezepturaufdruck auf

7,25

No. Lit. H cm oz

EURO

041.002 0,47 15 16

@ COCKTAIL STRAINER - roestvrijstaal
@® COCKTAIL STRAINER - stainless steel

@® PASSOIRE A COCKTAIL - inox

@ COCKTAILSIEB - CNS

9,35

No. L tot. cm

EURO

041.010 14

@ BAR LEPEL - roestvrijstaal

@® BAR SPOON - stainless steel

@® CUILLERE A MELANGE DE BAR - inox
@ BAR LOFFEL - CNS

3,95

No. L tot. cm

EURO

041.015 24

@ CITROENKNUJPER - roestvrijstaal
® LIME SQUEEZER - stainless steel

@® PRESSE-CITRONS - inox

® ZITRONENPRESSE - CNS

2,95

No. L tot. cm

EURO

041.011 16

W

@ BARTENDER-SET - bevat bovenstaande artikelen
@® BARTENDER SET - consists of the items above

@® SET A BARMAN - comporte les articles ci-dessus

@ BARMANNGSET - enthdlt alle obige Artikel

11,00

No.

EURO

041.025
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@ TONIC STAMPERS - roestvrijstaal
@® LEMON STIRRERS - stainless steel

@® QUIRLERS A TONIC - inox

@ TONIC-QUIRLER - CNS

EURO

No. Lem

23,85

893.105 18

@ HANDCITRUSPERS - roestvrijstaal, met
schenktuit

@® JUICER - stainless steel, with spout
@® PRESSE-AGRUMES A MAIN - inox, avec bec
@ HAND-SAFTPRESSE - CNS, mit Ausgiesser

>
18/10

EURO

No. I cm

8,95

969.070 10

@ CITROENSCHIJFKNIJPER - roestvrijstaal
@® LEMON SLICE SQUEEZER - stainless steel

® PRESSE-TRANCHE-CITRON - inox

@ ZITRONENSCHNITZPRESSE - CNS

EURO

No.

0,90

861.055

@ CITROEN/LIMOEN KNUPER - aluminium
@® CITRUS/LIME JUICER - aluminium

® PRESSE-AGRUMES - aluminium

@ ZITRUS-/LIMETTENPRESSE - Aluminium

EURO

No. Lem

7,65

016.095 22

@ BAR GARNEERUNIT - bak is van zwart kunststof
geschikt voor crushed ijs, de deksel helder
kunststof en de compartimenten wit kunststof,
deze zijn er in 2 maten, wordt compleet
geleverd met 6 inzetbakjes 400 ml.

@® CONDIMENTS TRAY ON ICE - tray in black plastic suitable
for crushed ice, lid clear plastic and the compartments in

white plastic. There are 2 sizes of compartments, delivered
with 6 inserts of 400 ml.

@® BOITE A EPICES A GLACE - Bac en plastique noir,
couvercle en plastique clair et les compartiments en
plastique blanc. Il ya 2 tailles de compartiments, livrée avec
6 compartments de 400 ml.

® BAR-/BEILAGENBEHALTER - schwarz Kunststoff Behalter,
Deckel aus durchsichtige Kunststoff und die Féicher aus
weif3 Klunststoff. Es gibt 2 Grof3en, Lieferung mit 6 Behdlter
400 ml.

EURO

No. cm

19,75
0,75

1,25

072.001 10(H)x50x16
072.002 400 ml - inzet los/insert container
récipient seul/Behdilter allein
900 ml - inzet los/insert container
récipient seul/Behdilter allein

072.004

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ BAR KEEP - doorzichtig polypropyleen, waar-
door de inhoud van elke BAR KEEP duidelijk te
onderscheiden is. De bijbehorende schenktuiten
in 6 verschillende kleuren kunnen ook op
drankflessen gebruikt worden. Gemakkelijk te
reinigen en is afwasmachinebestendig

@® BAR KEEP - clarified polypropylene. The uniquely shaped
Bar Keep requires 33 percent Lss storage space. Each BAR
KEEP comes with six color-coded spouts and tops and is
stackable, easy to clean and dishwasher safe

@ BAR KEEP - en polypropyléne transparent. Avec chaque
BAR KEEP viennent 6 bouchons-verseurs avec différents
couleurs de code. Les BAR KEEPS sont empilables, se
laissent nettoyer aisément et sont résistants au lave-vaiselle

@ BAR KEEP - aus durchsichtigem Polypropylen. Mit jedem
BAR KEEP werden 6 Ausgiesser in verschiedenen Code-
farben mitgeliefert. BAR KEEPS sind stapelbar, lassen sich
leicht reinigen und sind geschirrspilmaschinenbesténdig

No. Lit. Hcm EURO
530.025 1,2 31 4,95
530.026 2,1 88 6,75

@ WANDMAATSCHENKER - met beugel
Measu re @® MEASURING LIQUOR POURER - with bracket

@ DOSEUR POUR BOISSONS - avec support mural
@ DOSIER-AUSGIESSER - mit Wandhalterung

MET BEUGEL/WITH BRACKET
AVEC SUPPORT/MIT HALTERUNG

No. GG EURO
534.011 35 14,95
534.012 50 14,95

ZONDER BEUGEL/WITHOUT BRACKET
SANS SUPPORT/OHNE HALTERUNG

No. GG EURO
534.016 35 9,80
534.017 50 9,80

MET BEUGEL/WITH BRACKET
AVEC SUPPORT/MIT HALTERUNG

No. GG EURO
534.135 35 10,90
534.150 50 10,90

ZONDER BEUGEL/WITHOUT BRACKET
SANS SUPPORT/OHNE HALTERUNG

No. @ EURO
534.136 35 5,75
534.151 50 5,75

@™ PLANK/WANDBEUGEL - los, voor alle
wandmaatschenkers

@® SHELF/WALL BRACKET - only, for all models

@® SUPPORT PLATEAU/MURAL - seul, pour tous modéles
@ REGAL/WANDHALTERUNG - allein, fir alle Modelle
No. cap. Lit. EURO
534.100 0,75 -1 5,75
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@ SCHENKTUIT - plastic, zakje met 12 stuks
@® POURER - plastic, sac with 12 pieces

@® VERSEUR - plastique, sac avec 12 piéces

@ AUSGIESSER - Kunststoff, Beutel mit 12 Stiick

BULLET

EURO |No. kleur/color/colour/Farb
2,45 [824.101 assorti
4,95 824.102 chroom/chrome/chromé/chrom
@ SCHENKKURK - roestvrijstaal
@® SPIRIT POURER - stainless steel
@® BOUCHON VERSEUR - inox
@ AUSGIESSER - CNS
EURO  [No. Type
1,55 [080.001 A los/only/seul/einzeln
1,45 |080.002 B los/only/seul/einzeln
3,35 [080.102 B blister a 2 stuks/pcs
@ SCHENKKURK - roestvrijstaal
@® SPIRIT POURER - stainless steel
@ BOUCHON VERSEUR - inox
@ AUSGIESSER - CNS
EURO  |No. Type
3,55 [080.040 A  kort/short/court/kurz
blister a 2 stuks/pcs
3,25 ]080.041 B lang/long/longue/lang
blister a 2 stuks/pcs
@™ KOGELMAATSCHENKER
@® MEASURING LIQUOR POURER
@® DOSEUR POUR BOISSONS
@ DOSIER-AUSGIESSER
EURO |No. cc.
3,75 |967.020 20
3,75 |967.035 35
3,75 |967.040 40
3,75 |967.050 50

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ SCHENKKURK MET FILTER, AFSLUITBAAR - set
van 2, voor alle soorten flessen

@® POURER WITH FLITER AND STOPPER- set of 2, for all kinds
of bottles

@® VERSEUR AVEC FILTRE ET BOUCHON - jeu de 2 pieces,
tout les types de bouteille

@® AUSGISSEN MIT FILTEER UND STOPFEN - satz von 2, fur
alle Arten von Flaschen

No. EURO

220.042 3,65

@ DECANTEERSCHENKER - hoogwaardig
metaal/kunststof met sluitkap, maakt zuiver
en druppelvrij vitgieten mogelijk

@® DECANTING POURER - high quality metal/plastic, with
closing cap, allows tidy ong drip-free pouring

@® BEC VERSEUR DECANTEUR - en matiére plastique/métal
haut de gamme, permet de verser proprement et sans
goutte

@ DEKANTIERAUSGIESSER - aus hochwertiger
Metall/Kunststoff, mit Verschlusskappe, erméglicht ein
sauberes und fropfenfreies Ausgiessen

No. EURO

220.044 4,95

@ CHAMPAGNEFLESAFSLUITER - schenken zonder
de afsluiter van de fles te nemen, kunststof
zwart/verchroomd

® CHAMPAGNE BOTTLE STOPPER - pouring without
removing the stopper, plastic black/chromed

@® BOUCHON DE CHAMPAGNE -verser sans enlever le
bouchon, en plastique noir/chromé

® CHAMPAGNEFLASCHENVERSCHLIESSER - giessen ohne
den Stopfen zu entfernen, Kunststoff schwarz/verchromt

No. EURO

080.020 4,90

@@ CHAMPAGNEFLESAFSLUITER - roestvrijstaal
® CHAMPAGNE BOTTLE STOPPER - stainless steel

® BOUCHON DE CHAMPAGNE - inox

® CHAMPAGNEFLASCHENVERSCHLIESSER - CNS

No. Type EURO
941.001 "de luxe" A 3,50
824.008 "budget" B 1,95
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@ KELNERSMES ETUI - leer, tbv. kelnermes

@® CORKSCREW SLEEVE - leather, for waiters cork screw
@® MANCHE TIRE-BOUCHON - cuir, pour sommelier

® KELLNERMESSER STECKETUI - Leder, fir kellnermesser

EURO [No.
11,50 [220.026
@ KELNERSMES
@® WAITERS CORK SCREW
@® SOMMELIER
@ KELLNERMESSER
EURO |No. Lecm
2,20 |012.001 11

@ KELNERSMES - met flesopener

® WAITERS CORK SCREW - with cap opener
@® SOMMELIER - avec decapsuleur

@ KELLNERMESSER - mit Kapselheber

EURO |No. Lcm

2,95 |120.015 14

@ KELNERSMES - met flesopener

@® WAITERS CORK SCREW - with cap opener
® SOMMELIER - avec decapsuleur

@ KELLNERMESSER - mit Kapselheber

EURO |No. Lcm

14,50 |721.125 12

@ KURKENTREKKER - verchroomd, hefboom-
model

@® CORK SCREW - chrome plated, lever type
@® TIRE-BOUCHON - chromé, type levier
(@ HEBELKORKENZIEHER - verchromt

EURO |No. Lcm

6,30 [057.010 17

@ KURKENTREKKER - houten greep
@® CORK SCREW - wood grip

@ TIRE-BOUCHON - poignée bois

@ KORKENZIEHER - Holzgriff

EURO | No. spiraal/screw/spirale/Spirale L cm

1,60 |015.007 12
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@ KURKENTREKKER
® CORK SCREW

@® TIRE-BOUCHON

® KORKENZIEHER

No. Lem

EURO

220.070 12

@ KURKENTREKKER - 12 stuks, toonbankdisplay
@® CORK SCREW- 12 pieces, counterdisplay

@® TIRE-BOUCHON - 12 pieces, présentoir de comptoir

® KORKENZIEHER - 12 stiicks, Thekendisplays

2,25

No. cm

EURO

220.075 T4(H)x16x13

@ WIINSET - kelnersmes, stop, schenker, anti-
druppelring

® WINE SET - waiters cork screw, stopper, pourer, anti-drop
ring

@® SERVICE A VIN - sommelier, bouchon, verseur, anneau
anti-goutte

® WEINSET - Kellnermesser, Stopper, Ausgief3er, Anti-Drop-
Ring

25,50

No. Lcm

EURO

220.078 24

@ KELNERSMES - voorzien van kartelmesje en
spiraal met tefloncoating, gepatenteerd
anti-slip greep en "tweetraps" hefsysteem

® WAITERS CORK SCREW - with scalloped blade, cork screw
with teflon, with pantented non-skid grip and two-traps
crown cork

@® SOMMELIER - avec couteau lame crantée, manche
antidérapant, modéle breveté, décapsuleur et tire-bouchon
avec Teflon

@ KELLNERMESSER - mit Wellenschilffmesser, Partentiertem
gleischutz Griffen, Kapselheber und Korkenzieher mit
antihaft beschichtung

RIALTO

9,50

No. Lcm

EURO

120.200 12 blister
120.205 12 los/only/seul/einzeln

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°
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@ VACUUMPOMP - 2 stoppers inclusief
@® VACUUM PUMP - 2 stoppers included

® POMPE A VIDE - 2 bouchons inclus

@ VAKUUMPUMPE - 2 Stopper enthalten

EURO  [No. Hcm
4,55 |220.055 12,5
2,75 |220.056 2 stoppers los/2 stoppers only
2 bouchons seul/2 Stoppers allein
@ WIIN-BELUCHTER - hoogwaardig kunststof met
filter en standaard, voegt zuurstof toe aan wijn
waardoor de smaak wordt verrijkt
@® WINE AERATOR - high quality plastic with filter and base,
adds oxygen to wine so it enrich the taste
@® L'AERATEUR A VIN - en matiére plastique haut avec filire et
base, oxygene le vin, ce qui a pour effet d'en intensifier ses
saveurs
@ WEINBELUFTER - hochwertigem Kunststoff mit Filter und
Stijtze, fiigt Saverstoff dem Wein zu und verfeinert somit
das Aroma
EURO  |[No. Hcm D cm
26,00 |220.020 16 6
@ DECANTEER TRECHTER - roestvrijstaal, inclusief
filter
@® WINE DECANTER FUNNEL - stainless steel, fliter included
@® ENTONNOIR CARAFE DE VIN - inox, filtre inclu
@ WEIN-DEKANTER TRICHTER - CNS, inclusief Filter
EURO  |[No. Hcm D cm
10,50 |220.021 9 9
@ DECANTEER KARAF - kristal
@® WINE DECANTER - crystal
@® CARAFE A DECANTER - cristal
@ WEIN-DEKANTER - Kristall
EURO  |No. Lit.
16,45 |220.022 1,5
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@ GLASOPHANGREK - roestvrijstaal, plafond
model

@® WIRE GLASS RACK - stainless steel, ceiling modell
® RACK A VERRES - inox, suspension au plafond
® GLASERSCHIENE - rostfrei, Modell fiir die Decke

No. Lcm

EURO

705.448 48
705.468 68

@ GLASOPHANGREK - verchroomd, plafond
model

@® WIRE GLASS RACK - chromed, ceiling modell
® RACK A VERRES - chromé, suspension au plafond
@ GLASERSCHIENE - chromiert, Modell fir die Decke

6,60
7,70

No. cm

EURO

220.035 4(H)x32x26

@ GLASOPHANGREK - verchroomd
® WIRE GLASS RACK - chromed

@® RACK A VERRES - chromé

@® GLASERSCHIENE - chromiert

WAND+PLAFOND MODEL/WALL+CEILING MODELL
SUPPORT MURAL+PLAFOND/WAND+DECKEHALTERUNG

14,95

No. cm

EURO

110.050 5(H)x46x32

PLAFOND+WAND MODEL/CEILING+WALL MODELL
SUPPORT PLAFOND+MURAL/DECKE+WANDHALTERUNG

27,00

No. cm

EURO

110.055 5(H)x46x32

@ ONTKURKAPPARAAT - verchroomd, met
spiraal-beveiligingshuls, ontkurkt fles en voert
kurk af in één enkele handeling

@® CORK EXTRACTORS - chromium-plated, with safety guard,
extracts and removes cork in one single action

® TIRE-BOUCHON DE COMPTOIR - chromé, avec vrille
blindée, tire et décharge le bouchon simultanement, en une
seule opération

® KORKENZIEHER - verchromt, mit Spirale-Schutz, entkorken
und abfishren des Korkes in einer Handlung

SIEGER CLOU

27,00

No. Lem

EURO

018.005 50

VIN BOUQUET

64,50

No. Lem

EURO

018.010 50
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@ FLESOPENER - kunststof, bordeaux, met
opvangbak, wandmodel

catcher, with swivel claw opener, wall type
capsules, modéle mura

@ FLASCHENOFFNER - Kunststoff, bordeaux, mit
Auffangbehdlter fir Kapseln, Wandmodell

@® BOTTLE OPENER - plastic, burgundy, with crown cork

@® DECAPSULEUR - plosticiue, bordeaux, avec receptacle pour

EURO  [No. Hcm
9,50 |159.010 31
@ FLESOPENER - roestvrijstaal, met opvangbak,
wandmodel
® BOTTLE OPENER - stainless steel, with crown cork catcher,
with swivel claw opener, wall type
@® DECAPSULEUR - inox, avec receptacle pour capsules,
modeéle mural
@ FLASCHENOFFNER - CNS, mit Auffangbehdilter fir
Kapseln, Wandmodell
EURO  |[No. Hcm
19,95 |208.055 30
@ FLESOPENER - wand-model, zware uitvoering
@® BOTTLE OPENER - wall-model, heavy type
® DI'ECAPSULE_.UR - model mural, type robuste
® FLASCHENOFFNER - Wand-Model, schwere Ausfihrung
EURO  |[No.
2,35 |881.011
@ FLESOPENER MULTIFUNCTIE - voor het openen
van blikjes, potten, kroonkurken en
draaidoppen
@® MULTI-OPENER - opens cans, jars, crown caps and
screw caps
@® OUVREUR MULTI-USAGE - ouvre bouchons des bouteilles,
décopsq!e, pots et les boites en métal
@ KOMBIOFFNER - &ffnend Schraubkappen, Kronkorken,
Getrénkedosen und Konservengldsern
EURO |No.
4,55 |220.046
@ FLESOPENER - staal
@® BOTTLE OPENER - steel
® DECAPSULEUR - acier
@ FLASCHENOFFNER - Stahl
EURO |No. Type Lem
0,45 |801.001 A 8
2,30 [015.002 B 13
houten greep/wooden grip/poignée en bois/hslzerner Griff
1,20 |015.005 C 13
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@ RECEPTIEBEL - messing

@® COUNTERBELL - brass

@® SONNETTE DE RECEPTION - laiton
@ RECEPTIONSSCHELLE - Messing

No. Hcm EURO
125.005 13 8,35
@ RECEPTIEBEL - koper

@® RECEPTION BELL - brass

@® SONNETTE DE RECEPTION - cuivre

@ RECEPTIONSSCHELLE - Kiipfer

No. Hcm D cm EURO
125.010 6 9 4,95
@ RECEPTIEBEL - verchroomd, met houten voet

@® RECEPTION BELL - chromed, with wooden base

@® SONNETTE DE RECEPTION - chromée, avec pied & bois

@@ RECEPTIONSSCHELLE - verchromt, mit Fuss aus Holz

No. Hcm D cm EURO
080.010 6 9 18,75
@ RECEPTIEBEL - messing, met houten voet

@® RECEPTION BELL - brass, with wooden base

@® SONNETTE DE RECEPTION - laiton, avec pied & bois

® RECEPTIONSSCHELLE - Messing, mit Fuss aus Holz

No. Hcm O cm EURO
105.001 12 11 43,00
@ SCHEEPSBEL - messing, inclusief muurbeugel

@® SHIPS BELL - brass, wallbracket included

@® CLOCHE MARITIME - laiton, avec support murale

@ KLINGEL - Messing, mit Wandhalterung

No. D cm EURO
105.010 10,0 49,50
105.015 17,5 103,00

(
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(® VERRES EN POLYCARBONATE: incassable, donc idéal
pour les événements (& l'intérieur et & l'extérieur), idéal pour ro ex
toutes les circonstances o la sécurité est un must,

ecologique et recyclable P O I yC a_ I b O N aat

(@ POLYCARBONAT GLASER: bruchfest, also Ideal fir

Veranstaltungen (innen und auBBen), Fir alle Bereiche in
denen Sicherheit wichtig ist, Umweltfreundlich und recyclebar

WIIJN/WINE/VIN/WEIN
EURO |No. H cm d @ cm
3,20 |230.001 14,9 18 6,7
3,30 [230.002 16,8 25 7,7
CHAMPAGNE
EURO |No. Hcm d @cm
2,65 230.005 17,2 14 58
LONGDRINK
EURO |No. Hcm d @cm
2,10 [230.010 14,8 20 53
3,10 [230.011 14,9 30 6,0
WATE RGLAS/ WATERGLASS
VERRE A EAU/WASSERGLAS
EURO [No. Hcm d @cm
1,40 [230.035* 10,0 28 7,2

*

stapelbaar/stackable/empilable/stapelbar

@ PLATE MATE CLIP - voor borden, vanaf 1000
stuks mogelijkheid voor reclame boodschap
en/of logo

@® PLATE MATE CLIP - for plates, from 1,000 pcs. possibility of
publicity text and/or logo

@® PLATE MATE CLIP - pour assiettes, a partir de 1.000 pcs
possibilité d’un texte publicitaire et/ou logo

@ PLATE MATE KLAMMER - fir Teller, ab 1.000 Stiick
Werbetext und/oder Logo méglich

EURO  |No.

0,30 |556.100
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QD POLYCARBONAAT GLAZEN: onbreekbaar
en daardoor ideaal voor evenementen ro t ex
(binnen en buiten), vitermate geschikt wanneer
glas vanwege de veiligheid verboden is,

milieuvriendelijk en recyclebaar P O I yC a. r b O n aat

® POLYCARBONATE GLASSES: unbreakable, so perfect for all

kinds of events (in- and outside), perfect for all places where
glass is prohibited, environmentally friendly and recyclable

e =N
BORREL GLAS/SHOT GLASS
VERRE A LIQUEUR/SHOT-GLAS
No. Hcm d Ocm EURO
230.013 6,3 30 3,8 A 0,85
230.014 7,9 20 7,4 B 2,50
230.015* 8,4 25 8,2 C 1,85
* stapelbaar/stackable/empilable/stapelbar
BIERGLAS/BEER GLASS/VERRE A BIERE/BIERGLAS
No. Hcm d O cm EURO
230.020 13,2 25 5,6 A 2,10
230.022* 11,8 28 7,0 B 0,95
* stapelbaar/stackable/empilable/stapelbar
WATERGLAS/WATER GLASS
VERRE SOLUBLE/WASSERGLAS
No. Hcm d Dem EURO
230.025* 12,3 30 8,0 A 1,80
230.026* 12,2 43 8,5 B 2,75
* stapelbaar/stackable/empilable/stapelbar
UNIVERSEEL GLAS/UNIVERSAL GLASS
VERRE UNIVERSEL/UNIVERSAL GLAS
No. Hcm d Oem EURO
230.028* 9,0 20 7,3 A 1,05
230.029* 14,4 30 7,5 B 1,25
* stapelbaar/stackable/empilable/stapelbar
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@ DIENBLAD - melamine laminaat, bevat geen
hout, sigaret- en krasbestendig, droog stapelen

@® SERVING TRAY - laminated melamine, does not contain
wood, cigarette burns and scratch resistant, dry stacking

® PLATEAU - stratifié mélaminé, ne contient pas du bois,
résiste au brolures de cigarettes et aux rayures, sécher
avant empiler

@ SERVIERTABLETT - Schichtstoff Melamine-beschichtung,
ohne Holz, unempfindlich gegen Zigarettenglut und
kratzfest, trocken stapeln

EURO |No. Type cm

16,95 |518.008 Hotel 60,0x40,0
995 [518.001 Euronorm 53,0x37,0
9,25 |[518.002 Gastronorm 53,0x32,5
7,95 |[518.003 Casino 43,0x33,0
8,25 [518.004 Standard 47,0x36,0
5,65 |518.005 Fast Food 37,5x26,5
3,40 [518.006 Mini 27,0x18,0
8,25 [518.007 Self 46,0x36,0

ANTI-SLIP/NON-SLIP SURFACE
SURFACE ANTIDERAPANTE/RUTSCHFEST

EURO  |No. Type cm

20,75 |518.108 Hotel 60,0x40,0

12,95 [518.102 Gastronorm 53,0x32,5

10,95 |[518.103 Casino 43,0x33,0

11,95 [518.104 Standard 47,0x36,0
8,75 [518.105 Fast Food 37,5x26,5

OVAAL/OVAL/OVALE/OVAL

EURO  |No. Type cm

3,95 |518.010 Dessertnorm 28,0x20,0

@ DIENBLAD - geurloze zwarte antislip-laag,
stevig, slagvast, hoge impact thermoplastiek

@® SERVING TRAY - odourless black anti-slip layer, sturdy,
high impact polypropylene

@® PLATEAU - couche antidérapante transparente et inodore,
matériau thermoplastique, solide plus antichoc

@ SERVIERTABLETT - farblose, schwarze
Antirutschbeschichtung, robustes, hoch schlagfestes

Duroplast
HEAVY DUTY
EURO  |No. cm
14,25 518.814 35x26
17,25 |518.815 42x30
21,25 |518.816 49x34
33,00 |[518.817 63x39

ROND/ROUND/RONDE/RUND

EURO |No. O cm
13,25 [518.812 31
16,25 [518.813 38
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@ DIENBLADEN POLYESTER GLASVEZEL VERSTERKT
zeer sterk, vorm- en schokvast en
vaatwasmachinebestendig

® SERVING TRAYS POLYESTER FIBRE GLASS REINFORCED -
tough, shock-proof and dishwasher-safe

@® PLATEAUX EN POLYESTER ARME FIBRE DE VERRE -
indéformable, prévenant la casse ou |'abrasion et garantie
lave-vaiselle professionnels

@ TABLETTS AUS GLASFASERPOLYESTER - stark, stossfest
und geschirrspiimachinenbesténdig

PARELWIT/PEARL WHITE/BLANC PERLE/PERLWEISS

No. Type cm EURO
518.333 1/2 Gastronorm 26,5x32,5 10,95
518.332 1/1 Gastronorm 53,0x32,5 16,95
DESIGN GRIJS/SPECKLED GREY
GRIS MOUCHET/GRAU MELIERT
No. Type cm EURO
518.133 1/2 Gastronorm 26,5x32,5 10,45
518.132 1/1 Gastronorm 53,0x32,5 15,95
£\
[NEW! |
N
MASSIEF GRIJS/SOLID GREY/SOLIDE GRIS/SOLIDE GRAU
No. Type cm EURO
518.233 1/2 Gastronorm 26,5x32,5 9,95
518.232 1/1 Gastronorm 53,0x32,5 12,75
£\
 [NEW! |
N
WIT/WHITE/BLANC/WEISS
No. Type cm EURO
/ N\, |518433  1/2 Gastronorm 26,5x32,5 9,95
518.432 1/1 Gastronorm 53,0x32,5 12,75
\ /
andere kleuren leverbaar op aanvraag
other colors available on demand
autre couleurs disponible sur demande
andere Farben auf Anfrage
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°°



@ DIENBLAD - polypropyleen
@® SERVING TRAY - polypropylene

@ PLATEAU - polypropyléne

® SERVIERTABLETT - Polypropylen

34,5x26,5cm

EURO |No. kleur/color/couleur/Farbe

2,10 |518.020 bruin/brown/brun/braun
2,10 |518.021 grijs/gray/gris/grau

2,10 |518.022 rood/red/rouge/rot

2,10 |518.024 blauw/blue/bleu/blau
2,10 518.026 zwart/black/noir/schwarz

45,5x35,5cm

EURO |No. kleur/color/couleur/Farbe

4,10 |518.151 grijs/gray/gris/grau

4,10 |518.152 rood/red/rouge/rot

4,10 [518.154 blauw/blue/bleu/blau
4,10 518.155 zwart/black/noir/schwarz

@ DIENBLAD - ABS kunststof met grepen
@® SERVING TRAY - ABS plastic with handles

@® PLATEAU - ABS plastique avec poignes

@ SERVIERTABLETT - ABS Kunststoff mit Griffen

43,5x30,5cm

EURO |No. kleur/color/couleur/Farbe

4,45 |518.025 ecru gespikkeld/speckled/mouchet/meliert

@ DIENBLAD - kunststof met grepen
@® SERVING TRAY - p|ostic with handles
® PLATEAU - plastique avec poignes

@ SERVIERTABLETT - Kunststoff mit Griffen

43,0x30,0cm

EURO |No. kleur/color/couleur/Farbe

2,95 |430.132 rood/red/rouge/rot
2,95 430.135 zwart/black/noir/schwarz

A 1\ ®
NEW! Catehef
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@ DIENBLAD - polypropyleen
@® SERVING TRAY - polypropylene
® PLATEAU - polypropyléne

@ SERVIERTABLETT - Polypropylen

35,0x27,0cm
No. kleur/color/couleur/Farbe EURO
430.151  bruin/brown/brun/braun 1,90
430.152 rood/red/rouge/rot 1,90
430.153 geel/yellow/jaune/gelb 1,90
430.154 groen/green/vert/griin 1,90
430.155 zwart/black/noir/schwarz 1,90
@ DIENBLAD - polypropyleen
® SERVING TRAY - polypropylene
® PLATEAU - polypropyléne
® SERVIERTABLETT - Polypropylen
45,5x%35,5cm
No. kleur/color/couleur/Farbe EURO
430.161  bruin/brown/brun/braun 2,75
430.162 rood/red/rouge/rot 2,75
430.163 geel/yellow/jaune/gelb 2,75
430.164 groen/green/vert/griin 2,75
430.165 zwart/black/noir/schwarz 2,75
@ DIENBLAD - polypropyleen
@® SERVING TRAY - polypropylene
@ PLATEAU - polypropyléne

» @ SERVIERTABLETT - Polypropylen
1/1 GASTRONORM 53,0x32,5cm
No. kleur/color/couleur/Farbe EURO
430.171  bruin/brown/brun/braun 3,45
430.172 rood/red/rouge/rot 3,45
430.173 geel/yellow/jaune/gelb 3,45
430.174 groen/green/verf/grﬁn 3,45
430.175 zwart/black/noir/schwarz 3,45
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@ BIERDIENBLAD - glasfiber, anti-slip, ook
wanneer het blad nat is

@® BEER SERVING TRAY - fiberglass, non-slip, even when the
tray is wet

@® PLATEAU POUR VERRES A BIERE - fibre de verre, anti-

dérapant, aussi quand le plateau est mouillé

@ BIERGLASTRAGER - Glasfaser, rutschfest, auch wenn das
Tablett nass ist

EURO | No. Jcm
3,25 [430.028 28
3,95 |430.036 36
4,75 | 430.040 40
6,50 |430.045 45
@ BIERDIENBLAD - polypropyleen, anti-slip, ook
wanneer het blad nat is
@® BEER SERVING TRAY - polypropylen, non-slip, even when
the tray is wet
@® PLATEAU POUR VERRES A BIERE - polypropyléne, anti-
dérapant, aussi quand le plateau est mouille
@ BIERGLASTRAGER - Polypropylen, rutschfest, auch wenn
das Tablett nass ist
EURO | No. Jcm
14,35 [530.136 36
22,75 |530.140 40
@ BIERDIENBLAD - roestvrijstaal, voorzien van
siliconen anti-slip mat
@® BEER SERVING TRAY - stainless steel, with silicon non-slip
matt
@® PLATEAU POUR VERRES A BIERE - inox, avec tapis de
silicone antidérapant
® BIERGLASTRAGER - CNS, mit Silikon Anti-Rutsch-Matte
EURO  |No. D cm
18,95 [115.036 36
21,75 115.040 40
INLEGMAT/INLAY/TAPIS/MATTE
EURO | No. D cm
5,40 |115.037 36
5,65 |115.044 40
o
on°
@ DIENBLAD - glasvezel versterkt, schokvast, 5““
vaatwasmachinebestendig, wit gespikkelt AN (g
@® SERVING TRAY - fibre glass reinforced, shock-proof,
dishwasher-safe, white speckled dessin
@® PLATEAU/PLATEAU A SERVIR - armée fibre de verre, anti
choc, lavables au lave-vaisselle, blanc moucheté
@ SERVIERTABLETT - Glasfiber-verstarkt, stark stossfest,
geschirrspiilmachinenbesténdig, Weiss getupften
1/1 GASTRONORM 53,0x32,5cm
EURO  |No.
7,95 [430.110

E M G AL
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@ DIENBLAD - geurloze zwarte antislip-laag,
stevig, slagvast, hoge impact thermoplastiek

@® SERVING TRAY - odourless black anti-slip layer, sturdy,
high impact polypropylene

@® PLATEAU - couche antidérapante transparente et inodore,
matériau thermoplastique, solide plus antichoc

@ SERVIERTABLETT - farblose, schwarze
Antirutschbeschichtung, robustes, hoch schlagfestes
Duroplast

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Hcm %) EURO
430.330 2,3 30,0 4,25
430.336 2,3 36,5 4,95
430.340 2,3 41,0 5,75
ROOD/RED/ROUGE/ROT
No. Hcm %) EURO
430.430 2,3 30,0 4,25
430.436 2,3 36,5 4,95
430.440 2,3 41,0 5,75
HOUT-LOOK/WOOD-LOOK/IMITE LE BOIS/HOLZ-OPTIEK
No. Hcm %) EURO
430.530 2,3 30,0 4,75
430.536 2,3 36,5 5,25
430.540 2,3 41,0 6,25
@ DIENBLAD - geurloze zwarte antislip-laag,

stevig, slagvast, hoge impact thermoplastiek
@® SERVING TRAY - odourless black anti-slip layer, sturdy,

high impact polypropylene
® PLATEAU - couche antidérapante transparente et inodore,

matériau thermoplastique, solide plus antichoc
@ SERVIERTABLETT - farblose, schwarze

Antirutschbeschichtung, robustes, hoch schlagfestes

Duroplast
No. cm EURO
430.360 2,0(H)x41,5x30,5 4,50

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT

LE M G nlous



@ SATESCHAAL - roestvrijstaal
@® SATEH DISH - stainless steel

@® PLAT A SATEH - inox

@ SCHASCHLIK-/SATEHPLATTE - CNS

EURO |No. cm

2,25 |861.075 21x11

@ SCHOTEL - verchroomd
@® TRAY - chrome plated

® PLAT - chromée

@ PLATTE - verchromt

RECHTHOEKIG/RECTANGULAR
RECTANGULAIRE/RECHTECKIG

EURO |No. cm
2,95 [130.220 35x33
3,15 [130.222 41x31

ROND/ROUND/RONDE/RUND

EURO |No. O cm

3,15 |130.225 35

@ SERVEERSCHOTEL - roestvrijstaal
@® SERVING DISH - stainless steel

@® PLAT A SERVIR - inox

@ SERVIERPLATTE - CNS

EURO |No. @ cm

10,45 |180.020 4]

@ VITRINESCHOTEL - roestvrijstaal
@® DISPLAY TRAY - stainless steel

@® PLAT D’ETALAGE - inox

@ AUSLAGEPLATTE - CNS

EURO |No. cm

2,95 |085.150 1(H)x22,5x18

@ VITRINESCHOTEL - roestvrijstaal
@® DISPLAY TRAY - stainless steel

@® PLAT D’ETALAGE - inox

@ AUSLAGEPLATTE - CNS

EURO |No. cm

6,45 [812.001 1(H)x30,0x21

@ 0@00 ( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )
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@ SCHOTEL - roestvrijstaal, ovaal, met kraalrand
@® DISH - stainless steel, oval, bead type rim

@® PLAT - inox, ovale, bord rond

@ PLATTE - CNS, oval, gebérdelter Rand

No. cm EURO
085.520 20x14 1,85
085.525 25x18 2,75
085.530 30x21 3,40
085.535 35x24 4,95
085.540 40x28 6,25
085.545 45x31 7,75
085.550 50x35 10,25
085.555 55x38 12,45
085.560 60x42 14,95
@ SCHOTEL - roestvrijstaal, ovaal, met kraalrand

@® DISH - stainless steel, oval, bead type rim

@® PLAT - inox, ovale, bord rond

@ PLATTE - CNS, oval, gebdrdelter Rand

No. cm EURO
861.220 20x14 2,20
861.225 25x18 3,35
861.230 30x22 3,95
861.235 35x22 4,95
861.240 40x26 7,50
861.245 45x29 8,95
861.250 50x35 12,25
861.255 56x38 14,95
861.261 61x42 17,95
@ VISSCHOTEL - roestvrijstaal, ovaal

® FISH DISH - stainless steel, oval

® PLAT A POISSON - inox, ovale

@ FISCHPLATTE - CNS, ovall

No. cm EURO
930.121 80x31 26,50
@ VITRINESCHOTEL - roestvrijstaal

® DISPLAY TRAY - stainless steel

@® PLAT D’ETALAGE - inox

@® AUSLAGEPLATTE - CNS

No. cm EURO
840.000 1,5(H)x29x21 9,35
840.001 1,5(H)x40x30 14,95
840.003 1,5(H)x58x21 20,45
840.005 1,5(H)x73x21 26,00
840.007 1,5(H)x73x25 32,00
840.009 1,5(H)x83x27 36,50
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@ GASTRONORM SERVEERPLATEAUS
® GASTRONORM SERVING TRAYS

® GASTRONORM PLATEAU DE SERVICE
@ GASTRONORM SERVIERTABLETTS

@ SERVEERPLATEAU - verchroomd
@® SERVING TRAY - chrome plated

@® PLATEAU A SERVIR - chromée

@ SERVIERTABLETT - verchromt

EURO

No. cm

4,95

130.200 53x32,5 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - verchroomd
@® SERVING TRAY - chrome plated

@® PLATEAU A SERVIR - chromée

@@ SERVIERTABLETT - verchromt

EURO

No. cm

5,10

130.205  53x32,5 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
@® SERVING TRAY - stainless steel

@® PLATEAU A SERVIR - inox

@ SERVIERTABLETT - CNS

EURO

No. cm

7,95

130.330  53x325 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
@® SERVING TRAY - stainless steel

@® PLATEAU A SERVIR - inox

@ SERVIERTABLETT - CNS

EURO

No. cm

14,95

130.210 53x32,5 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
@® SERVING TRAY - stainless steel

@® PLATEAU A SERVIR - inox

® SERVIERTABLETT - CNS

EURO

No. cm

26,95

130.325  53x325 (1/1 GN)

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
® SERVING TRAY - stainless steel

@® PLATEAU A SERVIR - inox

@® SERVIERTABLETT - CNS

No. cm EURO
130.300 53,0x32,5 (1/1 GN) 23,50
130.301 32,5x26,5 (1/2 GN) 12,25

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
® SERVING TRAY - stainless steel

@® PLATEAU A SERVIR - inox

@© SERVIERTABLETT - CNS

No. cm EURO
953.353 53x32,5 (1/1 GN) 11,50

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
@® SERVING TRAY - stainless steel

® PLATEAU A SERVIR - inox

@ SERVIERTABLETT - CNS

No. cm EURO
130.340 32,5x26,5 (1/2 GN) 21,00
130.342 53,0x32,5 (1/1 GN) 37,00

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal
@® SERVING TRAY - stainless steel

® PLATEAU A SERVIR - inox

@ SERVIERTABLETT - CNS

No. cm EURO
130.350 53x32,5 (1/1 GN) 38,00

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°° @



@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien van
handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - stainless steel, with handles, which makes
the tray’s stackable

@® PLATEAU A SERVIR CATERING - inox, avec poignée,
empilables par les poignée

@ SERVIERTABLETT CATERING - CNS, mit Griffen, stapelbar

mittels Griffen
EURO [No. cm
33,50 |130.305 53x32,5 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien van
handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - stainless steel, with handles, which makes
the tray’s stackable

@® PLATEAU A SERVIR - inox, avec poignée, empilables par
les poignée

@ SERVIERTABLETT - CNS, mit Griffen, stapelbar mittels
Griffen

EURO  |No. cm
38,50 |130.310 53x32,5 (1/1 GN)

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien van
handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - stainless steel, with handles, which makes
the tray’s stackable

@® PLATEAU A SERVIR - inox, avec poignée, empilables par
les poignée

@ SERVIERTABLETT - CNS, mit Griffen, stapelbar mittels
Griffen

EURO  |No. cm

69,50 [145.250 61,5x42,8

39,00 |145.215 53,0x32,5 rolltop deksel/rolltop cover
couvercle roulant/rolltop Hauben

@ SERVEERPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien van
handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - stainless steel, with handles, which makes
the tray’s stackable

@® PLATEAU A SERVIR - inox, avec poignée, empilables par
les poignée

@ SERVIERTABLETT - CNS, mit Griffen, stapelbar mittels
Griffen

EURO |No. D cm
69,50 | 145.251 50
22,00 |145.240 40,5 rolltop deksel/rolltop cover

couvercle roulant/rolltop Hauben

18/10
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@ SERVEERPLATEAU - polycarbonaat, voorzien
van handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - polycarbonate, with handles, which
makes the tray’s stachaHe

@® PLATEAU A SERVIR - polycarbonate, avec poignée,
empilables par les poignée

@ SERVIERTABLETT - Polykarbonat, mit Griffen, stapelbar
mittels Griffen

ROND/ROUND/RONDE/RUND

No. @ cm kleur/color/couleur/Farbe

EURO

W

145.221 50 zwart/black/noir/schwarz

145.220 50 transparant/transparent
trcmsporenf/ transparent

145.240 40,5 rolltop deksel/rolltop cover
couvercle roulant/rolltop Hauben

@ SERVEERPLATEAU - polycarbonaat, voorzien
van handgrepen welke de schotels tevens
stapelbaar maken

@® SERVING TRAY - polycarbonate, with handles, which
makes the tray’s stochcHe

@® PLATEAU A SERVIR - polycarbonate, avec poignée,
empilables par les poignée

® SERVIERTABLETT - Polykarbonat, mit Griffen, stapelbar
mittels Griffen

1/1 GASTRONORM

39,00

39,00

22,00

No. cm kleur/color/couleur/Farbe

EURO

145.201 53x32,5 zwart/black/noir/schwarz

145.200 53x32,5  transparant/transparent
transparent/transparent

145.210 42x27,0  rolltop deksel/rolliop cover
couvercle roulant/rolltop Hauben

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ SERVEERSCHOTEL - melamine
@® SERVING DISH - melamin

@® PLAT A SERVIR - melamine

@ SERVIERPLATTE - Melamin

ROND/ROUND/RONDE/RUND

EURO

No. @ecm Hem kleur/color/couleur/Farbe

19,75
19,75

22,00

145.230 43 8 wit/white/blanc/weiss
145.231 43 8 zwart/black/noir/schwarz

145.240 40,5 rolltop deksel/rolltop cover

couvercle rou|ont/ro||fop Hauben

@ SERVEERPLATEAU - melamine, leisteen look,
inclusief polycarbonaat rolliop deksel

@® SERVING TRAY - melamin, slate look, with polycarbonate

rolltop cover

@® PLATEAU A SERVIR - melamine, imite |'ardoise, avec
couvercle roulant polycarbonate

@ SERVIERTABLETT - Melamin, Schiefer-Optiek, mit
Polykarbonat rolltop Haube

1/1 GASTRONORM

EURO

No. cm Hcm

59,00

39,00

145.205 53x32,5 18,5

145.215 53x32,5 rolltop deksel/rolltop cover

couvercle rou|ont/ro||fop Hauben

@ SERVEERPLATEAU - melamine, leisteen look,
inclusief polycarbonaat rolltop deksel

@® SERVING TRAY - melamin, slate look, with polycarbonate
rolltop cover

® PLATEAU A SERVIR - melamine, imite I'ardoise, avec
couvercle roulant polycarbonate

@ SERVIERTABLETT - Melamin, Schiefer-Optiek, mit
Polykarbonat rolltop Haube

1/2 GASTRONORM

EURO

No. cm Hecm

27,00

14,00

145.206 26,5x32,5 18,5

145.245 26,5x32,5 rolltop deksel/rolltop cover

couvercle roulant/rolltop Hauben

@ SCHOTEL - polycarbonaat
@® DISPLAY PLATEAU - polycarbonate
@® PLAT - polycarbonate

@ PLATTE - Polykarbonat

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

EURO

No. cm

3,75
6,20

532.150 2(H)x29x19,5
532.152 2(H)x58x19,5

by
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@ SERVEERPLATEAU - hout met polycarbonaat kap
® SERVING TRAY - wood with polycarbonate cover

@® PLATEAU A SERVIR - en bois avec cloche en polycarbonate
® SERVIERTABLETT - Holz mit polykarbonat Abdeckhaube

No. Hcm Jcm EURO
145.225 18 30 22,00
@ SERVEERPLATEAU - hout met polycarbonaat

rolltopkap
@® SERVING TRAY - wood with polycarbonate rolltop cover
@® PLATEAU A SERVIR - en bois avec cloche roulant en

polycarbonate
® SERVIERTABLETT - Holz mit polykarbonat rolltop haube
No. Hcm Jcm EURO
145.226 24,5 38 47,00
@ SERVEERPLATEAU - hout met polycarbonaat kap
@® SERVING TRAY - wood with polycarbonate cover
@® PLATEAU A SERVIR - en bois avec cloche en polycarbonate
@ SERVIERTABLETT - Holz mit polykarbonat Abdeckhaube
No. cm EURO
145.235 10(H)x39x29 33,00
@ SERVEERPLATEAU - hout met polycarbonaat

rolltopkap
@® SERVING TRAY - wood with polycarbonate rolltop cover
@® PLATEAU A SERVIR - en bois avec cloche roulant en

polycarbonate
® SERVIERTABLETT - Holz mit polykarbonat rolltop haube
No. cm EURO
145.236 19(H)x31x37 36,00
@ ROLL TOP VITRINE - kunststof
@® ROLL TOP SHOWCASE - plastic
@® VITRINE COUVERCLE ROULANT - plastique
@ ROLLDECKEL VITRINE - Kunststoff
No. étages cm EURO
245.001 1 14(H)x30x21 8,30
245.005 1 17(H)x38x26 15,95
245.010 1 21(H)x47x32 32,00
245.020 2 42(H)x47x32 57,00
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@ BUFFETDISPLAY GEKOELD - de koeling geschiedt
d.m.v. speciaal koelelement, vit één stuk,
aluminium bovenzijde en EPP onderkant met
geintegreerd koelelement (zonder afdekkap)

@® REFRIGERATED BUFFET DISPLAY - refrigeration by means
of special refrigerating elements, one piece, aluminum top
chD EPP bottom with integrated refrigerating element
(without cover)

@® VITRINE REFRIGEREE - réfrigération avec éléments
frigorifiques spéciaux, dans un piéce, aluminum haut et PPE
bas avec bloc eutectique intégré (sans couvercle)

@ KUHLVITRINE - Kishlung durch spezielle Kihl-Elemente, aus

einem Stiick mit integriertem Kiihlakku, Aluminium-

Oberfléiche und EPP-boden (ohne Abdeckhaube)

EURO

No. cm

85,00

*235.080 3,8(H)x53x32,5

AFDEKKAP/COVER/COUVERCLE/ABDECKHAUBE

EURO

No. Type

'I'HEI!MH1
FUTURE
BOX"

27,50

235.085 A

ROLLTOP DEKSEL/ROLLTOP COVER
COUVERCLE ROULANT/ROLLTOP HAUBEN

EURO

No. Type

58,00

125.099 B

@ BUFFETDISPLAY GEKOELD - de koeling geschiedt
d.m.v. speciaal koelelement, met roestvrijstalen
1/1 gastronorm schaal en 2 koelelementen

@® REFRIGERATED BUFFET DISPLAY - refrigeration by means
of special refrigerating elements, with stainless steel 1/1
gastronorm tray and 2 refrigerating elements

@® VITRINE REFRIGEREE - réfrigération avec éléments

frigorifiques spéciaux, complet avec plateau gastronorme

1/1 inox et 2 blocs eutectiques

@ KUHLVITRINE - Kthlung durch spezielle Kihl-Elemente,

Komplett mit CNS 1/1 Gastronorm Schale und 2 Kishlakkus

EURO

No. cm

89,00

130.160 11(H)x53x32,5

KOELELEMENT LOS/REFRIGERATING ELEMENT ONLY
BLOC EUTECTIQUE SEUL/KUHLAKKU ALLEIN

EURO

No. cm

6,95

130.161 2,5(H)x25x19

E M G AL
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@ BUFFETDISPLAY GEKOELD - houten frame,
koeling geschiedt d.m.v. koelelementen,
compleet met roestvrijstalen schaal, 4
koelelementen en polycarbonaat rolltop deksel

@® REFRIGERATED BUFEET DISPLAY - wooden frame,
refrigeration by means of refrigeration elements, complete
with stainless steel tray, 4 refrigerating element and
polycarbonate rolltop cover

@® VITRINE REFRIGEREE - structure en bois, le refroidissement
est effectué au moyen d'éléments de refroidissement, avec
plateau en inox, J;s éléments de refroidissement 4, et un
couvercle roulant en polycarbonate

@ KUHLVITRINE - Holzrahmen, Kihlung erfolgt mittels
Kihlelementen, komplett mit Edelstah -Scho?e,
Kihlelementen 4 Stuck und Polykarbonat rolltop Deckel

No. cm

EURO

145.255 26(H)x31x37

SERVEERPLATEAU LOS/SERVING TRAY ONLY
PLATEAU A SERVIR SEUL/SERVIERTABLETT ALLEIN

74,00

No. cm

EURO

145.257 35,5x29,5

KOELELEMENT LOS/REFRIGERATING ELEMENT ONLY
BLOC EUTECTIQUE SEUL/KUHLAKKU ALLEIN

45,00

No. cm

EURO

145.110 2,5(H)x18x8,5

@ BUFFETDISPLAY GEKOELD - houten frame,
koeling geschiedt d.m.v. koelelementen,
compleet met roestvrijstalen schaal, 6
koelelementen en polycarbonaat rolltop deksel

® REFRIGERATED BUFEET DISPLAY - wooden frame,
refrigeration by means of refrigeration elements, complete
with stainless steel tray, 6 refrigerating element and
polycarbonate rolltop cover

@® VITRINE REFRIGEREE - structure en bois, le refroidissement
est effectué au moyen d'éléments de refroidissement, avec
plateau en inox, J;s éléments de refroidissement 6, et un
couvercle roulant en polycarbonate

@ KUHLVITRINE - Holzrahmen, Kihlung erfolgt mittels
Kihlelementen, komplett mit Edelstah -Scho?e,
Kuhlelementen 6 stuck, und Polykarbonat rolltop Deckel

2,95

No. cm

EURO

145.256 23(H)x46,5x31

SERVEERPLATEAU LOS/SERVING TRAY ONLY
PLATEAU A SERVIR SEUL/SERVIERTABLETT ALLEIN

89,00

No. cm

EURO

145.258 44,5x29,5

KOELELEMENT LOS/REFRIGERATING ELEMENT ONLY
BLOC EUTECTIQUE SEUL/KUHLAKKU ALLEIN

47,50

No. cm

EURO

145.110 2,5(H)x18x8,5

@ KOELELEMENT - roestvrijstaal, 1/1 gastronorm
@® REFRIGERANT ELEMENT - stainless steel, 1/1 gastronorm
® BLOC EUTECTIQUE - inox, 1/1 gastronorm

@®© KUHLAKKU - CNS, 1/1 gastronorm

2,95

No. cm

EURO

861.144 A(H)x53x32,5
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@ BUFFET ETAGERE
@® BUFFET FRAME

® ETAGERE DE BUFFET
@ BUFFET-GESTELL

cap. 2x 1/2 GASTRONORM

EURO |No. cm Hcm

41,00 [125.083  29x27 35

cap. 2x 1/1 GASTRONORM

EURO |No. cm Hcm

54,00 [125.080  50x34 37,5

@& MAND
® BASKET
@® CORBEILLE
® KORB

MODEL 1/2 GN - 32,5x26,5cm

EURO |No. Hcm

8,75 |125.084 8

MODEL 1/1 GN - 53,0x32,5cm

EURO |No. Hem

22,50 | 125.081 9,5

@ MAND - polyrattan, verchroomd frame
@® BASKET - polyrattan, chromed frame

@® CORBEILLE - polyrattan, support chromée

@ KORB - Polyrattan, verchromtes Gestell

MODEL 1/1 GN - 53,0x32,5cm

EURO |No. cm Hcm

27,50 | 125.098 53x32,5 8

ROLLTOP DEKSEL/ROLLTOP COVER
COUVERCLE ROULANT/ROLLTOP HAUBEN

EURO |No. cm Hcm

58,00 [125.099  53x32,5 17

@ MAND - polyrattan, verchroomd frame, rond
@® BASKET - polyrattan, chromed frame, round

@® CORBEILLE - polyrattan, support chromée, ronde

@ KORB - Polyrattan, verchromtes Gestell, rund

EURO |No. O cm H cm

17,25 |125.095 40 8

ROLLTOP DEKSEL/ROLLTOP COVER
COUVERCLE ROULANT/ROLLTOP HAUBEN

EURO |No. @ cm H cm

18,95 [125.096 38 20
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( \ @ Prachtige serie manden van polypropyleen
PP vlechtwerk. Perfect om uw

POLYPROPY. ontbijt/lunchbuffet te presenteren.

" ® Beautiful new series of polypropylen rattan baskets.

A A Ideal to present your breckgst, lunch and buffets in

a new and different way.

@& Un série merveilleux des corbeilles en tressages

N— polypropyléne. Crée la touche finale pour votre buffets
N _petit-dejeuner ou déjeuner.

Ein Gberraschend neue Presentation und Darstellung
ihres Buffet oder Frihstiick.

s /;'”\ ?\ @ Dekorative serie und Flechtkérben aus Polypropylen.

@ MAND - polypropyleen
@® BASKET - polypropylen

@® CORBEILLE - polypropyléne
@ KORB - Polypropylen

No. cm @ cm EURO
125.055 19,0 9.5 3,50
125.056 25,5 8,5 4,80
125.057 39,0 10,0 13,45

@ MAND - polypropyleen
® BASKET - polypropylen

@ CORBEILLE - polypropyléne
@® KORB - Polypropylen

No. cm Hcm EURO
125.066 23,0x17 8,0 3,90
125.065 31,5x22 8,5 5,85

@ MAND - polypropyleen
@® BASKET - polypropylen

@® CORBEILLE - polypropyléne
@ KORB - Polypropylen

No. cm Hcm EURO
125.092 41x29 7,0 6,80

@ MAND - polypropyleen
@® BASKET - polypropylen

@ CORBEILLE - polypropyléne
@ KORB - Polypropylen

No. cm Hcm EURO
125.090 43x40 18/25 23,75

@ MAND - polypropyleen
@® BASKET - polypropylen

@ CORBEILLE - polypropyléne
@ KORB - Polypropylen

No. cm Hcm EURO
125.068 21,5x10 6,0 2,15
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@ Ambachtelijk rietwerk, voor een decoratieve
presentatie van broodproducten en fruit etc.
@® Traditional made wicker baskets for presentation of bread

and fruits efc.
@® Fabrication traditionelle en osier vernis, pour la
présentation du pain, des fruits etc.

@ Traditionelle flecht Korben, fiir presentation von Brot und
Fruchte usw.

@ STOKBROODMAND

@® FRENCH LOAF BASKET

@® CORBEILLE A BAGUETTE

@ PARISER BROTKORB
EURO | No. Type Hem O cm
35,00 |809.010 A 38 42

@ BROODJESMAND

@® WICKER BREAD BASKET

@® MANNE A FLANS INCLINES

@® BROTCHENKORB
EURO | No. Type cm
79,00 |809.015 B 60(H)x44x51

@ BROODMAND

@® BREAD BASKET

@® CORBEILLE A PAIN

® BROTKORB
EURO | No. Type cm
4500 [809.020 c 10(H)x70x30

@ BROODMAND - met tussenschot
@® BREAD BASKET - with compartment

@® CORBEILLE A PAIN - avec compartiment
@ BROTKORB - mit Trennwand

EURO | No. Type cm
99,00 [809.025 D 15/30(H)x100x55
@@ BROODMAND
® BREAD BASKET
® CORBEILLE A PAIN
@® BROTKORB
EURO | No. Type cm
57,00 |809.021 E 20(H)x50x50

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ BESTEKMAND - polyrattan, met chromen frame
.| @® CUTLERY BASKET - polyrattan, with chromed frame

@® CASIER A COUVERTS - polyrattan avec support chromee
@ BESTECK KORB - Polyrattan mit verchromtes Gestell

No. cm Type EURO
125.086  10(H)x53x32,5 1/1 GN 22,75

ROLLTOP DEKSEL/ROLLTOP COVER
COUVERCLE ROULANT/ROLLTOP HAUBEN

No. cm Hcm EURO
125.099 53x32,5 17 58,00

@ BESTEKBAK - kunststof, 1/1 gastronorm
@® CUTLERY BIN - plastic, 1/1 gastronorm

@® RAMASSE COUVERTS - plastique, 1/1 gastronorme
® BESTECKBEHALTER - Kunststoff, 1/1 Gastronorm

No. cm kleur/color/couleur/Farbe EURO
850.001 10(H)x53x32,5  grijs/gray/gris/grau 4,35
850.002 10(H)x53x32,5 zwart/black/noir/schwarz 4,35

DEKSEL/LID/COUVERCLE/DECKEL

No. cm kleur/color/couleur/Farbe EURO
850.005 A(H)x53x32,5  wit/white/blanc/weiss 3,95

@ VOORRAAD/STAPELBAK - kunststof
@® OPEN HOPPER BINS - plastic

@® BAC A BEC - plastique

@© SICHTLAGERKASTEN - Kunststoff

No. cm Lit. EURO
600.250 20(H)x36x39 25 4,95

@ AFRUIMBAK - polyethyleen, grijs, met grepen
@® TOTE BIN - polyethylene, grey, with handles

® BAC A DEBARASSER - polyéthyléne, gris, avec poignées
@© ABRAUMBEHALTER - Polyethylen, grau, mit Griffe

No. cm Lit. EURO
305.099 13(H)x55x40 25 6,95
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@ BUFFETSTANDAARD - roestvrijstaal frame met
kunststof inzetten, inhoud 1 liter

@® BUFFET STAND - stainless steel frame with plastic bowls,
content 1 litre

@® DISPLAY PRESENTOIRE - cadre inox avec bacs plastique,
capacité 1 litre

@ BEHALTERSYSTEM - CNS Gestell mit Schiitten aus
Kunststoff, einhalt 1 Liter

EURO | No. bakjes/bowls/bacs/schitten cm

3500 |130.102 2 28(H)x19x24
41,00 [130.103 3 A41(H)x19x24
52,00 [130.104 4 53(H)x19x31

BAKJE LOS/BOWL ONLY/BACS SEUL/SCHUTTE ALLEIN

EURO |No. cm

6,25 [130.101 10(H)x16x19

@ BUFFET BESTEKBAKHOUDER - roestvrijstaal,
1/1 gastronorm, inclusief bestekbak(ken)

@® BUFFET COUNTER-TOP CUTLERY DISPENSER - stainless
steel, 1/1 gastronorm, with cutlery bin(s)

® PORTE RAMASSE COUVERTS BUFFET - inox,

1/1 gastronorme, avec ramasse-couvert(s)

® BUFFET-BESTECKAUSGEBER - CNS,
1/1 Gastronorm, wird geliefert mit Besteckbehdlter

EURO | No. étages cm
75,00 |921.014 1 28(H)x54x33
132,00 |921.015 2 54(H)x54x33

@ BUFFET UITGIFTE/GARNEERUNIT - roestvrijstaal,
biedt plaats aan maximaal 4x 1/3 GN bakken
per etage, wordt zonder GN bakken geleverd

@® BUFFET COUNTER-TOP DISPENSER - stainless steel, for

astronorm pans maximum 4x 1/3 GN each level,
gehvered without gastronorm pans

® PORTE RAMASSE COUVERT - inox, pour max.
4x 1/3 bacs gastronormes par étage, livraison sans bacs

gastronormes

@ BUFFET-AUSGEBER - CNS, fir max. 4x 1/3 Gastronorm-
Behdilter jeder Etage, wird ohne
Gastronorm-Beh'dﬁer geliefert

EURO  |No. étages max. GN cm
74,00 |921.034 1 4x1/3 GN 44(H)x73x35
111,00 |921.038 2 8x 1/3GN 66(H)x73x60
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@ BUFFET BESTEKUITGIFTE UNIT - roestvrijstaal,
incl. roestvrijstalen bekers

@® BUFFET CUTLERY DISPENSER - stainless steel, incl. stainless
steel beakers

@® PORTE RAMASSE COUVERT BUFFET - inox, incl. godet

couverts inox

@ BUFFET BESTECK AUSGABE-UNIT - CNS, inkl. CNS
Besteckkécher

No. Cap. cm EURO
180.190 3 43(H)x20x34 52,00

@ BUFFET BESTEKUITGIFTE UNIT - roestvrijstaal,
incl. roestvrijstalen bekers

® BUFFETCUTLERY DISPENSER - stainless steel, incl. stainless

Py steel beakers

- l\ s o

. o, @® PORTE RAMASSE COUVERT BUFFET - inox, incl. godet
: b 1 couverts inox

e @ BUFFET BESTECK AUSGABE-UNIT - CNS, inkl. CNS

Besteckkacher
No. Cap. Type cm EURO
705.090 4 A 21(H)x30x25 34,00
705.091 6 B 21(H)x38x30 41,00
705.092 4 C 18(H)x49x17 34,00

BESTEKBEKER RVS/CUTLERY BEAKER STAINLESS STEEL
GODET COUVERTS INOX/BESTECKKOCHER CNS

No. O cm Hcm EURO
705.095 10 13 3,45

@ BUFFET BESTEK- EN SERVETTENSTANDAARD -
roestvrijstaal, incl. bestekbak

® COUNTER-TOP CUTLERY AND NAPKIN DISPENSER -
stainless steel, with cutlery bin

@® PORTE RAMASSE COUVERT ET SERVIETTES - inox, avec

ramasse-couvert

® BESTECK- UND SERVIETTENAUSGEBER - CNS, gelievert
mit Besteckbehdalter

No. cm EURO
921.030 40(H)x53x32 209,00
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@ TAARTSTANDAARD - melamine met draaivoet
@® CAKE STAND - melamine with swivel base

@® PLATEAU A TARTE - mélamine avec pied fournant

@ TORTENPLATTE - Melamin mit drehfuss

EURO |No. Hem D em  kleur/color/couleur/Farbe
20,50 |050.050 10 32 wit/white/blanc/weiss
20,50 |050.052 10 32 zwart/black/noir/schwarz
@ TAARTSTANDAARD - kunststof met draaivoet,
ook geschikt als étagére op buffetten
@® CAKE STAND - plastic with swivel base, also suitable as an
étagere for buffets
@® PLATEAU A TARTE - plastique avec pied tournant, aussi
utilisable comme un étagére pour buffet
@ TORTENPLATTE - Kunststoff mit drehfuss, auch verwendbar
als Etagere fir Buffets
ZWART/BLACK/NOIRE/SCHWARZ
EURO  |[No. Type D cm Hcm
30,50 |070.100 1 étage 35 16
61,00 [070.300 3 étages 24 -30-35 44
@ BRUIDSTAART STANDAARD - kunststof, wit, ook
geschikt als étagére op buffetten
® WEDDING CAKE STAND - plastic, white, also suitable as
an étagere for buffets
@® PLATEAU A TARTE POUR MARIAGE - en plastique blanc,
aussi utilisable comme un étagére pour buffet
@ HOCHZEITSTORTENSTANDER - weisser Kunststoff, auch
verwendbar als Etagére fir Buffets
EURO  [No. Type J cm Hcm
27,00 |050.030 3 étages 20-25-34 36
32,00 |050.031 4 étages 20-25-32-34 58
46,00 [050.032 5 étages 20-25-32-40- 44 72
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@ TAARTSTANDAARD - polycarbonaat met
draaivoet

@® CAKE STAND - polycarbonate with swivel base
@® PLATEAU A TARTE - polycarbonate avec pied tournant
@ TORTENPLATTE - Polykarbonat mit drehfuss

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. O cm Hcm EURO
145.300 30 8 15,50

@ TAARTSTANDAARD - polycarbonaat, ook
geschikt als étagére op buffetten

@® CAKE STAND - polycarbonate, also suitable as an étagére
for buffets

@® PLATEAU A TARTE - polycarbonate, aussi utilisable comme
un étagére pour buffet

@ TORTENPLATTE - Polykarbonat, auch verwendbar als
Etagére fir Buffets

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Type cm Hcm EURO
145.301 1 étage 35 10,5 19,60

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Type cm Hcm EURO
145302 2 étages 25=35 29 36,00

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

No. Type cm Hcm EURO
145303 3 étages 25-30-35 44 48,50
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@ TAARTSTANDAARD - glas met roestvrijstalen
draaivoet

@® CAKE STAND - glas with stainless steel swivel base
@® PLATEAU A TARTE - verre avec pied tournant inox
@ TORTENPLATTE - Glas mit drehfuss aus CNS

EURO |No. Hcm O cm

18,75 [130.185 7 88

@ TAARTSTANDAARD - roestvrijstaal
@® CAKE STAND - stainless steel

@® PLATEAU A TARTE - inox

@ TORTENPLATTE - CNS

EURO |No. Hcm @ cm

9,75 |055.060 6 30

@ TAARTSTANDAARD - roestvrijstaal, voorzien
van een fransparante kunststof afdekkap

@® CAKE STAND - stainless steel, with transparent, plastic
cover

@® PLATEAU A TARTE - inox, avec cloche transparent

@ TORTENPLATTE - CNS, mit Abdeckhaube aus
durchsichtigem Kunststoff

EURO |No. Hcm @ cm

46,00 |041.060 37 88

AFDEKKAP/COVER/CLOCHE/ABDECKHAUBE

EURO |No. Hcm O cm

16,50 | 041.061 21 31

@ TAARTSTANDAARD - roestvrijstaal, draaivoet
(zonder afdekkap)

@® CAKE STAND - stainless steel, swivel base (without cover)
@® PLATEAU A TARTE - inox, pied tournant (sans cloche)
@ TORTENPLATTE - CNS, Drehfuss (ohne Haube)

EURO |No. Hcm & cm

37,00 |130.183 7 31

AFDEKKAP/COVER/CLOCHE/ABDECKHAUBE

EURO |No. H cm O cm

4,95 (130.184 9,5 30
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@ TAARTPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien van
een transparante kunststof afdekkap

@® CAKE TRAY - stainless steel, with transparent, plastic cover
® PLATEAU A TARTE - inox, avec cloche transparent

@ TORTENPLATTE - CNS, mit Abdeckhaube aus
durchsichtigem Kunststoff

No. Hcm @ cm

EURO

130.172 11 30

@ TAART/CAKEPLATEAU - roestvrijstaal, voorzien
van een transparante kunststof afdekkap

@® CAKE TRAY - stainless steel, with transparent, plastic cover
® PLATEAU A TARTE - inox, avec cloche transparent

@ TORTENPLATTE - CNS, mit Abdeckhaube aus
durchsichtigem Kunststoff

6,25

No. cm

EURO

130.176 10(H)x34x16,5

@ TAARTPLATEAU - kunststof met transparante
afdekkap en inclusief gebakschep

@® CAKE TRAY - plastic with transparent cover and including a
cake server

@® PLATEAU A TARTE - plastique avec cloche transparente et
pelle & tartes inclue

® TORTENPLATTE - Kunststoff mit durchsichtigem
Abdeckhaube und einschlief3lich ein Tortengf'neber

5,75

No. Hcm O cm

EURO

245.050 16 34

@ TAARTSTANDAARD - kunststof, transparant
@® CAKE STAND - plostic, transparant

@® PLATEAU A TARTE - plastique, transparant

® TORTENPLATTE - Kunststoff, Transparant

16,95

No. Hcm @ cm

EURO

144.060 25 88

@ TAARTSTANDAARD - melamine, op draaivoet
(zonder afdekkap)

@® CAKE STAND - melamin, with swivel base (without cover)

® PLATEAU A TARTE - mélamine, avec pied tournant (sans
cloche)

@ TORTENPLATTE - Melamin, mit Drehfuss (ohne Haube)

14,25

No. Hcm @ cm

EURO

050.025 10 32

AFDEKKAP/COVER/CLOCHE/ABDECKHAUBE

20,50

No. Hcm D cm

EURO

050.026 12 30
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@ TAARTSTANDAARD - hout met draaivoet
@® CAKE STAND - wood with swivel base

@® PLATEAU A TARTE - en bois avec pied tournant
@ TORTENPLATTE - Holz mit drehfuss

EURO |No. H cm O cm
17,50 [072.050 4 88
22,50 |072.052 13 33

@ GEBAKSCHEP - roestvrijstaal
@® CAKE SERVER - stainless steel

@® PELLE A TARTES - inox

@ TORTENHEBER - CNS

EURO

No. Lcm

5,95

700.515 27

@ SERVEERSCHEP - roestvrijstaal
@® SERVING SPATULA - stainless steel
@® PELLE A SERVIR - inox

@ SERVIERSCHAUFEL - CNS

EURO  |[No. Type Lem
5,95 |700.520 dicht/closed/fermé/geschlossen 26
@ SERVEERSCHEP - roestvrijstaal
@® SERVING SPATULA - stainless steel
® PELLE A SERVIR - inox
® SERVIERSCHAUFEL - CNS
EURO  |[No. Type Lem
6,25 |700.525 met sleuven/slotted/ajouree/geschlitzt 26

@ TAARTSCHEP - roestvrijstaal
@® PASTRY SERVER - stainless steel
@® PELLE A TARTES - inox

@ TORTENHEBER - CNS

EURO

No. O cm

8,75

016.028 26
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@ BAKSPAAN - aluminium

@® MULTI-PURPOSE SPATULA - aluminium
® SPATULE MULTI-USAGE - aluminium
@ ALLESWENDER - Aluminium

No. Lem EURO
016.010 26 4,25
@ BAKSPAAN - kunststof, hittebestendig, voor

pannen met een anti-aanbaklaag
® MULTI-PURPOSE SPATULA - plastic, heat resistant, does not

damage teflon-surfaces
@® SPATULE MULTI-USAGE - plastique, résistant température

chaud, pour ménager poérzs et casseroles avec eduit

spécial
@ ALLESWENDER - Kunststoff, hitze besténdig, fir Pfannen

mit Spezialbeschichtung
No. Lem EURO
016.012 26 3,95
@ SERVEERTANG - kunststof, hittebestendig
@® SERVING TONG - plastic, heat resistant
® PINCE A SERVICE - plastique, résistant température chaud
@ SERVIERZANGE - Kunststoff, hitze besténdig
No. Lem EURO
016.008 88 3,70
@ UNIVERSEELTANG - kunststof, hittebestendig,

voor pannen met een anti-aanbaklaag
@® UNIVERSAL TONG - plastic, heat resistant, does not

damage teflon-surfaces
@® PINCE UNIVERSELLE - plastique, résistant température

chaud, pour ménager poéles et casseroles avec eduit

spécial
@ UNIVERSALZANGE - Kunststoff, hitze bestéindig, fur

Pfannen mit Spezialbeschichtung
No. Lem EURO
016.009 27 8,75
@ UNIVERSEELTANG - roestvrijstaal
@® UNIVERSAL TONG - stainless steel
@® PINCE UNIVERSELLE - inox
@® UNIVERSALZANGE - CNS
No. Lem EURO
725.050 27 12,50
@ UNIVERSEELTANG - aluminium
@® UNIVERSAL TONG - aluminium
@® PINCE UNIVERSELLE - aluminium
@ UNIVERSALZANGE - Aluminium
No. Lem EURO
016.007 27 9,25
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@ UNIVERSEELTANG - roestvrijstaal
@® UNIVERSAL TONG - stainless steel

@® PINCE UNIVERSELLE - inox

@ UNIVERSALZANGE - CNS

EURO |No. Lem

4,80 |140.010 27

@ UNIVERSEELTANG - roestvrijstaal
@® UNIVERSAL TONG - stainless steel

@® PINCE UNIVERSELLE - inox

@ UNIVERSALZANGE - CNS

EURO |No. Lcm

4,80 [140.012 27

@ UNIVERSEELTANG - roestvrijstaal
@® UNIVERSAL TONG - stainless steel

@® PINCE UNIVERSELLE - inox

@ UNIVERSALZANGE - CNS

EURO |No. Lem

4,80 [140.015 27

@ SPAGHETTI TANG - roestvrijstaal
® SPAGHETTI TONG - stainless steel

@® PINCE A SPAGHETTI - inox

@ SPAGHETTIZANGE - CNS

EURO |No. Lem

4,80 [140.017 27

@ SPAGHETTI TANG - roestvrijstaal
® SPAGHETTI TONG - stainless steel

@® PINCE A SPAGHETTI - inox

® SPAGHETTIZANGE - CNS

EURO |No. Lem

7,40 |893.032 23
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@ SERVEERTANG - kunststof, set van 3,
in elkaar te klikken om ruimte te besparen

@® SERVING TONG - plastic, set 3 pieces, stored in each other
to save space

@® PINCE A SERVICE - plastique, set 3 pieces, en les emboitant
les unes dans les autres, rangement peu encombrant

@ SERVIERZANGE - Kunststoff, Satz von 3, ineinander
geklickt platzsparend aufbewahrt

No. Lem EURO
016.034 26-21-18 3,95
@ SERVEERPINCET - roestvrijstaal
@® SERVING PINCER - stainless steel
@® PINCETTE - inox
@ SERVIERPINZETTE - CNS
No. Lem EURO
016.002 29 8,45
@ SERVEERPINCET - kunststof, hittebestendig
@® SERVING PINCER - plastic, heat resistant
@® PINCETTE - plastique, résistant température chaud
® SERVIERPINZETTE - Kunststoff, hitze bestéindig
No. Lem EURO
016.003 29 2,80
@ SERVEERTANG - roestvrijstaal, met

hittebestendig kunststof handvat
@® SERVING TONG - stainless steel, with heat resistant plastic

handle
® PINCE A SERVICE - inox, avex poignée plastique résistant

température chaud
® SERVIERZANGE - CNS, mit Kunststoff Griff hitze besténdig
No. Type Lem EURO
125.110 A 24 3,25
No. Type Lcm EURO
125.112 B 24 3,25
No. Type L cm EURO
125.114 C 24 3,25
No. Type Lem EURO
125.116 D 24 3,25

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT




@ IJSBLOKJESTANG - roestvrijstaal
® ICE TONG - stainless steel

@® PINCE A GLACE - inox

® EISWURFELZANGE - CNS

EURO

No. Lcm

5,15

893.094 18

@ IJSBLOKJESTANG - roestvrijstaal
® ICE TONG - stainless steel

@® PINCE A GLACE - inox

@© EISWURFELZANGE - CNS

EURO

No. Lcm

1,50

744.015 18

@ IJSBLOKJESTANG - roestvrijstaal
® ICE TONG - stainless steel

@® PINCE A GLACE - inox

@®© EISWURFELZANGE - CNS

EURO

No. Lcm

1,40

085.042 18

@ SUIKERTANG - roestvrijstaal
® SUGAR TONG - stainless steel

@® PINCE A SUCRE - inox

@ ZUCKERZANGE - CNS

EURO

No. Lem

5,65

893.071 13

@ CAKETANG - roestvrijstaal
@® CAKE TONG - stainless steel
@® PINCE A GATEAUX - inox

® GEBACKZANGE - CNS

EURO

No. Lcm

5,15

893.031 18

@ SERVEERTANG - roestvrijstaal
@® SERVING TONG - stainless steel

@® PINCE A SERVICE - inox

@ SERVIERZANGE - CNS

EURO

No. Lcm

4,75

725.010 22

@ SERVEERTANG - roestvrijstaal
® SERVING TONG - stainless steel

@® PINCE A SERVICE - inox

@ SERVIERZANGE - CNS

EURO

No. Lem

7,25

725.015 32
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@ SERVEERTANG - roestvrijstaal
® SERVING TONG - stainless steel

N - D @® PINCE A SERVICE - inox
f___.-dh“—n-‘ﬁﬁ"—--;—-—'-""' “\\'___ | ®© SERVIERZANGE - CNS
f__..-j»‘* ' No. Lem EURO
' - 015.003 22 5,70
. -
@ SERVEERTANG - roestvrijstaal
@® SERVING TONG - stainless steel
@® PINCE A SERVICE - inox
@© SERVIERZANGE - CNS
No. Lcm EURO
015.010 33 10,50
@ SERVEERTANG - roestvrijstaal, met afgeronde
randen voor goede greep en met ingebouwde
veer
@® SERVING TONG - stainless steel, with scalloped edges
providing excellent grip, with spring in hcndi)e
@® PINCE A SERVICE - inox, avec des manches faciles de tenir
et avec ressort encastré
® SERVIERZANGE - CNS, mit handgerechten Griffen und
eingebauter Feder
No. Lcm EURO
560.023 23 2,95
560.030 30 3,95
560.040 40 4,95
@ SERVEERTANG - roestvrijstaal, met
hittebestendig kunststof handvat
@® SERVING TONG - stainless steel, with heat resistant plastic
handle
@® PINCE A SERVICE - inox, avex poignée plastique résistant
température chaud
® SERVIERZANGE - CNS, mit Kunststoff Griff hitze besténdig
No. kleur/color/couleur/Farbe Lem EURO
125.120 zwart/black/noir/schwarz 25 3,45
125.121 blauw/blue/bleu/blau 25 3,45
125.122 bruin/brown/brun/braun 25 3,45
125.123 wit/white/blanc/weiss 25 3,45
125.124 groen/green/verf/grﬁn 25 3,45
125.125 rood/red/rouge/rot 25 3,45
125.130 zwart/black/noir/schwarz 30 4,15
125.131 blauw/blue/bleu/blau 30 4,15
125.132 bruin/brown/brun/braun 30 4,15
125.133 wit/white/blanc/weiss 30 4,15
125.134 groen/green/vert/griin 30 4,15
125.135 rood/red/rouge/rot 30 4,15
@ SERVEERTANG - kunststof, met afgeronde
randen voor goede greep
@® SERVING TONG - plastic, with scalloped edges providing
excellent grip
@® PINCE A SERVICE - plastique, avec des manches faciles de
tenir
@ SERVIERZANGE - Kunststoff, mit handgerechten Griffen
No. kleur/color/couleur/Farbe Lem EURO
072.016 wit/white/blanc/weiss 23 1,95
072.017 zwart/black/noir/schwarz 23 1,95
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@ BUFFETSERVEERGEREI - roestvrijstaal
® BUFFET SERVING FLATWARE - stainless steel
@® COUVERT DE BUFFET - inox

@ BUFFET-SERVIERBESTECK - CNS

SERVING PRO

EURO |No. N E F D Lem
590 |969.702 A sauslepel sauce ladle cuilliére & sauce Saucenloffel 29
6,25 |969.703 B soeplepel soup ladle louche Suppenloffel 31
6,25 |969.704 C schuimspaan skimmer ecumoire Schaumlsffel 34
4,95 | 969.705 D vleesvork meat fork grappin Fleischgabel 33
5,40 | 969.706 E bakspaan slotted turner pelle ajouree Backschaufel 31
5,65 969.707 F pureestamper potato masher pilon & pommes de terre  Kartoffelstampfer 30
5,30 |969.708 G serveerlepel serving spoon cuilliere & légumes Gemiselsffel 33
555 969.709 H serveerlepel geperf.  serving spoon perf. cuilliere perforé Servierlsffel perf. 33
575 969.710 I spaghettilepel spaghetti spoon cuilliére & spaghetti Spaghettilsffel 29
3,95 [969.725 J garde whisk fouet Rihrbesen 25
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@ BUFFETSERVEERGEREI - roestvrijstaal, zware hoogwaardige kwaliteit
@® BUFFET SERVING FLATWARE - stainless steel, high quality stainless steel
@® COUVERT DE BUFFET - inox, qualitée plus fort vénérable
® BUFFET-SERVIERBESTECK - CNS, schwere hochwertigen CNS Ausfishrung
CASINO PLUS
No. N E F D Lem EURO
767.201 A bakspaan turner spatula Pfannenwender 31 8,95
767.202 B serveerlepel - groot serving spoon - large cuilliére & légumes - grand ~ Servierldffel - gross 29 8,95
767.204 C serveerlepel geperf.  serving spoon perf. cuilliere perforé Servierlsffel perf. 29 9,50
767.205 D serveervork serving fork foutchette de portion Serviergabel 30 9,25
767.206 E sauslepel sauce ladle cuilliére & sauce Saucenloffel 19 9,65
767.207 F serveerlepel - klein serving spoon - smalll cuilliére & légumes - pefit  Servierloffel - klein 23 6,95
767.208 G saladevork - klein salad fork - small fourchette & salade - petit  Salatgabel - klein 23 6,95
767.209 H soeplepel soup ladle louche Suppenlsffel 31 16,30
767.212 I Chdfing lepel - dicht  Chafing spoon - closed Chdfing cuilliére - fermé ~ Chafing-Loffel - geschlossen 35 9,80
767.213 J  Chadfing lepel - open  Chafing spoon - slotted Chafing cuilliére - encoché  Chafing-Loffel - geschlitzt 85 9,95
767.214 K spaghetti serveerlepel spaghetti serving spoon cuilliére & spaghetti Spaghetti-Servier-Loffel 31 13,80
767.215 L vleeswarenvork cold meat vork fourchette & charcuterie Fleischgabel 21 3,75
767.216 M pasta serveertang pasta tong tong de pétes Pastazange 24 9,80



@ BUFFETSERVEERGEREI - roestvrijstaal
® BUFFET SERVING FLATWARE - stainless steel
@® COUVERT DE BUFFET - inox

@ BUFFET-SERVIERBESTECK - CNS

EURO |No. Type Lem
1,95 [033.561 A 28
1,95 [033.562 B 28
2,20 [033.563 C 33
1,95 [033.564 D 28

@ PORTIONEERLEPEL - kunststof, platte bodem
@® PIZZA LADLE - plastic, flat bottom

@® LOUCHE A PIZZA - plastique, fond plat

@© SCHOPFLOFFEL - Kunststoff, Flachboden

EURO  [No. D cm d Lcm

8,25 935114 10 15 27

WESTMARK

@ SCHUIMSPAAN - kunststof teflon,
hittebestendig

@® SKIMMER - plastic teflon, heat resistant
® I'ECUMOIRE“- plastique teflon, résistant température chaud
@ SCHAUMLOFFEL - Kunststoff teflon, hitze bestindig

EURO |No. @ cm Lcm

2,75 |016.006 12 33

@ PIZZASCHEP - roestvrijstaal, kunststof greep
® PIZZA PEEL - stainless steel, plastic handle

@® PELLE A PIZZA - inox, manche plastique

@ PIZZASCHAUFEL - CNS, Kunststoff Griff

EURO |No. cm
23,35 |935.105 22x18
23,25 |935.106* 22x18 K o T e

* geperforeerd/perforated/perforé/perforiert

@ PIZZASCHEP - roestvrijstaal, kunststof greep
® PIZZA SHOVEL - stainless steel, plastic handle

@® PELLE A PIZZA - inox, manche plastique

@ PIZZASPACHTEL - CNS, Kunststoff Griff

EURO |No. cm
11,75 [935.115 12x15
13,30 [935.116* 12x15

* geperforeerd/perforated/perforé/perforiert
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@ SAUSLEPEL - roestvrijstaal
® SAUCE LADLE - stainless steel
@® CUILLERE A SAUCE - inox

@ SAUCENLOFFEL - CNS

No. Type O cm Lem EURO
140.030 A 45 14 4,40
140.031 B 5 15 4,55
@ SAUSLEPEL GEBOGEN STEEL - roestvrijstaal

@® SAUCE LADLE SIDE-KINKED HANDLE - stainless steel

® CUILLERE A SAUCE INCURVEE - inox

@ SAUCENLOFFEL GEBOGEN HEFT - CNS

No. D cm Lcm EURO
140.032 4,7 17 3,95
@ SAUS/DRESSINGLEPEL - roestvrijstaal

@® SAUCE SPOON - stainless steel

@® CUILLERE A SAUCE - inox

@© SAUCENLOFFEL - CNS

No. D cm Lecm EURO
720.400 4 26 2,95
@ SAUSLEPEL - roestvrijstaal, naadloos

@® SAUCE LADLE - stainless steel, seamless

@® CUILLERE A SAUCE - inox, sans couture

@®© SAUCENLOFFEL - CNS, einem Stiick

No. Type D cm Lem EURO
725.005 A 5 27 4,85
725.006 B 6 27 5,25
@ BEDRUIPLEPEL - roestvrijstaal, naadloos

@® BASTING SPOON - stainless steel, seamless

@® CUILLERE A ARROSER - inox, sans couture

@® BRATEN- UND GIESSLOFFEL - CNS, einem Stiick

No. cm Lem EURO
893.011 10,5x7 41 6,95
@ LEPELHOUDER - roestvrijstaal

@® CUTLERY REST - stainless steel

@® REPOSE CUILLERE - inox

@ BESTECK-ABLAGE - CNS

No. cm EURO
125.015 5(H)x27x11 7,95
@ LEPELHOUDER - roestvrijstaal

@® CUTLERY REST - stainless steel

@® REPOSE CUILLERE - inox

@ BESTECK-ABLAGE - CNS

No. Type cm EURO
145.101 A 18(H)x12x10 6,95
145.102 B 21(H)x19x10 8,95
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@ OPSCHEPLEPEL - roestvrijstaal, naadloos
@® LADLE - stainless steel, seamless

@® LOUCHE - inox, sans couture

@© SCHOPFLOFFEL - CNS, aus einem Stiick

EURO  |No. QD cm Lit. Lcm
4,75 |720.404 5 0,04 33
5,35 |720.405 6,5 0,08 34
7,25 |720.407 8 0,12 38
7,95 |720.408 9 0,20 42
8,25 |720.409 10 0,25 45

11,50 [720.411 12 0,50 50

13,75 |720.413 14 0,75 53

17,95 |720.415 16 1,00 58

18,45 [720.416 18 1,50 61

22,50 |700.200 20 2,00 50

@ OPSCHEPLEPEL - roestvrijstaal, geperforeerd
® LADLE - stainless steel, perforated

@® CUILLERE A ARROSER - inox, perforée

@ SCHOPFLOFFEL - CNS, perforiert

EURO |No. D cm Lit. Lcm
8,35 [720.435 8 0,13 32
8,70 [720.436 10 0,25 37

@ SCHUIMSPAAN - roestvrijstaal, naadloos
@® SKIMMER - stainless steel, seamless

@® ECUMOIRE - inox sans couture

@ SCHAUMLOFFEL - CNS, aus einem Stiick

EURO  |No. D cm Lcm
4,30 |720.421 8 34
4,95 |720.423 10 39
5,75 |720.425 12 45
7,30 |720.427 14 50
9,95 [720.429 16 56

12,25 |720.430 18 58
5,65 [725.112* 12 35

* korte steel/short handle/poignée court/kurzen Griff
@ BAK-/VISSPAAN - roestvrijstaal, naadloos
@® FISH LIFTER - stainless steel, seamless
@® PELLE A POISSONS - inox, sans couture
® FISCHHEBER - CNS, aus einem Stiick
EURO | No. bladmaat/scoop  Type
palette/Schaufel cm

10,25 [893.001 14x11 glad/without perforation

sans perforation/ohne Perforation

10,95 [893.002 14x11 met perforatie/with perforation

avec perforcxﬁon/ mit Perforation
@ OPHANGBEUGEL - roestvrijstaal
@® KITCHEN TOOL RACK - stainless steel
@ PENDERIE DE CUISINE - inox
® KELLENHALTER - CNS

EURO |No. Lecm

8,50 [700.530 55
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@ OPSCHEPLEPEL - roestvrijstaal, naadloos, non-drip
® LADLE - stainless steel, seamless, non-drip

® LOUQHE -"inox, sans couture, anti-goutte
@ SCHOPFLOFFEL - CNS, aus einem stiick, nicht-tropf

No. D cm Lit. Lcm EURO
720.440 5 0,030 27,0 4,70
720.441 6 0,050 29,0 5,45
720.442 7 0,080 30,0 6,15
720.443 8 0,125 32,0 7,35
720.444 9 0,150 33,5 8,20
720.445 10 0,250 35,0 8,45
720.446 12 0,350 36,5 11,95

@ OPSCHEPLEPEL - roestvrijstaal, geperforeerd
@® LADLE - stainless steel, perforated

® CUILLERE A ARROSER - inox, perforée

@ SCHOPFLOFFEL - CNS, perforiert

No. & cm Lem EURO
720.431 9 30 7,45
720.433 11 32 8,50

@ ETENSTAMPER - roestvrijstaal
@® POTATO MASHER - stainless steel
@® PILON A POMMES DE TERRE - inox
@ KARTOFFELSTAMPFER - CNS

No. Lcm EURO
969.707 30 5,65
969.010 21 3,35

@ ETENSTAMPER - roestvrijstaal, zware uitvoering
@® POTATO MASHER - stainless steel, heavy quality

® PILON A POMMES DE TERRE - inox, extra-fort

® KARTOFFELSTAMPFER - CNS, schwere Ausfishrung

No. Lem EURO
894.026 58 13,75
894.027 77 18,95

@ SLEUTELHANGER - set bestaand uit garde,
bakspaan, schuimspaan, lepel en sauslepel

@® KEY-RING - set of whisk, turner, skimmer, spoon and ladle

@® PORTE CLES - set & fouet, pelle, ecumoire, cuillére et
cuillére & saus

@® SCHLUSSELRING - Satz von Rishrbessen, Heber,
Schaumlsffel, Loffel und sausenlsffel

No. EURO

140.045 4,50

@ SLEUTELHANGER - ca. 8 cm
® KEY-RING - approx. 8 cm

@® PORTE CLES - env. 8 cm

@ SCHLUSSELRING - ung. 8 cm

No. Type EURO
969.003 A garde/whisk/fouet/Rihrbesen 0,65
720.455 B bakspaan/lifter/pelle/Heber 0,75
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@ GARDEN - roestvrijstaal, in doos
® WHISKS - stainless steel, in box

@® FOUETS - inox, en boite

@ RUHRBESEN - CNSS, in Schachtel

EURO |No. Lem
14,95 [969.001 20/25/30
@ GARDE - roestvrijstaal, exira lang
@® POT WHISK - stainless steel, extra long
@® FOUET A MARMITE - inox, longueur spéciale
@ KESSELBESEN - CNS, extra lang
EURO | No. Lcm draad/wire/fil/draht @ mm
33,50 |022.020 95 2,5
42,00 [022.021 135 3,0
@ EIWIT/SLAGROOMGARDE - roestvrijstaal,
7 draads, met ophangoog
@® CHEFS WHISK - stainless steel, 7 wires, with eye ring
® FOUET - inox, 7 fils, avec oeillet
@ RUHRBESEN - CNS, 7 Dréhte, mit Ose
EURO |No. Lecm
4,95 |969.325 25
525 |969.330 30
@ GARDE - roestvrijstaal, met ophangoog
® CHEFS WHISK - stainless steel, with eye ring
® FOUET - inox, avec oeillet
@® RUHRBESEN - CNS, mit Ose
BUDGET LINE
EURO |No. Lem
2,95 [969.080 25
3,25 [969.081 30
3,95 [969.082 I
4,50 |969.083 45
@ GARDE - roestvrijstaal, met anti-slip greep
@® CHEFS WHISK - stainless steel, with anti-slip handle
@® FOUET - inox, avec poignée anti-crispation
@ RUHRBESEN - CNS, mit rutschfesten Griff
EURO |No. Lecm
9,95 110.001 25
11,50 [110.002 30
12,00 [110.003 85
12,95 110.004 40
15,65 110.005 45
16,50 [110.006 50
@ GARDE - roestvrijstaal, flexibel,
12 draads, met ophangoog
® CHEFS WHISK - stainless steel, flexible, 12 wires, with eye
ring
@® FOUET - inox, souples, 12 fils, avec oeillet
@ RUHRBESEN - CNS, elastisch, 12 Drahte, mit Ose
EURO |No. Lecm
4,60 |969.601 25
4,95 |969.602 30
550 |969.603 35
595 |969.604 40
6,35 |969.605 45
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@ GARDE - roestvrijstaal, met ophangoog
@® CHEFS WHISK - stainless steel, with eye ring
® FOUET - inox, avec oeillet
@ RUHRBESEN - CNS, mit Ose
No. Lecm Type EURO
969.720 20 A 3,75
969.725 25 A 3,95
969.730 30 A 4,25
969.830 30 B 6,25
Type A: 7 draden van 1,4 mm |Type B: 8 draden van 2,3 mm 969.835 35 B 6,95
7 wires of 1,4 mm 8 wires of 2,3 mm 969.840 40 B 7,25
7 fils de 1,4 mm 8 fils de 2,3 mm 969.845 45 B 7,95
7 Dréhte von ],4 mm 8 Drdhte von 2,3 mm 969.850 50 B 875
969.855 55 B 9,95
969.860 60 B 10,45
@ GARDE - roestvrijstaal, 8 draads, met ABS
antislip greep
® CHEFS WHISK - stainless steel, 8 wires, with ABS
anti-slip handle
® FOUETS - inox, 8 fils, avec poignée ABS antidérapant
@ RUHRBESEN - CNS, 8 Drdhte, mit rutschfesten Griff aus ABS
No. Lem EURO
969.040 26 3,45
969.041 31 3,95
969.042 36 4,25
969.043 41 4,95
969.044 46 5,95
969.045 51 6,75
@ GARDE - roestvrijstaal, 11 draads,
hittebestendig kunststof antislip handvat,
noppen voor betere grip
® WHISK - stainless steel, 11 wires, heat resistant plastic anti-slip
handle, nubs for sure grip
@® FOUETS - inox, 11 fils, poi(?née plastique antidérapant
résistant température chaud, goujons pour une meilleure
adhérence
@ RUHRBESEN - CNS, 11 Drahte, hitzebestéindige Anti-Rutsch
Kunststoff Griff, Nieten fiir besseren Halt
No. Lem EURO
721.930 25 11,25
721.931 30 13,00
721.932 35 14,95
721.933 40 16,95
721.934 45 17,50
@ GARDE - roestvrijstaal, 6 draads, dikkere
= draden, hittebestendig kunststof antislip
- = handvat, noppen voor betere grip
// I ® WHISK - stainless steel, 6 wires, thicker wires, heat resistant
%/’ - plastic anti-slip handle, nubs for sure grip
B\ @® FOUETS - inox, 6 fils, fils plus épais, poignée plastique
— antidérapant résistant température chaud, gou|ons pour
B ~ une meilleure adhérence
- - 5;_? @ RUHRBESEN - CNS, 6 Drdhte, dickere Dréhte, hitzebestindige
= ——— 37 Anti-Rutsch Kunststoff Griff, Nieten fur besseren Halt
i ' : No. Lem EURO
L ——=a=— Y 721.950 25 10,75
= P 721.951 30 11,70
= 721.952 35 12,70
721.953 40 13,95
721.954 45 15,35
721.956 50 17,50
721.957 55 18,75
721.958 60 19,95
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@ FRITUURSCHEP - roestvrijstaal
@® CHIPS SHOVEL - stainless steel

@® ECUMOIRE A FRITURE - inox

@ FRITURESCHAUMLOFFEL - CNS

EURO |No. O cm Lem
3,85 [894.003 10 30
4,75 |894.004 12 32
595 |894.005 14 45
6,95 [894.101 16 45
8,95 [894.007 18 50
9,95 [894.008 20 50

12,25 [894.009 22 50

13,25 [894.010 24 52

@ SCHUIMSPAAN - roestvrijstaal
® SKIMMER - stainless steel

@® ECUMOIRE A FRITURE - inox

@ BACK- UND SCHAUMKELLE - CNS

EURO |No. @ cm Lcm

950 [142.041 16 47
12,50 [142.043 20 47
15,50 142.044 24 53
18,95 [142.045 28 53

@ VETSPAAN - roestvrijstaal
@® FAT SKIMMER - stainless steel
@® ECUMOIRE A GRAS - inox

® FETTSCHAUMLOFFEL - CNS

EURO |No. D cm Lecm

27,00 |893.080 15 53
- met zeer fijn gaas - fine/fine mesh
- toile métc:"ique fine/fine - Gaze fein/fein

@ KRUIMSCHEP - roestvrijstaal, dubbel gaas,
extra fijn

@® CRUMB SCOORP - stainless steel, double mesh, fine/fine

@® ECUMOIRE A FRITURE - inox, treillis double, fin/fin

@ FRITURE-KRUMENSCHAUFEL - CNS, Doppelgaze fein/fein

EURO |No. @ cm Lcm

12,50 |894.045 20 51

@ FRITUURSCHEP - roestvrijstaal
@® CHIPS SHOVEL - stainless steel

@® ECUMOIRE A FRITURE - inox

@ FRITURESCHAUMLOFFEL - CNS

EURO |No. cm Lem

13,50 |894.012 20x20 55
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@ VOGELNESTBAKLEPEL - vertind
@® NESTING BASKET SET - tinned

@ NID A FRITURE - fil d’acier étamé

@ NESTBACKLOFFEL - verzinnt

No. Lecm @ cm EURO
022.018 34 8 4,50
022.002 37 10 6,50

@ STAALBORSTEL - gehard draad
@® STEEL BRUSH - hardened

@® BROSSE A FIL METALLIQUE - fil trempé
@© DRAHTBURSTE - Draht gehértet

No. Lcm L cm borstel/brush/brosse/Birste EURO
803.001 28 15 1,55

@ STAALBORSTEL - met schraper

@® STEEL BRUSH - with scraper

@® BROSSE A FIL METALLIQUE - avec racloir
@© DRAHTBURSTE - mit Schaber

No. Lcm L cm borstel/brush/brosse/Birste EURO
041.035 29 12 10,95

@ OPPAKHAAK - roestvrijstaal

@® RANGE RING HOOK - stainless steel

@® TISONNIER - inox

@® KUCHENHERDPLATTENRINGHAKEN - CNS
No. Lecm EURO
894.110 48 5,50

@ DECORATIEGROEN - kunststof
@® DECORATION GREEN - plastic

@® VERDURE DECORATION - plastique
@® DEKORATIONSGRUN - Kunststoff
No. Lem doos/box/boite/Karton EURO
828.001 30 10 stuks/10 pcs./10 Stisck 25,00

@ DECORATIEGROEN "SLABLAD" - kunststof
@® DECORATION GREEN "SALAD" - plastic

@® VERDURE DECORATION "SALADE" - plastique
@® DEKORATIONSGRUN "SALAT" - Kunststoff

No. cm doos/box/boite/Karton EURO
828.010 18x12 16 stuks/16 pcs./] 6 Stisck 11,50
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@ FRITES-ZAKJES STANDAARD
® FRENCH FRY PAPER BAG HOLDER
@® PRESENTOIR A SACHETS DE POMMES FRITES
©® POMMES-FRITES-TUTENSTANDER

EURO

vitvoering/execution

No. Type cm
exécution/Ausfuhrung

5,75

19,50

894.040 A 23(H)x13x11 rvs/stainless steel

inox/CNS

895.085 B 25(H)x16x10 aluminium

@ FRITES-TRECHTER - universeel model, zowel
links als rechtshandig

@® CHIPS BAGGER - universal model, for both left or
righthanded

@® ENTONNOIR DE POMMES FRITES - modeéle universal,
pour tous les deux gauchers ou droitiers

(@ POMMES-FRITES TRICHTER - Universal modell, fir beide
links- oder rechtshéndig

EURO

greep/handle  uitvoering/execution

No. Type
poignée/Griff L cm exécution/Ausfuhrung

10,95

5,25

720.305 A 14 rvs/stainless steel
inox/CNS
kunststof/plastic

plastique/Kunststoff

072.015 B 11

@ PEPER/ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal
® PEPPER/SALTSHAKER - stainless steel

@® POIVRIERE/SALIERE - inox

(@ PFEFFER/SALZSTREUER - CNS

EURO |No. D cm H cm
1,95 [966.050 o) 8
@ KAASSTROOIER - roestvrijstaal
® CHEESE SHAKER - stainless steel
@® POUDREUSE A FROMAGE - inox
@® KASESTREUER - CNS
EURO |No. O cm Hcm
1,95 |966.051 6 8

@ POEDERSUIKERSTROOIER - roestvrijstaal
® POWDERED SUGAR POURER - stainless steel

@® SAUPOUDREUSE - inox

@ PUDERZUCKERSTREUER - CNS

EURO

No. D cm Hcm

2,95

966.052 6 8

@ PEPER & ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal
@® SALT & PEPPERSHAKER - stainless steel

@® POIVRIERE & SALIERE - inox

® PFEFFER & SALZSTREUER - CNS

EURO  |[No. Type Jcm Hcm
5,45 |705.085 S 7 18
5,45 |705.086 P 7 18
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@ PEPERSTROOIER - aluminium met schroefdop
@® PEPPER SHAKER - aluminium with screw cap

@® POIVRIERE - aluminium avec couvercle vissable

@ PFEFFERSTREUER - Aluminium mit Schraubdeckel

No. D cm Hcm EURO
833.002 7 14 2,25

@ ZOUTSTROOIER - aluminium met schroefdop
@® SALT SHAKER - aluminium with screw cap

@® SALIERE - aluminium avec couvercle vissable

@ SALZSTREUER - Aluminium mit Schraubdeckel

No. D cm Hcm EURO
833.001 8 19 4,25

@ ZOUTSTROOIER - roestvrijstaal met schroefdop
@® SALT SHAKER - stainless steel with screw cap

@® SALIERE - inox avec couvercle vissable

@ SALZSTREUER - CNS mit Schraubdeckel

No. D cm Hcm EURO
833.010 8 17 6,75

@ FRITESSCHEP - roestvrijstaal, opstaande rand
@® CHIPS SHOVEL - stainless steel, lifted edge

@® PELLE A FRITURE - inox, bord élevé

@© FRITURE SCHAUMLOFFEL - CNS, Rand emporstehend

No. schep/scoop gaas/mesh EURO
pelle/Schaufel cm toile/Gaze

894.015 20x17 enkel/single/simple/einzel 10,75

894.016 20x17 dubbel/double/double/doppelt 13,75

@ FRITUURMAND - roestvrijstaal, conisch model
@® CHIPS BASKET - stainless steel, conical type

® CASSEROLE A FRITURE - inox, type conique

@ FRITURE KORB - CNS, konisch

No. O cm Hcm EURO
894.017 20 14 18,50
894.018 22 14 21,50
894.019 24 15 27,00
894.020 26 16 31,00
894.021 28 16 35,00
894.022 30 18 39,00
894.023 32 20 45,00
894.024 34 22 49,00

@ FRIKANDELLENSNIJDER - roestvrijstaal
@® FRIKANDEL CUTTER - stainless steel

@® COUPE FRICADELLE - inox

@ FRIKANDELLENSCHNEIDER - CNS

No. H cm Lem EURO
899.060 10 20 6,95
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@ FRITES/VLEESBAK - aluminium

@® CHIPS/MEAT TRAY - aluminium

@® BAC A VIANDE/BAC A FRITES - aluminium
@® POMMES-FRITES/FLEISCHMULDE - Aluminium

EURO |No. cm

15,95 1030.100 9(H)x50x30

@ FRITES LEKBAK - aluminium, afneembare
lekbak

@® FRENCH FRY DRIPPING TRAY - aluminium, detachable drip
tray

@® EGOUTTOIR POMMES FRITES - aluminium, bac détachable
@ POMMES-FRITES-SEIHER - Aluminium, abnehmbare

Auffangpfanne
ECONOMY
EURO  |No. Hcm D cm
17,95 |030.150 15 41

@ FRITES LEKBAK - aluminium, afneembare
lekbak

@® FRENCH FRY DRIPPING TRAY - aluminium, detachable drip
tray

@® EGOUTTOIR POMMES FRITES - aluminium, bac détachable

® POMMES-FRITES-SEIHER - Aluminium, abnehmbare
Auffangpfanne

EURO |No. Hcm D cm

53,00 [078.001 21 40

@ FRITES LEKBAK - roestvrijstaal, afneembare
lekbak

@® FRENCH FRY DRIPPING TRAY - stainless steel, detachable
drip tray

@® EGOUTTOIR POMMES FRITES - inox, bac détachable

@ POMMES-FRITES-SEIHER - CNS, abnehmbare
Auffangpfanne

EURO |No. Hcm D cm

28,50 |705.300 14 41

@ SERVEER FRITES-LEKBAK - roestvrijstaal,
afneembare lekbak

@® SERVING FRENCH FRIES DRIPPING TRAY - stainless steel,

detachable drip tray
@ SERVIR EGOUTTOIR POMMES FRITES - inox, bac
détachable
@ SERVIER POMMES-FRITES-SEIHER - CNS, abnehmbare
Auffangpfanne
EURO | No. Hcm < cm
19,75 125.225 10 26
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@ FRITUURVETFILTERS
- door de ongeévenaarde filterkwaliteit langere
gebruiksduur van vet of olie
- bestand tegen temperaturen tot 180°C
- eenvoudig, in enkele seconden te reinigen met
vitsluitend heet water
@® FRYER FAT FILTERS
- the unparalelled filtering quality ensures a far longer life
span of the fat or oil used
- can be used with temperatures up to 180°C
- easE to clean in a few seconds with hot water only

® FILTRE A HUILE
- permet de prolonger considérablement la durée de I'huile
- résistant aux températures jusqu’a 180°C
- neftoyage trés simple: refourner le filtre et rincer & eau
chaude sans aucun détergent
@ OLFILTER
- verléngert ansehnlich die Lebensdauer des Fritierfetts
® einsetzgi)qr bei Temperaturen bis 180°C
- warmes Wasser, ohne irgend welches Reinigungsmittel,
geniigt um den Filter innerhalb von einigen Sekunden
problemlos zu reinigen

problemlos zu reinigen
TYPE A
No. cm filt. EURO
909.001  28x23 99,00
“1909.005 - vervangingsfilter - replacement filter 81,00
- filtre de rechange - Ersatzfilter
TYPE B
No. cm filt. EURO
909.002  40x23 115,00
909.006 - vervangingsfilter - replacement filter 94,00
- filtre de rechange - Ersatzfilter
TYPE C
No. & cm EURO
909.003 36,5 128,00
909.007 - vervangingsfilter - replacement filter 98,00
- filtre de rechange - Ersatzfilter
TYPE D
No. cm filt. EURO
909.004  30x30 129,00
909.008 - vervangingsfilter - replacement filter 110,00
- filtre de rechange - Ersatzfilter
@ VETOPVANG-TRANSPORTEMMER
roestvrijstaal, met deksel, maatverdeling en
speciale handgrepen
@® GREASE COLLECTOR AND CONVEYOR - stainless steel,
graduated, with cover and special grips
® RECIPIENT DE GRAS ET SEAU DE TRANSPORT - inox,
gradué et avec couvercle et des poignées speciales
®© FETTAUFFANG-TRANSPORTEIMER - CNS, mit
18”0 Massangabe, Deckel und speziellen Griffen
No. Lit. Hem EURO
820.017 17 32 175,00
@ VETFILTER-HOUDER - roestvrijstaal
@® GREASE FILTER CONE RACK - stainless steel
@® PORTE FILTRE A L'HUILE - inox
®© OLFILTERHALTER - CNS
No. EURO
894.002 8,65
@ VETFILTER - econoline, hittebestendig
@® GREASE FILTER CONE - econoline, heat resistant
@® FILTRE A HUILE - éconoline, résistant & la chaleur
@ FRITURE-OLFILTER - Econoline, hitzebestéindig
No. EURO
042.001 10x 50 stk./pcs./pcs./Stk. 195,00
042.002 50 stk./pcs./pes./Stk. 20,50
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@ OPLEGZEEF - vertind met dubbel gaas, houten
steel en beschermbeugel

® BOV\QL STRAINER - tinned double mesh, wooden grip, with
guar

@® PASSOIRE DEMI-SPHERIQUE - étamé, toile métallique
double, avec croisillons de protection, manche bois

@®© GROSSKUCHENSIEB - verzinnt, Doppelgaze, Holzstiel mit

Schutzbiigel
EURO |No. QD cm
15,95 |142.033 30
18,75 |142.034 85

@ OPLEGZEEF - roestvrijstaal, met dubbel gaas en
beschermbeugel

@® BOWL STRAINER - stainless steel, double mesh, with guard

@® PASSOIRE DEMI-SPHERIQUE - inox, toile métallique
double, avec croisillons de protection

@®© GROSSKUCHENSIEB - CNS, Doppelgaze, mit Schutzbiigel

EURO |No. D cm

25,75 022.012 26

@ OPLEGZEEF - roestvrijstaal, enkel gaas, met
beschermbeugel

@® BOWL STRAINER - stainless steel, single mesh with guard
@® PASSOIRE DEMI-SPHERIQUE - inox, toile métallique

simple, avec croisillons de protection

@© GROSSKUCHENSIEB - CNS, mit Schutzbiigel und Holzstiel

EURO |No. D cm

21,50 [022.010 26
7,50 [022.011 26 - losse inzetzeef voor 022.010
- spare strainer insert for 022.010
- tamis seul pour 022.010
- Ersatzsiebeinsatz fir 022.010

@ OPLEGZEEF - roestvrijstaal, extra diep met
beschermbeugel

@® BOWL STRAINER - stainless steel, deep model with guard
@® PASSOIRE DEMI-SPHERIQUE - inox, avec croisillons de

protection
@© GROSSKUCHENSIEB - CNS, mit Schutzbiigel, extra tief
EURO | No. D cm
10,75 |720.531 19
15,50 |720.532 25

@ OPLEGZEEF - vertind met dubbel gaas, houten
steel en beschermbeugel

® BOV\(/:lL STRAINER - tinned double mesh, wooden grip, with
guar

@® PASSOIRE DEMI-SPHERIQUE - etamé, toile métallique
double, avec croisillons de protection

@®© GROSSKUCHENSIEB - verzinnt, Doppelgaze, Holzstiel mit

Schutzbiigel
EURO  |No. QD cm
8,75 [142.031 23
9,95 [142.032 26
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@ PASSEERZEEF - vertind
® BOWL STRAINER - tinned
@ PASSOIRE - étamé

@®© PASSIERSIEB - verzinnt

< _ No. QD cm EURO
— — | |839.001 12 1,20
T Y| [839.002 14 1,50
1 839.003 16 1,80
) 839.004 18 2,25
\ 839.005 20 2,45
. 842.001 22 3,20
S 3
, -
\\ "~/ |HOUTEN STEEL/WOODEN GRIP
MANCHE BOIS/HOLZSTIEL
No. & cm EURO
842.002 26 8,25
@ PASSEERZEEF - roestvrijstaal
. &£ @® BOWL STRAINER - stainless steel
> ® PASSOIRE - inox
@ PASSIERSIEB - CNS
No. QD cm EURO
966.116 16 3,85
966.118 18 4,80
966.120 20 5,75
966.122 22 6,75
966.124 24 7,25
966.126 26 7,95
@ PASSEERZEEF - vertind met dubbel gaas, houten
steel
@® BOWL STRAINER - tinned double mesh, wooden grip
@® PASSOIRE - étamé, toile métallique double, manche bois
@ PASSIERSIEB - verzinnt, mit Doppelgaze, Holzstiel
No. Jcm EURO
142.021 16 3,25
142.023 20 4,40
@ SAUS/BOUILLONZEEF - roestvrijstaal gaas
® BOUILLON/SAUCE STRAINERS - stainless steel mesh
@® PASSE-SAUCE - toile métallique inox
@ SAUCENSIEB - Metallgaze aus CNS
No. QD cm EURO
, 720.501 8 1,30
18’10 720.502 10 1,70
‘ S —— 720.503 12 2,95
g 720.505 15 3,95
720.506 18 5,20
720.507 20 6,25
@ SAUS/PUNTZEEF - roestvrijstaal gaas
@® SAUCE/CONICAL STRAINERS - stainless steel mesh
— N @® PASSOIRE A SAUCE - foile métallique inox
e @ SPITZ-GAZESIEB - Metallgaze aus CNS
No. D cm EURO
720.511 8 1,30
18’10 720.512 10 1,70
‘ 720.513 12 2,95
720.515 15 3,95
720.516 18 5,20
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@ PUNTZEEF - roestvrijstaal

@® CONICAL STRAINER - stainless steel
@® CHINOIS - inox

@ SPITZSIEB - CNS

EURO |No. O cm
5,45 |085.080 18
6,50 |085.082 22
8,50 [085.084 26

@ PUNTZEEF - roestvrijstaal

@® CONICAL STRAINER - stainless steel
@ CHINOIS - inox

@ SPITZSIEB - CNS

EURO |No. @ cm
7,50 [064.001 10
7,90 1064.002 14

12,95 [064.003 18

14,50 [064.004 23

19,25 [064.005 25

21,00 |064.006 27

20,75 |064.010* 23

* extra fijn/fine/fin/fein

@ PUNTZEEF - roestvrijstaal gaas
@® CONICAL STRAINER - stainless steel mesh
@® CHINOIS - toile métallique inox

@ SPITZ-GAZESIEB - Metallgaze aus CNS

EURO |No. O cm
27,50 |720.521 21
32,00 |720.522 25

@ GROENTEZEEF - roestvrijstaal, met een
fijnmazige zeef, zonder roerwerk ook als
passeerzeef te gebruiken

@® VEGETABLE STRAINER - stainless steel, with fine-meshed
screen, without stirring element also usable as colander

@® MOULIN BROYEUR - inox, avec un tamis & mailles fines,
sans moulin aussi utilisable comme une passoire

@© GEMUSESIEB - CNS, mit feinmaschigem Sieb, ohne Rishr-
element auch als Sieb nutzbar

EURO |No. O cm

21,95 |016.014 24

@ GROENTEZEEF - roestvrijstaal, compleet met
drie inzetten: fijn, middel en grof

@® VEGETABLE STRAINER - stainless steel, with
3 inserts: fine, medium and large

@® MOULIN BROYEUR - inox, avec 3 grilles: fines, moyennes

et grosses
@ GEMUSESIEB - CNS, mit 3 Siebeinlagen: fein, mittel und
grob
EURO |No. O cm
17,95 [927.004 24
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- @ WINKELSCHEP - kunststof
@® SCOOP - plastic

@® PELLE A FARINE - plastique

@ MAGAZINSCHAUFEL - Kunststoff

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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No. Lcm EURO
956.045 36 1,95
@ WINKELSCHEP - kunststof

/ @® SCOOP - plastic
® PELLE A FARINE - plastique
® MAGAZINSCHAUFEL - Kunststoff
No. Lem ml EURO
wit/white/blanc/weiss
027.011 20 100 1,60
027.012 26 250 3,20
027.013 32 500 4,75
027.014 39 1000 5,40
zwart/black/noir/schwarz
027.111 20 100 1,60
@ WINKELSCHEP - kunststof
@® SCOOP - plastic
@® PELLE A FARINE - plastique
@ MAGAZINSCHAUFEL - Kunststoff
No. L cm ml EURO
059.090 18 120 1,95
059.091 24 300 2,10
059.092 29 550 2,55
059.093 33 950 3,20
059.094 38 1600 3,90
@ WINKELSCHEP - aluminium
® SCOOP - aluminium
@® PELLE A FARINE - aluminium
® MAGAZINSCHAUFEL - Aluminium
No. Lcm ml Type EURO
017.004 19 110 A 2,70
017.005 21 200 A 3,15
017.006 25 300 A 4,25
017.007 31 650 B 7,25
017.008 35 1100 B 11,20
017.009 40 1800 B 16,60
@ WINKELSCHEP - aluminium
® SCOORP - aluminium
@® PELLE A FARINE - aluminium
® MAGAZINSCHAUFEL - Aluminium
No. Lcm ml EURO
016.021 32 2000 31,50
@ WINKELSCHEP - roestvrijstaal
® SCOORP - stainless steel
@® PELLE A FARINE - inox
@ MEHLSCHAUFEL - CNS
No. Lcm @ cm EURO
887.007 25 8 10,95
887.008 31 10 13,15
887.009 35 12 14,50



@ ROERSPATEL - roestvrijstaal
® FOOD SPATULA - stainless steel
@® SPATULE - inox

@ RUHRSPATEN - CNS

EURO |No. Lcm 18/10

4

11,00 |[041.050 60
16,00 |041.052 90
19,00 |041.054 120

@ ROERSPATEL - roestvrijstaal en hoogwaardig
kunststof voor ijs en voedselbereiding, verbuigt
niet tijdens het roeren bij hoge temperaturen

@® FOOD SPATULA - stainless steel and high quality synthetic \
material, does not bend when used at high temperature, for
ice and food preparation A

@ SPATULE - en acier inox et matiére synthétique; pour la ~ \
préparation de la créme glacée et des aliments, ne perd N )
pas sa raideur |'Usage aux temperatures hautes

@ RUHRSPATEN - aus CNS und hochwertigem Kunststoff; fir
Eis- und Speisenzubereitung, verbiegt sich nicht wéhrend
der Arbeit bei hohen Temperaturen

EURO |No. Lcm
27,00 |882.055 50
32,00 |882.057 70

@ ROERSPATEL - vervaardigd uit hoogwaardig ,
hogedruk polyethyleen (HDPE 500), voor ijs en NG

voedselbereiding i
@® FOOD SPATULA - made under high-first-class polyethylene ""'-..,‘\
(HDPE 500), for ice and food preparation .
@® SPATULE - fabriqués & haute tension de polyéthyléne d’une S~
qualité supérieure (HDPE 500), pour la préparation de la ‘K‘“-Hh
créme glacée et des aliments S~
@ RUHRSPATEN - hergestellt aus erstklassigem Hochdruck- N
Polyéithylen (HDPE 500). fiir Eis- und Speisenzubereitung
EURO | No. Lcm viak/flat met gaten/with holes NS
palette/flach avec trous/mit l5cher
7,90 [882.150 45 X
12,70 [882.151 60 X
17,50 [882.152 80 X
26,50 |882.153 100 X
37,50 |882.154 120 X
9,00 [882.050 45 X
14,00 [882.051 60 X
19,00 |882.052 80 X
28,00 |882.053 100 X
40,00 |882.054 120 X

@ ROERSPATEL - met gaten, roestvrijstaal en
hoogwaardig kunststof voor ijs en
voedselbereiding, verbuigt niet tijdens het
roeren bij hoge temperaturen

@® FOOD SPATULA - with holes, stainless steel and high

uality synthetic material, for ice and food preparation, ¢
joes not bend when used at high temperature '

@® SPATULE - avec frous, en acier inox et matiére synthétique;
pour la préparation de la créme glacée et des aliments, ne
perd pas sa raideur |'usage aux temperatures hautes

@ RUHRSPATEN - mit [6cher, aus CNS und hochwertigem

Kunststoff; fir Eis- und Speisenzubereitung, verbiegt sich
nicht wéihrend der Arbeit bei hohen Temperaturen

EURO |No. Lcm
39,00 |882.080 80
42,00 [882.100 100
49,00 [882.120 120
53,00 [882.140 140
61,00 |[882.160 160
67,00 |882.180 180
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@ ROERSPATEL - hout
® FOOD SPATULA - wood
@® SPATULE - bois

@® RUHRSPATEN - Holz

No. Lcm EURO
032.030 70 5,95
032.031 100 8,95

@™ KOOKLEPEL - hout, ovaal
® COOKING SPOON - wood, oval
® CUILLERE - bois, ovale

@ KOCHLOFFEL - Holz, oval

No. Lcm EURO
032.001 25 0,70
032.002 30 0,90
032.003 35 1,25
032.004 40 1,45
032.014 50 1,95

@ KOOKLEPEL - hout, rond

®& COOKING SPOON - wood, round
@® CUILLERE - bois, ronde

@® KOCHLOFFEL - Holz, rund

No. Lem EURO
032.008 25 0,70
032.010 87 0,95
032.011 35 1,10
032.012 40 1,25
032.013 45 1,45

@ KOOKLEPEL GROOT - hout, rond
® GIANT COOKING SPOON - wood, round
@® MAXI-CUILLERE - bois, ronde

@ RIESEN-KOCHLOFFEL - Holz, rund

No. Lcm EURO
032.005 80 7,50
032.006 100 9,50

@ KOOKLEPELS - hout, rond

® COOKING SPOONS - wood, round
@® CUILLERES - bois, ronde

@ KOCHLOFFELS - Holz, rund

No. Lem EURO
032.016 25/30/35 2,95

@ SPATEL - hout
@® SPATULA - wood
® SPATULE - bois
@ PALETTE - Holz
No. Lcm EURO
032.019 30 1,10
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@ PROFESSIONEEL OPHANGREK - roestvrijstaal
@® PROFESSIONAL TOOL RACK - stainless steel

@® PORTE LOUCHES PROFESSIONNEL - inox

@ KELLENHALTER - CNS

EURO  [No. Lcm haken/hooks/crochets/Haken
53,00 [899.148 50 8
62,00 |[899.149 100 5
@ SPATEL - kunststof, hittebestendig tot 220°C
@® MIXING PADDLE - plastic, heat resistant until 220°C
® SPATULE - plastique, resistante a la chaleur jusqu'a 220°C
@ RUHRSPATEN - Kunststoff, hitzebesténdig bis 220°C
EURO |No. Lem Y
2,95 1059.020 25
3,40 |059.021 30
4,50 |059.022 85
6,75 |059.023 40
8,25 [059.024 50
@ KOOKLEPEL - kunststof, hittebestendig tot 220°C S
® COOKING SPOON - plastic, heat resistant until 220°C ~
@® CUILLERE - plastique, resistante & la chaleur jusqu'a 220°C .
@ KOCHLOFFEL - Kunststoff, hitzebesténdig bis 220°C
EURO |No. Lcm /
2,95 1059.026 30 k )
d
@ KOOKLEPEL - melamine, rond =~
® COOKING SPOON - melamin, round -
@® CUILLERE - melamine, ronde
® KOCHLOFFEL - Melamin, rund 3
EURO  |No. Lcm N
1,75 |937.220 31 \ \
3,75 [937.160 38
5,60 |937.162 45 \
8,75 |937.164 60
\ /
@ SPATEL - kunststof, hittebestendig tot 220°C E
@® MIXING PADDLE - plastic, heat resistant until 220°C
® SPATULE - plastique, resistante & la chaleur jusqu'a 220°C -
@ RUHRSPATEN - Kunststoff, hitzebesténdig bis 220°C
EURO  |No. Lcm
2,95 |954.030 30
4,95 |954.040 40
595 |954.050 50
@ SPATEL - kunststof, krom model =
@® MIXING PADDLE - plastic, curved -~
® SPATULE - plastique, courbé i
@ RUHRSPATEN - Kunststoff, gebogen M“"‘\K
EURO  |No. Lem \Q/
3,50 [035.039 85
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@ PANNENLIKKER - kunststof
@® SCRAPER - plastic

® PALETTE-RACLETTE - plastique

® KUNSTSTOFFSCHABER - Kunststoff

No. Lem EURO
560.024 24 1,55
560.034 34 2,35
560.042 42 3,25

@ PANNENLIKKER - kunststof, lepelvorm
@® SCRAPER - plastic, spoon-shaped

@® PALETTE-RACLETTE - plastique, forme de cuiller
® LOFFELSCHABER - Kunststoff, Loffelform

No. Lem EURO
560.324 24 1,95
560.334 34 3,25
560.342 42 4,25

@ PANNENLIKKER - kunststof, hittebestendig tot 260°C
® SCRAPER - plastic, heat resistant till 260°C
@® PALETTE-RACLETTE - plastique, résistant températures

jusqu’a 260°C
® KUNSTSTOFFSCHABER - Kunststoff, Hitzebestéindig bis 260°C
No. Lem EURO
560.124 26 5,75
560.134 36 7,40
560.142 4] 7,75

@ PANNENLIKKER - kunststof, hittebestendig tot
260°C, lepelvorm

@® SCRAPER - plastic, heat resistant till 260°C, spoon-shaped

@® PALETTE-RACLETTE - plastique, résistant températures
jusqu’a 260°C, forme de cuiller

® LOFFELSCHABER - Kunststoff, Hitzebestindig bis 260°C,

Lsffelform
No. Lem EURO
560.224 24 6,50
560.234 34 8,65
560.242 42 8,95

@ PANNENLIKKER - roestvrijstaal, rubber,
hittebestendig tot 260°C

@® SCRAPER - stainless steel, rubber, heat resistant till 260°C

® PALETTE-RACLETTE - inox, caoutchouc, résistant
températures jusqu’a 260°C

@® KUNSTSTOFFSCHABER - CNS, Gummi, Hitzebesténdig bis

260°C
No. Lcm EURO
204.065 30 10,95
204.066 40 16,95

@ PANNENLIKKER - rubber

@® SCRAPER - rubber

® PALETTE-RACLETTE - en caoutchouc
@ SCHABER - aus Gummi

No. Lcm EURO
068.001 25 2,65

@ FLESSENSCHRAPER - kunststof
@® BOTTLE SCRAPER - p|astic

@® RACLOIR A BOCAL - plastique

@ FLASCHEN-REINIGER - Kunststoff
No. Lem EURO
015.008 30 2,50
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@ KWAST - varkenshaar, plat, houten steel
@® BRUSH - pigs bristles, flat, wooden handle

@® PINCEAU - pur porc, plat, manche en bois

@ PINSEL - reine Schweinehaar, flach, mit Holzstiel

EURO  [No. cm
1,95 |047.002 4
4,25 | 047.003 8
@ KWAST - kunststof steel
@® BRUSH - plastic handle
@® PINCEAU - manche en plastique
@ PINSEL - Kunststoff Stiel
EURO  |[No. cm
4,55 [035.024 4
@ KWAST - varkenshaar, dik model (invet-kwast)
@® BRUSH - pigs bristles, thick type
@® PINCEAU - pur porc
@ PINSEL - Schweinehaar, dick
EURO | No. cm
1,55 |876.011 2,5
1,95 |876.012 4,0
2,95 |876.013 55
5,75 |876.014 8,0
@ INVETKWAST - staal haar
@® GRIDDLE FAT BRUSH - Nirosta metal wire
@® PINCEAUX A PLAQUES GRILL - fil métallique Nirosta
@ GRILLPLATTEN-FETTPINSEL - Nirosta-Draht
EURO | No. cm
3,75 |047.001 3
5,95 |047.004 6
@ KWAST - polyethyleen steel met nylon haar
@® BRUSH - polyethlene handle and nylon bristles
@® PINCEAU - polyéthyléne manche avec fil & nylon
@ PINSEL - Polyethyleen Stiel mit Nylonhaar
EURO  |[No. cm
5,75 (050.014 4
7,70 1050.016 6
@ KWAST - polyethyleen steel met nylon haar
@® BRUSH - polyethlene handle and nylon bristles
@® PINCEAU - polyéthyléne manche avec fil & nylon
@ PINSEL - Polyethyleen Stiel mit Nylonhaar
EURO  [No. cm
1,95 |072.030 2,5
2,45 |072.031 5,0
3,75 |072.032 7,5
4,95 |072.033 10,0
3,45 |072.035 met haak/with hook 5,0

avec crochet/mit Haken

072.035
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WESTMARK

18/10 N \

@ BESLAGPORTIONEERDER - kunststof, voor het
doseren van beslag voor muffins,
pannenkoeken, enz.

@® PORTIONER - plastic, for measuring out the mixture for
muffins, panches, etc.

® GATEAU PATE DISTRIBUTEUR - plastique, dosage de la
pate pour les muffins, crépes, etc.

@ TEIGPORTIONIERER - Kunststoff, fir dosieren von Rihrteig
for Muffins, Pfannkuchen, usw.

No. Lit. O cm

EURO

016.085 1,0 13

@ SUIKERGIET TRECHTER - roestvrijstaal, inclusief
standaard

@® CONFECTIONERY FUNNEL - stainless steel, stand included
@® ENTONNOIR A PISTON - inox, porte inclus
@ FONDANTTRICHTER - CNS, mit Stander

11,50

No. Lit. D cm

EURO

145.140 1,0 13

@ SUIKERGIET TRECHTER - roestvrijstaal, met
2 vitloopdoseringen

@® CONFECTIONERY FUNNEL - stainless steel, with 2 nozzles
@® ENTONNOIR A PISTON - inox, avec 2 douilles
@ FONDANTTRICHTER - CNS, mit 2 Auslaufmassen

36,00

No. Lit. @ cm

EURO

050.040 1,9 19

050.041 standaard/stand/porte/Stéinder

@ SUIKERGIET TRECHTER - roestvrijstaal, met
2 vitloopdoseringen, inclusief standaard

@® CONFECTIONERY FUNNEL - stainless steel, with
2 nozzles, stand included

@® ENTONNOIR - inox, avec 2 dovilles, porte inclus

@ FONDANTTRICHTER - CNS, mit 2 Auslaufmassen, mit
Stander

115,00

19,50

No. Lit. @ cm

EURO

208.005 1,9 19

@ MINI PORTIONEERDER - roestvrijstaal, met
kunststof greep, inclusief standaard,
vitloopdosering instelbaar

@® MINI PORTIONER - stainless steel, with plastic grip, stand
included, with adjustable nozzle

@® DISTRIBUTEUR - inox, avec la poignée en plastique, avec
doville joindre, porte inclus

@ FONDANTPORTIONIERER - CNS, mit Plastikgriff, mit

einstellbarem Auslaufmas, mit Stander

62,00

No. Lit. @ cm

EURO

050.045 0,8 15
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@ BAKKERIJZEEF - roestvrijstaal
® BAKERY SIEVE - stainless steel

WESTMARK

@® TAMIS - inox
® BACKEREI SIEBE - CNS
EURO  [No. Jcm Type
7,95 |720.825 27 P35 poedersuiker/powdered sugar
sucre en poudre/PUderzucker
7,95 |720.826 27 P20 meel, bloem/flour
farine/Mehl
7,95 |720.827 27 P10 paneermeel/bread crums
chapelure/Paniermehl
15,95 |720.840 41 P35 poedersuiker/powdered sugar
sucre en poudre/PUderzucker
15,95 |720.841 41 P20 meel, bloem/flour
farine/Mehl
15,95 |720.842 41 P10 paneermeel/bread crums
chapelure/Paniermehl
@ MEEL/POEDERSUIKERZEEF - kunststof,
doseermechanisme in greep
@® FLOUR/POWDERED SUGAR SIFTER - plastic, onehand-
principle due fo press-function in the handle
@® PASSOIRE A FARINE/SUCRE EN POUDRE - plastique,
mécanisme & doser dans le poignée
® MEHL/PUDERZUCKERSIEBE - Kunststoff, Einhandprinzip
durch Druckfunktion im Griff
EURO  |No. QD cm Hcm
6,10 |016.065 11 11
@ AFDRUIPREK - roestvrijstaal
@® DRIP RACK - stainless steel
® ("3R|LLE AVEC PIEDS - inox
@ UBERZUGSGITTER - CNS
EURO  |No. cm
21,00 |894.001 1(H)x60x40
@ DEEGLINIAAL - kunststof
@® DOUGH RULER - plastic
@® REGLE A PATE - plastique
@ BACKLINEAL - Kunststoff
EURO |No. Lem
5,70 |035.053 64
@ TAARTVERDELER - kunststof, voor tweezijdig
gebruik
@® CAKE DIVIDER - plastic, can be used both sides
@® DIVISEUR A GATEAUX - plastique, utilisable recto-verso
® TORTENTEILER - Kunststoff, doppelseitig verwendbar
EURO |No. @ cm delen/parts/piéces/Teile
4,45 |035.030 27 14/16
4,55 |035.031 27 12/18
@ TAARTVERDELER - metaal
@® CAKE DIVIDER - metal
® DIVISEUR A GATEAUX - métal
@ TORTENTEILER - Metalll
EURO |No. D cm delen/parts/pieces/Teile
3500 |890.011 33 10
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@ RIJSTRAND/VORM - kunststof, set van 4
@® RICE PORTIONER - plastic, set of 4 pieces

@® PORTIONNEUR A RIZ - plastique, set de 4 pieces
@ REIS/SPEISENFORMER - Kunststoff, Satz von 4 Stiick

No. @ cm Hcm EURO
059.030 7 4,5 3,75
059.031 8 4,5 4,10
059.032 10 4,5 4,65

@ RIJSTRAND/VORM - kunststof, met steel,
set met 4 vormen

@® RICE PORTIONER - plastic, with handle,
set with 4 shapes

@® PORTIONNEUR A RIZ - plastique, avec poignée,
set de 4 formes

@ REIS/SPEISENFORMER - Kunststoff, mit stiel,
Satz mit 4 Formen

No. Hcm EURO
208.025 4,5 15,95

@ KORSTPRIKKER - kunststof
@® BREAD ROLLER - plastic

® ROULEAU A POINTILLER - plastique
@ STIPPROLLE - Kunststoff

No. roller cm EURO
035.026 7 6,95
035.027 12 8,95

@ DEEGRAADJE - roestvrijstaal
® DOUGH CUTTER - stainless steel
@® ROULEAU A PATE - inox

@ TEIGRADCHEN - CNS

No. Lem @ cm  wiel/wheel/roulette/Rad EURO

890.001 18 55 glad/smooth edges/lisse/glatt 8,30

890.002 18 55 gekarteld/scalloped edge 8,30
cannelée/gezackt

@ JAN-HAGELSNIJDER - roestvrijstaal, glad

® MULTIPLE WHEEL DOUGH CUTTER - stainless steel,
smooth edge

@® ROULEAU A PATE EXTENSIBLE - inox, lame lisse
@ TEIGSCHNEIDER - CNS, g|aﬂ

No. wieltjes/wheels/roulettes/Réidchen EURO
025.002 15 58,00
025.001 7 85,00
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@ DEEGKRABBER - kunststof
@® DOUGH SCRAPER - plastic N _

@® GRATTOIR POUR PATE - plastique A B
® TEIGSCHABER - Kunststoff
EURO  |No. Type cm
0,50 |035.043 A 12x 9
1,35 |035.044 B 20x15
1,35 |035.041 C 22x13
0,20 |035.042 D 12x10 C D

@ DEEGSTEKER - roestvrijstaal met kunststof
greep

@® DOUGH SCRAPER - stainless steel with plastic grip

@® GRATTOIR POUR PATE - inox avec poignée plastique

@ TEIGSTECHER - CNS mit Griff aus Kunststoff

EURO  |No. Type cm
3,75 |895.010 A 12x11
5,95 (895011 B 15x13

@ DEEGSTEKER - roestvrijstaal
® DOUGH SCRAPER - stainless steel
@® GRATTOIR POUR PATE - inox

®© TEIGSTECHER - CNS

EURO  [No. cm

8,65 |895.012 13x11

@ DEEGSTEKER - roestvrijstaal
® DOUGH SCRAPER - stainless steel
@® GRATTOIR POUR PATE - inox

@ TEIGSTECHER - CNS

EURO  |[No. cm

6,25 |935.112 15x6

@ FIGUURSTEKERDOOS - roestvrijstaal, set van
42 stuks

@® FANCY CUTTER SET - stainless steel, 42-piece set

® BQTTE DE DECOUPOIRS DECORATIFS - inox, boite & 42
pieces

@® GARNIERAUSSTECHER IM SATZ - CNS, 42-feilig

EURO  |[No.

37,00 [849.189 7 verschillende figuren elk in 6 maten
7 different shapes each in 6 sizes

7 formes différentes chacun en 6 tailles

7 verschiedene Figuren je in 6 Grossen

@ STEKERDOOS - blik, 10-delig, rond, glad

® DlQUGH CUTTER SET - tin plate, 10 pieces in box, round,
plain

@® BOITE DE DECOUPOIRS - fer-blanc, 10 piéces, ronde, lisse

@ AUSSTECHER-SATZ - Weissblech, 10-teilig, rund, glatt

EURO |No. D cm

31,00 |026.001 3-10
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@ STEKERDOOS - blik, 14-delig, rond, glad

® DlO_UGH CUTTER SET - tin plate, 14 pieces in box, round,
plain

@® BOITE DE DECOUPOIRS - fer-blanc, 14 piéces, ronde, unis

@ AUSSTECHER-SATZ - Weissblech, 14-teilig, rund, glatt

No. Jcm EURO
051.264 2-11 17,50
@ STEKERDOOS - blik, 14-delig, rond, gekarteld
@® DOUGH CUTTER SET - tin plate, 14 pieces in box, round,

scalloped
® BOITE DE DECOUPOIRS CANNELES - fer-blanc, 14 piéces,

rondes, cannelé
® AUSSTECHER-SATZ - Weissblech, 14-teilig, rund, gezackt
No. Jcm EURO
051.274 2-11 18,50
@ STEKERDOOS - kunststof, 9-delig, rond,

gekarteld
@® DOUGH CUTTER SET - plastic, 9 pieces in box, round,

scalloped
@® BOITE DE DECOUPOIRS - plastique, 9 piéces, rondes,

cannelé
® AUSSTECHER-SATZ - Kunststoff, 9-teilig, rund, gezackt
No. Jcm EURO
026.010 2-10 23,00
@ STEKERDOOS - kunststof, 9-delig, rond, glad
® DIQUGH CUTTER SET - plastic, 9 pieces in box, round,

plain
® BOITE DE DECOUPOIRS - plastique, 9 piéces, rondes, unis
@® AUSSTECHER-SATZ - Kunststoff, 9-teilig, rund, glatt
No. Jcm EURO
026.015 2-10 23,00
™ S}'EEERDOOS - kunststof, 9-delig, vierkant,

gla
® DIQUGH CUTTER SET - plastic, 9 pieces in box, square,

plain
® BOITE DE DECOUPOIRS - plastique, 9 piéces, carré, unis
(® AUSSTECHER-SATZ - Kunststoff, 9-teilig, viereckig, glaft
No. cm EURO
026.020 3-10 23,00
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@ SPUITZAK - silicone, bestand tegen extreme
temperaturen (-60/+230°C), eenvoudig te
reinigen en vaatwasmachinebestendig

@® PASTRY BAG - silicone, extreme hot and cold resistant
(-60/+230°C), easy to clean and dishwasher safe

@® POCHE PATISSIERE - silicone, chaudes et froides résistant (-
60/+230°C), facile & nettoyer et lavable en lave-vaisselle

@ SPRITZBEUTEL - silikon, geignet fiir sehr heif3 und kalt
(-60/+230°C), leicht zu reinigen und spilmaschinenfest

EURO  |No. Lem J cm
9,35 [070.045 45 18,5
@ SPUITZAK - naadloos, met bovenzoom,
ophangoog en versterkte spuitmond
@® PASTRY BAGS - seamless, with border, loop and reinforced
nozzle
@® POCHE PATISSIERE - sans couture, avec bord, suspension
et reinforcement de douille
@ SPRITZBEUTEL - nahtlos, mit oberem Saum, Aufhénger und
Tillenverstérkung
EURO  |No. Lem
2,35 |050.000 25
2,60 [050.001 28
3,15 [050.002 34
3,40 [050.011 37
3,75 [050.003 40
4,15 |050.004 46
4,75 |050.005 50
5,50 |050.006 55
6,40 |050.007 60
7,25 [050.008 65
8,30 [050.009 70
8,90 [050.010 75
@ DISPOSABLE SPUITZAK - kunststof, transparant
@® DISPOSABLE PASTRY BAG - plastic, transparent
@® POCHE PATISSIERE JETABLE - plastique, transparent
@ EINWEG-SPRITZBEUTEL - Kunststoff, transparent
EURO |No. Lcm doos/box/boite/Schachtel
12,45 | 515.040 40 100st./pcs./pes./Sik.
15,95 |515.055 55 100st./pcs./pcs./Stk.
@ DISPOSABLE SPUITZAK - kunststof, transparant
@® DISPOSABLE PASTRY BAG - plastic, transparent
@® POCHE PATISSIERE JETABLE - plastique, transparent
@ EINWEG-SPRITZBEUTEL - Kunststoff, transparent
EURO |No. Lem doos/box/boite/Schachtel
44,00 |965.055 55 100st./pcs./pes./Stk.
@ DISPOSABLE SPUITZAK - kunststof, antislip,
extra stevige grip
@® DISPOSABLE PASTRY BAG - plastic, antislip, super grip
@® POCHE PATISSIERE JETABLE - plastique, antidérapage,
emprise extra ferme
@ EINF\F/\/EG-SPRITZBEUTEL - Kunststoff, Antirutsch, Extra fester
Gri
EURO | No. Lcm doos/box/boite/Schachtel
16,50 [515.065 55 100st./pcs./pcs./Stk.
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@ SPUITZAK STANDAARD - kunststof
@® PASTRY BAG HOLDER - plastic
® SUPPORT A POCHES DRESSER - plastique
@ SPRITZBEUTEL-ABSETZSTANDER - Kunststoff
No. Hcm D cm EURO
070.150 24 20 7,50
@ SPUITJES - roestvrijstaal glad, naadloos
@® ICING TUBES - stainless steel plain, seamless
@® DOUILLES - inox, unies, sans-joints
@ LOCHTULLEN - CNS, Nahtlos
No. grootte/size/taille/Grosse @ mm EURO
895.100 00 2 1,85
895.101 0 3 1,85
895.102 1 4 1,85
895.103 2 5 1,85
895.104 3 6 1,85
895.105 4 7 1,85
895.106 5 8 1,85
895.107 6 9 1,85
895.108 7 10 1,85
895.109 8 11 1,85
895.110 9 12 1,85
895.111 10 13 1,85
895.112 11 14 1,85
895.113 12 15 1,85
895.114 13 16 1,85
895.115 14 17 1,85
895.116 15 18 1,85
895.118 17 20 1,85
895.120 19 22 1,85
895.200 set 6 spuitjes/tubes/douilles/Tillen 11,25
(5,7,9,11,13,15 mm)

@ SPUITJES - roestvrijstaal kartel, naadloos
® ICING TUBES - stainless steel star, seamless

| ® DOUILLES - inox, cannelées, sans-joints

.| ® STERNTULLEN - CNS, Nahtlos

No. grootte/size/taille/Grosse @ mm EURO
895.125 00 2 1,85
895.126 0 3 1,85

1895.127 1 4 1,85
895.128 2 5 1,85
895.129 3 6 1,85
895.130 4 7 1,85
895.131 5 8 1,85
895.132 6 9 1,85
895.133 7 10 1,85
895.134 8 11 1,85
895.135 9 12 1,85
895.136 10 13 1,85
895.137 11 14 1,85
895.138 12 15 1,85
895.139 13 16 1,85
895.140 14 17 1,85
895.141 15 18 1,85
895.201 set 6 spuitjes /tubes/douilles/Tillen 11,25

(5,7,9,11,13, 15 mm)
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@ SPUITJES - nylon, set van 7 stuks
@® ICING TUBES - nylon, set of 7 pieces

@® DOUILLES - nylon, set de 7 piéces

@ LOCHTULLEN - Nylon, im Satz von 7 Stiick

EURO  |[No. mm
4,95 |054.100 3 - 16 glad/plain/unis/Loch
4,95 |054.101 6 - 16 kartel/star/cannelées/Stern
@ SIERSPUITIJES - kunststof, set, 2 basisstukken en
20 spuitjes
® Gﬁ\RNISHING TUBES - plastic, set, 2 adaptors and 20
tubes
@® SET DE DOUILLES - plastique, set, 2 adaptateurs et 20
douilles, i
@ GARNIERTULLEN - Kunststoff, im Satz, 2 Anpassungsteilen
und 20 Tilen
EURO | No.
23,95 |090.020

@ SIERSPUITJES - 18-delig, met roestvrijstalen
spuitjes, in plastic doos

® GARNISHING TUBES - 18 pieces, with stainless steel tubes,
in plastic box

@® SET DE DOUILLES - 18 piéces, avec douilles & inox, en
boite plastique

@ GARNIERTULLEN - 18-teilig, mit Tiillen aus CNS,
in Kunststoff-Dose

EURO

No.

9,95

140.110
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@ DEEGROL - roestvrijstaal, gelagerd

@® ROLLING PIN - stainless steel, with ball bearings
@® ROULEAU A PATE - inox, roulement & billes

@ TEIGROLLER - CNS, mit Kugellagern

No. rol/barrel/rouleau/Rolle L cm D cm EURO
140.125 25 6,5 26,50
140.133 33 6,5 29,50

@ DEEGROL - kunststof

@® ROLLING PIN - plastic

® ROULEAU A PATE - plastique
@ TEIGROLLER - Kunststoff

No. rol/barrel/rouleau/Rolle L cm @ cm EURO
882.032 43 4,5 18,95
882.033 50 4,5 21,00

@ DEEGROL - kunststof, uit één stuk
@® ROLLING PIN - plastic, out of one piece

@® ROULEAU A PATE - plastique, d'un piéce
@ TEIGROLLER - Kunststoff, aus einem Stiick

No. rol/barrel/rouleau/Rolle L cm D cm EURO
882.030 28 6 26,00
882.031 38 8 42,00

@ DEEGROL - antikleef, gelagerd

@® ROLLING PIN - non-stick, with ball bearings

® ROULEAU A PATE - antiadhésif, roulement & billes
@ ROLLHOLZ - antihaft, mit Kugellagern

No. rol/barrel/roulecu/Rolle L cm D cm EURO
015.030 25 6 8,95

@ DEEGROL - oven gedroogd beukenhout,
gelagerd

@® ROLLING PIN - beechwood oven-dried, with ball bearings
@® ROULEAU A PATE - hétre, seche au four, roulement a billes
@ ROLLHOLZ - Buchenholz ofengetrocknet, mit Kugellagern

No. rol/barrel/rouleau/Rolle L cm D cm EURO
877.033 33 7 16,00
877.038 38 7 19,00
877.046 46 7 23,00

@ DEEGROL - beukenhout, gelagerd

@® ROLLING PIN - beechwood, with ball bearings
@® ROULEAU A PATE - hatre, roulement ¢ billes
@ ROLLHOLZ - Buchenholz, mit Kugellagern

No. rol/barrel/rouleau/Rolle L cm @ cm EURO
024.001 30 9 46,00
024.002 35 9 51,00
024.003 40 9 56,00
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@ EIERBAK-RING - plaatstaal

® EGG FRYING RING - stamped steel

® CERCLE A OEUF AU PLAT - téle d'acier
@ SPIEGELEIER-BACKRING - Stahlblech

O

EURO No. @ cm Hcm
4,75 895.006 10 2,0
5,50 [895.007 12 2,0
5,95 895.008 14 2,0
7,25 895.009 16 2,0

@ TAARTRING - roestvrijstaal
@® CAKE RING - stainless steel

@® CERCLE A TARTE - inox

@ TORTENRING - CNS

EURO |No. @ cm Hcm
5,35 899.310 18 4,5
7,20 [899.312 22 4,5
7,60 [899.314 24 4,5
7,95 899.316 26 4,5

@ TAARTRING - roestvrijstaal, diameter
verstelbaar
@® CAKE RING - stainless steel, diameter adjustable
@® CERCLE A TARTE - inox, diamétre ajustable
@® TORTENRING - CNS, Durchmesser verstellbar
EURO |No. @ cm Hcm
11,25 [016.029 16 ~ 30 8,5
@ SPRINGVORM - metaal met teflon
anti-aanbaklaag
@® SPRING CAKE TIN - metal, teflon coated
@® MOULE A CHARNIERE - métal avec anti-adhésif
@® SPRINGFORM - Metall mit antihoﬁbeschichtung

EURO |No. @ cm Hcm

10,25 [051.080 24 6,5

10,65 [051.082 26 6,5

11,40 [051.084 28 6,5

@ BAKVORM CAKE - aluminium
® BAKING MOULD CAKE - aluminium
@® MOULE A CAKE - aluminium

@ BACKFORM CAKE - Aluminium

EURO No. cm
5,20 [051.072 7(H)x22x 9
6,60 [051.073 8(H)x26x10
8,25 |051.074 8(H)x30x10

@ BAKVORM SAVARIN - aluminium
® BAKING MOULD SAVARIN - aluminium
@® MOULE A SAVARIN - aluminium

@ BACKFORM SAVARIN - Aluminium

EURO No. D cm Hcm
2,15 |051.021 6 2,4
2,30 [051.022 8 2,6
2,50 |051.023 9 2,9

(&
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WESTMARK

@ BAKVORM CAKE - metaal met teflon
anti-aanbaklaag

@® BAKING MOULD CAKE - metal, teflon coated
@® MOULE A CAKE - métal avec anti-adhésif
@® BACKFORM CAKE - Metall mit antihaftbeschichtung

No. cm Hcm EURO
016.210 25x11 7 6,40
016.211 30x11 7 7,10
@ BAKVORM TULBAND - metaal met teflon
anti-aanbaklaag
® BAKING MOULD TURBAN - metal, teflon coated
@® MOULE A GATEAU DE SAVOI - métal avec anti-adhésif
® BACKFORM GUGELHUPF - Metall mit antihaftbeschichtung
No. D cm Hcm EURO
016.214 22 12 9,80
@ BAKVORM TAART - kartel, metaal met teflon
anti-aanbaklaag
@® BAKING MOULD FLAN - star, metal, teflon coated
@® MOULE A TARTE - cannalées, métal avec anti-adhésif
@ BACKFORM KUCHEN - Stern, Metall mit
antihaftbeschichtung
No. @ cm Hcm EURO
016.215 28 3 8,25
@ BAKVORM TAART - metaal met teflon
anti-aanbaklaag
@® BAKING MOULD FLAN- metal, teflon coated
@® MOULE A TARTE - métal avec anti-adhésif
® BACKFORM KUCHEN - Metall mit ontihaﬁbeschichtung
No. cm Hcm EURO
016.217 29x23 4 6,90
016.218 42x29 4 9,95
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@ FLEXIBELE BAKVORMEN - als Siliconflex,
compleet met stabliteitsring

® FLEXIBLE NON-STICK SILICONE BAKING MOULDS - same
features as Siliconflex, complete with stabilityring

@® MOULES EN SILCONE SOUPLES ANTI-ADHESIFS - la
méme qui Siliconflex, complet avec bord de stabilisation

@ FLEXIBELE ANTIHAFT BACKFORMEN - wie Siliconflex,
Komplett mit Stabilitéitsring

@ BAKVORM CAKE
@® BAKING MOULD CAKE
@® MOULE A CAKE

® BACKFORM CAKE

EURO |No. cm Hcm

9,95 |070.085 24x10
9,95 |070.086 26x10
9,95 |070.084 30x10

N N N

@ BAKVORM TAART - kartel
@® BAKING MOULD FLAN - star
@® MOULE A TARTE - cannalées
@® BACKFORM KUCHEN - Stern

EURO |No. Jcm Hcm

10,95 |070.087 24
11,50 |070.088 26
12,50 |070.089 28

wWww

@ BAKVORM TAART - glad
@® BAKING MOULD FLAN - smooth
@® MOULE A TARTE - lisse

® BACKFORM KUCHEN - Glatt

EURO |No. @ cm Hc

3

10,95 |070.090 20
11,50 |070.091 24
12,50 |070.092 28

(S, I "N N

@ BAKVORM SAVARIN
@® BAKING MOULD SAVARIN
@® MOULE A SAVARIN

(® BACKFORM SAVARIN

EURO |No. @ cm Hcm

11,50 [070.094 24 6

@ BAKVORM TULBAND

® BAKING MOULD TURBAN

@® MOULE A GATEAU DE SAVOI
® BACKFORM GUGELHUPF

EURO |No. @ cm Hcm

11,50 [070.095 22 11
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@ FLEXIBELE BAKVORMEN - als Siliconflex,
compleet met stabliteitsring

® FLEXIBLE NON-STICK SILICONE BAKING MOULDS - same
features as Siliconflex, complete with stabilityring

@® MOULES EN SILCONE SOUPLES ANTI-ADHESIFS - la
méme qui Siliconflex, complet avec bord de stabilisation

@ FLEXIBELE ANTIHAFT BACKFORMEN - wie Siliconflex,
Komplett mit Stabilitétsring

@ BAKVORM MARGUERITE
@® BAKING MOULD MARGUERITE
@® MOULE A MARGUERITE

@® BACKFORM MARGUERITE

No. @ cm Hecm EURO
070.083 22 5 9,95

@ BAKVORM GROTE STER

@® BAKING MOULD BIG STAR

@® MOULE A GRANDE ETOILE

® BACKFORM GROSSER STERN

No. @ cm Hecm EURO
070.082 26 5 9,95

@ BAKVORM SAVARIN CAKE
® BAKING MOULD SAVARIN CAKE

@® MOULE A CAKE SAVARIN

@ BACKFORM SAVARIN CAKE

No. D cm Hcm EURO
070.098 24 6 9,95

@ BAKVORM BRIOCHE

@® BAKING MOULD BRIOCHE

@® MOULE A BRIOCHE

@ BACKFORM BRIOCHE

No. @ cm Hcm EURO
070.096 22 8 9,95
@ BAKVORM TAART

@® BAKING MOULD FLAN

@® MOULE A TARTE

@® BACKFORM KUCHEN

No. cm Hcm EURO
070.093 28x22 4 11,95
070.099 23x23 4 11,95
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@ FLEXIBELE SILICONEN MATTEN - gefabriceerd uit
100% food-friendly siliconen, vanuit de koeling
of diepvries kunnen de matten op een
rooster/bakplaat direct in de oven geplaatst
worden, door de flexibele vitvoering laten de
producten zich probleemloos los maken,
vaatwasmachine bestendig

@® FLEXIBLE NON-STICK SILICONE MOULDS - the silicone
moulds can be placed directly from freezer on grill or
baking sheet into hot oven, the flexibility of the moulds
mc;kes it possible to take the products out easily, dishwasher
safe

@® MOULES EN SILICONE SOUPLES ANTI-ADHESIFS - pour
pdtisserie et petit fours, les patisseries peuvent étre stockées
directement aprés cuisson au congélateur pour une ré-
utilisation apreés réchauffage, démoulage parfait des
préparations, indéchirable et lavable en machine

®© FLEXIBELE, ANTIHAFT SILIKONFORMEN - Hergestellt aus
100% lebensmittel-freundlichem Silikon, die Formen
kénnen sofort aus dem Tiefgefrierschrank in den Ofen
gestellt werden, die Flexibilitéit macht es méglich, die
Produkte ohne Mihe herauszunehmen,
Geschirrspiilmaschinenbesténdig

+450°F | | +230°C
-76°F ||| -60°C

@ BAKMAT 1/3 GN - in blister-verpakking
@® BAKING MOULD 1/3 GN - in blisterpack
@® MOULE 1/3 GN - emballage: coque blister
@ BACKFORM 1/3 GN - in Sichtverpackung
TARTELETTA
EURO | No. Type < mm H mm
8,45 |070.050 A SFO14 50 15
MINI SEMISFERA
EURO |No. Type O mm H mm
8,45 |070.051 B SFO05 40 20
SMALL OVAL
EURO | No. Type mm H mm
8,45 |070.052 C SFO17 55x33 20
MINI TARTELETTA
EURO | No. Type & mm H mm
8,45 |070.053 D SFO13 45 10
MADELEINE
EURO |No. Type mm H mm
8,45 |070.054 E SF032 68x45 17
POMPONETTE
EURO | No. Type @ mm H mm
8,45 |070.055 F SF009 34 16
SEMISFERA
EURO | No. Type @ mm H mm
8,45 |070.056 G SF002 70 35
FINANZIERE
EURO | No. Type mm H mm
8,45 |070.057 H SF025 49x26 11

Bakerynorm

:|000010500

1/1 Gastronorm

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT

- ODOO



@ BAKMAT 1/3 GN - in blister-verpakking
@® BAKING MOULD 1/3 GN - in blisterpack
@® MOULE 1/3 GN - emballage: coque blister
@® BACKFORM 1/3 GN - in Sichtverpackung
PETIT FOUR
No. Type & mm H mm EURO
070.058 I SF027 40 20 8,45
MEDIUM SAVARIN
No. Type @ mm H mm EURO
070.059 J SFO11 65 21 8,45
GUGELHUPF
No. Type & mm H mm EURO
070.060 K SFO58 70 36 8,45
MINI PYRAMID
No. Type mm H mm EURO
070.061 L SF008 36x36 22 8,45
PYRAMID
No. Type mm H mm EURO
070.062 M SFO07 71x71 40 8,45
CAKE
No. Type mm H mm EURO
070.063 N SF026 79x29 30 8,45
MINI MUFFIN
No. Type O mm H mm EURO
070.064 o SF022 51 28 8,45
MUFFIN
No. Type @ mm H mm EURO
070.065 P SF023 69 35 8,45
MEDIUM OVALI
No. Type mm H mm EURO
070.071 Q SFO18 70x50 20 8,45
MEDIUM BABA
No. Type & mm H mm EURO
070.072 R SF020 45 48 8,45
MEDIUM VULCANO
No. Type & mm H mm EURO
070.073 S SF094 52 44 8,45
BRIOCHETTE
No. Type @ mm H mm EURO
070.074 T SFO34 79 37 8,45
ROSE
No. Type & mm H mm EURO
070.075 u SFO77 76 40 8,45
CUBE
No. Type mm H mm EURO
070.076 v SFO104 50x50 50 8,45
MIDI BUCHE
No. Type mm H mm EURO
070.077 W SF130 84x35 32 8,45
CUBE
No. Type mm H mm EURO
070.078 X SF105 35x35 35 8,45
. MARSIGLIESE
y' No. Type mm H mm EURO
( It 070.079 Y SF114 95x25 35 8,45
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@ FLEXIBELE SILICONEN MATTEN - gefabriceerd uit
100% food-friendly siliconen, door de flexibele
vitvoering laten de producten zich
probleemloos los maken, vaatwasmachine
bestendig

@® FLEXIBLE NON-STICK SILICONE MOULDS - the flexibility
of the moulds makes it possible to take the products out
easily, dishwasher safe

@ MOULES EN SILCONE SOUPLES ANTI-ADHESIFS - pour
pdtisserie et petit fours, démoulage parfait des
préparations, indéchirable et lavable en machine

@ FLEXIBELE, ANTIHAFT SILIKONFORMEN - Hergestellt aus
100% lebensmittel-freundlichem Silikon, die Flexibilitét
macht es méglich, die Produkte ohne Mithe
herauszunehmen, Geschirrspiilmaschinenbestéindig

+450°F | | +230°C
-76°F ||| -60°c

@ CHOCOLADEVORM 22x11cm
® CHOCOLATE MOULD 22x11em
@® MOULE A CHOCOLAT 22x11cm
@ SCHOKOLADEFORM 22x11cm
CUBO
EURO |No. Type Vol.ml mm H mm
6,35 |070.031 A 15x10 26x26 18
VERTIGO
EURO | No. Type Vol.ml & mm H mm
6,35 |070.032 B 15x10 28 20
IMPERIAL
EURO  |No. Type Vol.ml @ mm H mm
6,35 |070.033 C 15x10 28 20
MONAMOUR
EURO | No. Type Vol.ml mm H mm
6,35 |070.034 D 15x10 30x22 25
PRALINE
EURO | No. Type Vol.ml @ mm H mm
6,35 |070.035 E 15x10 30 19
FLEURY
EURO |No. Type Vol.ml & mm H mm
6,35 |070.036 F 15x9 30 16
TABLETTE
EURO | No. Type Vol.ml mm H mm
6,35 |070.037 G 42 38x28 5

G@@O ( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT



@ BAKPLAATMAT - silicone, anti-aanbak
® BAKING MAT - silicone, non-stick

@® FEUILLE DE CUISSON - silicone, anti-adhésif
@ BACKTRENN-MAT - Silikon, antihaft

SILICONFLEX, -60° / +230°C

No. Type mm EURO
090.053 1/1 GN 530x325 10,50
090.060 bakerynorm 600x400 13,45

@ BAKPLAATVELLEN - PTFE coating
@® LINING SHEETS - PTFE coated

@® FEUILLE DE CUISSON - revétues PTFE
@@ BACKTRENNFOLIE - PFTE beschichtet

20 VELLEN/20 SHEETS/20 FEUILLES/20 STUCK

No. Type mm EURO
957.011 1/1 GN 515x312 59,00
957.060 bakerynorm 590x390 75,00

@ BAKPAPIER - tweezijdig silicone, anti-aanbak

@® BAKING RELEASE PAPER - greaseproof, siliconized

@® PAPIER SILICONE - papier siliconé, double face, anti-
adhésif

@ BACKTRENNPAPIER - beidseitig silikonisiert

DOOS 500 VEL/BOX 500 SHEETS
BOITE 500 FEUILLES/SCHACHTEL 500 STUCK

No. Type mm EURO
050.070 1/1 GN 530x325 27,00
050.072 bakerynorm 600x400 37,50

@ BAKPLAATMAT - silicone, anti-aanbak, extra
zwaar

@® BAKING MAT - silicone, non-stick, heavy duty
@® FEUILLE DE CUISSON - silicone, anti-adhésif, extra forte
® BACKTRENN-MAT - Silikon, antihaft, schwere AusFUhrung

-50° / +250°C

No. Type mm EURO
070.040 1/2 bakerynorm 400x300 15,95
070.041 bakerynorm 600x400 19,50
070.042 1/1 GN 530x325 17,50

@ BAKPLAATMAT - silicone, anti-aanbak
® BAKING MAT - silicone, non-stick

@® FEUILLE DE CUISSON - silicone, anti-adhésif
@ BACKTRENN-MAT - Silikon, antihaft

-50° / +250°C

No. Type mm EURO
160.040 1/2 bakerynorm 400x300 12,85
160.041 bakerynorm 600x400 19,65
160.042 1/1 GN 530x325 15,35
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® ® FLEXIBLE NON-STICK SILICONE MOULDS - the silicone
moulds can be placed directly from freezer on grill or ba-
king sheet into hot oven, the flexibility of the moulds makes
it possible to take the products out easily, dishwasher safe
® MOULES EN SILICONE SOUPLES ANTI-ADHESIFS - pour

pdtisserie et petit fours, les patisseries peuvent étre stockées

S e S S a n ta . ua ra nta directement apreés cuisson au congé|ateur pour une

® FLEXIBELE SILICONEN MATTEN - gefabriceerd uit ré-utilisation apres réchauffage, démoulage parfait des

100% food-friendly siliconen, vanuit de koeling préparations, indéchirable et lavable en machine
of diepvries kunnen de matten op een rooster/ @ FLEXIBELE, ANTIHAFT SILKONFORMEN - Hergestellt aus

bakplaat direct in de oven geplaatst worden, 100% lebensmittel-freundlichem Silikon, die Formen kénnen
door de flexibele uitvoering laten de producten sofort aus dem Tiefgefrierschrank in den Ofen gestellt wer-
zich probleemloos los maken, vaatwasmachine den, die Flexibilitét macht es méglich, die Produkte ohne
bestendig Mihe herauszunehmen, Geschirrspiilmaschinenbestéindig

+450°F | | +230°C
-76°F ||| -60°C

@ BAKMAT BakeryNorm 60x40cm
@® BAKING MOULD BakeryNorm 60x40cm
@® MOULE BakeryNorm 60x40cm

@ BACKFORM BakeryNorm 60x40cm

BRIOCHETTE - 24x

EURO |No. < mm H mm

47,50 |070.601 79 89

MADELEINE - 44x

EURO |No. mm H mm

47,50 |070.605 77x45 18

MINI-CAKE - 30x

EURO |No. mm H mm

47,50 |070.606 99x49 30
MUFFIN - 24x

EURO |No. & mm H mm

47,50 |070.609 69 39
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@ BAKMAT BakeryNorm 60x40cm
@® BAKING MOULD BakeryNorm 60x40cm
® MOULE BakeryNorm 60x40cm

@ BACKFORM BakeryNorm 60x40cm

HALF-SPHERE - 28x

No. & mm H mm EURO
070.603 70 35 47,50

TARTELLETTES - 40x

No. & mm H mm EURO
070.604 60 11 47,50

FLORENTINS - 35x

No. & mm H mm EURO
070.607 60 12 47,50

PYRAMIDS - 35x

No. mm H mm EURO
070.610 65x65 35 47,50

CANNELES - 54x

No. & mm H mm EURO
070.602 56 50 47,50
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@ TIMBAAL/PUDDINGVORM - roestvrijstaal
@® TIMBAL/PUDDING MOULD - stainless steel

@® TIMBALE/MOULE A POUDING - inox

@ TIMBAL/PUDDINGFORM - CNS

EURO |No. O cm H cm Lit.
1,10 |961.020 5 5 0,05
1,25 [961.021 6 5 0,08
1,60 [961.022 7 4 0,10
1,95 |961.023 9 6 0,20

@ TIMBAAL/PUDDINGVORM - roestvrijstaal
® TIMBAL/PUDDING MOULD - stainless steel

@® TIMBALE/MOULE A POUDING - inox

@ TIMBAL/PUDDINGFORM - CNS

EURO |No. D cm H cm Lit.

2,75 |725.025 7 ) 0,15

@ TIMBAAL/PUDDINGVORM - roestvrijstaal
@® TIMBAL/PUDDING MOULD - stainless steel

@® TIMBALE/MOULE A POUDING - inox

@ TIMBAL/PUDDINGFORM - CNS

EURO |No. @ cm H cm Lit.

2,85 |887.015 7 5 0,15

@ CARAMEL PUDDINGVORM - aluminium
® CARAMEL CREAM MOULD - aluminium

@® MOULE A FLAN - aluminium

@ KARAMELLEFORM - Aluminium

EURO |No. D cm Hcm Lit.
1,60 |720.655 6 6 0,10
1,70 [720.656 7 7 0,15
2,10 [720.657 8 7 0,25
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@ BESLAGKOM - kunststof, set van 3,
inhoud 1,5 - 2 en 3 liter

@® BASIN - plastic, set of 3, content 1,5 - 2 and 3 liter

@ BASSINE DE CUISINE - plastique, lot de 3,
contenu 1,5 - 2 et 3 litre

@® RUHRSCHUSSEL - Kunststoff, 3er set,
inhalt 1,5 - 2 und 3 Liter

No. Jcm EURO
059.040 17-19-21 9,35
@ BESLAGKOM - kunststof
@® BASIN - plastic
® BASSINE DE CUISINE - plastique
® RUHRSCHUSSEL - Kunststoff
No. D cm Hcm Lit. EURO
059.041 24 11 8 4,15
059.042 28 14 5 5,75
059.043 33 16 7 7,75
059.044 38 18 11 12,25
@ BESLAGKOM - kunststof
@® BASIN - plastic
® BASSINE DE CUISINE - plastique
@ RUHRSCHUSSEL - Kunststoff
No. D cm Hcm Lit. EURO
035.046* 25 15 4 7,50
035.048 32 15 6 6,95
035.049 36 17 9 8,25
035.050 40 19 13 10,95
* met voet/with base/avec support/mit Fuss
@ BESLAGKOM - kunststof met schenktuit, antislip

/r voet

” @® BASIN - plastic with spout, non-slip foot
@® BASSINE DE CUISINE - plastique avec bec, fond anti-

dérapant
@ RUHRSCHUSSEL - Kunststoff mit Ausgiesser, rutschfestem
Standfuss

No. Jcm Hcm Lit. EURO
820.125 20 13 2,5 4,50
820.140 24 15 4,0 4,95
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@ BESLAGKOM - kunststof, met schenktuit en
antislip voet

@® BASIN - plastic, with spout and non-slip foot

@® BASSINE DE CUISINE - plastique, avec bec et fond anti-
dérapant

@® RUHRSCHUSSEL - Kunststoff, mit Ausgiesser und
rutschfestem Standfuss

EURO  |[No. D cm Lit.
4,75 |080.015 26 8,8
@ SALADESCHAAL - polycarbonaat
@® SALAD BOWL - polycarbonate
@® SALADIER - polycarbonate
@ SALATSCHUSSEL - Polykarbonat
EURO | No. Hcm D cm
2,25 |532.020 5,0 15
2,95 |532.021 6,5 20
4,75 |532.022 8,0 25
5,95 |532.023 10,0 30
7,95 |532.025 12,5 40
@ RESTBAK - polypropyleen
@® REST TRAY - polypropylen
®BACA RESTES - polypropyléne
@ RESTENBEHALTER - Polypropylen
EURO  |No. cm Lit.
2,75 |600.038 17(H)x31x31 8
@ RESTBAK - polypropyleen
@® REST TRAY - polypropylen
®BACA RESTES - polypropyléne
® RESTENBEHALTER - Polypropylen
EURO  |No. QD cm Hem Lit.
2,95 |600.040 35 16 10
3,45 |600.041 39 18 15
4,25 |600.042 46 21 20
5,50 [600.043 51 23 30
6,95 |600.044 56 25 35
@ BESLAGKOM/KEUKENSCHAAL - roestvrijstaal,
platte bodem
@® BASIN KITCHENBOWL - stainless steel, flat bottom
@® BASSINE DE CUISINE HEMISPHERIQUE - inox, fond plat
@ MIXER-KUCHENSCHUSSEL - CNS, mit flachem Boden
EURO | No. D cm Lit.
15,50 |893.021 16,5 0,75
20,45 |893.022 20,5 1,5
24,80 |893.023 25,0 3
31,50 |893.024 27,0 4
37,00 |893.025 29,5 5
49,50 [893.026 835 8
69,50 [893.027 39,5 14

6
a
FQ,

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]

E M G AL



@ CONISCHE SCHAAL - roestvrijstaal
@® CONICAL BASIN - stainless steel

@ BASSINE DE CUISINE FOND PLAT - inox
@® KUCHENSCHUSSEL - CNS

No. O cm Hcm Lit. EURO
055.001 14 7 0,5 3,95
055.002 16 9 1 5,45
055.003 21 8 2 7,95
055.004 26 9 3 9,95
055.005 27 11 4 11,40
055.006 28 13 5 13,40
055.007 31 12 6 14,95
064.021 34 16 8 18,25
064.022 40 18 11 25,50
064.023 41 20 14 26,50
@ BESLAGKOM/KEUKENSCHAAL - roestvrijstaal,

met platte bodem
@® BASIN KITCHEN BOWL - stainless steel, flat bottom
® BASSINE DE CUISINE - inox, fond plat
@ MIXER-KUCHENSCHUSSEL - CNS, mit flachem Boden
No. D cm Lit. EURO
180.060 24 2,0 3,25
180.061 26 2,5 3,45
180.062 28 3,5 4,95
@ BESLAGKOM/KEUKENSCHAAL - roestvrijstaal,

met platte bodem
@® BASIN KITCHEN BOWL - stainless steel, flat bottom
® BASSINE DE CUISINE - inox, fond plat
@ MIXER-KUCHENSCHUSSEL - CNS, mit flachem Boden
No. O cm Lit. EURO
085.050 16 0,75 1,50
085.051 21 1,50 2,30
085.052 24 2,80 3,70
085.053 30 5,00 5,25
085.054 80 8,00 7,95
085.055 39 10,00 8,50
@ BESLAGKOM/KEUKENSCHAAL - roestvrijstaal,

mat/hoogglans
@® BASIN KITCHEN BOWL - stainless steel, satin/polished
® BASSINE DE CUISINE - inox, safinée/polis
@ MIXER-KUCHENSCHUSSEL - CNS, Satin/poliert
No. D cm Lit. EURO
085.070 18 1,5 3,25
085.071 22 3,0 5,40
085.073 27 4,5 7,25
085.074 30 9,0 9,25
@ BESLAGKOM/KEUKENSCHAAL - roestvrijstaal,

mat/hoogglans, antislip voet
@® BASIN KITCHEN BOWL - stainless steel, satin/polished,

non-slip foot
@® BASSINE DE CUISINE - inox, satinée/polis, fond anti-

dérapant. }
® MIXER-KUCHENSCHUSSEL - CNS, Satin/poliert,

rutschfestem Standfuss
No. D cm Lit. EURO
085.060 14 0,7 3,75
085.061 20 1,8 4,50
085.062 24 4,0 5,25
085.063 30 6,8 7,95

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT




@ TRECHTER - kunststof
@® FUNNEL - plastic

@® ENTONNOIR - plastique
@ TRICHTER - Kunststoff

EURO |No. Jcm H cm
1,05 [027.006 8 11
1,60 [027.007 10 15 -
2,20 |027.008 12 17
2,95 [027.009 16 21
@ TRECHTER - kunststof
@® FUNNEL - plastic
@® ENTONNOIR - plastique
@ TRICHTER - Kunststoff
EURO |No. O cm H cm
0,55 |956.030 8 8 — = "
0,70 [956.031 10 10
0,80 [956.032 12 12
1,00 [956.033 14 19
1,70 [956.034 18 19
2,60 |[956.035 22 23
4,95 |956.036 3 26
795 |956.037 42 37
N\
 [NEW!|
@ TRECHTER - kunststof, met zeef -
@® FUNNEL - plastic, with strainer
® ENTONNOIR - plastique, avec passoir
@ TRICHTER - Kunststoff, mit Sieb e o
EURO |No. O cm Hcm
8,95 [059.100 22 22
10,85 |059.101 26 25 —— N _—
12,60 [059.102 30 28 > &
14,35 [059.103 35 35 —
y__________
@ TRECHTER - roestvrijstaal
@® FUNNEL - stainless steel
@® ENTONNOIR - inox
@ TRICHTER - CNS
EURO |No. Jcm H cm
8,65 |074.034 10 11
9,70 |074.035 12 12 ’ .
11,30 [074.036 14 13 N~
1,05 [074.037 zeefje voor trechter
strainer for funnel
passoir pour entonnoir
Sieb fir Trichter
°®°° ( HoTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )
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@ MAATBEKER - kunststof, met maatverdeling
@® MEASURE JUG - plastic, graduated

® MESURE - plastique, graduée

@® MESSBECHER - Kunststoff, graduiert

No. Lit. EURO
956.040 1 1,90
956.041 3 3,75
956.042 5 4,75
@ MAATBEKER - kunststof, met maatverdeling

@® MEASURE JUG - plastic, graduated

® MESURE - plastique, graduée

@® MESSBECHER - Kunststoff, graduiert

No. Lit. EURO
027.020 0,05 1,60
027.021 0,10 1,90
027.022 0,25 2,95
027.001 0,5 3,35
027.002 1,0 4,45
027.003 2,0 8,65
027.004 3,0 11,90
027.005 5,0 17,55
@ MAATBEKER - roestvrijstaal, met maatverdeling

@® MEASURE JUG - stainless steel, graduated

@® MESURE - inox , graduée

® MESSBECHER - CNS, graduiert

No. Lit. EURO
055.010 0,5 7,50
055.011 1,0 9,45
055.012 2,0 14,40
@ BEKER DISPENSER - roestvrijstaal

@® CUP DISPENSER - stainless steel

@® PORTE GOBELETS - inox

@ BECHER-SPENDER - CNS

No. EURO
899.151 - voor bekers @ 7 em - for cups @7 cm 29,50

- pour gobelets @ 7 cm - fir Becher @ 7 cm

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - kunststof, met
afsluitdop en maatverdeling, wit transparant

® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - plastic, with cap and

measuring scale, white transparent

@® BOUTEILLE DE DOSAGE - plastique, avec bouchon et

echelle de mesure, blanc transparent

@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - Kunststoff, mit Kappe,
graduiert, weiss transparent

EURO | No. & cm H cm d
1,65 |962.040 6 20 35
2,15 | 962.041 6 26 50
@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - met non-drip
doseersysteem en maatverdeling
® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - with non-drip system
and measuring scale
@® BOUTEILLE DE DOSAGE - avec systéme anti-goutte et
echelle de mesure
@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - mit non-drip System,
Kunststoff, graduiert
EURO | No. Dem Hem o Type
1,95 |962.080 6 20 35 rood/red/rouge/rot
2,35 [962.081 6 26 50 rood/red/rouge/rot
1,95 |962.090 6 20 35 geel/yellow/jaune/gelb
2,35 |962.091 6 26 50 geel/yellow/jaune/gelb
@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - kunststof,
transparant, met drie uitlopen
® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - plastic, transparent,
with triple spout
@® BOUTEILLE DE DOSAGE - plastique, transparent, avec
embouchure triple
(@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - Kunststoff,
transparent, mit dreifach Auslauf
EURO | No. D cm H cm cl
0,95 |072.075 55 20 36
1,20 |072.085 7 24 72
@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - met dubbele
vitloop
® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - with double spout
® BOUTEILLE DE DOSAGE - double embouchure
(@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - mit Doppelauslauf
EURO  |No. Jcm Hcm dl
2,20 [530.102 5 18 200
@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - met
maatverdeling en drie vitlopen
® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - with graduated
measures with friple spout
@® BOUTEILLE DE DOSAGE - mesure, embouchure triple
(@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - graduiert und mit
dreifach Auslauf
EURO  [No. Jcm Hcm dl
4,85 |530.103 7,5 19 500
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@ KNIJP/DECORATIE/DOSEERFLES - kunststof, met
non-drip doseersysteem en maatverdeling

® SQUEEZE/DECORATION BOTTLE - plastic, with non-drip
system and measuring scale, white transparent

® BOUTEILLE DE DOSAGE - plastique, avec systeme

anti-goutte et echelle de mesure, blanc transparent

@ DEKORATION/QUETSCHFLASCHE - Kunststoff, mit non-
drip system, graduiert, weiss transparent

36 dl.

No. Decm Hem o Type

EURO

072.071 5,5 19 36 l'runspclrani'/franqurenf
072.072 5,5 19 36 rood/red/rouge/Rot
072.073 5,5 19 36 geel/yellow/jaune/Gelb

72 cl.

1,45
1,45
1,45

No. Dem Hem o Type

EURO

072.081 7 23 72 transparant/transparent
072082 7 23 72 rood/red/rouge/Rot
072.083 7 23 72 geel/yellow/jaune/Gelb

@ DOSEERFLES STATION - kunststof

® SQUEEZE BOTTLE STATION- plastic

® STATION BOUTEILLE DE DOSAGE - plastique
® QUETSCHFLASCHESTATION - Kunststoff

1,75
1,75
1,75

No. cm Cap.

EURO

072.070 9(H)x8x24 3 x 36 cl.
072.080 9(H)x9x30 3x72cl.

@ DECORATIE LEPEL set van 2 stuks - lepels om
eenvoudig decoraties op borden te maken met
een saus, coulis, créme, of een vloeibare puree,
een lepel met smalle uitloop en een lepel met
bredere uitloop

@® SPOON DRORP set of 2 pieces - fo realize a decoration or a
signature with a sauce, a coulis, a cream, a caramel, a
light puree, a small spoon for the sweet preparations and a
big spoon for the salted preparations

@® CUILLERE-PLUME set de 2 piéce - pour réaliser un décor ou
une signature avec une sauce, un coulis, une créme, un
caramel, une purée détendue, une petite cuillére pour les
préparations sucrées, une grande cuillére pour les
préparations salées

@ DEKORATION-LOFFEL Satz von 2 Stiick - Lsffel fir einfache
Dekorationen auf Platten mit einer Sauce, Coulis, Creme
oder ein flussiges Puree, ein Loffel mit schmalen Auslauf
und einen L6FF?3| mit breiter Auslauf

17,25
18,30

No. Lcm

EURO

202.015 19 + 23

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°°
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@ PATE VORM - gegoten aluminium, halfrond
@® PATE MOULD - cast aluminium, half round

@® MOULE A TERRINE - en fonte d’alu, semi-circulaire
® TERRINEN-PRESSFORM - Aluguss, halbrund

EURO |No. Lem HxBcm
69,00 |065.001 25 8,0x8,0
@ PATE VORM - gegoten aluminium, rond
@® PATE MOULD - cast aluminium, round
@® MOULE A TERRINE - en fonte d'alu, circulaire
® TERRINEN-PRESSFORM - Aluguss, rund
EURO |No. Lem O cm
69,00 |065.002 24 5,5
74,00 |065.004 25 8,0
@ PATE VORM - gegoten aluminium, vierkant
@® PATE MOULD - cast aluminium, square
@® MOULE A TERRINE - en fonte d'alu, rectangulaire
@ TERRINEN-PRESSFORM - Aluguss, viereckig
EURO |No. Lem HxBcm
69,00 [065.008 24 7,5x5,5
@ PATE/TERRINE VORM - roestvrijstaal
® PATE/TERRINE MOULD - stainless steel
@® TERRINE A PATE - inox
@ TERRINENFORM - CNS
EURO |No. cm
38,50 |065.010 4(H)x30x6
46,50 |065.011 met deksel/with lid/avec couvercle/mit Deckel
@ PATE/TERRINE VORM - roestvrijstaal
@® PATE/TERRINE MOULD - stainless steel
@® TERRINE A PATE - inox
@ TERRINENFORM - CNS
EURO | No. cm
39,50 |065.012 5(H)x30x5
47,50 |065.013 met deksel/with lid/avec couvercle/mit Deckel
@ PATE/TERRINE VORM - roestvrijstaal
@® PATE/TERRINE MOULD - stainless steel
@® TERRINE A PATE - inox
@ TERRINENFORM - CNS
EURO | No. cm
45,00 [065.018 6(H)x45x6
57,00 [065.019 met deksel/with lid/avec couvercle/mit Deckel

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@™ KOKSSLOOF - katoen
@® COOKS APRON - cotton
@® TABLIER - coton

@® SCHURZE - Baumwolle

No. cm EURO
wit/white/blanc/weiss

878.005 50x100 2,95
878.006 75x100 4,25
878.007 100x100 4,95
zwart/black/noir/schwarz

878.025 50x100 3,30
878.026 75x100 4,25
878.027 100x100 4,95

@™ KOKSSLOOF - katoen, met bovenstuk,
met 1 zak

@® COOKS APRON - cotton, long, with 1 pocket
® TABLIER DE CHEF -, cofon, avec bavette, avec une poche
@ CHEFSCHURZE - Baumwolle, mit Latz, mit einer Tasche

No. cm kleur/color/colour/Farbe EURO
878.008 110x85  wit/white/blanc/weiss 5,50
878.028 110x85 zwart/black/noir/schwarz 5,50

@ SCHORT - zuurbestendig
@® APRON - acid resistant

® TABLIER - résistant aux acides
@ SCHURZE - Séurebesténdig
No. cm EURO
806.001 110x85 16,95

@ SCHORT - waterbestendig, PU gecoat en zeer
geschikt voor de afwaskeuken

@® APRON - water resistant, PU coated thus very suitable for
washing kitchen

@® TABLIER - résistant & I'eau, revétement PU donc trés
approprié dans zone de lavage

® SCHURZE - Wasserbestaindig, PU-beschichtet und sehr gut
geeignet in der Spiilkiiche

No. cm EURO

806.005 110x85 26,50

@ KEUKENDOEK - microvezel, set van 5
® CLOTH - microfiber, set of 5

® TORCHON - microfibre, set a 5

@ TUCH - Microfaser, Satz von 5

No. cm EURO
878.060 40x40 3,95

@ KEUKENDOEK - katoen, werkdoekje met
inweving

@® KITCHEN CLOTH - cotton

@ TORCHON DE CUISINE - coton

@ KUCHENTUCH - Baumwolle

No. cm EURO

878.035 40x50 1,25
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@ DIENDOEK - half linnen

@® SERVING CLOTH - half linen

@® SERVIETTE DE SERVICE - demi-lin
@ SERVIERTUCH - Halbleinen

EURO |No. cm

1,75 |878.001 65x50

@ GLAZENDOEK - katoen

@® GLASS CLOTH - cotton

@® TORCHON ESSUIE-VERRE - coton
@® GLASERTUCH - Baumwolle

EURO |No. cm

2,25 |878.202 70x70

@ PASSEERDOEK - katoen
@® TAMMY CLOTH - cotton

@® ETAMINE - coton

@ PASSIERTUCH - Baumwolle

EURO |No. cm

2,45 |878.009 70x70

@ KEUKENDOEK - (theedoek), katoen
@® KITCHEN CLOTH - cotton

@® TORCHON DE CUISINE - coton

@ KUCHENTUCH - Baumwolle

EURO  |No. cm Type

1,85 |878.015 70x70 Nationaal

@ KEUKENDOEK - (theedoek), katoen
@® KITCHEN CLOTH - cotton

@ TORCHON DE CUISINE - coton

@® KUCHENTUCH - Baumwolle

EURO |No. cm kleur/color/couleur/Farbe
1,85 [878.010 65x65 blauw/blue/bleu/blau
1,85 878.012 65x65 groen/green/verf/grun
1,85 |878.013 65x65 rood/red/rouge/rot

@ KEUKENDOEK - (handdoek), katoen
@® KITCHEN CLOTH - cotton

@® TORCHON DE CUISINE - coton

@® KUCHENTUCH - Baumwolle

EURO | No. cm kleur/color/couleur/Farbe
1,80 [878.110 48x48 blauw/blue/bleu/blau
1,80 |[878.112 48x48 groen/green/vert/grun
1,80 |[878.113 48x48 rood/red/rouge/rot

-m 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]



@ OVENHANDSCHOENEN - katoen
® OVEN GLOVES - cotton

@® GANTS DE PATISSIER - coton

@ BACKHANDSCHUHE - Baumwolle

No. Lem Type EURO
919.001 30 A 1,95
919.002 35 B 2,95
@ OVENWANTEN - katoen, met versterkte

palmstukken
@® OVEN MITTS - cotton, with reinforced palms
@® MOUFLES DE PATISSIER - coton, avec des paumes

renforcées
@ BACKHANDSCHUHE - Baumwolle, mit verstarkten

Handfléchen
No. Lem EURO
050.012 27 3,95
@ OVENWANTEN - suéde
@® OVEN MITTS - suéde
@® MOUFLES DE PATISSIER - suéde
® BACKHANDSCHUHE - Wildleder
No. Lem EURO
079.020 44 8,95
@ VEILIGHEIDSWANTEN - hittebestendig
@® PROTECTION MITTS - heat resistant
® MOUFLES DE SECURITE - résistant & la chaleur
@ SCHUTZHANDSCHUHE - Hitzebestcindig
BEIGE
No. Lem EURO
079.001 42 12,95
079.002 25 9,75
extra zware kwaliteit/extra strong/extra fort/extra stark
079.008 42 17,95
ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ
No. Lem EURO
079.101 42 12,95
079.102 25 9,75
@ VEILIGHEIDSWANTEN - koudebestendig
@® PROTECTION MITTS - low temperature resistant
® MOUFLES DE SECURITE - résistant aux températures des

congélateurs
® SCHUTZHANDSCHUHE - besténdig gegen Tiefkihl-

Temperaturen
No. Lem EURO
079.011 42 10,95
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@ BLIKOPENER
@® CAN OPENER
@® OUVRE BOITES
@ DOSENOFFNER

COLUMBUS

EURO |No. Lcm

3,75 018.002 16

@ BLIKOPENER
@® CAN OPENER
@® OUVRE BOITES
@® DOSENOFFNER

TITAN

EURO |No. Lcm

19,95 [015.050 14

@ BLIKOPENER - kunststof greep

@® CAN OPENER - with plastic grip

@® OUVRE BOITES - poignées et manette en plastique
® DOSENOFFNER - Griffe aus Kunststoff

EURO |No. Lcm

4,50 [721.010 20

@ BLIKOPENER - kunststof greep, zware
vitvoering
@® CAN OPENER - plastic grips, heavy type

@® OUVRE BOITES - poignées et manette en plastique
surmoulé

@ DOSENOFFNER - Griffe aus Kunststoff, schwere
Ausfihrung
EURO |No. Lem
23,50 |015.001 20

@ KRUIDENSCHAAR - met 5 roestvrijstalen
bladen, perfect voor het snel knippen van
allerlei kruiden

@® HERB SCISSORS - with 5 stainless steel blades, perfect for
quick and gentle cutting of herbs

@® CISEAUX A FINES HERBES - avec 5 lames en acier fin
inoxydable, pour cotérer délicatement et rapidement des
herbes aromatiques de tous genres

@® KRAUTERSCHERE - met 5 rostfreien Ede|stoh|k|ingen, for

schonendes und schnelles Schneiden von Kréutern aller Art

EURO |No. Lcm

7,60 |016.080 20
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@ PIZZA SCHAAR - roestvrijstaal, demonteerbaar
® PIZZA SCISSORS - stainless steel, divisible

@® CISEAUX A PIZZA - inox, desmontables

@ PIZZA SCHERE - Teilbar, CNS

No. Lcm EURO
935.110 25 11,50

@ WILDSCHAAR - roestvrijstaal, kunststof greep
@® POULTRY SHEARS - stainless steel, plastic grip

@® COUPE VOLAILLE - inox, poignée plastique

® GEFLUGELSCHERE - CNS, Kunststoff Griff

No. Lem EURO
008.025 24 9,90

@ WILDSCHAAR - roestvrijstaal
@® POULTRY SHEARS - stainless steel
@® COUPE VOLAILLE - inox

® GEFLUGELSCHERE - CNS

No. Lem EURO
044.001 25 14,85

@ KEUKENSCHAAR - roestvrijstaal, kunststof

greep
@® KITCHEN SCISSORS - stainless steel, plastic grip

@ CISEAUX DE CUISINE - inox, poignée plastique
® KUCHENSCHERE - CNS, Kunststoff Griff

No. Lem EURO
220.032 22 6,95

@ KEUKENSCHAAR - roestvrijstaal, kunststof
greep
@® KITCHEN SCISSORS - stainless steel, plastic grip

@® CISEAUX DE CUISINE - inox, poignée plastique
@® KUCHENSCHERE - CNS, Kunststoff Griff

No. Lem EURO
016.032 21 3,60

@ KEUKENSCHAAR - roestvrijstaal, kunststof
greep
@® KITCHEN SCISSORS - stainless steel, plastic grip

@® CISEAUX DE CUISINE - inox, poignée plastique
® KUCHENSCHERE - CNS, Kunststoff Griff

No. Lem EURO
802.002 26 34,50
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@ KNOFLOOK/NOTEN RASP - roestvrijstaal
® GARLIC/NUT GRATER - stainless steel

@® RAPE A AL OU NOIX - inox

@ KNOBLAUCH/NUSS REIBE - CNS

EURO |No. cm

7,40 |208.002 11(H)x8

@ GROENTERASP - roestvrijstaal, 4 raspzijden
® VEGETABLE GRATER - stainless stee, 4 grater sides
@® COUPE LEGUMES - inox, rape 4 faces

@ UNIVERSALREIBE - CNS, 4 seitig

EURO | No. Hcm
3,65 |857.021 18
@ GROENTERASP - roestvrijstaal/kunststof, WE s TM A RK

4 raspzijden voor het schaven, snijden,
snipperen en raspen, inclusief opvangbak met
deksel (8 cm H)

® VEGETABLE GRATER - stainless steel/plastic, 4 sides usable
for chopping, cutting, slicing and grating, including food
collector wit?n lid (8 cm H)

@® COUPE LEGUMES - acier inox/plastique, avec 4 catés
d'utilisation pour hacher, couper, trancher et raper, inclus
bol collecteur avec couvercle (8 cm H)

@ UNIVERSALREIBE - CNS/Kunststoff, 4 seitig zum Hobeln,
Schneiden, Schnitzlen und Reiben, inklusif Auffangbehdlter
mit Deckel (8 cm H)

EURO |No. Hcm

13,60 [016.077 25

@ RASP - roestvrijstaal, kunststof handvat
@® GRATER - stainless steel, plastic handle

@® RAPE - inox, manche plastique

@ REIBE - CNS, Kunststoff Stiel

EURO  |No. Type Hcm

12,85 [016.150 A 32 fijn/fine/fin/fein

12,85 |016.151 B 32 middel/medium/moyenne/mittel
12,85 [016.152 C 32 grof/coarse/grossiér/grob

BESCHERMSLEDE/HAND GUARD
PROTEGE-DOIGTS/FINGERSCHUTZ

EURO |No. cm

3,25 |016.155 7(H)x6x5
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@ KNOFLOOK RASP - roestvrijstaal, kunststof
handvat

@® GARLIC GRATER - stainless steel, plastic handle
@® RAPE A AllL - inox, manche plastique
@ KNOBLAUCH REIBE - CNS, Kunststoff Stiel

RAFINO
No. Hcm EURO
942.003 23 12,70
@ KAAS RASP - roestvrijstaal, kunststof, met twee
verwisselbare schijven, maakt schaafsel van
harde kaas, chocolade of noten en fijne
geraspte kaas
@® CHEESE GRATER - stainless steel, handle, with two
interchangeable discs, makes shavings or fine grating from
hard cheese, chocolate or nuts
@® RAPE FROMAGE - inox, plastique, avec deux disques
interchangeables, fait des copeaux ou des miettes fines de
fromage a péte dure, chocolat ou de noix
@ KASEREIBER - CNS, Kunststoff, mit zwei austauschbaren
Scheiben, macht Flocken oder fein Geriebenes von
Hartkdase, Schokolade oder Nuss
PARMIGIANO
No. Hcm EURO
942.005 16 25,50
@ FRUIT/GROENTESNIJDER - kunststof, snijdt in
4 of 8 partjes
@® FRUIT/VEGETABLE DIVIDER - plastic, 4 or 8 equal parts in
one action
@® COUPE-FRUITS/LEGUMES - plasique, 4 ou 8 portions
identiques
® FRUCHT/GEMUSESTEILER - Kunststoff, 4 oder 8 gleiche
Teile
FLEXICUT
No. Hecm EURO
942.010 23 20,95
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@ EIERSNIJDER - aluminium, met roestvrijstalen WESTMARK

snijdraden, voor ronde en ovale plakjes

® EGG SLICER - aluminium, with stainless steel cutting wires,
for round and oval slices

® ;OUPE OEUFS DUR EN RONDELLES - aluminium, fils en
inox

(@ EIERTEILER - Aluminium, CNS Schneidedréahten, fir runde
und ovale Scheiben

DUPLEX
EURO |No. Lem
10,25 [016.001 15

@ EIERSNIJDER - aluminium, met roestvrijstalen
snijdraden, voor 6 gelijke partjes

@® EGG SLICER - aluminium, with stainless steel cutting wires,
for 6 equal segments

@® COUPE OEUFS - aluminium, fils en inox, coupe en 6 parts

égales
@ EIERTEILER - Aluminium, mit CNS Schneiddrdhten, teilt in
6 gleiche Stiicke
COLUMBUS
EURO |No. Lecm
10,95 [016.005 19

@™ CHAMPIGNONSNIJDER - aluminium, met
roestvrijstalen mesjes

® MUSHROOM CUTTER - aluminium, with stainless steel
blades

@® COUPE CHAMPIGNONS - aluminium, avec des lames inox

@ CHAMPIGNON-SCHNEIDER - Aluminium, mit
CNS-Messerklingen

EURO |No. Lcm

13,70 |016.018 20

@ RADIJSGARNEERAPPARAAT - aluminium, met
roestvrijstalen mesjes

@® RADISH DECORATOR - aluminium, with stainless steel
blades

@® DECORE-RADIS - aluminium, avec des lames inox

@ RADIESCHEN- UND ZITRONENVERZIERER - Aluminium,
mit CNS-Messerklingen

DECORETTO
EURO | No. Lem
13,85 [016.013 18

@ DUNSCHILLER - DUO, aluminium, met
roestvrijstalen messen, voor o.a asperges,
wortelen, komkommer en andere lange
groente

@® POTATO PEELER - DUO, aluminium, with stainless steel
blades. Ideal for asparagus, cumcumbers, carrots and
other long vegatables

@® EPLUCHEUR - DUO, aluminium, avec couteau & inox, idéal
Four les asperges, concombres, les carottes et tous les
égumes longs

@ SPARSCHALER - DUO, Aluminium, mit CNS Messer, ideal
for Spargel, M&hren, Gurken und anderes Langgemise

PEEL-STAR
EURO |No. Lcm
13,30 [016.045 19
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WESTMARK

@ EIERSNIJDER - roestvrijstaal, snijdt
hardgekookte eieren in plakjes of 6 gelijke
delen, beschikt over een eierprikker met
veiligheidsslot

® EGG SLICER - stainless steel, slices hard-boiled eggs into slices
or 6 equal parts, features an egg piercer with safety lock

® COUPE OEUFS - inox, coupe les oeufs durs en tranches ou en 6
quartiers égaux, dispose d'un perce-oeuf & fermeture de sécurité

@ EIERTEILER - CNS, schneidet hartgekochte Eier in Scheiben
oder in 6 gleich grof3e Teile, verfiigt iber einen Eidorn mit
Sicherheitsverriegelung

EGG-NATIUS

No. cm

EURO

016.101 4(H)x16x10

@ El EN MOZZARELLA SNIJDER - kunststof, 3
verschillende inzetstukken voor het snijden van
hardgekookte eieren in 6 gelijke stukken, in
plakjes gesneden of gehalveerd

® EGG AND MOZZARELLA CUTTER - plastic, 3 different inserts for
cutting hard-boiled eggs info 6 even pieces, sliced or halved

@® COUPE-OEUF ET MOZZARELLA - plastique, 3 éléments

différents pour couper les oeufs durs en 6 quartiers égaux,
en tranches ou en deux

@ EIER- UND MOZZARELLASCHNEIDER - Kunststoff, 3
unterschiedliche Einséitze zum Schneiden von harigekochten Eiern
in 6 gleichméBige Stiicke, in Scheiben oder zum Halbieren

EGGS + HOPP

17,95

No. cm

EURO

016.102 7,5(H)x14x10

@ AARDBEIEN SNIJDER - kunststof, met 7 scherpe
roestvrijstalen messen

® ElfRéAWBERRY SLICER - plastic, with 7 sharp stainless steel
ades

@® COUPE-FRAISE - plastique, avec 7 lames acérées en inox
® ERDBEERSCHNEIDER - Kunststoff, mit 7 scharfen CNS

klingen

8,65

No. cm

EURO

016.044 3(H)x10x8

@ TOMATEN-/AARDBEI ONTKRONER - kunststof
handvat, roestvrijstaal

® TOMATO CORER - plastic handle, stainless steel
@® VIDE TOMATE - manche plastique, inox
@ TOMATENSTRUNK-ENTFERNER - Kunststoff Stiel, CNS

KRONE

4,55

No. Lcm

EURO

016.043 15

@ APPELVERDELER - aluminium, met
roestvrijstalen mesjes

@® APPLE DIVIDER - aluminium, with stainless steel blades
® COUPE POMMES - aluminium, avec lames inox
@ APFELTEILER - Aluminium, mit CNS-Klingen

DIVISOREX

3,85

No. delen/parts/piéces/Teile

EURO

016.011 10
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@ AARDAPPELSPIRAALSNIJDER - roestvrijstaal

@® POTATO SPIRAL CUTTER - stainless steel

@® DECO-SPIRALE POUR POMMES DE TERRE FARCIES - inox
@© KARTOFFELSPIRALE - CNS

EURO  [No. Lem Ta
3,40 [016.017 24 ey
@ PUREEKNUJPER - roestvrijstaal
@® POTATO RICER - stainless steel
® PRESSE-PUREE - inox
@®© KARTOFFELPRESSE - CNS
EURO | No. cm
32,00 |208.001 30x11
@ PUREEKNUJPER - roestvrijstaal
@® POTATO RICER - stainless steel
® PRESSE-PUREE - inox
@®© KARTOFFELPRESSE - CNS
EURO | No. cm
37,00 |942.001 30x11
~
- J
@ MILLECROQUETTES - voor de produktie van aardappelkroketten (warm verwerken) of andere
kroketten (gekoeld verwerken) in grote hoeveelheden, door de hefboom naar beneden te bewegen
komen gelijke rollen uit de cylindervormige uvitgangen, de rollen brengen de transportplank in
beweging tot dat deze geheel gevuld is waarna zij op lengte gesneden kunnen worden, heeft
3 uvitloopgaten is vervaardigd uit kunststof, aluminium hefboom
@® MILLECROQUETTES - for making potato croquettes (warm process) or other kinds of croquettes (cold process) in real quantities,
a downward pu|| of the handle presses the hot potato puree in the shdpe of uniform rolls through the round openings, pushingF
forward the tray until this is filled, affer cooling off, the rolls can be cut in parts of the size desired, has 3 holes and is made o
plastic material, aluminium lever
® MILLECROQUETTES - pour préparer en grandes quantités des croquettes de pommes de terre (procédé chaud) ou d’autres
recettes de croquettes (procédé froid), quand le levier est pressé a bas la péte sort les trous ronds de I'appareil sous forme de
rouleaux uniformes, soutenus par la planchette porteuse, aprés refroidissement les croquettes sont prétes & étre coupées,avec 3
trous, en matiére plastique, livré avec planchette & roulettes, levier en aluminium
@ MILLECROQUETTES - zum bereiten von Kartoffel-Kroketten aus heissem Puree oder von andersortigen Kroketten aus gekiihltem
Material, nach dem herunterdriicken des Hebels wird das Puree aus den runden Lochern gedriickt und schiebt das Brett
darunter nach vorne bis es voll ist, wenn die Rollen abgekihlt sind, kénnen diese in der gewiinschten Lénge geschnitten
werden, mit 3 Léchern, aus Kunststoff und Hebel aus Aluminium
EURO  |No. cm gaten/holes/trous/Lécher @ mm
29,00 |585.003 22(H)x28x15 24
12,50 |585.403 4 oplegplankijes/trays/planchettes/Bretter 28x14 cm
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@™ KNOFLOOKPERS - aluminium
@® GARLIC PRESS - aluminium

@® PRESSE-AIL - aluminium

@ KNOBLAUCHPRESSE - Aluminium

No. Lcm EURO
016.050 15 6,35

@ KNOFLOOKPERS - roestvrijstaal, uit een stuk,
eenvoudig te reinigen

@® GARLIC PRESS - stainless steel, in one piece, easy fo clean

@® PRESSE-ALL - inox, d'un seule piéce, facile & nettoyer

@ KNOBLAUCHPRESSE - CNS, aus einem Stiick, lassen sich
leicht reinigen

No. Lcm EURO

140.050 19 22,45

@ KNOFLOOKPERS - verchroomd, kan zowel
snijden als persen

@® GARLIC PRESS - chromed, can both cut and press

@® PRESSE-AIL - chromé, pour découper et presser

@ KNOBLAUCHPRESSE - chromiert, fir Schneiden und
Pressen

No. Lem EURO

140.008 17 10,50

@ KNOFLOOKPERS - kunststof
@® GARLIC PRESS - plastic

@® PRESSE-AIL - plastique

@ KNOBLAUCHPRESSE - Kunststoff
No. Lem EURO
064.015 17 6,60
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@ DUNSCHILLER - kunststof (TPE) met eenvoudig
te wisselen roestvrijstalen messen; normaal,
microkartel of julienne, met mesbeschermhoes

@® POTATO PEELER - plastic (TPE) with easy to change
stainless steel triblade; normal, micro serrated or julienne,
blade cover included

@® EPLUCHEUR - plastique (TPE) d'échanger facilement des
couteaux en acier inoxydable; normal, micro dentée ou
julienne, protection couteau inclus

@ SPARSCHALER - Kunststoff (TPE) mit einfach aus zu
tauschen Edelstahl-Messer; normal micro Wellenschliff oder
Julienne, mit Messerschutz

SELECT-A-PEEL

EURO |No. Lcm

10,40 |140.055 16

@ GARNEERSNIJDER - aluminium, roestvrijstaal
mes, voor decoratieve fijne groentestrepen

® VEGETABLE PEELER - aluminium, stainless steel blade,
for cutting vegetable stripes

@® EPLUCHEUR - aluminium, couteau & inox,
pour découper les légumes en fines lamelles décorative

@® SPARSCHALER - Aluminium, CNS Messer,

fur dekorative feine Gemisestreifen

QUICK - SPEZIAL

EURO |No. Lcm

6,20 |016.042 13

@ DUNSCHILLER - aluminium, roestvrijstaal mes
@® POTATO PEELER - aluminium, stainless steel blade

@® EPLUCHEUR - aluminium, couteau & inox

@ SPARSCHALER - Aluminium, CNS Messer

QUICK
EURO |No. Lcm
5,90 |016.040 13

@ DUNSCHILLER - kunststof, roestvrijstaal mes
® VEGETABLE PEELER - plastic, stainless steel blade

@® EPLUCHEUR - plastique, couteau & inox

@ SPARSCHALER - Kunststoff, CNS Messer

GENTLE
EURO |No. Lcm
2,55 [016.092 18

@ DUNSCHILLER - kunststof, roestvrijstaal mes
® VEGETABLE PEELER - plastic, stainless steel blade

@® EPLUCHEUR - plastique, couteau & inox

@ SPARSCHALER - Kunststoff, CNS Messer

GENTLE
EURO |No. Lcm
3,75 [016.094 18
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@ GROENTESNIJDER - met een tweezijdig, zeer
scherp mes, ideaal voor dunne komkommer,
courgette, aubergine en ui, met een fijne rasp
voor kaas, kruiden of fruit

@® VEGETABLE SLICER - with a double edged, very sharp
blade for thin cucumber, courgette, aubergine or onion
slices, with a fine grater for cheese, spices or fruits

@® MANDOLINE - lame trés tranchante des deux cétés, idéale
pour de fines rondelles de concombre, de courgettes,
d'aubergine ou d’oignon, avec rape fine pour ?romage,
épices ou fruits

@© GEMUSEHOBEL - mit beidseitig schneidender, sehr
scharfer Klinge, ideal fir diinne Gurken-, Zucchini-,
Auberginenoder Zwiebelscheiben, mit Feinreibe fur Kase,
Gewiirze oder Friichte

HOBELIX
No. Lcm EURO
016.039 23 2,95

@ GROENTESNIJDER - met 3 verschillende messen,
voor het maken van sliertjes, spiralen of
groente-spagetti

® VEGETABLE SLICER - with 3 different blades, for cutting of
vegetable/fruit spirals, spaghettis and rings

® COUPE LEGUMES - avec 3 lames différentes, couper des
fruits/légumes & spaghetti, des spirales ou des disques

@©® GEMUSESCHNEIDER - mit 2 verschiedene Klingen, fir
schneiden von Gemiise-Spaghetti, Spiralen oder Scheiben

TRIOLO
No. cm EURO
016.072 7(H)x20x11 15,25

@ KERSENONTPITTER - kunststof behuizing, met
vacuum zuigvoet

@® CHERRY STONER - plastic, with vacuum-power base
® DENOYAUTEUR A CERISES - plastique, avec pied a

ventouse
@ KIRSCHENENTSTEINER - Kunststoff, mit Saugfuss
No. cm EURO
016.100 27(H)x24x12 14,35

@ KERSENONTPITTER - aluminium
@® CHERRY STONER - aluminium

@® DENOYAUTEUR A CERISES - aluminium
@ KIRSCHENENTSTEINER - Aluminium

KERNEX
No. Lem EURO
016.048 14 7,40

@ EI-SCHEIDER - roestvrijstaal, eenvoudig op een
bak te installeren

® EGG SEPARATOR - stainless steel, easy to install on @
container

@ SEPARE-OEUFS - inox, pour installer facile sur un bacs

@ EIDOTTER-TRENNER - CNS, einfach zur Installation auf
einem Behalter

No. cm EURO
208.100 10,5(H)x30,5x10 64,00
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@ VLEESKLOPPER - verchroomd, extra zware
vitvoering met glad opperviak

® MEAT POUNDER - chrome-plated, extra large and heavy,

with even surface

@® APLATISSEUR DE VIANDE - chromé, extrémement grand et
lourd, avec surface de frappe lisse

@ FLEISCHKLOPFER - verchromt, extra grof3 und schwer, mit
glatter Schlagfléiche

PATSCHER

EURO

No. cm

26,00

016.059 3,5(H)x29x9,5

@ VLEESHAMER - aluminium
® MEAT HAMMER - aluminium

@® MARTEAU A VIANDE - aluminium
@ FLEISCHHAMMER - Aluminium

EURO

No. Lcm

17,75

016.023 24

@ VLEESVERMALSER - kunststof, maakt het vlees
malser, lekkerder en bespaart kooktijd, met
51 roestvrijstalen messen (3 rijen)

® MEAT TENDERIZER - plastic, makes the meat more tender,
tastier and saves cooking time, with 51 stainless steel
blades (3 rows)

@® ATTENDRISSEUR A VIANDE - plastique, rendez votre
viande plus tendre, plus savoureuse et gagnez du temps de
cuisson, avec 51 lames inox (3 rangées)

@ FLEISCH ZARTMACHER - Kunststoff, macht das Fleisch

zarter, schmackhafter und spart Kochzeit, mit 51 CNS
Klingen (3 Reihen)

EURO

21,50
15,00

021.010 10(H)x15x4

No. Type cm
A
203.020 B 11(H)x15x4

@ TARTAARVORM - roestvrijstaal
@® TARTARE MOULD - stainless steel

@® MOULE A STEAK HACHE - inox

@ TATARFORM - CNS

EURO

No. & cm gr.

9,00
10,00
12,00

832.080 7 80
832.100 8 100
832.150 10 150

@ TARTAAR/HAMBURGERPERS -
aluminium/kunststof

® HAMBURGERMAKER - aluminium/plastic
@® MACHINE A HAMBURGERS - aluminium/plastique
® HAMBURGERMAKER - aluminium/Kunststoff

EURO

No. & cm

11,70

016.058 11

@ VLEES BRAAD GEWICHT - gietijzer
@® GRIDDLE PRESS - cast iron

@® PRESSE ALIMENT - en fonte

@ GRILL PRESSE - aus Gusseisen

EURO

No. cm kg

13,95

008.080  6,5(H)x21x11 1,1
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@ TRANCHEERHULP - aluminium, voor het snijden
van gebraden vlees, worst enz.

@® CARVING AID - aluminium, for slicing roast meat, sausage efc.
® AIDE AU TRANCHAGE - aluminium, pour couper la
viande, les saucisses efc.

@ TRANCHIERHILFE - Aluminium, zum Schneiden von Braten,
Wourst etc.

TRANCHETTA
No. Lem EURO
016.037 25 19,25
@ VLEESHAAK - roestvrijstaal
® MEAT AND GAME HOOKS - stainless steel
@® CROCHET "ESSE" - inox
@ FLEISCHHAKEN - CNS
No. L mm & mm EURO
852.084 80 3 0,45
852.104 100 4 0,55
852.125 120 5 0,65
852.146 140 6 0,85
852.166 160 6 1,00
852.188 180 8 1,90
852.210 200 10 2,95
852.280* 270 12 7,60
* draaihaak/rotating hook/crochet '"Esse'" tournante/Drehhaken
@ MARINADESPUIT - met maatverdeling
@® MARINATING SYRINGE - graduated
@® SERINGUE A MARINADE - grcduée
@® MARINIERSPRITZE - graduiert
No. Lcm EURO
016.038 23 10,25
@ BEENDERZAAG
@® BUTCHERS SAW
@® SCIE DE BOUCHER
@© KNOCHENSAGE
No. Lcm EURO
848.005 40 37,00
@ BLOKBORSTEL
@® BUTCHERS BLOCK BRUSH
@® BROSSE EN FILS D’ACIER
@© BLOCKBURSTE
No. Lcm EURO
836.001 20 18,50
@ SATE-RIJGSNIIDER - roestvrijstaal, met mes,

snijdt en rijgt 81 stokjes sate per keer
@® KEBAB CUTTER & SPITTER - stainless steel, cuts and skewers

kebab or sateh on 81 sticks each time, knife included
@® APPAREIL A COUPER ET ENFILER SATEH ET KEBAB - inox,

coupe et enfile chaque fois des morceaux de kebab sur 81

brochettes, y compris le couteau
@ SCHASCHLIK - SATEH-SCHNEIDER - CNS, schneidet und

spiesst Schaschlik jedesmal auf 81 Stébchen, einschliesslich

Messer
No. cm EURO
829.001 15(H)x18x18 187,00
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@ GRILLPIN - flexibel roestvrij staaldraad, set van
2 spiesen
® GRILLING SKEWER - flexible stainless steel wire, set of
2 skewers
@® PIQUE A BARBECUE - fil d’acier inox flexible, set de
2 piques
@ GRILLSPIESSE - flexiblem Edelstahlgeflecht, Set mit
2 Grillspief3en

TWISTER
EURO |No. Lcm
7,95 [015.055 74

@ SATEPENNEN - roestvrijstaal, plat type, vast
oog

@® SKEWERS - stainless steel, flat type, fixed ring

@® BROCHETTES A SATEH OU KEBAB - inox, modéle plat,

anneau fixe

@ SCHASCHLIKSPIESSE - CNS, flach, Ring fest

BLISTER/ON CARD/SUR CARTE/AUF KARTON

TN\
NEWE WESTI!I!ARK
N 7)

EURO | No. Lcm zakje/bag/sachet/Beutel

4,50 |074.031 20 12

5,20 |074.032 25 12

5,95 |074.030 30 12

6,80 |074.033 85 12

PER STUK/ONE PIECE/UNE PIECE/PER STUCK

EURO  |No. Lcm

0,45 |852.020 20

0,50 |852.025 25

0,55 |852.030 30

0,60 |852.035 85

@ SERVEER PEN - roestvrijstaal/messing
@® SERVING SKEWER - stainless steel/brass

@® SERVIR HATELET - inox/laiton

@ SERVIER SPIESS - CNS/Messing

EURO  |[No. Lcm Type
6,75 (015.018 32 A
4,35 [015.029 30 B

@ FINGER FOOD STICKS/SPIESJES - bamboe,
smaakneutraal

® FINGERFOOD STICKS/SKEWERS - bamboo, neutral to

taste

@® MINI BROCHETTES/PIQUES A BROCHETTE - en bamboo,
neutre au goGt

@ FINGERFOOD STICKS/GRILLSPIESSE - Bambus,

geschmacksneutral
EURO  |[No. Lem Type
1,95 |015.060 9 A
2,25 [015.062 15 B
2,25 [015.064 25 C

N
-
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@ VUZEL - graniet
® MORTAR - granite

@® MORTIER - granite

@ MORSER - granit

No. D cm Hcm EURO
016.115 13 7 21,95
@ VUZEL - roestvrijstaal
@® MORTAR - stainless steel
@ MORTIER - inox
@ MORSER - CNS
No. I cm Hcm EURO
220.015 13 8 20,50
@ VET-THERMOMETER - roestvrijstaal, met

bevestigingsclip
@® FAT THERMOMETER - stainless steel, with securing clip
@® THERMOMETRE A HUILE - avec agrafe de fixation
@ OL THERMOMETER - mit Sicherungsklammer
No. Lem max. EURO
014.008 14 300°C 7,95
@ VET-THERMOMETER
® FAT THERMOMETER
® THERMOMETRE A HUILE
® OL THERMOMETER
No. Lem max. EURO
827.002 30 250°C 22,50
@ VLEESTHERMOMETER - roestvrijstaal,

inklapbaar
® MEAT THERMOMETER - stainless steel, collapsible
@® THERMOMETRE SONDE - inox, pliant
® BRATENTHERMOMETER - CNS, zusammenklappbar
No. Lem max. EURO
843.003 17 120°C 24,50

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ SUIKERTHERMOMETER - met beschermhuls,
40° Réamur

® SUGAR THERMOMETER - with protection case,
40° Réamur

@® THERMOMETRE A SUCRE - avec gaine case, 40° Réamur
@ ZUCKERTHERMOMETER - mit Schutzhiille, 40° Réamur

EURO

No. Lem

29,50

827.075 30

@ BAUME SUIKERWEGER - schaalaanduiding:
1 - 50, in kunststof huls

® BAUME SUGAR DENSITY METER - graduated 1 - 50,
in plastic case

@® PESE-SIROP - gradué de 1 - 50, en gaine plastiqe

@ ZUCKERWAAGE - graduiert mit Skala 1- 50,
in Kunststoff-Schutzhtlle

EURO

No. Lem

12,00

048.001 16

@ KOOKTHERMOMETER - kunststof beschermhuls
® COOKING THERMOMETER - plastic protection case

@® THERMOMETRE A CUISSON - en gaine plastique

® KOCHTHERMOMETER - Kunststoff-Schutzhiille

EURO

No. Lem max.

1,75

843.002 28 100°C

@ OVENTHERMOMETER - aluminium
® OVEN THERMOMETER - aluminium

@® THERMOMETRE DE FOUR - aluminium
@ OFENTHERMOMETER - Aluminium

EURO

No. Lem max.

9,95

843.004 8 300°C

@ KOELCELTHERMOMETER - emadille uvitvoering
® COLD STORAGE THERMOMETER - enameled finish
@® THERMOMETRE CONGELATEUR - émaillé

@® KUHLRAUM-THERMOMETER - Emaillierte Ausfishrung

EURO

No. Lem min. / max.

4,95

843.001 20 -30° / +50°C

@ KOELCELTHERMOMETER - digitaal
® COLD STORAGE THERMOMETER - digital
@® THERMOMETRE CONGELATEUR - digital
® KUHLRAUM-THERMOMETER - digital

EURO

No. mm min. / max.

10,45

016.024  45(H)x65x25 -20° / +50°C

. o F*‘-g-ﬂ-’!m‘hw.v:ﬂ' L
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@ IJSDIPPER - aluminium - werkt op handwarmte,
daardoor ook zeer goed bruikbaar bij hard ijs

@® ICE CREAM DIPPER - aluminium, because it works on the
principle of thermal conduction from the hand, does his job
also when the ice cream is hard

@® CUILLERE A GLACE - aluminium, réchauffée par la chaleur
des mains, aussi quand la glace est dure

@ EISDIPPER - Aluminium, Weil der Eisdipper als Wérmeleiter
der Hand funktioniert, kann er auch bei hartem Speiseeis
gebraucht werden

No. Lit. kleur/color/couleur/farbe EURO
072.040 1/12 geel/yellow/jaune/gelb 575
072.041 1/16 groen/green/vert/grijn 5,75
072.042 1/20 bruin/brown/brun/braun 5,75
072.043  1/24 rood/red/rouge/rot 575
072.044 1/30 blauw/blue/bleu/blau 5,75

@ IJSDIPPER - aluminium - werkt op handwarmte,
daardoor ook zeer goed bruikbaar bij hard ijs

® ICE CREAM DIPPER - aluminium, because it works on the
principle of thermal conduction from the hand, does his job
also when the ice cream is hard

@® CUILLERE A GLACE - aluminium, réchauffée par la chaleur
des mains, aussi quand la glace est dure

@ EISDIPPER - Aluminium, Weil der Eisdipper als Wéarmeleiter
der Hand funktioniert, kann er auch bei hartem Speiseeis
gebraucht werden

No. Lit. & mm EURO
043.001 1/16 59 25,50
043.002 1/20 55 25,50
043.004 1/30 49 25,50
043.003 1/40 43 25,50

@ IJSPORTIONEERLEPELBAK - roestvrijstaal, met
wateraansluiting

® ICE CREAM PORTIONER CONTAINER - stainless steel, with
water connection

@® CUVETTE A RINCER CUILLERES PORTIONNEUSES - inox,
branchement d’eau

@ EISPORTIONIERERSPULE - CNS, mit
Wasserzu- und Ablauf
- No. cm EURO

040.114 040.111  12(H)x27x11 inbouw/build in type/modéle pour 239,00
montage incorporé/zum Einbau in Theken

040.111

040.114  9(H)x22x12 inbouw/build in type/modéle pour 105,00
montage incorporé/zum Einbau in Theken

040.115  9(H)x22x12 met muurbevestiging/wall type 112,00

modeéle mural/Wandmodel

e
\ 040.115 J
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@ IJSPORTIONEERLEPEL - roestvrijstaal
@® ICE CREAM PORTIONER - stainless steel

@® CUILLERE PORTIONNEUSE - inox

@ EISPORTIONIERER - CNS

EURO | No. Lit. D mm
8,75 |033.004 1/4 90
8,75 |033.008 1/8 70
8,75 |033.010 1/10 66
8,75 033.012 1/12 63
8,75 |033.016 1/16 56
8,75 033.020 1/20 53
8,75 |033.024 1/24 50
8,75 |033.030 1/30 48
8,75 |033.040 1/40 44
8,75 |033.050 1/50 39
8,75 |033.060 1/60 37
8,75 033.070 1/70 80
8,75 |033.100 1/100 31

@ IJSPORTIONEERLEPEL - roestvrijstaal, ovaal
@® ICE CREAM PORTIONER - stainless steel, oval

@® CUILLERE PORTIONNEUSE - inox, ovale

@ EISPORTIONIERER - CNS, oval

EURO  |No. Lit. bol/scoop/calotte/Schale L mm

16,85 [893.095 1/30 60

@ IJSPORTIONEERLEPEL - roestvrijstaal, ovaal
@® ICE CREAM PORTIONER - stainless steel, oval

@® CUILLERE PORTIONNEUSE - inox, ovale

@ EISPORTIONIERER - CNS, oval

EURO  [No. Lit. bol/scoop/calotte/Schale L mm
10,95 1033.114 1/14 70
10,95 [033.120 1/20 64
10,95 [033.130 1/30 58
10,95 1033.140 1/40 58

-m 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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Jstockel
STANDARD

-,
B ﬁ@)I.ISPORTIONEERLEPEL greep verchroomd, bol
roestvrijstaal

® ICE ICREAM PORTIONER - grip chromed, bowl stainless
stee

| ® CUILLERE PORTIONNEUSE - poignée chromé, calotte inox
@ EISPORTIONIERER - Griffe verchromt, Schale CNS

: No. Lit. O mm EURO
= 040.000 1/4 100 33,50
iy 040.001 1/8 80 33,50

040.002 1/10 70 33,50
040.003 1/12 67 32,50
040.004 1/16 59 32,50
040.005 1/20 56 32,50
040.006 1/24 51 32,50
040.007 1/30 49 32,50
040.008 1/36 47 32,50
040.009 1/40 45 32,50
040.010 1/50 43 32,50
040.011 1/60 40 32,50
1040.012 1/65 38 32,50
040.013 1/70 35 32,50
\ \ 1040.014 1/100 30 32,50
@ IJSPORTIONEERLEPEL - greep kunststof, bol
roestvrijstaal
@® ICE CREAM PORTIONER - grip plastic, bowl stainless steel
@® CUILLERE PORTIONNEUSE - poignée plastique, calotte
inox
| ® EISPORTIONIERER- Griffe Kunststoff, Schale CNS
1 No. Lit. @ mm EURO
040.212 1/12 67 32,00
040.216 1/16 59 32,00
040.220 1/20 56 32,00
040.224 1/24 51 32,00
040.230 1/30 49 32,00
H 040.236 1/36 47 32,00
11040.240 1/40 45 32,00
040.245 1/45 44 32,00
040.250 1/50 43 32,00
040.260 1/60 40 32,00
A 040.270 1/70 35 32,00
040.300 1/100 30 32,00
0 Y N | @ IJSPORTIONEERLEPEL - greep kunststof, bol
@ S t ocC k e I roestvrijstaal met teflon keramische coating
D £ | ® ICE CREAM PORTIONER - grip plastic, bowl stainless steel
with Teflon ceramic coating
" |® CUILLERE PORTIONNEUSE - poignée plastique, calotte
inox avec revétement en céramique de téflon
| @ EISPORTIONIERER- Griffe Kunststoff, Schale Teflon CNS mit
Teflon-Keramikbeschichtung
A8 No. Lit. & mm EURO
- 1040.308 1/8 80 37,00
040.310 1/10 70 37,00
040.320 1/20 56 36,00
- |040.330  1/30 49 36,00
040.340 1/40 45 36,00
& 040.350 1/50 43 36,00
' 11 040.360 1/60 40 36,00
"1 040.399 1/100 30 36,00

3 11“_ y

< 5 R '.
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@ IJSSCHEP/SPATEL - roestvrijstalen schep met
kunststof handvat

@® ICE CREAM SPATULA - stainless steel scoop with plastic

handle
@® PELLE A GLACE - spatule & inox et manche & plastique
@ EISSPATEN - CNS Rihrspaten mit Kunststoff griff

EURO |No. kleur/color/couleur/Farbe Lcm
4,50 |953.950 geel/yellow/jaune/gelb 25
4,50 |953.951 rood/red/rouge/rot 25
4,50 |953.953 blauw/blue/bleu/blau 25
4,50 |953.954 transparant/transparent 25

fransporent/durchsicﬁﬁg

@ IJSHOORNSTANDAARD - kunststof
@® CORNETSTAND - plastic

@® STANDARD CORNET DE GLACE - plastique
@ EISHORN STANDARD - Kunststoff

EURO

No. Cap. cm

12,95

880.006 6 12(H)x20x19

@ IJSHOORNSTANDAARD - roestvrijstaal
@® CORNETSTAND - stainless steel

@® STANDARD CORNET DE GLACE - inox

@ EISHORN STANDARD - CNS

EURO  |[No. Cap. cm
6,50 |705.402 2 9(H)x13x9
8,25 |705.403 3 9(H)x20x9

10,50 |705.404 4 9(H)x27x9

@ IJSCOUPE - roestvrijstaal
@® SHERBET DISH - stainless steel
@® COUPE A GLACE - inox

@ EISSCHALE - CNS

EURO

No. Hcm @ cm

1,55

061.002 5 9

@ IJSCOUPE - roestvrijstaal
@® SHERBET DISH - stainless steel
@® COUPE A GLACE - inox

@ EISSCHALE - CNS

EURO

No. Hcm O cm

4,30

720.558 8,5 9

18/10 i
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'I'HEI!MH1
FUTURE
BOX"

@ THERMO IJSTRANSPORTBOX - sterk, licht en
stapelbaar, wordt zonder bakken en
koelelementen geleverd,
voor 3 ijs- uitschepbakken

@® ICE-CREAM THERMOBOX - strong, light and stackable,
delivery without basins and cooling elements,
for 3 ice-cream basins

@® CONTENEUR DE TRANSPORT DE GLACE - fort, léger et
empilable, livraison sans bacs et blocs eutectiques,
pour 3 cuvettes & glace

@ EISTRANSPORT BEHALTER - leicht, stark und stapelbar,
lieferung ohne Behéilter und Kihlakkus, fiir 3 Eisbehdlter

No. ext.mm int.mm EURO
*235.028 260(H)x600x400 2 x 150(H)x250x360 47,50
*235.030 260(H)x600x400 3 x 150(H)x165x360 47,50

KOELELEMENT/COOLING ELEMENT
BLOCS EUTECTIQUES/KUHLAKKUS

No. Type GN EURO
+235.032 1/4 11,00

OPZETRAND/EXTENSION FRAME
CHASSIS D'EXTENSION/AUFSATZRAHMEN

No. ext.mm EURO
*235.034 90(H)x600x400 21,00

@ 1JS-UITSCHEPBAK - roestvrijstaal
@® ICE-CREAM BASIN - stainless steel

@® CUVETTES A GLACE - inox

@® SPEISE-EISBEHALTER - CNS

No. cm Lit. EURO
953.940 12(H)x36x16,5 54 13,50
953.941 15(H)x36x16,5 71 16,50
953.942 12(H)x36x25,0 8,0 18,50
953.944 12(H)x18x16,5 2,5 18,00

18/10

p @ DEKSEL 1JS-UITSCHEPBAK - polycarbonaat

A <o ® LID ICE-CREAM BASIN - polycarbonate
I;:,-f ' — @® COUVERCLE CUVETI'ES“A GLACE - polycarbonate

_;5_-" .. |® DECKEL SPEISE-EISBEHALTER - Polykarbonat
. 7 No. cm Type EURO
- _ /IJB 953.945 36x16,5 A 3,95
= 4 953.946* 36x16,5 B 4,95
-3 953.948* 36x25,0 B 5,95

e * verhoogd model 15 cm/elevated model 15 cm

modelle haut situe 15 cm/hochgesfe”fes Modell 15 cm
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@ OFFICEMES

® PARING KNIFE

® COUTEAU D'OFFICE
@ OFFICEMESSER

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

7,45
7,45

9,40

150.302 4013 8
150.303 4023 8

150.304* 4052 10

* Microkartel/micro serrated blade
lame micro dentée/micro Wellenschliff

@ TOURNEERMES

@® PEELING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
@® SCHALMESSER

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

7,45

150.305 4033 6

@ OFFICEMES

® UTILITY KNIFE

® COUTEAU D'OFFICE
@ OFFICEMESSER

EURO

No. Type |emmef/b|qde/|qme/K|inge Lecm

9,25

150.307 4051 12

@ TOMATENMES

® TOMATO KNIFE

@® COUTEAU A TOMATES
® TOMATENMESSER

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

10,90

150.310 4103 12

@& BROODGOLFMES
® BREAD KNIFE

® COUTEAU A PAIN
@ BROTMESSER

EURO

No. Type |emmet/b|cc|e/|qme/K|inge Lecm

22,25

150.312 4141 20

@ VLEESVORK - recht

@® KITCHEN/MEAT FORK - straight
® FOURCHETTE DE CUISINE - droit
@ FLEISCHGABEL - gerade

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

21,25

150.315 4407 16

WUSTHOFE
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WUSTHOF

@™ KOKSMES
S ® CHEFS KNIFE
iz m ® COUTEAU DE CHEF
® KOCHMESSER
— No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
= m 150320 4561/16 16 21,25
150.321 4561/18 18 23,25
\ / 150.322 4561/20 20 26,75
150.323 4561/23 23 28,95
150.324 4561/26 26 32,90
@ VLEESMES
" n ® SLICER
® COUTEAU A VIANDE
® SCHINKENMESSER
No. Type |emmei‘/b|c1de/|ame/K|inge Lecm EURO
150.330 4510/20 20 20,25
@ FILEERMES
@® FILLET KNIFE
— i ‘ ® COUTEAU FILET
@ FILETIERMESSER
No. Type |emme|'/b|dde/|ame/K|inge Lecm EURO
150.335 4551/16 "Flexibel" 16 18,85
@& ZALMMES
® SALMON SLICER
e (JEEEEEAY| |© COUTEAU A SAUMON
®© LACHSMESSER
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.337 4544 "Flexibel" 29 26,50
— @ JAPANS KOKSMES "SANTOKU"
‘ @® ORIENTAL COOKS KNIFE "SANTOKU"
@® COUTEAU DE CHEF JAPoNAIS "SANTOKU"
@ JAPANISCHES KOCHMESSER "SANTOKU"
gt ‘ No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.340 4180 17 23,75
150.342* 4184 17 29,50
\ / * met kuiltjes/dented blade/lame alvéolée/mit Kullenschliff
@ BAKKERSMES - golf
@® BAKERS KNIFE - wavy edge
—ar ® COUTEAU DE PATISSIER - lame crantée
‘ @® KONDITORMESSER - mit Wellenschliff
o No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.345 4501/23 23 28,95
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°° (213 )



@™ KOKSMES
® CHEFS KNIFE
® COUTEAU DE CHEF

@® KOCHMESSER
EURO No. Type |emmei/b|cxc|e/|qme/K|inge Lecm
41,00 [150.472 4562/16 16
44,00 [150.474 4562/18 18
47,50 |150.476 4562/20 20
49,00 [150.478 4562/23 23
54,50 [150.480 4562/26 26
@ VLEESMES
® SLICER
@® COUTEAU A VIANDE
@© AUFSCHNITTMESSER
EURO |No. Type lemmet/blade/lome/Klinge L cm
29,50 150.434 4114/16 16
32,00 |150.436 4114/20 20
@ VLEESVORK - recht
@® KITCHEN/MEAT FORK - straight
@® FOURCHETTE DE CUISINE - droit
®© FLEISCHGABEL - gerade
EURO No. Type |emmel'/b|qde/|qme/K|inge Lem
25,50 [150.411 4400/14 14
27,50 | 150.412 4400/16 16
@ KEUKENMES
@® KITCHEN KNIFE
@® COUTEAU DE CUISINE
@®© KUCHENMESSER
EURO  [No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
27,75 |150.437 4130/14 14
29,50 |150.439 4130/18 18
@ AANZETSTAAL
@® SHARPENING STEEL
@® FUSIL
@ WETZSTAHL
scherp maken/sharpen/dffiler/schérfen
EURO No. Type |emmel'/b|qde/|qme/K|inge Lem
14,45 |150.486 4463 23
21,25 | 150.488 4473 26
@ SLIJPSTAAL DIAMANT
@® DIAMOND KNIFE SHARPENER
@® AIGIUSE-COUTEAUX DIAMANT
@® DIAMANT-SCHARFSTAB
scherp houden/keep sharp
diése de subsistance/Unterhaltscharfes
EURO No. Type |emmel'/b|qde/|qme/K|inge Lem
49,75 150.491 4483/26 26
49,75 [150.492 4481/26 26

WUSTHOF

| ROSTFREIER CHROM - MOLYBDAN VANADIUM STAHL
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| ROSTFREIER CHROM - MOLYBDAN VANADIUM STAHL |

L
L
e
\

@ TOURNEERMES

@® PEELING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
® SCHALMESSER

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

EURO

150.403 4034/06 6

@ OFFICEMES

@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
® GEMUSERMESSER

11,85

No. Type |emme|‘/b|c1de/|ame/K|inge Lcm

EURO

150.404 4042/08 8

@ OFFICEMES

@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
® GEMUSERMESSER

11,85

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

EURO

150.408 4022/08 8
150.410 4060/10 10
150.413 4045/12 12

@ STEAKMES
@® STEAK KNIFE

@® COUTEAU A STEAK
@ STEAKMESSER

11,85
12,85
14,45

No. Type |emmet/b|dde/|ome/K|inge Lcm

EURO

150.414 4050/12 12

@ TOMATENMES
@® TOMATO KNIFE

@® COUTEAU A TOMATES
® TOMATENMESSER

14,45

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

EURO

150.416* 4105/14 14
150.417 4101/12 12

*

met vorkije/with fork/avec petit fourchette/mit Gabel

@ GARNEERMES

® DECORATING KNIFE
@® COUTEAU A DECORER
@ GARNIERMESSER

19,75
16,85

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

EURO

150.418 4204 12

@ BAKKERSMES - golf

@® CONFECTIONER'S KNIFE - wavy edge
® COUTEAU DE PATISSIER - lame crantée
@ KONDITORMESSER - mit Wellenschliff

39,95

No. Type |emme|‘/b|c1de/|0me/K|inge Lcm

EURO

150.446 4517/26 26

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@@ GROENTEMES
@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
® GEMUSEMESSER

WUSTHOF

| ROSTFREIER CHROM - MOLYBDAN VANADIUM STAHL |

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

11,85
12,85

150.402 4010/08 8
150.405 4010/09 9

@ GROENTEMES - golf

@® PARING KNIFE - serrated edge

@® COUTEAU A LEGUMES - lame crantée
@® GEMUSEMESSER - Wellenschliff

S m

M =5

EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
12,45 |150.406 4011/08 8

@ BROODGOLFMES

@® BREAD KNIFE

® COUTEAU A PAIN

@ BROTMESSER
EURO No. Type |emmet/b|ode/|ome/K|inge Lecm
35,50 |150.426 4143/20 20
45,50 [150.428 4145/23 23

@™ GOLFMES

@® ROAST BEEF SLICER

® COUTEAU A JAMBON

@ SCHINKENMESSER
EURO No. Type |emmei/b|qde/|qme/K|inge Lecm
47,50 [150.460 4513/26 26
55,00 [150.462 4513/32 32

@™ HAMMES

@® ROAST BEEF SLICER

® COUTEAU A JAMBON

@ SCHINKENMESSER
EURO No. Type |emmet/b|ode/|ome/K|inge Lecm
49,50 [150.431 4512/32 32

@ GOLFMES "SUPER SLICER"

® BAKERS WAVY EDGE KNIFE "SUPER SLICER"
® COUTEAU SCIE "SUPER SLICER"

© BACKERMESSER "SUPER SLICER"

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

47,50

150.465 4519/26 26
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| ROSTFREIER CHROM - MOLYBDAN VANADIUM STAHL |

@ ZALMMES - met kuiltjes
@® SALMON SLICER - dented blade

b m @® COUTEAU A SAUMON - lame alvéolée

@ LACHSMESSER - mit Kullenschliff

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.451 4541/29 29 50,75
@ UITBEENMES

® BONING KNIFE

— m ® COUTEAU A DESOSSER
® AUSBEINMESSER

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.420 4606/14 14 28,50
150.421 4606/16 16 29,75

@ JAPANS KOKSMES "SANTOKU"
= m ® ORIENTAL COOKS KNIFE "SANTOKU"

@® COUTEAU DE CHEF JAPONAIS "SANTOKU"
® JAPANISCHES KOCHMESSER "SANTOKU"

o m No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.470 4186/17 17 43,50

150.471* 4188/17 17 54,50

* met kuiltjes/dented blade/lame alvéolée/mit Kullenschliff

@ KAASMES
“ ® CHEESE KNIFE
R @® COUTEAU A FROMAGE
i ® KASEMESSER
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO

150.482 4800/12 12 28,50
150.484 4802/18 18 41,50

@ KEUKENSCHAAR
@® KITCHEN SHEARS
@® CISEAUX DE CUISINE
@®© KUCHENSCHERE

No. Type Lem EURO
150.485 5558 20 20,00

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°



@ GROENTEMES
@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A LEGUMES
® GEMUSEMESSER

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

39,95

150.002 4000 8

@ TOURNEERMES
@® PEELING KNIFE
@® COUTEAU A LEGUMES
@ SCHALMESSER

EURO

No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm

39,95

150.006 4062 7

@ OFFICEMES

® PARING KNIFE

® COUTEAU D’'OFFICE
@ SPICKMESSER

EURO

No. Type |emmel'/b|qde/|qme/K|inge Lem

39,95
42,00
44,00

150.009 4066/09 9
150.010 4066/10 10
150.012 4066/12 12

@ TOMATENMES
@® TOMATO KNIFE

@® COUTEAU A TOMATES
@® TOMATENMESSER

EURO

No. Type |emmet/b|cc|e/|qme/K|inge Lem

53,00
53,00

150.016* 4109 14
150.017 4110 14

* met vorkje/with fork/avec petit fourchette/mit Gabel

@ GOLFMES
® BAKERS WAVY EDGE KNIFE
® COUTEAU SCIE

@© BACKERMESSER
EURO |No. Type lemmet/blade/lome/Klinge L cm
81,00 150.165 4532/26 26

@ CHINEES KOKSMES "CHAI DAO"

® CHINESE CHEFS KNIFE "CHAI DAO"

@® COUTEAU DE CHEF CHINOQIS "CHAI DAO"
@ CHINESISCHES KOCHMESSER "CHAI DAO"

EURO

No. Type |emmet/b|cde/|ome/K|inge Lem

84,00

150.202 $177/17 17

@ CHINEES KOKSMES
® CHINESE CHEFS KNIFE
@® COUTEAU DE CHEF CHINOIS
@ CHINESISCHES KOCHMESSER

EURO

No. Type |emmet/b|cc|e/|qme/K|inge Lecm

53,50

150.205 4688/20 20

WUSTHOF
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L 1. ASNSSI

- @™ KOKSMES
I ROSTFREIER CHROM - MOLYBDAN VANADIUM STAHL |
® CHEFS KNIFE
@® COUTEAU DE CHEF
® KOCHMESSER
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.074 4582/18 18 74,00
\'R'_ 150.076 4582/20 20 87,00
150.078 4582/23 23 95,00
150.080 4582/26 26 103,00
150.082 4582/32 32 140,00
@ JAPANS KOKSMES "SANTOKU"
= ® ORIENTAL COOKS KNIFE "SANTOKU"
u @® COUTEAU DE CHEF JAPONAIS "SANTOKU"
@ JAPANISCHES KOCHMESSER "SANTOKU"
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.171* 4183 17 83,00
* met kuiltjes/dented blade/lame alvéolée/mit Kullenschliff
@™ KOKSMES
s R !/‘ @® CHEFS KNIFE
I/ @® COUTEAU DE CHEF
® KOCHMESSER
e No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
‘ 150.172* 4572/20 20 95,00
* $ j‘ * met kuiltjes/dented blade/lame alvéolée/mit Kullenschliff
\ /  |150.182 4563/20 20 114,00
* met guuiies/ with holes/avec perforée/ ge|ochf
@ KOKSMES - extra zwaar
S @® CHEFS KNIFE - heavy type
=9 f‘ ® COUTEAU DE CHEF - extra fort
o - — o @ KOCHMESSER - extra schwer
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.090 4584/20 20 99,00
150.092 4584/26 26 139,00
@ VLEESVORK - recht
® KITCHEN/MEAT FORK - straight
7 - Y\ TEE m @® FOURCHETTE A VIANDE - droit
T @ FLEISCHGABEL - gerade
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.110 4410/16 16 61,00
150.112 4410/20 20 68,00
@ VLEESVORK - gebogen
@® KITCHEN/MEAT FORK - curved
B T “ ® FOURCHETTE A VIANDE - courbée
: - @ FLEISCHGABEL - gebogen
No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.116 4411/16 16 63,50
@ AANZETSTAAL
® SHARPENING STEEL
N ® FUSIL
'_D ®© WETZSTAHL
@ No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
150.190 4474/26 26 34,00
150.192 4474/32 32 40,50
( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°



@ BROODGOLFMES
® BREAD KNIFE
@® COUTEAU A PAIN
® BROTMESSER
EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
68,50 [150.026 4149 20
79,00 [150.027 4150 23
85,00 |150.028 4151 26

@ ZALMMES - met kuiltjes

@® SALMON SLICER - dented blade

@® COUTEAU A SAUMON - lame alvéolée
@ LACHMESSER - mit Kullenschliff

EURO No. Type |emmet/b|oc|e/|ome/K|inge Lecm
99,00 |150.102 4543 "Flexibel" 32

@ UITBEENMES

@® BONING KNIFE

® COUTEAU A DESOSSER

@®© AUSBEINMESSER
EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
57,50 [150.022 4602 14
63,50 [150.023 4603 "Flexibel" 16

@ VISFILEERMES

® FISH FILLET KNIFE
@® COUTEAU FILET DE POISSON

®© FISCHFILETIERMESSER
EURO No. Type |emmei/b|oc|e/|qme/K|inge Lecm
57,00 |150.032 4518/16 "Flexibel" 16
62,50 |150.036 4518/20 "Flexibel" 20

@ KOKSBIJL

® CLEAVER

@® COUPERET

@® HACKMESSER
EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
57,00 [150.210 4680/16 16
71,00 |[150.212 4680/20 20

@ KARBONADEBIJL

® CUTLET CHOPPER

@® COUPERET

@®© HACKBEIL
EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge L cm
81,00 |150.216 4685/19 19

WUSTHOF

L 1L ASSH
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@ WIEGMES
® MINCING KNIFE

@® HACHOIR BERCEUSE

®© WIEGEMESSER

No. Type

lemmet/blade/lame/Klinge L cm

EURO

150.230 4732

@ OESTERMES
® OYSTER OPENER

@® COUTEAU A HUITRES

@ AUSTERNOFFNER

23

47,50

No. Type

EURO

150.236 4281
150.237 4282
016.052

@ APPELBOOR
® APPLE CORER

@® VIDE POMME

(© APFELENTKERNER

owd>S

38,50
32,50
5,95

No. Type

& cm

EURO

150.264 4245
150.265 4246

@ FOUDRAAL - leeg
® KITCHEN WALLET - empty
® TROUSSE SOUPLE - vide

® FUTTERAL - leer

1,5
2,0

6,85
8,25

No.

open/ouverte/offen cm

EURO

007.015

50x46

@ MESSENFOUDRAAL - leeg

® KNIFE WALLET - empty

@® TROUSSE A COUTEAUX - vide

® MESSERFUTTERAL - leer

20,40

No. Type

Cap.

EURO

150.140 7370
150.142 7371

@ KOKSMAP - leeg
® CHEFS ATTACHE - empty
@® MALLETTE DE CHEF - vide
® KOCHKOFFER - leer

18,85
23,95

No. Type

Cap.

EURO

150.146 7378/A
150.147 7377/B

10
12
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@ MESSENBLOK - inhoud: groentemes, officemes,
puntkoksmes, broodmes, koksmes,
aanzetstaal en keukenschaar

@® KNIFEBLOCK - content: paring knife, utility knife, pointed
slicer, bread knife, cooks knife, shorpening steel and
kitchen shears

@® BLOC A COUTEAUX - contenu: couteau & légumes,
couteau d'office, couteau tranchelard, couteau & pain,
couteau de chef, fusil et siceaux de cuisine

@ MESSERBLOCK - Inhalt: Gemiisemesser, Spickmesser,
Tranchiermesser, Brottmesser, Kochmesser, Wetzstahl und
Kiichenschere

EURO

No. Cap.

255,00

150.510 8

@ MESSENBLOK - inhoud: groentemes, officemes,
puntkoksmes, broodmes, koksmes,
aanzetstaal en keukenschaar

@® KNIFEBLOCK - content: paring knife, utility knife, pointed
slicer, bread knife, cooks knife, sharpening steel and
kitchen shears

@® BLOC A COUTEAUX - contenu: couteau & légumes,
couteau d'office, couteau tranchelard, couteau & pain,
couteau de chef, fusil et siceaux de cuisine

@ MESSERBLOCK - Inhalt: Gemiisemesser, Spickmesser,
Tranchiermesser, Brottmesser, Kochmesser, Wetzstahl und
Kiichenschere

WUSTHOF

EURO

No. Cap.

279,00

150.515 8

@ MESSENBLOK - inhoud A: groentemes,
officemes, broodmes, aanzetstaal en koksmes.
B: zelfde + hammes en keukenschaar

@® KNIFEBLOCK - contents A: paring knife, utility knife, bread
knife, sharpening steel and cooks knife. B: same + slicer
and kitchen shears

@® BLOC A COUTEAUX - confenu A: couteau & légumes,
couteau d'office, couteau & pain, fusil et couteau de chef. B:
le m&me + couteau & jamon et siceaux de cuisine

@ MESSERBLOCK - Inhalt A: Gemiisemesser, Spickmesser,
Brottmesser, Wetzstahl und Kochmesser. B: Anlich +
Schinkenmesser und Kiichenschere

EURO

No. Type Cap.

99,00
139,00

150.497 A 6
150.498 B 8

@ 0@00 [ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT



@ MESSENBLOK - polypropyleen dradenblok,
voor eenvoudige opslag van messen zonder de
messen te beschadigen, inhoud: officemes
9 cm, broodmes 20 cm, koksmes 20 cm,
universeelmes 13 cm, vleesmes 20 cm

@® KNIFEBLOCK - polypropylene wires block, for an easy
storage of knives without damaging the blades
contents: paring knife 9 cm, bread inife 20 cm, cooks knife
20 cm, utility knife 13 cm, slicer 20 cm

@® BLOC A COUTEAUX - composé d'une multitude de fils en
polypropyléne, tout en protégeant le tranchant, contenu:
couteau d'office 9 cm, couteau & pain 20 cm, couteau de
chef 20 cm, couteau de cuisine 13 cm, trancheur 20 cm

@ MESSERBLOCK - Biirsteneinsatz aus feinen
Kunststoffborsten, zur einfachen Lagerung der Messer ohne
Beschadigung der Messer. Inhalt: Gemiisemesser 9 cm,
Brotmesser 20 cm, Kochmesser 20 cm, Spickmesser 13 c¢m,
Schinkenmesser 20 cm

No. & cm Hcm EURO

008.005 11 23 58,00

@ MESSENSET KAl - 5-delig set (officemes 10 cm,
universeelmes 15 cm, koksmes 20 cm,
santokumes 16 cm, vleesmes 23 cm) inclusief
messenfoudraal

@® KNIFE ROLLS AND BAGS KA\ - 5-piece set (paring knife
10 cm, pointed slicer 15 cm, chefs knife 20 cm, Santoku
knife 16 cm, beef knife 23 cm) including Knife bags

@® TROUSSE A COUTEAUX KA - 5-piéces (couteaux d'office
10 cm, couteaux tranchelard 15 cm, couteau de chef 20
cm, couteau Santoku 16 cm, couteau & viande 23 cm),
trousse & couteaux inclus

® MESSERTASCHEN KA\ - 5-teiliges Set (Spickmesser 10 cm,
Tranchiermesser 15 cm, Kochmesser 20 cm,
Santokumesser 16 cm, Fleischmesser 23 cm) einschliesslich
Messertaschen

No. cm EURO
046.105 19(H)x46x6 205,00

@ KOKSKOFFER - 17-delig
® CHEF'S ATTACHE - 17-pieces
@® MALLETTE DE CHEF - 17-piéces
@ KOCHKOFFER - 17-teilig

No. Type cm EURO
150.149 9778 8,5(H)x31x45 575,00

@ MESSENBLOK - roestvrijstaal met krop, inhoud:
officemes, fileermes, puntkoksmes, broodmes,
koksbijl, aanzetstaal en messenblok

@® KNIFE BLOCK - stainless steel with bolster, contents: paring
knife, fillet knife, pointed slicer, bread knife, cooks chopper,
sharpening steel and knife block

@® BLOC A COUTEAUX - inox avec mitre, confenu: couteau
d'office, couteau filet, couteau tranchelard, couteau & pain,
couperet, fusil de chef et bloc & couteau

@ MESSERBLOCK - Rostfreier Stahl mit Manschette, Inhalt:

Officemesser, Filiermesser, Tranchiermesser, Brotmesser,
Hackmesser, Wetstahl und Messerblock

No. Cap. EURO
721.012 7 81,00

( HOTEL\&ARE;B( F>00|> SERVICE EQUIPMENT ) °®°° (223 )




@ DUNSCHILLER

[S4S - = / —
WUSTHOF
@® POTATO PEELER )
Senioen =N
@ SPARSCHALER b

EURO  |No. Type
6,95 [150.266 4072
@ CITROENTREKKER

® LEMON DECORATOR

® APFELSINENSCHALER

EURO  |No. Type
10,85 |150.268 4076
@ CITROENTREKKER

® LEMON DECORATOR

@ APFELSINENSCHALER e

EURO  |[No. Type

10,85 |150.270 3066 Vertic.

@ POMMES PARISIENNE BOOR
@® MELON BALLER
@® CUILLER A POMMES PARISIENNES

® KARTOFFELAUSSTECHER
EURO [No. Type & mm bollen @! a ‘

1095 |150.240 4240 10

1095 |150.242 4240 15

10,95 |150.244 4240 18

1095 |150.246 4240 22 N —
10,95 [150.248 4240 25 =~ Tm C
1095 |150.250 4240 30 - 2
1575 | 150.252" 4241 22/25 \ /

* dubbel/double/doppelt

@ SAMBALTREKKER/ZESTEUR

® LEMON PEELER

® ZESTEUR

@ ZITRONENSCHABER
EURO | No. Type
10,95 | 150.260 3086

@ KEUKENMESSEN SET - keukenmessenset,
3-delig, bevat: universeelmes 3003 (10 cm),
groentenmesje 3013 (10 cm), aardappelmesije
3033 (6 cm)

@® PARING KNIFE SET - 3 pieces paring knife set, contains:
serrated paring knife 3003 (10 cm), paring knife 3013
(10 cm), peeling knife 3033 (6 cm)

@® ENSEMBLE DE COUTEAUX DE CUISINE - ensemble 3
couteaux de cuisine, contient: couteau universel 3003
(10 cm), couteau a légumes 3013 (8 cm), couteau &
éplucher 3033 (6 cm)

@© KUCHENMESSER SET - Kiichenmesser Set, 3 teilig, enthdlt:
Universalmesser 3003 (10 cm), Gemisemesser 3013
(8 cm), Schalmesser 3033 (6 cm)

EURO  [No. Type

12,75 [150.350 9333

-m 0@00 ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]




@™ SAMBALTREKKER/ZESTEERMES
@® LEMON PEELER/ZESTEUR

3 @® ZESTEUR

@© ZITRONENDEKORMESSER

No. Lem tot. EURO

004.013 14 5,90

@ CITROENTREKKER
® LEMON DECORATOR
@® DECORE-CITRON

© APFELSINENSCHALER

D
- No. L cm tot. EURO

004.011 15 - voor rechtshandige - for right-handed- 3,80
pour droitier - fir rechtshandigen
004.012 15 - snede verticaal - cut vertical 3,80
- coupe vertical - Schnitt vertikal

@ DUNSCHILLER
@® PARER

@® EPLUCHEUR

@ SPARSCHALER
No. Lem fot. Type EURO

004.010 17 econome 5,95
003.001 17 nogent 2,85

ECONOME

@ AARDAPPELMES

@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A EPLUCHER
@® KARTOFFELSCHALMESSER
No. L cm tot. Type EURO

003.004 18 4,80
006.042 18 6,45

® >

@ AARDAPPELMES

@® PARING KNIFE

@® COUTEAU A EPLUCHER
@® KARTOFFELSCHALMESSER
No. L cm tot. Type EURO

006.043 15 6,45
003.013 19 4,80

® >

@ GRAPEFRUITMES
.— @® GRAPE FRUIT KNIFE

X @® COUTEAU A PAMPLEMOUSSE
@® GRAPEFRUITMESSER

No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
816.001 17 7,95

@ TOMATENMES

@® TOMATO SLICER

» @® COUTEAU SCIE A TOMATES
@ TOMATENMESSER

No. L c¢m tot. EURO
008.008 22 10,85

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) °®°° @




RN rProSur
m TABLEWARE

@ BROODGOLFMES N
® BREAD KNIFE
@® COUTEAU A PAIN "\
@® BROTMESSER L.
EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm P
7,95 |744.100 20 25

@ BROODGOLFMES
@® BREAD KNIFE
@® COUTEAU A PAIN
@ BROTMESSER e
EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm L ol
595 |125.006 20

»1h
*
P
s

@ BROODGOLFMES
@® BREAD KNIFE

@® COUTEAU A PAIN
® BROTMESSER

EURO | No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm

21,25 | 006.045 21

@ VLEESMES

@® BEEF KNIFE

@® COUTEAU A VIANDE
@ FLEISCHMESSER

EURO | No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm

19,75 |006.047 20

@ OFFICEMES - voorzien van microkartel
@® UTILTY KNIFE - micro serrated blade

@® COUTEAU D’OFFICE IDEAL - lame micro dentée
@ SPICKMESSER - micro Wellenschliff

EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm
8,35 [003.020 9
11,75 [003.021 11
@ OFFICEMES
@ UTILITY KNIFE
@® COUTEAU D’OFFICE IDEAL
@© SPICKMESSER
EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm
8,35 [822.001 10

WL

UIPMENT
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@ KOKSMES
@® CHEFS KNIFE
@® COUTEAU DE CUISINE
® KOCHMESSER
No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm EURO
005.022 15 39,00
005.024 20 51,00
005.026 25 65,00
005.028 30 89,00
@ VLEESVORK - recht model
® KITCHEN/MEAT FORK - straight model
® FOURCHETTE DE CUISINE - modelle droit
@ FLEISCHGABEL - gerades Modell
No. Lem EURO
005.007 30 28,75
@ AANZETSTAAL
@® SHARPENING STEEL
@® FUSIL DE CHEF
@© ABZIEHSTAHL
No. Lecm EURO
003.010 43 27,50
@ VISONTSCHUBBER - aluminium, met

roestvrijstaal mes
@® FISH SCALER - aluminium, with special stainless steel blade
@® ECAILLEUR A POISSON - aluminium, avec lame spéciale

en inox
@® FISCHENTSCHUPPER - Aluminium, mit Spezialklinge aus

CNS
No. Lcm EURO
016.030 21 11,95
@ KEUKENROLHOUDER - vervaardigd uit

geborsteld roestvrijstaal en slagvast kunststof
@® KITCHEN ROLL HOLDER - brushed stainless steel and

plastic
@® DEROULEUR A ESSUIE-TOUT - en acier inox

@ KUCHENROLLENHALTER - aus CNS und Kunststoff

No. D cm Hcm EURO
130.195 17 36 27,90



@ KNIKPALET - roestvrijstaal
@® TURNING SPATULA - stainless steel

@® PELLE - inox

@ WINKELPALETTE - CNS
EURO  [No. L cm tot. Type
13,85 [003.007 27 A
11,95 [003.017 27 B

@ BAKSPAAN - roestvrijstaal

@® SLOTTED TURNER - stainless steel

® PELLE AJOUREE - inox

@ FISCHBACKSCHAUFEL - CNS
EURO  [No. L cm tot. Type
14,25 |003.008 28 A
12,60 [003.018 28 B

@ PANNENKOEKMES - roestvrijstaal
® OMELETTE KNIFE - stainless steel

@® COUTEAU COUDE A CREPES - inox

@ WINKELPALETTE - CNS

EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm
29,00 |013.001 26
32,50 |013.002 20

@ GLACEERMES - roestvrijstaal
@® SPATULA - stainless steel

@® PALETTE-SPATULE - inox

@ PALETTE - CNS

EURO |No. lemmet/blade/lame/Klinge L cm
7,85 [007.001 12
8,75 [007.002 15
9,25 |007.003 18

10,85 [007.004 21

12,00 [007.005 23

14,00 [007.006 25

18,00 [007.008 30

WESTMARK

@ GLACEERMES/KNIKPALET - roestvrijstaal, met
lineaal 18 cm

@® SPATULA - stainless steel, with ruler 18 cm
@® PALETTE-SPATULE - inox, avec regle 18 cm
@ PALETTE - CNS, mit lineal 18 cm

EURO No. Type |emmef/b|ode/|ome/K|inge Lecm
6,15 |016.105 A 26
6,15 |016.106 B 26

@ PLAATMES - staal

@® SCRAPING KNIFE - carbon steel
® PALETTE-TRIANGILE - acier carbon
@ SPACHTEL - Normalstahl

EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge B cm
0,95 |807.001 A 8
1,10 |807.002 A 10
1,30 [807.003 A 12

ROESTVRIJSTAAL/STAINLESS STEEL/INOX/CNS

EURO | No. Type lemmet/blade/lame/Klinge B cm
3,25 [807.011 B 8
3,70 |807.012 B 10
4,50 (807.013 B 12

-m G@@O ( HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]



WESTMARK

@ MESSENSLIJPER - voor het slijpen van uw
messen, met sleutelring

@® KNIFE SHARPENER - to sharpen your knifes, with key ring

® AI\IGUISEUR RAPIDE -pour affter vos couteaux, avec porte
clés

® MESSERSCHLEIF GERAT - zum schéirfen lhre Messer, mit
schlisselring

No. cm

EURO

008.015 2(H)x6,5x3,5

@ MESSENSLIJPER - 2 stappen voor het slijpen van
uw messen, met ergonomisch handvat en
antislip kussentjes voor controle

@® KNIFE SHARPENER - 2 steps to sharpen your knifes, with
Ergonomic handle and non slip pads for control

@® AIGUISEUR RAPIDE -2 étapes pour afftter vos couteaux,
avec une poignée ergonomique et patins anti dérapant
pour contréle

@® MESSERSCHLEIF GERAT - 2 Schritte zum schérfen Ihre
Messer, mit ergonomischen Griff und Anti-Rutsch-Pads fir
die Kontrolle

10,45

No. cm

EURO

085.010 6(H)x19x5

@ MESSENSLUJPER - slechts 3 stappen voor het
slijpen van uw messen, met ergonomisch
handvat en antislip kussentjes voor controle

@® KNIFE SHARPENER - just 3 steps to sharpen your knifes,
with Ergonomic handle and non slip pads for control

@® AIGUISEUR RAPIDE - seulement 3 étapes pour afféter vos
couteaux, avec une poignée ergonomique et patins anti
dérapant pour contréle

@© MESSERSCHLEIF GERAT - nur 3 Schritte zum schérfen Ihre
Messer, mit ergonomischen Griff und Anti-Rutsch-Pads fisr
die Kontrolle

8,75

No. cm

EURO

016.160 7(H)x20x5

@ MESSENSLIJPER - met roestvrijstalen voet voor
montage op een werkblad, gemakkelijk in
gebruik en door slijpmechanisme van extra
gehard staal geschikt voor alle soorten messen

@® KNIFE SHARPENER - with stainless steel base for table
mounting, adapted to all work methods because it is easily
manipulated by hand, due to the exceptionnal hardness of
the steel it will sharpen all knives

@® AIGUISEUR RAPIDE - appareil avec socle inox, convient &
toutes les méthodes de travail, avec une dureté
exceptionnelle de trempe I'acier I'affilage de tous les
coutaux est possible

(® MESSERSCHLEIF GERAT - mit CNS Fuss fisr mehrere
Arbeitsmethoden, bedienungsfreundlich und ausgefiihrt mit
gehartet Stahl gibt die méclﬁichkeit fast alle Messer zu
schleifen

17,95

No. cm

EURO

020.050 18(H)x22x15

@ AANZETSTEEN - grove en fijne kant

@® WHETTING STONE - coarse and fine side

® PIERRE A AFFUTER - un coté grain gros, autre coté grain fin
@ SCHLEIFSTEIN - eine Seite grobkdrnig, andere Seite

feinksrnig

75,00

No. cm

EURO

813.001 2,5(H)x15x5
813.002 2,5(H)x20x5

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ KAASSCHAAF - kunststof handvat,
roestvrijstaal mes

® CHEESE SLICER - plastic handle, stainless steel knife
® COUPE FROMAGE - manche a plastique, couteau & inox
@ KASEHOBEL - Kunststoff stiel mit CNS Messer

EURO  |[No. Lem Type
525 |016.055 20 lang lemmet/long blade
long lame/lange Klinge
2,95 |064.055 17 kort lemmet/short blade
pefit lame/Kurze Klinge
@ KAASMES - roestvrijstaal
@® CHEESE KNIFE - stainless steel
@® COUTEAU A FROMAGE - inox
® KASEMESSER - CNS
EURO | No. Lem  snede/edge/tranchant/Schnittflach L cm
14,25 [885.071 33 15
107,00 |885.043* 59 39
* kunststof greep/plastic grip/manche plastique/Kunststoff Griffe
@ KAASTREKDRAAD
® CHEESE CUTTING WIRE
® FIL A FROMAGE
® KASESCHNEIDEDRAHT
EURO |No. Lcm (ca.)
3,60 [849.001 120

@ MESSENMAGNEET - kunststof basis,
2 magneetstrippen

@® MAGNETIC KNIFE RACK - plastic base, 2 magnetic strips

@® PORTE-COUTEAUX MAGNETIQUE - base plastique,
2 barres magnétiques

@ MAGNET-MESSERHALTER - Kunststoff, mit 2 Magnetbalken

EURO [No. Lem Type
14,00 |019.001 35 A
13,00 |019.002 35 Economy B

@ MESSENMAGNEET - kunststof basis,
2 magneetstrippen en ophanghaken

® MAGNETIC KNIFE RACK - plastic base, 2 magnetic strips
and hooks

@® PORTE-COUTEAUX MAGNETIQUE - base plastique,
2 barres magnétiques et crochets

® MAGNET-MESSERHALTER - Kunststoff, mit 2 Magnetbalken
und Haken

EURO |No. Lem
7,75 [125.033 30
945 [125.145 45

11,70 [125.160 60

@ MESSENREK - roestvrijstaal, hangend model
@® HANGING KNIFE RACK - stainless steel, pending type
@® PORTE-COUTEAUX - inox, modéle pendant

@ MESSERHALTER - CNS, Héingen Modell

EURO

No. cm

67,00

818.001 30(H)x33x13

G@@O [ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT



@ BROODSNIJDER - houten basis en roestvrijstaal
mes

@® BREAD SLICER - wooden base and stainless steel blade
@® COUPE PAIN - socle bois et lame inox
@ BROTSCHNEIDER - Holzsockel und Klinge aus CNS

No. Hcm cm mes/blade EURO
lame/Klinge L cm
208.120 15 40x11 35 67,00

@ KAASSNIIDER - houten snijplank met
roestvrijstalen mes met kunststof handvat

@® CHEESE CUTTINGBOARD - wooden cutting board with
stainless steel knife with plastic handle

® COUPE DE FROMAGE - planche & découper en bois avec

couteau en acier inoxydable avec manche en plastique

@®© KASE SCHNEIDEBRETT - Holz-Schneidebrett mit Edelstahl
Messer mit Kunststoffgriff

No. cm EURO
220.060 6(H)x22x29 23,50

@ KAAS/PATE SNIJDER - geheel roestvrijstalen
vitvoering, uitermate geschikt voor Mozarella
en pate's

® CHEESE/PATE CUTTER - completely stainless steel version,
very suitable for mozzarella and Pate

@® COUPE FROMAGE/FOIE GRAS - complétement en acier
inoxydable, destinée & la mozzarella et Pate

@ KASE/PATE SCHNEIDER - komplett Edelstahl-Ausfihrung,
sehr geeignet fir Mozzarella und Pate

No. Hcm cm draad/wire EURO
fil/Draht L cm

208.115 3 27x22,5 14 25,50

208.116 set a 5 snijdraad/set of 5 cutting wire 7,25

lot de 5 fils/satz of 5 Schneidedraht

@ KAASSNIJDER - kunststof

@® CHEESE CUTTER - plastic

® COUPE FROMAGE - plastique

@ KASE/PATE SCHNEIDER - Kunststoff

No. Hcm cm draad/wire EURO
fil/Draht L em

885.060 13 32x40 62 91,00

885.061 set a 6 snijdraad/set of 6 cutting wire 21,95

lot de 6 fils/satz of 6 Schneidedraht

@ FRANSE KAAS GUILLOTINE - met marmeren
plateau

@® FRENCH CHEESE GUILLOTINE - with marble plateau

@® COUPE-ROQUEFORT - modéle guillotine, avec socle
marbre

@© KASESCHNEIDER - Arbietsplatte in Marmor

LA ROQUEFORTAISE

No. H cm plank/board draad/wire EURO
socle/Brett @ cm fil/Draht L cm

020.040 34 25 30 129,00

020.043  snijdraad/cutting wire 0,90

fil & couper/Schneidedrc:ht

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) 0@00 @




@ BONNENPRIKKER - marmeren voet,
roestvrijstaal

@® FILING PIN - marble base, stainless steel
@® PIQUE-FICHES - socle marbre, inox
@ BON-AUFSPIESSER - Marmorfuss, CNS

EURO  |No. Hcm
12,60 |020.005 15
@ BONNENPRIKKER - roestvrijstaal
@® FILING PIN - stainless steel
@® PIQUE-FICHES - inox
@ BON-AUFSPIESSER - CNS
EURO  [No. Hcm
6,30 | 145.105 16
@ BONNENHOUDER - gesatineerd aluminium
@® TABGRABBER - satined aluminium
@® PORTE FICHES - aluminium satiné
@ BON-HALTER - satiniertes Aluminium
EURO  |No. Lem
5,95 |093.100 30,0
6,95 |093.101 45,5
9,75 |093.102 61,0
13,95 |093.103 21,5
19,50 [093.104 122,0
MEMOMAXX
EURO  |[No. Lem
43,50 |040.400 50
54,00 |040.401 75
64,00 [040.402 100
@ BONNENHOUDER - hoogwaardig wit kunststof
@® TAB-GRABBER - made of first-class white plastic
@ PORTE FICHES - qualité supérieure plastique, blancs
@ BON-HALTER - aus erstklassigem weiss Kunststoff
EURO [No. Lem
10,00 [125.050 50
12,00 [125.075 75
16,00 |125.100 100

.
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CaterChef

@ FOLIE DISPENSER - metaal geépoxeerd, inclusief
kartelmes

@® CLINGFILM TEAR OFF DISPENSER - epoxied, saw included
@ DISTRIBUTEUR FILM ALIMENTAIRE - epoxy, lame crantée inclués
® FOLIEN ABREISSVORRICHTUNG - epoxiertem, mit Sage

No. folie/clingfilm cm
film alimentaire/Folien cap.

EURO

075.030
075.045
075.060

30 cm
45 cm
60 cm

8,5(H)x34x16
8,5(H)x49x16
8,5(H)x64x16

@ VERSHOUD FOLIE - hoge kwaliteit folie (PVC),
extra sterk, ademend, grote rekbaarheid

@® CLINGFILM - high quality clingfilm (PVC), extra strong,
breathable, higﬁ stretchability

® FILM ALIMENTAIRE - haute qualité (PVC), extra résistant,
perméable & I'air, grande extensibilité

@ FOLIEN - hochwertigen Film (PVC), extra stark,
atmungsaktiv, hohe Dehnbarkeit

20,50
25,50
28,75

No. breedte/width Ien7te/ length

largeur/Breite cm longeur/Lauflinge mir.

EURO

075.001 30 300
075.002 45 300
075.003 60 300

@ ALUMINIUM FOLIE - hoge kwadliteit folie, extra
sterk, per rol verpakt in dispenserdoos

@® ALUMINIUM CLING FILM - high quality cling film, extra
strong, each rol in dispenser box

® PAPIER ALUMINIUM - de trés bonne qualité, chaque roulecu se
trouvant dans une boite de distribution

@® ALUMINIUM FOLIE - Quadlitét Folie, extra stark, jeder rol
verpackt in Spenderbox

5,80
8,25
11,25

No. breedte/width lengte/length
largeur/Breite cm |ongeur?Lauﬂdnge mir,

EURO

075.010 30 250
075.011 40 200
075.012 50 150

@ FOLIE DISPENSER - metaal geépoxeerd, inclusief
kartelmes

@® CLINGFILM TEAR OFF DISPENSER - epoxied, saw included
@ DISTRIBUTEUR FILM ALIMENTAIRE - epoxy, lame crantée inclués
® FOLIEN ABREISSVORRICHTUNG - epoxiertem, mit Sage

19,25
23,75
23,25

No. folie/clingfilm cm
film alimentaire/Folien cap.

EURO

024.030
024.045

30 cm
45 cm

8,5(H)x34x16
8,5(H)x49x16

@ VERSHOUD FOLIE - hoge kwaliteit folie (PE) voor
dispenser, extra sterk, ook geschikt voor vettige
producten

@® CLINGFILM - high quality clingfilm (PE) for dispenser, extra
strong, usable cﬂso or greasy products

@® FILM ALIMENTAIRE - en qualité (PE) pour le distributeur,
superpuissant, utilisable aussi pour les produits graisseux

@ FOLIEN - Quadlitét folien (PE) fir die dispenser, extra stark,
verwendbar auch fir schmierige Produkte

38,50
43,00

No. breedte/width lengte/length
largeur/Breite cm |ongeur7LouF|dnge mir.

EURO

024.031 30 300
024.046 45 300

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ Uiteraard zijn de CaterChef snijbladen
gefabriceerd uit hoogwuardig hogedru
polyethyleen (HDPE 500) en standaard
voorzien van anti-slip voetjes en fraai
afgeronde hoeken (40 mm dik niet afgerond)

® CaterChef cutting boards are made under high-pressure
of firstclass polyethylene (HDPE 500), delivered standard
with anti-slip pads and all sizes, with exception of 40 mm
thick, have handsomely rounded corners

SNIJBLADEN / CUTTING BOARDS / PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDEPLATTEN

® Les planches & decouper CaterChef sont fabriquées a
haute tension de polyéthyléne d’'une qualité supérieure
(HDPE 500), standard avec ventouses de fixation et avec
des coins arrondis (avec exception des planches épais
40 mm)

® CaterChef Schneideplatten werden aus erstklassigen
hochdruck Polyathylen (HDPE 500) hergestellt, standard
versehen mit rutschfesten Stiften und (mit Ausname von
den 40 mm dicken Platten) schén abgerundeten Ecken

@ WIT - (kaas, brood)
@® WHITE - (cheese, bread)
@® BLANCHE - (fromage, pain)
@ WEISS - (Kase, Brot)

EURO |No. vilak ¢em/plain met geul cm/grooved
sans rainure/g|c1|1 avec rainure/mit Saftrille
10,95 [882.001 2(H)x40x25
16,40 |882.002 2(H)x50x30
22,90 882.003 2(H)x60x35
18,85 |882.004 2(H)x53x32,5(1/1GN)
13,10 |882.011 2(H)x40x25
18,55 [882.012 2(H)x50x30
25,50 |882.013 2(H)x60x35
21,00 |882.014 2(H)x53x32,5 (1/1GN)
34,00 |882.005 4(H)x50x30
45,00 [882.006 4(H)x60x33
36,50 |882.015 4(H)x50x30
47,00 [882.016 4(H)x60x33
@ ROOD - (vlees)
@® RED - (meat) @
® ROUGE - (viande) Lg
@ ROT - (Fleisch)
EURO  |No. vlak ¢cm/plain met geul cm/grooved
sans rainure/glatt avec rainure/mit Saftrille
10,95 [882.241 2(H)x40x25
16,40 [882.251 2(H)x50x30
22,90 882.261 2(H)x60x35
18,85 |882.271 2(H)x53x32,5 (1/1GN)
13,10 [882.242 2(H)x40x25
18,55 [882.252 2(H)x50x30
25,50 |882.262 2(H)x60x35
21,00 |882.272 2(H)x53x32,5 (1/1GN)
34,00 |882.281 4(H)x50x30
45,00 [882.291 4(H)x60x33
36,50 |882.282 4(H)x50x30
47,00 |882.292 4(H)x60x33
@ BLAUW - (vis)
@® BLUE - (fish)
@® BLEU - (poisson)
@ BLAU - (Fisch)
EURO |No. vlak ¢cm/plain met geul cm/grooved
sans rainure/g|c1|1 avec rainure/mit Saftrille
10,95 |882.341 2(Hx40x25
16,40 |882.351 2(H)x50x30
22,90 882361 2(H)x60x35
18,85 882371 2(HIx53x32,5(1/1GN)
13,10 |882.342 2(H)x40x25
18,55 |882.352 2(H)x50x30
25,50 |882.362 2(H)x60x35
21,00 |882.372 2(HIx53x32,5 (1/1GN)
34,00 |882.381 4(H)x50x30
4500 [882.391 4(H)x60x33
36,50 |882.382 4(H)x50x30
47,00 |882.392 4(H)x60x33

.
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Andere maten ook leverbaar op aanvraag/Other sizes available on request
Autres dimensions disponibles aussi/Andere Gréflen auch erhélilich
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® @ GROEN - (fruit/groente)
()

@® GREEN - (fruit/vegetables) )
CaterChef @ VERT - (fruit/légumes)
@ GRUN - (Friichte/Gemiise)
No. vlak em/plain met geul em/grooved EURO
sans rainure/glatt avec rainure/mit Saftrille
882.441 2(H)x40x25 10,95
882.451 2(H)x50x30 16,40
882.461 2(H)x60x35 22,90
882.471 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 18,85
882.442 2(H)x40x25 13,10
882.452 2(H)x50x30 18,55
882.462 2(H)x60x35 25,50
882.472 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 21,00
882.481 4(H)x50x30 34,00
882.491 4(H)x60x33 45,00
882.482 4(H)x50x30 36,50
882.492 4(H)x60x33 47,00

@ BRUIN - (worst/gebraden vlees)
@® BROWN - (sausage/roast)

@® BRUN - (saucisson/réti) é

@ BRAUN - (Wurst/Gebratenes)

No. vlak em/plain met geul cm/grooved EURO

sans rainure/glatt avec rainure/mit Saftrille

882.541 2(H)x40x25 10,95
882.551 2(H)x50x30 16,40
882.561 2(H)x60x35 22,90
882.571 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 18,85
882.542 2(H)x40x25 13,10
882.552 2(H)x50x30 18,55
882.562 2(H)x60x35 25,50
882.572 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 21,00
882.581 4(H)x50x30 34,00
882.591 4(H)x60x33 45,00
882.582 4(H)x50x30 36,50
882.592 4(H)x60x33 47,00

@ GEEL - (gevogelte)
® YELLOW - (poultry)
® JAUNE - (volaille)

® GELB - (Gefligel)

. No. vlak ¢cm/plain met geul cm/grooved EURO

A sans rainure/glatt avec rainure/mit Saftrille
| 882.641 2(H)x40x25 10,95
o= 882.651 2(H)x50x30 16,40
i\ 882.661 2(H)x60x35 22,90
\ 882.671 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 18,85
\ 882.642 2(H)x40x25 13,10
— 882.652 2(H)x50x30 18,55
882.662 2(H)x60x35 25,50
882.672 2(H)x53x32,5 (1/1GN) 21,00
882.681 4(H)x50x30 34,00
[RR— 882.691 4(H)x60x33 45,00
882.692 4(H)x60x33 47,00

Andere maten ook leverbaar op aanvraag/Other sizes available on request
Autres dimensions disponibles aussi/Andere Gréf3en auch erhéltlich
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@® Uiteraard zijn de CaterChef snijbladen ® Les planches & decouper CaterChef sont fabriquées a

gefabriceerd uit hoogwaardig hogedruk haute tension de polyéthyléne d’une qualité supérieure
polyethyleen (HDPE 500) en standaard (HDPE 500), standard avec ventouses de fixation et avec
voorzien van anti-slip voetjes en fraai des coins arrondis (avec exception des planches épais
afgeronde hoeken (40 mm dik niet afgerond) 40 mm)

® CaterChef cutting boards are made under high-pressure @ CaterChef Schneideplatten werden aus erstklassigen
of firstclass polyethylene (HDPE 500), delivered standard hochdruck Polyathylen (HDPE 500) hergestellt, standard
with anti-slip pads and all sizes, with exception of 40 mm versehen mit rutschfesten Stiffen und (mit Ausname von
thick, have handsomely rounded corners den 40 mm dicken Platten) schén abgerundeten Ecken

SNIJBLADEN / CUTTING BOARDS / PLANCHES A DECOUPER / SCHNEIDEPLATTEN

S e
@ MARMER - glad Catehef

@® MARBLE - plain

@® MARBRE - sans rainure . '_"'|
@ MARMOR - glatt .
EURO |No. cm
10,95 882190 2(H)x40x25
16,85 |882.191 2(H)x50x30
19,30 |882.192 2(H)x53x32,5 (1/1GN)
23,60 882.193 2(H)x60x35

@ PAARS - anti-allergeen, glad ANT'A""E%GEEQQN

O ;&
@® PURPLE - anti-allergen, plain
@® VIOLET - anti-allergéne, sans rainure
@ VIOLETT - anti-allergen, glatt

EURO |No. cm

11,80 [882.741 2(H)x40x25

17,70 |882.751 2(H)x50x30

20,50 |882.771 2(H)x53x32,5 (1/1GN)
23,60 |882.761 2(H)x60x35

@ SNIJBLADEN BASIC - geheel glad zonder
voetijes, hierdoor aan beide zijde te gebruiken

@® CUTTING BOARD BASIC - whithout anti-slip pads, so they
can be used on both sides

@® LES PLANCHES A DECOUPER BASIC - sans ventouses,

pour usage les deux cotés

@ SCHNEIDPLATTEN BASIC - ohne Fiissen, zu gebrauchen

auf beiden Seiten

EURO |No cm

12,95 |882.115 B 1,5(H)x50x30

12,95 882.215 1,5(H)x50x30
= (H)

12,95 882.315 1,5(H)x50x30

12,95 882.415 1,5(H)x50x30

12,95 882.515 1,5(H)x50x30

12,95 |882.615 1,5(H)x50x30

‘Neng

77,00 |882.915 set a 6 stuks/pcs./Stk.

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ
12,95 882815 1,5(H)x50x30

Andere maten ook leverbaar op aanvraag/Other sizes available on request
Autres dimensions disponibles aussi/Andere Gréflen auch erhdltlich
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Andere maten ook leverbaar op aanvraag/Other sizes available on request
Autres dimensions disponibles aussi/Andere Gréfen auch erhéllich

@ SNIJBLADEN - voldoen aan alle HACCP
voorschriften i.v.m. het voorkomen van
bacteriéle kruisbesmetting, zonder voetjes

@® CUTTING BOARDS - complying with all HACCP directions,
among other things about the
preventions of bacterial cross-contamination, without anti-
slip pads

@® PLANCHES A DECOUPER - satisfont aux tous exigences
HACCP, e.a. I'empéchement de contamination bactérienne,
sans venfouses

@® SCHNEIDEPLATTEN - entsprechen allen HACCP
Vorschriften, u.a. zum Vorbeugen von bakterieller
Kontamination, ohne Fiisschen

No. cm EURO
882.600 set a 6 stuks/pcs./Stk. 1(H)x35x24 29,50
@ SNIJBLADEN - viteraard zijn de snijbladen

gefabriceerd vit hoogwaardig hogedruk

polyethyleen (HDPE 500), zonder voeties,

hierdoor aan beide zijde te gebruiken, 1 zijde

met geul
@® CUTTING BOARD - made under high-pressure of first-class

polyethylene (HDPE 500), without anti-slip pads, so they

can be used on both sides, with rill on one side
@® LES PLANCHES A DECOUPER - sont fabriquées & haute

tension de polyéthyléne d'une qualité supérieure (HDPE

500), sans ventouses, pour usage les deux cétés, avec une

rainure
@ SCHNEIDEPLATTEN - aus erstklassigem

Hochdruck Polyéthylen (HDPE 500) hergestellt, ohne

Fissen, zu gebrauchen auf beiden Seiten, eine seite mit

Saftrille
No. cm EURO
882.091 D 1,5(H)x45x30 14,40
882.092 1,5(H)x45x30 14,40
882.093 - 1,5(H)x45x30 14,40
882.094 n 1,5(H)x45x30 14,40
882.095 1,5(H)x45x30 14,40
882.096 1,5(H)x45x30 14,40
882.090 set @ 6 stuks/pcs./Stk. 85,00
@ SNIJBLADEN STANDAARD - geschikt voor

6 snijbladen
@® STORAGE RACK FOR CUTTING BOARDS - can hold up to

6 cutting boards
@® PORTE-PLANCHES A DECOUPER - peut tenir jusqu’d

6 planches i
@® SCHNEIDEPLATTEN-STANDER - fiir 6 Schneideplatten
No. cm EURO
882.099 47(H)x30x23 29,00

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ De White & Black range is vervaardigd uit
hogedruk polyethyleen (HDPE 500) en is
standaard voorzien van anti-slipvoetjes. Neemt
geen vocht op en zijn smaak- en reukloos

® The carving boards, cutting boards and chopping-boards
are made under high-pressure of first-class polyethylene
(HDPE 500). Deliverecfstandcrd with anti-slip pads, and
are moisture resistant and tasteless as well as odourless

® Les planches a trancher et planches & découper sont
fabriqués a haute tension de polyéthyléne d’une qualité
supérieure (HDPE 500), stancﬁ:rd avec ventouses de
fixation. Résistance & I'humidité, sans odore ni gott

@ Tranchierplatten, Schneideplatten und Hackblock werden
aus erstklassigem Hochdruck Polydithylen (HDPE 500)
hehgeste"t. Werden Standard versehen mit rutschfesten
Stitten

@ SNUJBLAD - rond, met geul

@® CUTTING BOARD - round, grooved

@® PLANCHE A DECOUPER - ronde, avec rainure
@ SCHNEIDEPLATTE - rund, mit Saftrille

EURO

No. kleur/color/couleur/Farbe Hcm D cm

10,95
10,95

882.620 wit/white/blanc/weiss 1,5 30
882.621 zwart/black/noir/schwarz 1,5 30

@ TRANCHEER/BUFFETPLANK - met geul, aan een
zijde gekant

@® CARVING BOARD - table edge holding strip, grooved

@® PLANCHE A TRANCHER - butée de fixation, avec rainure

@ TRANCHIERPLATTE - Tischkant-Anschlagleiste, mit Saftrille

EURO

No. kleur/color/couleur/Farbe cm

29,50
29,50

882.610 wit/white/blanc/weiss 5(H)x50x37
882.611 zwart/black/noir/schwarz 5(H)x50x37

@ TRANCHEERPLANK/SNIJPLANK - aan 2 zijden
gekant

@® CARVING BOARD/CUTTING BOARD - table edge holding
strip

@® PLANCHE A DECOUPER/TRANCHER - butée de fixation
@ TRANCHIER-/SCHNEIDEPLATTE - 2 seitig Ansch|ag|eiste

EURO

No. kleur/color/couleur/Farbe cm

51,00
51,00

882.630 wit/white/blanc/weiss 9(H)x60x40
882.631 zwart/black/noir/schwarz 9(H)x60x40

@ SNIJWERKUNIT - met geul, voor het direct in
een 1/3 GN bak verwerken van de te
versnijden produkten, ideaal voor mise en
place werkzaamheden, wordt zonder GN bak
geleverd

@® CUTTING BOARD UNIT - grooved, perfect for finishing
direct cut products into a GN 1/3 container, very effective
when used for mise en place work, delivery without GN
pan

@® TABLE POUR DECOUPER - avec rainuré, permet de couper
les produits directement au dessus du bac 1/3 GN, c'est

Eorfait pour les exercise tous les mise en place, livrée sans
ac GN

@@ SCHNEIDEPLATTE-TISCH - mit Saftrille, Perfekt fisr direkten
Aufschnitt in ein 1/3 GN Behdlter, sehr wirksam fisr
Vorbereitungsarbeit, Lieferung ohne GN Behéilter

EURO

No. kleur/color/couleur/Farbe cm

46,50
46,50

882.025 wit/white/blanc/weiss 11({H)x65x40
882.026 zwart/black/noir/schwarz 11(H)x65x40

S g
CaterCbhef
Winite & Black
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Andere maten ook leverbaar op aanvraag/Other sizes available on request
Autres dimensions disponibles aussi/Andere Gréflen auch erhdltlich
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@ SNIJBLADEN STANDAARD - hoogwaardig
hogedruk polyethyleen (HDPE 500), geschikt
voor 6 snijbladen

@® STORAGE RACK FOR CUTTING BOARDS - high-pressure
polyethylene(HDPE 500), for up to 6 cutting boards

® PORTE-PLANCHES A DECOUPER - haute tension de
polyéthyléne (HDPE 500), peut tenir jusqu'a 6 planches

@© SCHNEIDEPLATTEN-STANDER - Hochdruck Polyéthylen
(HDPE 500), fir 6 Schneideplatten

No. kleur/color/couleur/Farbe cm

EURO

882.070 zwart/black/noir/schwarz 17(H)x32x18

MODEL WAND/WALL/PAROI/WAND

28,00

No. kleur/color/couleur/Farbe cm

EURO

882.075 wit/white/blanc/weiss 59(H)x 7x19

@ SNIJBLADEN STANDAARD - verchroomd,
geschikt voor 6 snijbladen

@® STORAGE RACK FOR CUTTING BOARDS - chromed,
can hold up 6 cutting boards

@® PORTE-PLANCHES A DECOUPER - chromé, peut tenir
jusqu’a 6 planches

® SCHNEIDEPLATTEN-STANDER - chromiert, fir
6 Schneidplatten

38,00

No. cm

EURO

NEW!

125.200 27(H)x24x24

@ SNIJBLADEN STANDAARD - geheel
roestvrijstaal, geschikt voor 6 snijbladen

@® STORAGE RACK FOR CUTTING BOARDS - stainless steel,
can hold up to 6 cutting boards

@® PORTE-PLANCHES A DECOUPER - inox, peut tenir jusqu’a
6 planches

@ SCHNEIDEPLATTEN-STANDER - CNS, fiir 6
Schneideplatten

12,95

No. cm

EURO

110.100 28(H)x31x26

@ POLIJSTSCHAAF - voor hygiénisch reinigen en
polijsten van nylon snijbladen

@® POLISHING PLANE - for cleaning and polishing of nylon
cutting boards

@® RABOT POLISSOIR - pour nettoyer et polir des planches
& découper en nylon

@® POLIERHOBEL - zum Reinigen und Polieren von
Schneideplatten, aus Nylon

16,50

No. cm

EURO

882.700 9(H)x17x9

@ BROODSNIJPLANK - van hoogwaardig
hogedruk polyethyleen (HDPE 500), met
kruimelvanger

@® BREAD CUTTING BOARD - made under high-pressure of
first-class polyethylene (HDPE 500), with crumb catcher

@® PLANCHE A PAIN - fabriquées & haute tension de
polyéthyléne d'une qualité supérieure (HDPE 500) avec
dessus amovible

@ BROTSCHNEIDPLATTE - aus erstklassigem Hochdruck
Polycithylen (HDPE 500) hergestellt, mit Krimelschale

49,50

No. Type cm Hcm

EURO

882.110 A 43x32 4
882.105 B 50x15 2,5

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ TRANCHEERPLANK/SNIJPLANK - uvit kops
acaciahout

@® CARVING BOARD/CUTTING BOARD - made from

acaciawood
@® PLANCHE A DECOUPER/TRANCHER - en acacia
@ TRANCHIER-/SCHNEIDEBRETT - aus acacia

EURO |No. cm Hcm
37,00 |072.101 51x38 4,5
53,00 [072.103 60x46 4,5

@ TRANCHEERPLANK/SNIJPLANK - uit kops
beukenhout

@® CARVING BOARD/CUTTING BOARD - made from
beechwood

@® PLANCHE A DECOUPER/TRANCHER - en hétre
@® TRANCHIER-/SCHNEIDEBRETT - aus Buchen

EURO

No. cm Hcm

35,00

440.015 45x35 4

@ TRANCHEERPLANK/SNIJPLANK - uit kopshout,
aan 2 zijden gekant, een zijde met sapgeul

@® CARVING BOARD/CUTTING BOARD - made from wood,
table edge holding strip, one side with groove

@® PLANCHE A DECOUPER/TRANCHER - butée de fixation,

une cote avec rainure

@ TRANCHIER-/SCHNEIDEBRETT - 2 seitig Anschlagleiste,
ein seite mit Saftrille

EURO |No. cm Hcm
63,00 |[892.090 60x40 7,0
38,00 |892.092 39x39 4,5

@ BROODSNIJPLANK - met kruimelvanger
@® BREAD CUTTING BOARD - with crumb catcher
@® PLANCHE A PAIN - avec dessus amovible

@ BROTSCHNEIDEBRETT - mit Krimelschale

EURO

No. cm Hcm

13,95

072.110 38x26 2

@ BROODSNIJPLANK - met kruimelvanger
@® BREAD CUTTING BOARD - with crumb catcher
@® PLANCHE A PAIN - avec dessus amovible

@ BROTSCHNEIDEBRETT - mit Krimelschale

EURO

No. cm Hcm

21,50

892.095 42x28 2

ZASSENHAUS

S

= R_ﬁbberwood

ZASSENHAUS

Rubberwood

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ SNIJPLANK - kunststof, anti-slip ribbels,
vouwfunctie

@® CUTTING BOARD - plastic, anti-slip bars, folding function

@® PLANCHE A PAIN - plastique, barres antidérapantes,
fonction de pliage

® SCHNEIDEPLATTE - Kunststoff, Antirutschstege,
Klappfunktion

No. cm

EURO

942.012 47x26

@ SNIJPLANK - bamboe, met 2 kunststof lades

@® CUTTING BOARD - bamboo, with 2 plastic drawers

@® PLANCHE A DECOUPER - bambou, avec 2 tiroirs en
plastique

@ SCHNEIDEBRETT - Bambus, mit 2 Kunststoff Schubladen

16,95

No. cm

EURO

220.061 3,5(H)x38x25

@ SNIJPLANK - bamboe, met broodbak

® CUTTING BOARD - bamboo, with bread nin

@® PLANCHE A DECOUPER - bambou, avec bac & pain
@ SCHNEIDEBRETT - Bambus, mit Brotkorb

20,45

No. cm

EURO

220.058 11,5(H)x33x21

@ HARINGSNIJBAK - roestvrijstaal, incl. snijblad
@® CUTTING STAND/BOARD - stainless steel, cutting board

incl.

@® BAC/PLANCHE A DECOUPER/FILER - inox, planche &

découper incl.

® SCHNEIDEPLATTE-TISCH - CNS, Schneideplatte inkl.

24,50

No. cm

EURO

899.070 26(H)x50x35

882.021 haring snijplank los/cuttingboard only
planche & découper seul/Schneideplatten allein

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] °®°°
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Outperform every day.”

SUPER SHAPES

BUFFET PRESENTATIE BAKKEN / BUFFET PRESENTATION PANS
BACS PRESENTATION BUFFET / BUFFET PRASENTATION BEHALTER

@ Presentatie van voedsel in chafers, verwarmde of gekoelde buffetlijnen, vitrines en meer.

® Presentation of food in chafers, heated or refrigerated buffet lines, display cases, and
more.

@® Présentation des plats dans les chafers, les lignes de buffet chauffées ou réfrigérées, les
présentoirs et bien plus encore.

@ Eine kosteneffektive methode zur eleganteren darstellung von speisen in Rechauds,
beheizten oder gekihlten Biffets, Vitrinen und mehr.

Stapelbaar / Stackable / Empilable / Stapelbar




@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar
® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable

® BAC GASTRONORME - inox, empilables

@© GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar

MODEL 1/3 GN - 325x176mm - WILD SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.238 65 2,5 27,00
721.237 100 3,6 36,00

MODEL 1/3 GN - 325x176mm - WILD SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.234 65 2,5 27,00
721.233 100 3,6 36,00

MODEL 1/2 GN - 325x265mm - WILD SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.224 65 3,9 38,00
721.223 100 6,1 49,50

MODEL 2/4 GN - 530x165mm - WILD SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.254 65 8,3 39,00
721.253 100 4,8 52,00

@ STRIPPEN - voor wild shape

@® ADAPTOR BAR - for wild shape

@® BARRE DE MONTAGE - pour wild shape
@ VERBINDUNGSSTEG - fiir wild shape

No. L mm EURO
721.290 325 13,50
721.291 530 13,50

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] e®°°



@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar
@® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable

® BAC GASTRONORME - inox, empilables

@© GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar

MODEL 1/3 GN - 325x176mm - OVAL SHAPE

EURO |No. H mm Lit.
34,00 |721.333 100 2,1
MODEL 1/2 GN - 325x265mm - OVAL SHAPE
EURO |No. H mm Lit.
28,50 |721.325 51 1,6
31,50 |721.324 65 2,1
38,00 |721.323 100 3,5
MODEL 1/1 GN - 530x325mm - OVAL SHAPE
EURO |No. H mm Lit.
43,50 [721.315 51 3,7
48,00 [721.314 65 4,6
58,00 |[721.313 100 7,8

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]
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@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar
® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable

® BAC GASTRONORME - inox, empilables

@© GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar

MODEL 1/2 GN - 325x265mm - HEXAGON SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.424 65 2,1 28,00
721.423 100 3,6 36,50

MODEL 1/1 GN - 530x325mm - HEXAGON SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.414 65 5,0 43,00
721.413 100 8,8 55,00

@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar
@® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable

® BAC GASTRONORME - inox, empilables

® GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar

MODEL 1/2 GN - 325x265mm - KIDNEY SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.524 65 2,1 28,00

MODEL 1/1 GN - 530x325mm - KIDNEY SHAPE

No. H mm Lit. EURO
721.514 65 4,8 43,00

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ] e®°°




@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar,
zware kwaliteit

@® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable, heavy
quality

® II:B»AC GASTRONORME - inox, empilables, qualité extra
orte

@® GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar, schwere
Quallitét

MODEL 1/9 GN - 176x108mm - HEAVY DUTY

EURO |No. H mm Lit.
6,20 |953.190 65 0,6
8,60 [953.191 100 0,8
MODEL 1/6 GN - 176x162mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm Lit.
6,90 |953.164 65 1,0
7,95 [953.163 100 1,6
10,25 [953.162 150 2,2
17,90 [953.161 200 2,9
MODEL 1/4 GN - 265x162mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm Lit.
7,90 |953.144 65 1,7
995 [953.143 100 2,8
11,25 [953.142 150 4,1
15,75 |953.141 200 5,0
MODEL 2/8 GN - 325x132mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm Lit.
8,25 [953.185 55 1,7
MODEL 1/3 GN - 325x176mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm Lit.
8,25 [953.134 65 2,5
10,95 [953.133 100 3,8
14,25 [953.132 150 5,6
16,30 [953.131 200 7,3
MODEL 1/2 GN - 325x265mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm Lit.
10,75 [953.124 65 4,1
12,95 [953.123 100 6,1
16,80 [953.122 150 9,1
20,95 |953.121 200 12,0

.
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@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar,
zware kwaliteit

® GA?TRONORM PAN - stainless steel, stackable, heavy
quality

® fBAC GASTRONORME - inox, empilables, qualité extra
orte

@©® GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar, schwere
Qualitét

MODEL 2/4 GN - 530x162mm - HEAVY DUTY

No. H mm Lit. EURO
953.244 65 4,0 12,50
953.243 100 6,0 15,75
953.242 150 10,0 19,80
MODEL 2/3 GN - 354x325mm - HEAVY DUTY

No. H mm Lit. EURO
953.234 65 5,6 13,50
953.233 100 8,8 16,70
953.232 150 13,2 20,50
953.231 200 18,3 22,95
MODEL 1/1 GN - 530x325mm - HEAVY DUTY

No. H mm Lit. EURO
953.114 65 8,3 17,80
953.113 100 14,2 20,95
953.112 150 20,2 30,95
953.111 200 26,0 36,00
MODEL 2/1 GN - 650x530mm - HEAVY DUTY

No. H mm Lit. EURO
953.214 65 18,8 31,50
953.213 100 28,9 43,75
953.212 150 43,1 59,75
953.211 200 52,0 69,00
@ STRIPPEN - voor bain-marie

@® ADAPTOR BAR - for bain-marie

® BARRE DE SEPARATION - pour bain-marie

@ VERBINDUNGSSTEG - fisr Bain-Marie

No. L mm Type EURO
953.648 176 1/6 GN 2,35
953.649 265 1/4 GN 2,75
953.650 325 1/2 GN 2,95
953.651 530 1/1 GN 3,95

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar,
zware kwaliteit, geperforeerd

@® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable, heavy
quality, perforated

@® BAC GASTRONORME - inox, empilables, qualité extra
forte, perforé

@® GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar, schwere
Qualitét, gelocht

MODEL 1/3 GN - 325x176mm - HEAVY DUTY

EURO |No. H mm
6,50 |953.557 20
7,65 [953.556 40
8,90 [953.554 65
MODEL 1/2 GN - 325x265mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm
8,95 [953.527 20
950 [953.526 40
13,75 [953.524 65
17,50 [953.523 100
23,75 |953.522 150
28,50 |953.521 200
MODEL 2/3 GN - 354x325mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm
10,45 |953.537 20
13,25 [953.536 40
17,95 [953.534 65
21,50 |953.533 100
26,95 |953.532 150
32,25 |953.531 200
MODEL 1/1 GN - 530x325mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm
14,40 |[953.517 20
16,25 [953.516 40
22,00 |953.514 65
29,00 |953.513 100
38,50 |953.512 150
48,00 [953.511 200
MODEL 2/1 GN - 650x530mm - HEAVY DUTY
EURO |No. H mm
30,25 |953.547 20
33,00 |953.546 40
53,00 |953.544 65
62,50 |953.543 100
84,00 |953.542 150
97,00 |953.541 200

E M G AL

Cate

T
hef

fﬁw Jif
a3

HoOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ]




-~ .

HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT

LE M G

(Rvs/inoX| @ GASTRONORMBAK - roestvrijstaal, stapelbaar,
CaterChef zware kwaliteit, met verzonken grepen

@® GASTRONORM PAN - stainless steel, stackable, heavy

quality, with recessed handles
® BAC GASTRONORME - inox, empilables, qualité extra

forte, avec anses rentrantes poignées
@ GASTRONORM-BEHALTER - CNS, stapelbar, schwere

Qualitét, mit versenkbaren Griffen
MODEL 1/6 GN - 176x162mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.474 65 1,0 10,95
953.473 100 1,6 12,30
953.472 150 2,2 14,40
953.471 200 2,9 22,50
MODEL 1/4 GN - 265x162mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.464 65 1,7 12,50
953.463 100 2,8 14,25
953.462 150 4,1 15,45
953.461 200 5,0 19,75
MODEL 1/3 GN - 325x176mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.454 65 2,5 13,20
953.453 100 3,8 15,00
953.452 150 5,6 18,75
953.451 200 7.3 20,50
MODEL 1/2 GN - 325x265mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.444 65 4,1 15,65
953.443 100 6,1 16,95
953.442 150 9,1 20,95
953.441 200 12,0 22,95
MODEL 2/3 GN - 354x325mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.434 65 5,6 17,75
953.433 100 8,8 20,75
953.432 150 13,2 24,65
953.431 200 18,3 27,50
MODEL 1/1 GN - 530x325mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.414 65 8,3 22,30
953.413 100 14,2 23,75
953.412 150 20,2 32,00
953.411 200 26,0 35,50
MODEL 2/1 GN - 650x530mm - HEAVY DUTY
No. H mm Lit. EURO
953.424 65 18,8 36,00
953.423 100 28,9 48,00
953.422 150 43,1 63,00
953.421 200 52,0 75,00



@ GASTRONORM DEKSEL - roestvrijstaal
@® GASTRONORM PAN COVER - stainless steel

@® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME - inox
@ DECKEL FUR GASTRONORM-BEHALTER - CNS

EURO  |No. Type GN
3,65 [953.196 1/9
4,25 |953.166 1/6
4,95 |953.146 1/4
595 |953.136 1/3
7,25 [953.126 1/2
10,50 [953.246 2/4
8,95 [953.236 2/3
11,50 [953.116 1/1
@ zonder uitsparing of greep
@® without holes or handle
@® sans frou ou poignée
@ ohne Aussparung oder Griff
EURO  [No. Type GN
4,95 |953.138 1/3
6,95 |953.128 1/2
11,75 |953.118 1/1
@ met lepeluitsparing
® with hole for ladle
® avec trou pour louche
@ mit Loffelaussparung
EURO [No. Type GN
3,95 [953.195 1/9
4,75 |953.165 1/6
5,75 |953.145 1/4
6,95 |953.135 1/3
8,25 [953.125 1/2
10,95 | 953.245 2/4
9,45 [953.235 2/3
12,50 [953.115 1/1
@ met lepel- en greepuitsparing
@® with hole for ladle and for grip
® avec trou pour louche et pour poignée
@ mit Lffel- und Griffaussparung
EURO  |[No. Type GN
550 |953.475 1/6
6,75 | 953.465 1/4
7,95 [953.455 1/3
9,35 [953.445 1/2
10,50 [953.435 2/3
13,75 [953.415 1/1
@ GASTRONORM DEKSEL - voorzien van een
SILICONEN afdicht rand, welke zorgt voor een
extra goede afsluiting van de gastronorm-bakken
® GASTRONORM FOODPAN COVER - siliconized rims for
hermetic closing of gastronorm foodpans
@® COUVERCLE GASTRO - bordés par silicones pour une
étanchité extra ordinaire des bacs gastro
(@ DECKEL FUR GASTRONORM-BEHALTER - Silikonisierte
Rander fir Extra-abdichtung der Gastronorm-Behdlter
EURO [No. Type GN
19,50 [953.525 1/4
22,50 |953.555 1/3
26,75 | 953.545 1/2
28,50 |953.535 2/3
38,25 |953.515 1/1
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@™ GASTRONORM DEKSEL - polycarbonaat, doorzichtig
® GASTRONORM PAN COVER - polycarbonate, transparent

@® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME -
polycarbonate, transparent

®) BECKI:LL FUR GASTRONORMBEHALTER - Polycarbonat,
arsicht

No. Type GN EURO
953.096 1/9 1,95
953.066 1/6 2,60
953.046 1/4 2,90
953.036 1/3 3,25
953.026 1/2 4,40
953.016 11 7,65
953.006 2/1 27,00
@ met lepeluitsparing ~ ® avec frou pour louche
® with hole for ladle @ mit Loffelaussparung
No. Type GN EURO
953.095 1/9 1,95
953.065 1/6 2,90
953.045 1/4 3,15
953.035 1/3 3,45
953.025 1/2 4,50
953.015 1/1 7,95
@ GASTRONORM DEKSEL - polycarbonaat, met

siliconen afdichtrand
@® GASTRONORM PAN COVER - polycarbonate, with

siliconized rims
® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME -

polycarbonate, avec bordés par silicones
® DECKEL FUR GASTRONORMBEHALTER - Polykarbonat,

mit Silikon Dichtung
No. Type GN EURO
953.068 1/6 4,50
953.028 1/2 8,75
953.018 1/1 19,75
@ GASTRONORM DEKSEL - polypropyleen,

fransparant
@® GASTRONORM PAN COVER - polypropylene, transparent
@® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME -

po|ypropy|éne, transparent }
® DECKEL FUR GASTRONORMBEHALTER - Polypropylen,

transparant
No. Type GN EURO
853.887 1/9 1,10
853.877 1/6 1,15
853.867 1/4 1,40
853.857 1/3 1,65
853.847 1/2 1,95
853.837 1/1 3,45
853.827 2/1 17,50
@ GASTRONORM DEKSEL - polycarbonaat,

doorzichtig
® GASTRONORM PAN COVER - polycarbonate, transparent
@® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME -

polycarbonate, transparent
® DECKEL FUR GASTRONORMBEHALTER - Klarsicht-Polykarbonat
No. Type GN EURO
038.195 1/9 3,95
038.165 1/6 4,70
038.145 1/4 5,95
038.135 1/3 6,95
038.125 1/2 9,25
038.235 2/3 10,50
038.115 1/1 13,95

[ HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT
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@ GASTRONORM SILICONEN RAND - bevestigt de
deksel of folie met de gastronormbak voor
transport of opslag

@® GASTRONORM SILICON BAND - attached the lid or foil
with the gastronorm pan for safe transport or storage

@® BANDE A SILICONE GASTRONORME - joint le couvercle
ou feville avec le bacs gastronome pour transport ou
stockage

@ GASTRONORM SILIKON-BAND - befestigen sie den
deckel oder folie mit dem gastronorm behélter zum
sicheren transport oder lagerung

ZWART/BLACK/NOIR/SCHWARZ

EURO  |No. Type GN
11,85 [721.065 1/6
13,65 [721.035 1/3
14,60 |721.025 1/2
19,95 [721.015 1/1
GASTRONORM LEKROOSTER - roestvrijstaal, @
® geschikt voor gastronormpannen ! C h S p ﬁﬁi{fﬁggygs,
@® GASTRONORM DRIP TRAY - stainless steel, suiteable for aler ef . Ut g
gastronorm pans y ""’?fff;f?_ff? /
® EGOUTTOIR GASTRONORME - inox, performances pour ’ ¢ -
bacs gastronormes
@ GASTRONORM-ABTROPFROSTE - CNS, geeignet fiir
gastronorm Behélter
EURO [No. Type GN
520 |953.585 1/3
8,25 |953.565 1/2
11,95 [953.595 2/3
13,95 |953.575 1/1
@ GASTRONORM INLEGROOSTER - verchroomd,
geschikt voor gastronormpannen
@® DRIP TRAY - chromed, suiteable for gastronorm pans
@® EGOUTTOIR - chromé, performances pour bacs gastronormes
@® ABTROPFROST - chromiert, geeignet firr gastronorm
Behdlter
EURO  |No. Type GN
2,25 |125.020 1/3
3,95 |125.021 1/2
5,50 |125.022 1/1
@ GASTRONORM INLEGROOSTER - polycarbonaat,
geschikt voor gastronormpannen
@® WIRE RACK - polycarbonate, suiteable for gastronorm pans
@® EGOUTTOR - polycarbonate, performances pour bacs -
gastronormes —— 4
@ ABTROPFROST - Polycarbonate, geeignet fiir gastronorm
Behdlter
EURO [No. Type GN o o
1,60 |953.067 1/6 ‘ - =
175 |953.047 1/4 T
2,20 |953.037 1/3 -y
3,50 |953.027 1/2
6,00 |953.017 1/1
14,00 |953.007 2/1
(252 ) °®°° ( HoTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT )
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@ GASTRONORM SCHAAL - roestvrijstaal
® GASTRONORM TRAY - stainless steel

@® BAC GASTRONORME - inox

@ GASTRONORM-SCHALE - CNS

No. Type GN mm EURO
953.652 1/4 20(H)x265x162 4,25
953.653 1/4 40(H)x265x162 5,95
953.654 1/3 20(H)x325x176 4,95
953.655 1/3 40(H)x325x176 6,95
953.656 1/2 20(H)x325x265 6,95
953.657 1/2 40(H)x325x265 7,95
953.248 2/4 20(H)x530x162 10,75
953.247 2/4 40(H)x530x162 11,70
953.658 2/3 20(H)x354x325 8,95
953.659 2/3 40(H)x354x325 10,95
953.353 1/1 20(H)x530x325 11,50
953.354 1/1 40(H)x530x325 12,95
953.351 2/1 20(H)x650x530 24,75
953.352 2/1 40(H)x650x530 27,75
@ GASTRONORM SCHAAL - roestvrijstaal, met

vlakke rand, mat
@® GASTRONORM TRAY - stainless steel, flad edge, matt
® BAC GASTRONORME - inox, bord plat, mat
@ GASTRONORM-SCHALE - CNS, Rand flach, mattiert
No. Type GN mm EURO
953.311 1/1 20(H)x530x325 11,50
953.312 1/1 40(H)x530x325 12,95
953.313 1/1 65(H)x530x325 14,95
953.321 2/1 20(H)x650x530 23,95
@ GASTRONORM OVENSCHAAL - geémailleerd
® GASTRONORM OVEN TRAY - enamelled
® PLAQUE FOUR GASTRONORME - émaillée
@® GASTRONORM-BACKOFEN-PFANNE - emailliert
MODEL 1/1 GN - 530x325mm
No. H mm EURO
953.713 20 15,00
953.712 40 16,00
953.711 65 17,00
@ GASTRONORM OVENSCHAAL - geémailleerd
® GASTRONORM OVEN TRAY - enamelled
® PLAQUE FOUR GASTRONORME - émaillée
@ GASTRONORM-BACKOFEN-PFANNE - emailliert
No. Type GN mm EURO
316.800 2/3 20(H)x354x325 23,50
316.801 2/3 40(H)x354x325 26,50
316.802 2/3 60(H)x354x325 28,50
316.803 1/1 20(H)x530x325 26,50
316.804 1/1 40(H)x530x325 28,75
316.805 1/1 60(H)x530x325 31,50
316.806 2/1 20(H)x650x530 38,00
316.807 2/1 40(H)x650x530 43,00
316.808 2/1 60(H)x650x530 47,00

LE M G n e




@ BAKPLAAT - plaatstaal
@® BAKING TRAY - stamped steel
@® PLAQUE DE FOUR - t6le d’acier
@ BACKBLECH - Stahlblech

EURO  |[No. Type mm
20,00 |921.012 1/1 GN 12(H)x530x325
21,00 |921.013 bakerynorm 12(H)x600x400

@ BAKPLAAT - aluminium
@® BAKING TRAY - aluminium
@® PLAQUE DE FOUR - aluminium
@ BACKBLECH - Aluminium

EURO  |[No. Type mm
37,50 |596.311 1/1 GN 15(H)x530x325
26,50 |596.321 bakerynorm 20(H)x600x400

@ BAKPLAAT - aluminium, geperforeerd
@® BAKING TRAY - aluminium, perforated

@® PLAQUE DE FOUR - aluminium, perforée

@ BACKBLECH - Aluminium, perforiert

EURO No. mm
31,95 596.322 15(H)x600x400
43,00 [596.323 teflon coated 15(H)x600x400

@ BAKPLAAT - aluminium met teflon anti
aanbaklaag, 1/1 gastronorm

@® BAKING TRAY - aluminium Teflon coated, 1/1 gastronorm

® PLAQUE DE FOUR - aluminium avec intérieur Teflon,
1/1 gastronorm

@ BACKBLECH - Aluminium mit Teflon Antihaftbeschichtung,
1/1 gastronorm

EURO |No. mm

33,00 |729.116 20(H)x530x325
37,00 |729.115 40(H)x530x325
43,50 |729.114 65(H)x530x325

@ BLINIS/EIERBAKPLAAT - aluminium met teflon
anti aanbaklaag, 1/1 gastronorm D 12,5cm

@® BLINIS/EGG BAKING TRAY - aluminium Teflon coated,
1/1 gastronorm

@® PLAQUE DE FOUR A BLINIS/OEUFS - aluminium avec
intérieur Teflon, 1/1 gastronorm

® BLINIS/EIERBACKBLECH - Aluminium mit Teflon
Antihaftbeschichtung, 1/1 gastronorm

EURO |No. mm

53,00 |720.207 16(H)x530x325
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@ ROOSTER - verchroomd, 1/1 gastronorm
@® WIRE RACK - chromed, 1/1 gastronorm

® GRILLE - chromée, 1/1 gastronorme

@ BACKROST - verchromt, 1/1 Gastronorm

No. mm draad/wire/fil/Draht EURO
958.011 530x325  kort/short/court/kurz 9,95
\ ) J 958.111 530x325 |dng/|ong/|ong/|ong 9,95
| i [ SRR @ ROOSTER - roestvrijstaal
l [ (1] : [ 1] ® WIRE RACK - stainless steel
L .|I| 'I @® GRILLE - inox
| , VELLLLL L] ® BACKROST - CNS
11 EEEREEE I No. Type mm EURO
596.300 2/3 GN 354x325 24,00
596.309 1/1 GN 530x325 31,00
596.320* bakerynorm 600x400 20,00
* verchroomd/chromed/chromée/verchromt
@™ STOKBROOD ROOSTER - verchroomd,
getatendeerd model voor optimaal
bakresultaat
@® WIRE RACK FOR FRENCH LOAVES - chromed, patented
model for optimal baking results
® GRILLE POUR BAGUETTES - chromée, modéle bréveté pour
des résultats de la cuisson de pain optimals
@ BACKROST FUR PARISER BROT - chromiertes, patentiertes
Modell fiir optimale Backresultate
No. Type mm EURO
596.326 bakerynorm 600x400 28,50
( | T ! M @ ROOSTER - roestvrijstaal
i @® WIRE RACK - stainless steel
__,__,____'— ______ '__'__‘_.___‘__‘___ @® GRILLE - inox
. . i ©® BACKROST - CNS
| [ ERRERE [ ] 1 [ No. Type mm EURO
| | | 720.316 1/1 GN 530x325 11,25
| 720.317 2/1 GN 650x530 19,95
et o 720.318 bakerynorm 600x400 14,25
@ ROOSTER - rilsan, geschikt voor gebruik in
- N koelkasten, koelvitrines en diepvrieskasten
@® WIRE RACK - plastified wire, suiteable for refrigerators,
refrigerated display cases and freezers
@® GRILLE - en fil plastifie, Ferformcnces élevées pour
réfrigerateurs, vitrine refrigeree et congélateurs
® ROSTE - rilsan, geeignet fir Kihlschréinke, Kihlvitrinen und
Tiefgefrierschréinke
No. Type mm EURO
720.326 1/1 GN 530x325 12,95
\ P, 720.327 2/1 GN 650x530 21,95
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+100°C

® De CaterChef polycarbonaat GN bakken zijn helder transparant, bestand tegen temperaturen van -100°C
tot +100°C en voorzien van maatverdeling. Absoluut smaak- en reukvrij. O.a. de deksels uit deze serie
kunnen probleemloos in combinatie met de EMGA roestvrijstalen gastronormbakken gebruikt worden

@® The CaterChef transparent, polycarbonate gastronorm pans are resistant to temperatures of -100°C to +100°C and are
graduated. Absolutely taste- and odourless. Without problem covers from this series can be used in combination with the
EMGA stainless steel gastronorm pans

® Les bacs alimentaires gastronorm de CaterChef en polycarbonate transparente sont résistants aux températures de -100°C
jusgu'a +100°C et sont absolument sans goot et sans odeur. Sans probléme les couvercle de cette série se laissent user
combinés avec les bacs gastronormes inox de EMGA

® Die CaterChef gastronorm Behdlter aus Klarsicht-Polykarbonat sind temperaturbestéindig von -100°C bis +100°C und sind absolut
ohne Geschmack und Geruch. Die Deckel dieser Serie sind ohne Problem in Kombination mit den CNS-Behéiltern von EMGA zu
gebrauchen

MODEL 1/9 GN - 176x108mm

EURO |No. H mm Lit. = -
2,40 [953.090 65 0,6
2,75 [953.091 100 1,0

1,95 [953.095 1/9 deksel met lepeluitsparing E—
cover notched/couvercle avec découpe-louche
Deckel mit Loffelaussparung
1,95 [953.096 1/9 deksel/cover/couvercle/Deckel
1/9 GN ;

MODEL 1/6 GN - 176x162mm

EURO  |No. H mm Lit. o= =
3,25 |953.064 65 1,0 [ ——
3,45 |953.063 100 1,5 P )
4,40 |953.062 150 2,3 - — ‘-':"- o
525 |953.061 200 32 F_———
2,90 |953.065 1/6 deksel met lepeluitsparing
cover notched/couvercle avec découpe-louche
Deckel mit Loffelaussparung
2,60 |953.066 1/6 deksel/cover/couvercle/Deckel
1,60 |953.067 1/6 rooster/drain tray/égouttoir/ Abtropfrost 1/6 GN

MODEL 1/4 GN - 265 x162mm _——

EURO  |No. H mm Lit.

3,75 [953.044 65 17

4,50 |953.043 100 2,3

5,75 |953.042 150 3,8

7,95 [953.041 200 4,8

3,15 |953.045 1/4 deksel met lepeluitsparin
cover notched/couvercle avec découpe-louche
Deckel mit Lsffelaussparung

2,90 |953.046 1/4 deksel/cover/couvercle/Deckel

1,75 |953.047 1/4 rooster/drain tray/égouttoir/ Abtropfrost
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CaterChef

1/3 GN

1/2 GN

4

2/1 GN

MODEL 1/3 GN - 325x176mm

No. H mm Lit. EURO
953.034 65 2,4 4,45
953.033 100 35 5,65
953.032 150 5,4 7,15
953.031 200 7.2 8,95
953.035 1/3 deksel met lepeluitsparin 3,45
cover notched/couvercle avec découpe-louche
Deckel mit Lsffelaussparung
953.036 1/3 deksel/cover/couvercle/Deckel 3,25
953.037 1/3 rooster/drain tray/égouttoir/ Abtropfrost 2,20
MODEL 1/2 GN - 325x265mm
No. H mm Lit. EURO
953.024 65 4,0 5,45
953.023 100 6,0 6,95
953.022 150 9,2 9,20
953.021 200 12,0 10,95
953.025 1/2 deksel met lepeluitsparing 4,50
cover nofChed/COUVerCle avec déCOUpe'loUChe
Deckel mit Lsffelaussparung
953.026 1/2 deksel/cover/couvercle/Deckel 4,40
953.027 1/2 rooster/drain tray/égouttoir/ Abtropfrost 3,50
MODEL 1/1 GN - 530x325mm
No. H mm Lit. EURO
953.014 65 8,8 9,95
953.013 100 13,7 12,25
953.012 150 20,0 15,75
953.011 200 27,8 18,75
953.015 1/1 deksel met lepeluitsparin 7,95
cover notched/couvercle avec découpe-louche
Deckel mit Lsffelaussparung
953.016 1/1 deksel/cover/couvercle/Deckel 7,65
953.017 1/1 rooster/drain fray/ égouﬂoir/ Abfropfrost 6,00
MODEL 2/1 GN - 650x530mm
No. H mm Lit. EURO
953.001 150 43,0 47,50
953.002 200 58,0 53,00
953.006 2/1 deksel/cover/couvercle/Deckel 27,00
953.007 2/1 rooster/drain tray/égouttoir/ Abtropfrost 14,00
@ GASTRONORM DEKSEL - polycarbonaat,
voorzien van een SILICONEN afdicht rand,
welke zorgt voor een extra goede afsluiting
van de gastronormbakken
® GASTRONORM PAN COVER - polycarbonate, siliconized
rims for hermetic closing of gastronorm foodpans
@® COUVERCLE POUR BACS GASTRONORME -
polycarbonate, bordés par silicones pour une étanchité
extra ordinaire des bacs gastro
® DECKEL FUR GASTRONORMBEHALTER - Polykarbonat,
silikonisierte Rénder fiir Extra-Abdichtung der Gastronorm-
Behdlter
No. Type GN EURO
953.068 1/6 4,50
953.028 1/2 8,75
953.018 1/1 19,75
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@™ Polycarbonaat Gastronormbakken
® Polycarbonate Gastronorm Pans

@® Bacs Gastronorms en Polycarbonate
® Polykarbonat-Gastronormbehidlter

AVLY YN

BLACK - NOIR - SCHWARZ

MODEL 1/9 GN - 176x108mm

B 2

R

Ll/bGN

[/4 GN

: 1/3 GN

EURO |No. H mm Lit.
2,40 |853.090 65 0,81
2,75 [853.091 100 1,25

MODEL 1/6 GN - 176x162mm

EURO |No. H mm Lit.
3,25 [853.064 65 1,39
3,45 [853.063 100 2,14
4,40 |853.062 150 2,21

MODEL 1/4 GN - 265x162mm

EURO |No. H mm Lit.
3,75 [853.044 65 2,10
4,50 |853.043 100 3,24
5,75 |853.042 150 4,80

MODEL 1/3 GN - 325x176mm

EURO |No. H mm Lit.
4,45 |853.034 65 2,93
5,65 |853.033 100 4,50
7,15 1853.032 150 6,75
8,95 [853.031 200 9,00

MODEL 1/2 GN - 325x265mm

EURO |No. H mm Lit.
5,45 |853.024 65 4,68
6,95 |853.023 100 7,20
9,20 |853.022 150 10,80

10,95 [853.021 200 14,40

MODEL 1/1 GN - 530x325mm

EURO |No. H mm Lit.
995 1853.014 65 9,75

12,25 [853.013 100 15,00

15,75 [853.012 150 22,50

18,75 [853.011 200 30,00

deksels + roosters zie pagina 256/257
covers + drain tray see page 256/257
couvercle + égouttoir page 256/257

Deckels + Abtropfroste seite 256/257

1/1 GN

E M G AL
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@ GASTRONORMBAKKEN - polypropyleen,
- —— stapelbaar, van hoogwaardig kunststof, deze
— e — bakken verdragen temperaturen van -30°C tot
e +100°C, absoluut reuk- en smaakvrij, bestand
N — tegen de normale huishoudzuren, olién en
L — vetten
® GASTRONORM PANS - polypropylene, stackable, made
~ — from high grade synthetic materials, and with a wide
. = variety of uses, resistant to temperatures from -30°C to
= | e +100°C, food-friendly, and proof against fats or oils
e normally used in catering
® BACS ALIMENTAIRES GASTRONORMES - polypropyléne,
empilable, en plastique de qualité supérieure,
irréprochable du point de vue physiologique & toutes les
N S S températures de -30°C jusq & +100°C et ils n’affedent
nullement I'odeur et la saveur des aliments, ils résistent aux
acides menagers, aux huiles et aux graisses
T R @® GASTRONORM-BEHALTER - Polypropylen, stapelbar, aus
hochwertigem Kunststoff hergestellt, in den
L Temperaturbereichen von -30°C bis + 100°C einwandfrei,
absolut geruchs- und geschmacksneutral, resistent gegen
Haushaltséuren, Ole und Fette
B B No. Type GN mm H mm Lit. EURO
1/9 1/6 1/4 038.191 1/9 176x109 100 0,90 430
038.162 1/6 176x162 100 1,50 5,85
038.161 1/6 176x162 150 2,25 6,20
038.163 1/6 176x162 200 3,00 6,95
038.142 1/4 265x162 100 2,50 7,70
038.141 1/4 265x162 150 4,00 8,60
038.132 1/3 325x176 100 3,75 8,75
038.131 1/3 325x176 150 5,50 9,95
13 112 2/3 038.133 1/3 325x176 200 7,25 10,45
038.123 1/2 325x265 100 6,00 15,95
038.122 1/2 325x265 150 9,25 16,85
038.121 1/2 325x265 200 12,25 17,45
038.233 2/3 354x325 100 8,75 18,50
038.231 2/3 354x325 200 17,25 21,00
038.113 1/1 530x325 100 13,50 21,00
1M 038.112 11 530x325 150 20,50 23,00
038.111 1/1 530x325 200 27,00 25,00
@ GASTRONORM DEKSEL - polycarbonaat,
doorzichtig
— ® GASTRONORM PAN COVER - polycarbonate, transparent
; @® COUVERCLE POUR BAC GASTRONORME -
\e . by polycarbonate, transparent i
II".I a——— — @ DECKEL FUR GASTRONORMBEHALTER - Klarsicht-
\ e Polykarbonat
. T No. Type GN EURO
038.195 1/9 3,95
038.